HOTEL « RESTAURAC]A « SPA

Purpurowe menu weselne

Przystawka
SatatRa z indyRiem marynowanym w occie balsamicznym z parmezanowym
chipsem

Zupa
Pomidorowo-pietruszRowe duo z bazyliowym pesto

Danie gtowne
Poledwiczka wieprzowa marynowana w bazylii z ziemniaczano RoperkRowym
puree, sosem z zielonego pieprzu i Ralafiorem romanesco w masle ziotowym

Deser
Czekoladowe brownie z gatkg waniliowych lodow i gorgcq polewq wisniowq

I ciepta Rolacja
Gulasz wotowy z wtoszczyzng, domowym proziakiem i RKwasng Smietang

b

Roladka drobiowa nadziewana szpinakiem z Rolorowym ryZem z warzywami i
S0Sem anandasowym z Curry

11 ciepa kolacja

Barszcz czerwony ze stonym paluchem z ciasta francuskiego




POLAN KA

HOTEL * RE STﬁ URAC‘]A SPA

Bufet zimny (6 pozycji do wyboru)

%* deska patacowych migs z dodatkami
% deska serow, dodatkowo satatka capresse/ mini capresse
%* Rosze pieczywa z mastem, mastem ziofowym, smalcem
¢ satatka ogrodowa
& satatka Cezar
¢ rolada szpinakowa z fososiem wedzonym
% jajka faszerowane musem grzybowym na safatce warzywnej
% jajRa w szynce z musem chrzanowym / szynka z ogorkiem i musem
chrzanowym

% Sledzie w zalewie winno-Rorzennej, w zalewie papryRowej z octem na

0St10
% miseczki z tortilli z pikantng wofowing
% kaski drobiowe z sosem czosnkowym

% Rosz owocéw

Napoje niegazowane (woda, sokj, Rawa, herbata)

*Menu skomponowane przez Szefa Kuchni, nie podlega modyfikacjom




