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Przystawki (200yg )

* Satatka z tososiem marynowanym w czerwonych burakach
* Satatka garden — specjalnos¢ restauracyi
* Przysmak brokutowo-serowy z dressingiem musztardowym i
wedzonym fososiem
* Satatka grecka z zapiekanym serem feta
* SatatRa wiosenna z szynkq parmetiskg i melonem
® Poledwiczka z Rurczaka w boczRu na miksie satat z dressingiem
parmezanowo-czosnkowym
¢ Satatka z Rurczakiem i grillowanym ananasem

(Rutrczak, rodzynKi, ananas, RukRurydza, dressing)
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Zupy/ Kremy (250mi/os )

% Krem grzybowy z grzankami [ub siankiem porowym
% Krem marchewRowy z opiekanym selerem [ub chipsem ziemniaczanym
% Krem pomidorowy z bazyliowym pesto
% Krem z Rurczaka z groszKiem ptysiowym i natkg pietruszKi
% Krem paprykowy (26fty lub czerwony ewentualnie duo) z groszkiem ptysiowym
% Roséf Rrolewski z makaronem (drobna Rostka czerwonej papryki z RuRurydzq )
% Krem z zielonego groszRu podawany z prazonym bekonem
% Zupa cebulowa z grzankami serowymi
% Pikantny Krem pomidorowy z piankg RoRkosowq
% Barszcz biaty z jajkiem w Roszulce
% Krem dyniowy z prazonymi migdatami i Kwasng Smietankg
% Zupa ziemniaczana z RKwasng Smietang
% Minestrone
% Zupa ogérkowa
% Zur PodRarpacki z grzybami i biatq Kietbasq
% Pomidorowo-pietruszRowe duo (pikantny pomidorowy i stodKi pietruszkowy z
tartym parmezanem)
¢ Brokutowo-Ralafiorowe duo z grzankg ziofowq
% Barszcz czerwony z ziofowymi [ub sfonymi paluszkami z ciasta francuskiego
% Krem RuRurydziany z Rluseczkami drobiowymi [ub Rluskami lanymi
% Krem warzywny z RulkRami migsnymi
* Zupa fasolowa z groszRiem ptysiowym
% Zupa pomidorowa z makaronem domowym [ub ryzem
% Zupa Rrem z cuRinii
* Zupa gulaszowa z pieczong paprykgq
% Rozgrzewajgcy Krem pietruszRowy z imbirem

% Pomidorowo-selerowe duo z bazyliowym pesto
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Dania gtowne ( 1804/0s)

% Pieczeri wieprzowa w sosie mysliwskim
% Pieczeri z RarRowKi w sosie czosnRowym
% Schab nadziewany sliwkg lub morelg w sosie ziotowym
)

% Schab nadziewany grzybami i cebulkg w sosie majeranRowym
% Rolada wieprzowa nadziewana boczKiem i ogérkiem Riszonym
% Roladki wieprzowe nadziewane boczRiem i fasolRg szparagowq
% Poledwiczki wieprzowe w sosie z zielonego pieprzu [ub borowikowym
% Zrazy wieprzowe w sosie musztardowym
% Pieczeri z indyka nadziewana morelq
¢ Rolada z indyka nadziewana szpinakiem i serem
% Pieczeti z indyka w sosie musztardowo-brzoskwiniowym
% Roladki drobiowe nadziewane paprykq i serem camembert
% Roladki drobiowe nadziewane suszonymi pomidorami i szynkq
“* Roladki drobiowe nadziewane pieczarkami i oscypRiem
** Kotlet de-volaille
% Kotlet drobiowy w chrupigcej panierce Rukurydzianej
% Filet z Rurczaka z grzybami pod serowq pierzynkg
% Filet z Rurczaka zawijany w boczRu
% Filet z Rurczaka w ziofowym ciescie tempera
% Klasyczny Rotlet schabowy
% Udko kurczaka w miodowo-musztardowej marynacie

% Udko kRaczki duszone w czerwonym winie i warzywach w sosie wtasnym
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Dania glowne serwowane
lub wystawiane na ciepfym bufecie

% Bogracz
% Boeuf strogonow
% Forszmak drobiowy [ub wieprzo
y przowy
% Gulasz z dziczyzny
% Ragout z jelenia

% Udziec wieprzowy serwowany porcjowo

Ryby (' 160g/0s) — gotowe dania
(vrzy wiegkszej ilosci dari mozliwe zamiany do
uzgodnienia z szefem Ruchni)

% £osos na grillowanych warzywach z ziofowym risotto i sosem cytrynowo-
migtowym
% Dorsz z ziemniaczano-czosnkowym puree i sosem szczypiorRowym
% Pstrag z opiekanymi ziemniakami, rozmarynem i sosem porowym

% £oso$ na czosnkowo-cebulowym szpinaku z puree ziemniaczano Roperkowym
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Dodatki do dati glownych ((150G)

¢ Opiekane ziemniaki z ziofami
% Ziemniaki puree, do wyboru: chrzanowe, szczypiorkowe, RoperRowe,
czosnkowe, truflowe
% Frytki, do wyboru: cienkie [ub grube
% Ziemniaczano-marchewRowe rostie (przypominajgce placki ziemniaczane)
* Ziemniaczane grattine
% Ziemniaczano-pomidorowe grattine
% Ziemniaczano-brokRufowe grattine
* RyZ z warzywami orientalnymi
* Kolorowy ryz z mixem papryk,
* Kasza peczak z ziotami i serem parmezan
“* Kasza gryczana z boczRiem
** Krqzki cebulowe

% Kasza peczak z grzybami i cebulkg
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Warzywa i suréwki do dati gédwnych (200g/os)

“* Duszone warzywa
* Fasolka szparagowa z wody z mastem ziofowym
“* Bukiet warzyw gotowanych z mastem ziotowym, czosnkowym [ub
migdatowym (do wyboru jedno)
* Karmelizowana mini marchewka w majeranku
“* Grillowane warzywa (mix papryKi, bakfazan, cukinia, pieczarka)
% Mix satat z pomidorem i ogorkiem z dressingiem ziofowym
“* Mizeria
* Kapusta zasmazana z boczRiem
% Suréwka wiosenna (safata, ogorek, rzodRiewka, pomidor, szczypiorek)
% Suréwka z marchwi z pomaraticzq
» Suréwka z selera ze Smietang i rodzynkami (ub jabtkiem
% Suréwka z Rapusty Riszonej
% Surdwka z buraczkow cwikfowych

% Suréwka z pora
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Zimmny bufet (150g/0s.) do wyboru nastgpujgce pozycje:

% Deska migs pieczonych i regionalnych wedlin

% Deska serow (4 rodzaje)

% Jajka w szynce z sosem tatarskim

% Jajka faszerowane musem grzybowym
¢ Satatka capresse [ub mini capresse
& Safatka mini ogrodowa, mini cezar, mini z brokRufem, mini gyros z makaronem ryzowym oraz
g 4 o
RurczaRiem
s £o0s0s w sosie tatarskim
% Sledzie w Smietanie
% Sledzie w marynacie Rorzennej w czerwonym winie
% Mini voale-vanty z musem do wyboru: paprykowym, grzybowym, z tuticzyka, fososiowym
® Wedzone sliwki w boczRu
% Sajgonki warzywne
% Krewetki w chrupiqcej panierce
% (Crostini z pastq z suszonych pomidoréw i kKurczakiem
¢ Crostini z pastq tapenade
% Oygorki Kiszone, Ronserwowe, pieczarka marynowana, papryka marynowana, mini Rukurydza
marynowana w zalewie
% Smalec z jabtkiem
% Kolorowe nalesniki z szynkq parmetiskq i rucolg
% Kolorowe tortille z mixem nadziert
% BiszRoptowo-szpinakowa rolada z fososiem wedzonym
% Studzielina z Rurczakiem i warzywami z octem
% £o0s0$ Gravlax w soli morsKiej i Roperku
% Melon w szynce parmeriskiej
% Prazony bekon ze sliwkg wedzong
% SafatRa z turiczykiem, fasolRg szparagowq i jajem przepidrczym
% Mozliwosé skomponowania przekgseR orientalnych po Ronsultacji z szefem Ruchni (ub
zastepeq
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Sosy ciepte dodatRi do darti cieptych

% Rozmarynowy
* Tymiankowy
% Chrzanowy

* Grzybowy
% Serowy

% Pomarariczowy

% Musztardowy
% Pieprzowy

Sosy zimne

% Czosnkowy
% 1000 wysp
< BBQ
% Tzatzyki
s Tatarski
% Chrzanowy
% Cezar

% MeRsyRariski
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Desery (bufet)

% Tiramisu 50g/0s
% ®anna cotta z musem owocowym 40g/0s
% Mus owocowy z czeRoladq 40g/os
% Mus czeRoladowy z wisniq w Zelu 40g/0s

¢ Satatka owocowa 100g/0s

Ciasta (bufet)

¢ CiasteczRa Rruche mix 100g/0s

%* 3 rodzaje do wyboru 150g/0s

Deser serwowany (jeden do wyboru)

¢ Ciepta szarlotRa z sosem waniliowym
% Czekoladowe Brownie z gorgcq polewq czeRoladowq
s Torcik tiramisu z amaretto i Rawgq

% Sernik Philadelphia, sernik z chatwq
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Zapraszamy serdecznie
do skorzystania

z naszej oferty!

Patac Polanka Restauracja, Hotel &l SPA****
Rafat Prync
ul. Popiefuszki 103
38-400 Krosno
Tl (+48) 13 492 44 55



