OFERTA WESELNA

Mata Wie$

Szanowni Panstwo,

Zapraszamy do zapoznania sie z oferta Patacu Mata Wie$, malowniczo
polozonego obiektu w sercu Mazowsza. Do Panstwa dyspozydji
udostepniamy sale w Nowej Oranzerii, Restauracji Stara Wozownia
oraz w paltacowych wnetrzach, ktére juz od 1786 roku goscily
najznamienitszych przedstawicieli polskiej arystokracji.

Zabytkowy park oraz znakomite menu skomponowane przez Szefa
Roberta Ziemkiewicza i Szefa Zbigniewa Palucha, stang sig

doskonatym uzupetieniem Panstwa spotkania.

Zachecamy do wspolpracy,
Zespo6l Patacu Mala Wie$




PALAC

MENU WALICKICH
(do 10 godzin)

KOLACJA SERWOWANA

Przystawka
Wedzony sum podany na awokado z pomarancza i roszponka

Zupa
Rosét z domowym makaronem

Danie Glé6wne
Pieczona poledwiczka wieprzowa w mchu z pietruszki na sosie morelowym z zielonym

pieprzem, ziemniaki purée z pieczonym jabtkiem, mus z marchwi

Deser
Parfait z chalwy, mus kawowy, maliny

Danie gorace przed pdéinoca
Sandacz, sos limonowy, czarna soczewica z migdatami, puree z pietruszki

Po péinocy
Kociolek z wieprzowing i podgrzybkami

Nad ranem

Barszcz czysty z pasztecikiem




PALAC

KOLACJA BUFETOWA

Bufet zimny
Loso$ marynowany w soi na rukoliz mango i imbirem
Ceviche z dorsza
Carpaccio z poledwicy wotowej
Pieczona piers z indyka marynowana w pomaranczy i kolendrze
Pieczona rolada z boczku z zielonym pieprzemi sosem chrzanowym
Pieczona cielecina marynowana w miodzie z musztarda
Marynaty, masto smakowe, wybodr pieczywa
Salata rzymska z krewetkami, melonem, ogoérkiem i dresingiem kukurydzianym

Salatka z grillowana piersig kurczaka z dresingiem bazyliowym

Satatka Caprese

Bufet deserowy
Owoce filetowane
Szarlotka
Sernik wiedenski
Ciasto czekoladowe z musem porzeczkowym
Creme briilée malinowe
Beza z musem marakuja
Mus czekoladowy z orzechami

Cena za osobe: 308 zt




PALAC

MENU ZAMOYSKICH
(do 10 godzin)

KOLACJA SERWOWANA

Przystawka
Loso$ marynowany w soi i imbirze, salatka z zielonych szparagdw, puder pietruszkowy

Zupa
Krem z cukinii z mlekiem kokosowym i migdatami

Intermezzo
Sorbet cytrynowy z trawa zubrowa

Danie gtéwne
Grillowana piers z kaczki, sos z czarnej porzeczki, ziemniaki au gratine, marchewka
karmelizowana w miodzie z tymiankiem

Deser
Lody waniliowe z mascarpone i sosem sliwkowym

Danie gorace przed pdéinoca
Grillowana poledwiczka wieprzowa, sos Bordolaise, kapusta czerwona z wedzona sliwka,
pieczone ziemniaki w popiele z jatlowcem

Po péinocy
Forszmak z dziczyzny z borowikami

Nad ranem
Barszcz czysty z pasztecikiem




KOLACJA BUFETOWA

Bufet zimny
Pieczona piers z indyka z fetq i figami
Roladka z sandacza z krewetkami, salsa z mango i chili
Loso$ marynowany w cytrynie z zielonym pieprzem i koprem
Pieczona rolada z boczku z orzechami i chili z sosem chrzanowym
Schab pieczony marynowany w tymianku
Pieczony rostbef marynowany w palonym sianie
Kompozycja satat ogrodowych z warzywami $wiezymi i serem Feta
Salatka z pieczonego rostbefem i Jalapefio z dresingiem miodowym z kolendra
Satatka z papryki i jablek z grillowana piersia kurczaka i dresingiem kukurydzianym
Salatka z kaczki i mango z gruszka na kruchej satacie z dresingiem zurawinowym
Marynaty, masto smakowe, wybodr pieczywa

Bufet deserowy
Owoce filetowane
Mus czekoladowy z wisniami
Beza z musem z marakui
Pana Cotta pistacjowa z jezynami
Szarlotka
Sernik wiedenski
Ciasto czekoladowe z musem porzeczkowym

Cena za osobe: 328 zt




MENU LUBOMIRSKICH
(do 10 godzin)

KOLACJA SERWOWANA

Przystawka

Carpaccio z wedzonej kaczki z salsg z buraka i malin

Zupa

Krem z kiszonych ogorkow i kasztanow

Intermezzo

Sorbet jablkowy z limona

Danie gltéwne

Piers z gesi confit sos porzeczkowy, kasza bulgur, puree z dyni

Deser

Beza z lodami waniliowymi i gorgcym sosem malinowym

Danie gorace przed pdéinoca

Poledwica z dorsza, zielony groszek, sos chrzanowy, czerwony ryz

Po péinocy

Ragout cielece z kurkami i chorizo

Nad ranem

Barszcz czysty z pasztecikiem



PALAC

KOLACJA BUFETOWA

Bufet zimny
Losos marynowany w soi i imbirze podany na satatce z awokado
Tatar z poledwicy jelenia z orzechami
Rillettes z kaczki z mango i zielonym pieprzem
Pieczone roladki z kurczaka nadziewane suszonymi pomidorami
Pieczony rostbef marynowany w trawie zubrowej z sosem chrzanowym
Satatka z wedzonego jesiotra z bobem, koprem i dresingiem winegret
Satatka z pomidoréow i melonem z serem brie i dresingiem bazyliowo-mietowym
Satatka z owocéw morza z melona i quinoa z dresingiem z czosnku niedzwiedziego
Salatka z grillowanej piersi kurczaka z gruszka i zurawing
Satatka z pieczonej poledwiczki wieprzowej z pieczona papryka
i dresingiem mango-jalapefo

Marynaty, masto smakowe, wybor pieczywa

Bufet deserowy
Owoce filetowane
Szarlotka
Sernik wiedenski
Ciasto czekoladowe z musem porzeczkowym
Mus czekoladowy z wisniami
Beza z musem z marakui

Pana Cotta pistacjowa z jezynami

Cena za osobe: 368 zt



PROPOZYCJE BUFETOW TEMATYCZNYCH

(opcjonalnie, ponizsze propozycje sq przyktadowe)

SRODZIEMNOMORSKI
Filety z dorady, marakuja, limonka
Satatka z labraksa, dzikie ziola, sataty, maliny
Carpachio wotowe, rukola, Parmegiano
Ciasto francuskie, szpinak, fata
Grillowane Tarta, ser kozi, jarmuz, suszone pomidory
warzywa, mozzarella, bazylia, mieta, oliwa
Cena: 34 zl/os.

FRANCUSKI
Parfait foie grass, figa, burak
Szynka suszona, szparagi, szpinak
Rillettes z kaczki, pomarancza, jezyna
Malze, szalotka, natka, biale wino
Quiche lorraine, becon, Gruyere
Satatka nicejska
Cena: 38 zl/os.

WLOSKI
Pieczona cielecina, czosnek kapary, anchovies

Pasztet z watrobek drobiowych, winogrona



Szynka parmenska, ser kozi, ananas
Koper wloski, krewetki, matze, mango
Baktazan, suszone pomidory, Parmigiano
Pomidory, mozzarella, bazylia, czosnek, oliwa
Cena: 31 zl/os.

HISZPANSKI
Chorizo w cydrze, ananas, melon
Szynka Serrano, ananas, figa
Roladka z krdlika, pomarancze, kapary
Tarta, ser owczy, rukola
Hiszpaniska tortilla, ziemniaki, chorizo, oliwki
Satatka z krewetek, mango, awokado
Cena: 32 zl/os.

BUFET STAROPOLSKI

Wybodr swojskich wedlin:
szynka z kopytem, poledwica sopocka, baleron, rolada z boczku, kabanosy, kietbasy,
salceson, pasztet, szynka z dzika, karczek z sarny, kielbasa i boczek z jelenia, smalec, ogdrki
kiszone lub matosolne, chleb wiejski
Wybor zimnych soséw i marynat
Cena: 25 zl/os.

PROPOZYCJE STACJI LIVE COOKING

(opcjonalnie, ponizsze propozycje sq przyktadowe)

KREWETKI I RYBY
(2 godziny)
Krewetki i ryby z owocami, mlekiem kokosowym,
trawa cytrynowa, limonka, czerwonym curry
Cena: 52 zl/os.

JAGNIECINA
(2 godziny)
Pieczony udziec jagniecy z sosem mietowym, agrestowym, demi glace
Cena: 50 zl/os.



TATAR
(2 godziny)

Tatar przygotowywany na zywo przez Kucharzy z dodatkami:
cebula biata, cebula czerwona, szalotka, marynowane kurki, podgrzybki i borowiki, oliwki
czerne, oliwki zielone, kapary, pomidory suszone, anchovies, sardynki, olej, oliwa,
balsamiko, so6l, pieprz biaty, pieprz czarny, papryka stodka, papryka wedzona,
Brandy, Porto, jajko 63st.C.

Z poledwicy wotowej Z jelenia Z filetow gesich Z Yososia Z tunczyka
Cena: 42 zl/os. Cena: 51 zl/os. Cena: 40 zl/os. Cena: 44 zl/os. Cena: 49 zl/os.
PAELLA
(2 godziny)
Paella Valenciana Paella hiszpariska
Cena: 24 zl/os. Cena: 29 zl/os.

(w zakontraktowanym czasie przyjecia)

Napoje bezalkoholowe
Kawa z ekspresu przelewowego
Selekcja herbat czarnych i owocowych Dilmah
Soki owocowe (jabtko, pomarancz, grapefruit, czarna porzeczka)
Napoje gazowane (w szklanych buteleczkach 0,21):
Pepsi / Mirinda / 7up / Tonic
Woda mineralna niegazowana

Cena za osobe: 30 zI brutto

(w zakontraktowanym czasie przyjecia)

Wino
Wino biate i czerwone:
San Millan Tempranillo - Hiszpania
San Millan Verdejo - Hiszpania

Wodka
Wddka Palace



PALAC

Cena za osobe: 65 zt

OPEN BAR III - SAMOOBSLUGA

Bez obstugi barmariskiej — alkohole w bufecie
Self-service
(w zakontraktowanym czasie przyjecia)

Wino
Wino biate i czerwone:
San Millan Tempranillo — Hiszpania
San Millan Verdejo — Hiszpania

Wodka
Palace

Whisky
Ballantine’s
Jim Beam

Inne alkohole
Rum Bacardi Carta Blanca
Tequila Sierra / Olmeca Silver
Wermuth Martini: Bianco, Extra Dry, Rosso
Gin Seagram’s
Bitter Campari



Piwo
Piwo beczkowe / butelkowe Tyskie

Cena za osobe: 90 zt

OPEN BAR IV

(w zakontraktowanym czasie przyjecia)

Wino
Wino biate i czerwone:
San Millan Tempranillo — Hiszpania
San Millan Verdejo — Hiszpania

Wodka
Palace

Whisky
Ballantine’s
Jim Beam

Inne alkohole
Rum Bacardi Carta Blanca
Tequila Sierra / Olmeca Silver
Wermuth Martini: Bianco, Extra Dry, Rosso
Gin Seagram’s
Bitter Campari



Piwo
Piwo beczkowe / butelkowe Tyskie

Obstuga barmanska i serwis alkoholi kolorowych
Dodatki: rurki, mieszadetka, szpadki, syropy, owoce, ziota itp.

Cena za osobe: 100 zt

OPEN BAR V

(w zakontraktowanym czasie przyjecia)

Wino
Wino biate i czerwone:
San Millan Tempranillo — Hiszpania / Canepa Famiglia Chardonnay - Chille
San Millan Verdejo — Hiszpania / Canepa Famiglia Carmenere - Chille

Wodka
Baczewski

Whisky
Ballantine’s
Jack Daniel’s
Jameson

Inne alkohole
Rum Bacardi Carta Blanca + Rum Bacardi Carta Negra
Tequila Sierra / Olmeca Silver + Tequila Sierra / Olmeca Gold
Wermuth Martini: Bianco, Rosso, Extra Dry
Gin Gordon’s / Bombay Sapphire



Bitter Campari

Bitter Aperol
Malibu Rum
Bailey's Liquor
Brandy Stock84
Hennessy VS/Fine

Piwo
Piwo beczkowe / butelkowe Tyskie

Obstuga barmanska i serwis alkoholi kolorowych
Dodatki: rurki, mieszadetka, szpadki, syropy, owoce, ziota itp.

Cena za osobe: 150 zt

OPEN BAR VIP

(w zakontraktowanym czasie przyjecia)

Wino
Wino biate i czerwone (przyklad):
Invivo, , Sauvignon Blanc 2016 Marlborough, Nowa Zelandia
Hacienda Araucano F.Lurton, Reserva, Carmenere 2015, Cohagua Valley, Chille

Wodka
Chopin Black

Whisky
Chivas Regal 12YO
Jack Daniel’s
Glenmorangie Single Malt 10YO

Inne alkohole
Rum Bacardi Carta Blanca + Rum Bacardi Carta Negra
Tequila Olmeca Silver + Tequila Olmeca Gold
Wermuth Martini: Bianco, Rosso, Extra Dry, Lillet Blanc
Gin Gordon’s / Bombay Sapphire



Bitter Aperol
Jagermeister
Dictador Rum
Bailey's Liquor

Cointreau Liquor
Hennessy VS/Fine
Martell VSOP

Champagne
Moét & Chandon Imperial Brut
France, AC Champagne

Obstuga barmanska i serwis alkoholi kolorowych
Dodatki: rurki, mieszadetka, szpadki, syropy, owoce, ziota itp.

Cena za osobe: 320 zt

OPCJONALNIE

Kawa z ekspresu cisnieniowego, automatycznego, sSwiezo mielona (zamiast przelewowej)
Doplata za osobe: 5 zl brutto

CEREMONIA W PLENERZE

(opcjonalnie)

Slub to jeden z najwazniejszych momentéw w zyciu. Aby ten dzieri byt dla Panstwa jeszcze
bardziej wyjatkowy, mozemy zorganizowac ceremonie w plenerze.
Przepigkny Ogrdéd Rozany, Park Romantyczny oraz wspaniata Glorietta stworza

niepowtarzalna atmosfere tego wydarzenia.

Cena: od 3 000 zt



APARTAMENT KSIAZECY

(opcjonalnie)

Zwieniczeniem Panistwa ceremonii i przyjecia moze by¢ nocleg w najpiekniejszym wnetrzu
Patacu Mala Wies — Apartamencie Ksigzecym. Apartament posiada przestronna lazienke

z wanng dla dwojga. Z okien rozciaga sie widok na patacowe ogrody i Nowa Oranzerie.

Cena obejmuje:



PALAC

- 1 noc dla 2 oséb w Apartamencie Ksigzecym
- butelke prawdziwego szampana w pokoju

- kosz owocoOw

Cena: 2 500 z1
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WYPOSAZENIE

Cena uslugi obejmuje:
Tkaniny: biaty obrus, serwetki (kolor do wyboru sposréd dostepnych na magazynie),

elastyczne biate pokrowce na krzesta konferencyjne, biaty obrus na st6t Pary Mtodej,

elegancka tkanina do dekoracji za Pare Mtoda
Pelna zastawa stofowa: sztuéce niemieckiej firmy Hepp, porcelana angielskiej firmy Steelite i

zestaw szkla francuskiej firmy Chef&Sommelier



Podtalerze — srebrne lub ztote do wyboru

Stojak na czerwone wino oraz kubelek z lodem na wino biate oraz wodke na kazdy stot
Menu na stoty - 3 eleganckie personalizowane karty menu formatu A4 w ,V” na stole
prezentujace oferte menu serwowanego oraz opisujace serwowany alkohol

tradycyjne powitanie chlebem i sola

Obstuga — obsluga szatni i toalet przez caly czas trwania imprezy, 1 Kierownik Sali oraz 1
kelner/25 os. Zwiekszenie ilosci kelnerow jest dodatkowo ptatne

Welcome drink - kieliszek wina musujacego/os. na wejscie

Mozliwos¢ korzystania z 30 ha ogrodéw w Matej Wsi

Slubna sesja zdjeciowa w Parku Romantycznym (cena regularna — 400 zt)

Dodatkowo jesteSmy w stanie zapewni¢:

Podesty sceniczne

Noclegi ze $niadaniem — 32 miejsca noclegowe w 16 pokojach 2-osobowych (mozliwos¢

wstawienia dostawek 1-osobowych)
Kandelabry srebrne

Dekoracje kwiatowe

Zwiedzanie Patacu dla Panistwa Gosci
Stacje Live Carving i Live Cooking

Stacje degustacyjne wykwintnych alkoholi

...1 wiele innych!

Cennik dodatkow:
Nazwa Dostepna Cena/szt.
ilo$¢ (szt.)
Krzesto metalowe ztote 400 10 zt
Krzesto plastikowe przezroczyste 150 15 zt
Pokrowiec tkaninowy na krzesto (ztoty lub kremowy) 5zt
Pokrowiec elastyczny na krzesto — czarny lub ztoty 3zt




Obrus kolorowy - zloty, fioletowy, czarny, srebrny, grafit, jasny braz, 15 zt
burgund, wisnia

Kandelabry srebrne 5-cio ramienne 25 25 7t
Napis LOVE 400 zt
Serce na bufet 350 zt
Wachlarze w stylu art.-deco na bufet 250 zt
Plandeki w stylu art.-deco 150 zt
Podesty sceniczne 2x1 m obszyte materiatem 15 50 z1
Bar mobilny (poza pakietem Open Bar III i Open Bar IV) 1 1000 zt
Apartament Ksigzecy 1 2500zt/noc
Ceremonia w Glorietcie 1 Od 3000 zt
Wycieczka po Patacu 1 10 zt/os.

Warunki wazne do 31.03.2018.

Propozycja cenowa nie stanowi oferty w rozumieniu art. 66 KC.




