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Dzieci do lat 3 - GRATIS
Do lat 10 - 50% rabatu

Ceny juz od 275 zt za osobe*

Hotel Lord » » x x
Al. Krakowska 218 02-219 Warszawa-Okecie
tel.: (48) 22 574 2007, 574 20 08, fax: (48) 22 57420 11
e-mail: warszawa@hotellord.pl, www.hotellord.pl
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Szanowni Panstwo, oddajemy w Wasze rece oferte kompleksowej
organizacji obiadu po uroczystosci Slubnej. Zdajemy sobie sprawe, iz kazde
takie przyjecie, to szczegdlne wydarzenie, zrobimy wszystko by byt to
najpiekniejszy wieczér w Panstwa zyciu.

Cena organizacji przyjecia zawiera*:

Wykwintne przekgski uzupetniane przez caty czas trwania przyjecia
Trzy dania gorgce serwowane przez kelnerow

Bufet z ciastami i owocami

Napoje gazowane oraz soki bez limitow ilosciowych

Wystroj kwiatowy

Profesjonalng obstuge

LS - W

Ceny juz od 275 zt za osobe*

Polecamy dodatkowe ustugi:

Bar z obstugg (cena bez alkoholu) — 1700 zt
Bufet SUSHI (trzy kawatki na osobe)- 30 zt/os
Piwo beczkowe 20| — 580zt

Fontanna czekoladowa — 990 zt — 1590 zt
Pokoje - powyzej 10 pokoi - 25% rabatu
Deser serwowany 25 zt

Dodatkowe Il danie 50 zt

Przekgski i satatki na stotach — 25 zt/ os.

Zapraszamy do kontaktu z dziatem sprzedazy

tel.: +48 22 57420 10
Warszawa@HotellLord.pl

* Ponizej 20 os6b doliczany jest serwis w wysokosci 10% wartosci przyjecia . W dni swigteczne ceny do ustalenia z dziatem sprzedazy .

Hotel Lord x x x =
Al. Krakowska 218 02-219 Warszawa-Okecie
www.hotellord.pl
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Menu nr |

Zimne przekagski na bufecie :
Potmiski wedlin i aromatycznych mies
pieczonych

Schab po warszawsku w galarecie
Potmiski ryb wedzonych

Szparagi w szynce glazurowane
Pasztety z kurkami marynowanymi
Galaretki z drobiu

Wedzona piers z soczystej kaczki
podana z kolendrg

Satatki na bufecie:

Caprese sycylijskie z sosem balsamico
Mix Swiezych satat z grillowanym
kurczakiem i czerwonym pesto

Dodatki:

Potmiski zielone, marynaty
Sosy: tatarski, chrzanowy, cumberland
Pieczywo mieszane, masto smakowe

Dania gtéwne serwowane:
Zupa: Krem z pomidordw z dodatkiem
bazylii i prazonych orzechdw wtoskich
Danie gidwne: Zrazy wieprzowe zawijane
w sosie borowikowym, ziemniaki z wody
z koperkiem, modra kapusta.

Danie kokilkowe: Indyk orientalny

Desery na osobnym bufecie:
Wybdr domowych ciast i muséw
Owoce filetowane

Napoje:

Sok owocowy, woda mineralna,
Napoje gazowane (Pepsi, Mirinda, 7up)
Kawa, herbata

Cena 275 zt za osobe, przyjecie do 3 godzin

Zapraszamy do kontakiu z dziqlerh sprzedazy

tel.: +48 22 574 20 10
Warszawa@HotellLord.pl

Hotel Lord x x x =
Al. Krakowska 218 02-219 Warszawa-Okecie
www.hotellord.pl
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Menu nr |l
Zimne przekagski na bufecie: Dania gtéwne serwowane:
Wybdr wedlin i aromatycznych mies Zupa: Krem z brokutdw z groszkiem
pieczonych ptysiowym
Rolada z indyka z pistacjami Danie gtéwne:
podana z sosem cumberland Piers z kurczaka faszerowana suszonymi
Poledwiczka wieprzowa pomidorami , szpinakiem i serem
Z jabtkiem w glazurze plesniowym w sosie kremowym z oliwkami
Potmiski ryb wedzonych Z ryzem biatym mieszanym z dzikim
Befsztyk tatarski i warzywami z wody
Grillowane ptatki cukinii i baktazana Danie kokilkowe: Wotowina po burgundzku
rolowane z kozim twarozkiem,
karmelizowang cebulkg i tymiankiem Desery na osobnym bufecie:

Deska serow gatunkowych Panna cotta z sosem malinowym

Wybdr ciast domowych i musow

Satatki na bufecie: Owoce filetowane
Satatka z krabdéw z tuhczykiem
z sosem amerykanskim Napoje:

Satatka curry

Satatka z serem rokpol, gruszkg

i orzechami wtoskimi i grzankami
z aromatycznymi ziotami

Sok owocowy, woda mineralna,
Napoje gazowane (Pepsi, Mirinda, 7up)
Kawa/herbata

Dodatki:

Potmiski zielone, marynaty
Sosy: tatarski, chrzanowy, cumberland
Pieczywo mieszane, masto smakowe

Zapraszamy do kontaktu z dziatem sprzedazy

tel.: +48 22 57420 10
Warszawa@HotellLord.pl

Hotel Lord x x x =
Al. Krakowska 218 02-219 Warszawa-Okecie
www.hotellord.pl
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Menu nr I
Zimne przekagski na bufecie: Dania gtéwne serwowane:
Potmiski wedlin i aromatycznych Zupa: Delikatna zupa krem z poréow
mies pieczonych z bekonem
Sandacz faszerowany rézowym tososiem Danie gtéwne: Poledwiczka wieprzowa
w galarecie w ciescie francuskim z grzybami i sosem
Piers z kaczki marynowana hiszpanskim podana z ziemniakami
W zurawinie z winiakiem zapiekanymi w ziotach i grillowanymi
Roladki z baktazana z suszonymi warzywami
pomidorami i twarozkiem ziotowym Deser serwowany: Lody z gorgcymi
Melon z szynkg parmenskg malinami
Roladki z tososia wedzonego Danie kokilkowe: Kurczak z brokutami
w ciescie koperkowym i kaparami w sosie Smietanowym
Potmiski ryb wedzonych
Pasztet z kurkami marynowanymi Desery na osobnym bufecie:
Rolada z kurczaka ze szpinakiem Tiramisu

I suszonymi pomidorami Wybdr domowych ciast i muséw

. . Owoce filetowane
Satatki na bufecie:

Satatka grecka Napoje:

Satatka ze swiezym szpinakiem, jajkiem, Sok owocowy, woda mineralna,
prazonym boczkiem i grzankami Napoje gazowane (Pepsi, Mirinda, 7up)
Satatka z tunczykiem i kietkami Kawa, herbata

stonecznika Cena 295 zt za osobe, przyjecie do é godzin

Dodatki:

Potmiski zielone, marynaty
Sosy: tatarski, chrzanowy, cumberland
Pieczywo mieszane, masto smako

A -
Zapraszamy do kontaktu z dziatem sprzedazy

tel.: +48 22 57420 10
Warszawa@HotellLord.pl

Hotel Lord x x x =
Al. Krakowska 218 02-219 Warszawa-Okecie
www.hotellord.pl



