Oferta na przyjecie weselne

WARIANT 1.

PRZEKASKI (7 szt./o0s.)

o Roladki nalesnikowe ze szpinakiem, ricotta, tososiem, fetg, suszonym
pomidorem i rukolg

e Cukinia opiekana z musem serowo-kaparowym i pomidorkami koktajlowymi

e Grillowana sliwka kalifornijska w boczku

e Szparagiw szynce w otulinie musu koperkowego

e Babeczki z farszami (pieczarkowym, szpinakowym, brokutowym)

o Talerz mies pieczystych (karkdwka, schab ze sliwka, boczek, pasztet tradycyjny i
zurawinowy)

o Jajkafaszerowane (z pieczarkami, tososiem, serem plesniowym, szynka ze
szczypiorkiem)

¢ Pomidor suszony z musem ziotowym spiety wykataczka z oliwka

¢ Kanapeczki bankietowe (z tososiem, szynkg parmenska, salami, serem, jajkiem i
warzywami)

« Sledzie marynowane z czerwonym pieprzem

e Smalec staropolski z pieczywem zytnim i wieloziarnistym, ogérkami kiszonymi i
matosolnymi

e Hummus z tacg swiezych warzyw

e Schab po warszawsku z farszem chrzanowym

e Indykw maladze z brzoskwinig i winogronem

SALATKI (do wyboru 3 rodzaje)

o Satatka brokutowa z pomidorem, jajkiem, fetg i pestkami stonecznika w sosie
jogurtowo-ziotowym

e Satatka z rukoli, pomidoréw swiezych i suszonych, oliwek, pestek stonecznika
oraz sera plesniowego w sosie balsamicznym

e Satatkajarzynowa

o Satatka grecka z fetg i sosem vinaigrette

e Satatka z pieczonego buraka z jabtkiem i mietg w sosie z nutg chili

o Satatka brokutowa z serem plesniowym i prazonymi ptatkami migdatowymi

o Satatka ze szpinaku z pomaranczg, jajkiem i prazonym bekonem w sosie
makowym

e Satatka caprese z lis¢mi bazylii lub pesto

PIERWSZE DANIE CIEPLE - TRADYCYIJNY OBIAD
ZUPY (do wyboru 2 rodzaje)

¢ Krem pomidorowy z mini mozzarellg i listkami bazylii
e Krem z biatych warzyw z pestkami stonecznika lub prazonym bekonem



e Krem z pieczonego buraka z fetg i koperkiem
e Rosét z makaronem i natka pietruszki
e Flaki

DANIE GLOWNE (do wyboru 2 dania + opcja wegetariarnska)

e Filet zkurczaka w sosie Smietanowo-migdatowym

¢« Roladki schabowe z bazylig, gorgonzolg i suszonym pomidorem w sosie
pomidorowym

¢ Poledwiczka wieprzowa w sosie kurkowym

e Schab ze sliwka w sosie pieczeniowo-sliwkowym

¢ Devolaille zmasetkiem lub z masetkiem, serem i pieczarkami

e Poledwica z dorsza na szpinaku z kremem ziotowym

¢ Makaron tagliatelle z suszonymi pomidorami i szpinakiem w sosie cytrynowym

e Makaron penne z cukinig w sosie Smietanowo-serowym z pomidorkami
koktajlowymi

 Roladki z baktazana faszerowane warzywami i kaszg jaglang w sosie z
pomidordow pelati z bazylig

DODATKI (do wyboru 2 rodzaje)

e Ziemniaki opiekane z ziotami

e Ziemniaki gotowane z koperkiem
e Kopytka

o Kluski slaskie

e Ryzzwarzywami

SUROWKI (do wyboru 2 rodzaje)

¢ Julienne warzywne w sosie limonkowo-imbirowym

e Surdwka z biatej kapusty w sosie winnym

e Surdéwka grecka z sosem vinaigrette i fetg

e Surdwka z selera naciowego z zurawing

e Surdwka z czerwonej kapusty w sosie limonkowo-cytrynowym

e Surdéwka z marchewki z jabtkiem

e Surdéwka z marchewki z orzechami, czosnkiem i natka pietruszki

WARZYWA NA CIEPLO

e Buraczki

e Mtoda kapusta

e Warzywa na parze (mtoda marchew, kalafior, fasolka szparagowa zielona i z6tta,
brokut) z masetkiem

e Kapusta zpomidorami

e Marchewka z groszkiem

DANIA Z GRILLA



Filet z kurczaka w ziotach

Karkéwka w przyprawach

Kietbasa

Kaszanka w sreberku z cebulg

Warzywa grillowane (papryka, cukinia, cebula, baktazan, pieczarki)
Camembert z zurawing

Ziemniaki pieczone w ¢wiartkach

Pieczywo, musztarda, ketchup

DANIA CIEPLE SERWOWANE W NOCY (do wyboru 3 rodzaje)

Pierogi z miesem okraszone cebulka

Pierogi z kaszg jeczmienng i warzywami polane olejem z cebulkg (wege)
Pierogi ze szpinakiem i suszonym pomidorem polane mastem z parmezanem
Pierogi ruskie okraszone chrupigcym boczkiem

Pierogi z kapustg i grzybami podsmazane

Pierogi z soczewica i pieczarkami polane cebulka

Do wyboru dodatkowo:

Barszcz czerwony w kokilce do pierogéw
Zurek z biatg kietbasa i jajkiem

DESERY

CIASTA (do wyboru 3 rodzaje)

Szarlotka z pigwg na kruchym spodzie

Ciasto marchewkowe z orzechami i lukrem

Brownie

Sernik tradycyjny pieczony

Miodownik z kremem karpatka

Babeczki z kremem karpatka i owocami lub kremem kajmakowo-kawowym z
bakaliami

FINGER FOOD DESEROWY

Trzy rodzaje:

Panna cotta z musem truskawkowym
Mus czekoladowy z maling
Tiramisu

SERWIS KAWOWY

Woda z cytryng i mieta



¢ Kawa z ekspresu, rozpuszczalna i sypana z dodatkami (cukier, mleko, mleko
roslinne)
¢ Herbata w saszetkach (czarna, zielona, owocowa) z dodatkami (cytryna, cukier)

W RAMACH UStUGI CATERINGOWEJ ZAPEWNIAMY

e Przygotowanie oraz dostarczenie potraw specjalistycznym samochodem-
chtodnig

o Profesjonalng obstuge kelnerska, kucharskg oraz opieke managera

¢ Kompletng zastawe stotowa

Catkowity koszt ustugi cateringowej: 220,00 zt + 8% VAT/osoba
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