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THE AMBER

BUSINESS & SPA HOTEL
CONFERENCE CENTER

Menu weselne

Dziekujemy za zainteresowanie naszym Hotelem.

Zapraszamy do skorzystania z naszej oferty
na organizacje przyjecia weselnego
w Hotelu Amber Bussiness & SPA.




Jest taki dzien...

...jest taka chwila, ktdra przetrwa w pamieci do konca zycia- dzien weselnego $wietowania.
Warto, by wspomnienia z tego wieczoru, powracajgc po latach, przynosity rados¢, zaréwno
Parze Mtodej, jak i Weselnikom.

Bardzo wazne sg wiec zaréwno uroda, klimat miejsca, jak i zapewnienie profesjonalnej obstugi.
Jestesmy przekonani, ze spetniamy te warunki.

Hotel Amber posiada eleganckie sale, piekny, przestronny hall, restauracje, namiot wesleny,
ogrdéd oraz patio- a wiec znakomite warunki do zorganizowania przyjecia dla dowolnej liczby
gosci.

Pragniemy podkresli¢ , ze to, co nas wyrdzna sposrdd miejsc organizujacych przyjecia weselne,
to klimatyzowane i przestronne sale, hotelowy ogréd, plac zabaw, staw, ustronna lokalizacja

w otoczeniu przyrody, oraz autorska kuchnia. To wszystko w mitej atmosferze, ktéra zapewniajg
nasi kelnerzy.

A na koniec- Noc Poslubna w komfortowym pokoju, poprzedzona kapiela
W jacuzzi i wizytg w saunie.

@ .



| MENU KLASYCZNE

Koszt 269 zt od osoby

Powitanie chlebem weselnym wtasnego wypieku i solg

Aperitif

Zupy

Dania gtéwne

Dodatki

Sosy

Suréwki

Zimna ptyta

Kolacja I
Kolacja Il

Kolacja Il

Wino musujace

Domowy rosét z makaronem, marchewka i natkg pietruszki
Wtoski krem z pomidordéw pelati

Staropolski schabowy w ztocistej panierce

De volaile z mastem i pietruszka

Zraz wotowy faszerowany boczkiem,papryka cebulg i ogérkiem
Pieczen z karkéwki, duszona i macerowana w ziotach i czosnku

Kluski slgskie z mastem i pietruszka
Ziemniaki gotowane, okraszone swiezym koperkiem

Aromatyczny sos pieczeniowy
Sos pieczarkowy

Suréwka z biatej kapusty al’a colestaw
Buraczki z cebulkg, w aromatycznej zalewie z octu i ziot
Mix satat z sosem winegret i ziarnami prazonego stonecznika

Karczek pieczony w sosie musztardowym

Rolada wieprzowa z boczkeim i sliwka

Rolada z piersi indyczej, faszerowana warzywami
Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka po grecku

Satatka z wedzonym kurczakiem i makaronem ryzowym
Mini galaretki z kurczaka

Pasztet szefa kuchni z konfiturg zurawinowa

Pieczywo wtasnego wypieku

Dipy ( czosnkowy, winegret)

Pieczone udko z kurczaka,puree z biatych warzyw, pieczarki
Zupa gulaszowa z butkg wtasnego wypieku

Barszcz z pasztecikiem

Bufet kawowo- herbaciany



Il MENU STANDARD
Koszt 289 zt od osoby

Powitanie chlebem weselnym wtasnego wypieku i solg

Aperitif

Zupy

Dania gtéwne

Dodatki

Sosy

Surdowki

Zimna ptyta

Kolacja |
Kolacja Il
Kolacja Il

Wino musujgce

Domowy rosot z makaronem, marchewka i natkg pietruszki
Wtoski krem z pomidordéw pelati

Staropolski schabowy w ztocistej panierce

De volaile z mastem i pietruszka

Zraz wotowy faszerowany boczkiem,papryka cebulg i ogérkiem
Pieczen z karkdéwki, duszona i macerowana w ziotach i czosnku
Udko konfitowane z kaczki

Kluski $laskie z mastem i pietruszka
Ziemniaki gotowane, okraszone Swiezym koperkiem
Vedgesy ziemniaczane

Aromatyczny sos pieczeniowy
Sos pieczarkowy

Surowka z biatej kapusty al’a colestaw
Buraczki z cebulka, w aromatycznej zalewie z octu i ziét
Mix satat z sosem winegret i ziarnami prazonego stonecznika

Karczek pieczony w sosie musztardowym

Rolada wieprzowa z boczkeim i $liwkg

Rolada z piersi indyczej, faszerowana warzywami
Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka po grecku

Satatka z wedzonym kurczakiem i makaronem ryzowym
Mini galaretki z kurczaka

Pasztet szefa kuchni z konfiturg zurawinowg
Pieczywo witasnego wypieku

Dipy ( czosnkowy, winegret)

Sledz marynowany w oleju z cebulg

Mini tortille z szynkga i rukolg

Mini tortille z wotowing i rukolg

Babeczki z nadzieniem warzywnym

Pieczone udko z kurczaka,puree z biatych warzyw, pieczarki
Zupa gulaszowa z butkg wtasnego wypieku
Barszcz z pasztecikiem

Bufet kawowo - herbaciany



Il MENU PREMIUM
Koszt 309 zt od osoby

Powitanie chlebem weselnym wtasnego wypieku i solg
Aperitif Wino musujgce

Zupy Domowy rosét z makaronem, marchewka i natka pietruszki
Wioski krem z pomidoréw pelati

Dania gtéwne  Staropolski schabowy w ztocistej panierce
De volaile z mastem i pietruszka
Zraz wotowy faszerowany boczkiem,papryka cebulg i ogérkiem
Pieczen z karkéwki, duszona i macerowana w ziotach i czosnku
Udko konfitowane z kaczkl
Rolada

Dodatki Kluski $laskie z mastem i pietruszka
Ziemniaki gotowane, okraszone swiezym koperkiem
Vedgesy ziemniaczane

Sosy Aromatyczny sos pieczeniowy
Sos pieczarkowy
Sos kurkowy

Suréowki Suréwka z biatej kapusty al’a colestaw
Buraczki z cebulky, w aromatycznej zalewie z octu i ziét
Mix satat z sosem winegret i ziarnami prazonego stonecznika
Satatka z warzyw sezonowych

Zimna ptyta Karczek pieczony w sosie musztardowym
Rolada wieprzowa z boczkeim i sliwka
Rolada z piersi indyczej, faszerowana warzywami
Tradycyjna satatka jarzynowa
Satatka po grecku
Satatka z wedzonym kurczakiem i makaronem ryzowym
Mini galaretki z kurczaka
Pasztet szefa kuchni z konfiturg zurawinowa
Pieczywo wtashego wypieku
Dipy ( czosnkowy, winegret)
Sledz marynowany w oleju z cebula
Mini tortille z szynka i rukola
Mini tortille z wotowing i rukola
Babeczki z nadzieniem warzywnym
Tatar z poledwicy wotowej z dodatkami z babcinej spizarni

Kolacja | Pieczone udko z kurczaka,puree z biatych warzyw, pieczarki
Kolacja Il Zupa gulaszowa z butka wtasnego wypieku

Kolacja lll Mix pierogéw pieczonych, podanych z dipami

Kolacja IV Barszcz z pasztecikiem

Bufet kawowo- herbaciany



DODATKOWO DO MENU PROPONUIJEMY:

Dania premium (wyserwowane przez kucharza)

Wiejski stot

Udziec pieczony, podany z kaszg i zasmazang kapustg
Udziec z dzika, podany z pieczonymi ziemniakami i sosem
kurkowym

Pieczony filet z tososia, podany na risotto szafranowym
(max do 60 osdéb)

Sushi

Szynka Wiejska z kopytem wedzona w debowym dymie
Duet salcesondw, aromatyzowany czosnkiem i przyprawami
Pasztety

Kompozycja wiejskich kietbas

Kaszanka wieprzowa z majrankiem i czosnkiem

Smalec z jabtkiem i skwarkami

Ogorki kiszone w kamionkach

Chleb wiejski, wypiekany w piecu opalanym drewnem
Chrzan, musztarda, ¢wikta

30 zt / os.

Dania wegetarianskie

Bufet ciast

Tort

Stodki stot

Papryka faszerowana

Gzik ziemniaczany z serem i pieczonym tososiem
Baktazan faszerowany, zapiekany

Szasztyk warzywny

5 rodzajéw do wyboru (400g)
32 zt/ os

wedtug indywidualnej wyceny

Deserki bankietowe- shoty mix
Krem brulee

Pana Cotta z fruzeling

Pudding chia z musem owocowym
Tiramissu

50 szt - 400 zt

80 szt - 640 zt

Fontana czekoladowa

4 kg czekolady + 5 kg owocow - 490 zt
6,5 kg czekolady + 10 kg owocow- 690 zt



DODATKOWO DO MENU PROPONUIJEMY:

Owoce sezonowe 150 g /19 zt / os

Ciepte i zimne napoje, bez limitu
Woda
Soki owocowe
Napoje gazowane
29 zt/ os

Open bar
Woddka, wino, piwo -do 8h- 99 zt / os.
Woddka, wino, piwo, whisky, gin, rum - do 8h- 120 zt / os.

Alkohol moga Panstwo zaméwié réwniez za naszym posrednictwem.
Ceny zostaja ustalana indywidualnie.

NOCLEGI

Oferujemy réwniez opcje noclegu, w 30 komfortowo urzadzonych pokojach
dwuosobowych.

W cene noclegu wliczone jest $niadanie, ktére podajemy w godzinach 8- 11:00.
Maksymalna liczba oséb , nocujgcych w pokoju, wynosi 3.

Dzieci do lat 5-ciu, ktére $pig wraz z rodzicami, zwolnione sg z dodatkowych
optat noclegowych.

Koszt dostawki wynosi 90 zt.

Pokéj dwuosobowy

Przy rezerwacji do 10 pokoi - 295 zt
Przy rezerwacji powyzej 10 pokoi- 275 zt

Pokdj Pary Mtodej otrzymuja Panstwo Gratis!

ZASLUBINY W PLENERZE

Ceremonia Slubna w ogrodzie, w otoczeniu najblizszych oséb, to nie marzenie
- pomozemy w realizacji tego pomystu.

Organizacja zaslubin w naszym ogrodzie- 1200 zt -2000 zt



DODATKOWO DO MENU PROPONUIJEMY:
POPRAWINY

Poprawiny odbywaja sie w dniu nastepnym, po Przyjeciu Weselnym,
w godzinach 14-20:00.

Menu - dania serwujemy indywidualnie.
Zupa Zurek staropolski

Danie gtéwne Udko pieczone z blanszowanymi pieczarkami
Ziemniaki puree
Suréwka

75 zt / os.
Menu grillowe (2 porcje na osobe )
Zupa Zurek staropolski

Dania zgrilla  Karczek marynowany w czosnku
Biata kietbasa
Kaszanka
Schab marynowany w tymianku

Dodatki Pieczonek ziemniaki
Ogorki kiszone
Smalec wiejski
Satatka wiosenna z sosem ogrodowym
Sos jogurtowy, musztarda, ketchup
Pajdy chleba

95 zt / os.

Napoje ciepte i zimne, bez limitu

Bufet kawowo - herbaciany
Woda

Soki owocowe

Napoje gazowane

25 zt / os.



INFORMACIJE DODATKOWE

Przyjecie weselne trwa do godziny 4:00.
Kazda nastepna godzina, to koszt w wysokosci 500 zi.

Doba hotelowa trwa od godziny 14:00 do godziny 11:00.

Za dzieci do lat 5 nie pobieramy dodatkowych optat.

Nie ponosza Panstwo dodatkowej optaty z tytutu wynajmu sali oraz obstugi.
Tort oraz ciasta moga Paristwo dostraczy¢ we wtasnym zakresie lub zamdéwié
za naszym posrednictwem w zaprzyjaznionych z nami cukierniach.

Z przyjemnoscia stworzymy dla Paristwa réwniez indywidualng oferte.

Prosimy o kontekt z dziatem eventowym, pod numerem telefonu 601 474 015.

Hotel The Amber Business & SPA
Ciesle 47
56- 400 Olesnica
tel. +48 71 315 00 00
www.hotelamber.pl

Event Manager
tel. +48 601 474 015
event@hotelamber.pl





