WESELNY
WARSZTAT

Tkamy wesela na miare!

MENU WESELNE
2025

Wasze wesele,
Wasza wizja,
nasza realizacja.

Zespot naszych doswiadczonych
kucharzy opracowat dla Was
menu, ktére zadowoli nawet
najbardziej wymagajacych gosci.
To kreatywna kombinacja
domowych smakoéw z
nowoczesnymi akcentami.
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. SALA BANKIETOWA 4 KROKI DO UZYSKANIA
WYBIERZ « PATIO Z ORANZERIA PELNEJ WYCENY
MIEISCE « HALA NAMIOTOWA o
« OUTDOOR
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‘WYBIERZ e WARIANT I
e WARIANT II
WARIANT « WARIANT III
MENU « GARDEN PARTY
WYBIERZ
WARIANT « PIERWSZY TANIEC
« OD TOASTU DO TOASTU
ZIMNYCH « DO BIALEGO RANA
PRZEKASEK
“!’ « DODATKOWE ZAKASKI
e POKAZ KULINARNY
WYBIERZ « CANDY BAR
COSEKSTRA *BAR | e e S
« NASZE WYROBY
« LIVE COOKING

W cenie menu

* Nakrycie stotéw w jednej z 2 bazowych wersji
kolorystycznych

* Porcelanowa zastawa

e Szklo

e Pokrowce na krzesta

e Obstuga kelnerska

* Obstuga techniczna

e Koordynator nadzorujacy realizacje

e Apartament dla Pary Mltodej

Dodatkowo platne

* Obstuga przekazanego alkoholu- od 12zt*

e Serwis przekazanego tortu- od 10zt~

» Transport ilogistyka przy realizacjach
zewnetrznych

* Wynajem miejsca

*cena zalezna od wybranej lokalizacji i rodzaju
dostarczonych produktéw




WARIANT I/ 215zl

Powitanie
* Chlebek z sola/ kieliszek wodki lub wody dla
mtodych/ lampka szampana dla kazdego

Zupa
* Rosol z czterech migs z makaronem i
koperkiem

Danie gléwne
* Schabowy panierowany z koscia na smalcu
* Roladka drobiowa faszerowana ratatouille
warzywnym
* Pieczeri wieprzowa marynowana w zubréwce
ze $wiezymi ziotami/sos

Dodatki skrobiowe
e Ziemniak gotowany/ koperek/ masto
e Kluska slgska/ masto
e Ziemniaki pieczone z ziotami

Dodatki
e Mix suréwek/ colestaw klasyczny/ buraczki/
suréwka sezonowa
Deser
e Ciasta domowe (3rodzaje)

Napoje cieple
e Kawa z ekspresu-bez limitu
e Mix herbat smakowych z dodatkami-bez
limitu

Napoje zimne
e Soki owocowe-bez limitu
¢ Woda mineralna-bez limitu
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WARIANT I1/ 245z}

Powitanie
* Chlebek z sola/ kieliszek wodki lub wody dla
mtodych/ lampka szampana dla kazdego

Zupa (prosze wybraé 1 pozycije)
* Rosol z czterech migs z makaronem i
koperkiem
* Warzywny krem pomidorowy z grzankami
e Krem z biatych warzyw

Danie gléwne
* Schabowy panierowany z ko$cia na smalcu
e Medalion z kurczaka/ suszony pomidor/
cukinia/ rokitnik/ miéd ojca plebana
e Poledwiczka wieprzowa z borowikami/ sos

Dodatki skrobiowe
» Ziemniak gotowany/ koperek/ masto
e Kluska slaska/ masto
e Ziemniaki pieczone z ziotami

Dodatki
e Mix suréwek/ colestaw klasyczny/ buraczki/
suréwka sezonowa
» Warzywa grillowane z laskowym pesto

Deser
e Ciasta domowe (3rodzaje)
e Owoce sezonowe

Napoje cieple
e Kawa z ekspresu-bez limitu
e Mix herbat smakowych z dodatkami-bez
limitu

Napoje zimne
e Soki owocowe-bez limitu
e Woda mineralna-bez limitu



WARIANT III/ 290zl

Powitanie
e Chlebek z sola/ kieliszek wodki lub wody dla
mtodych/ lampka szampana dla kazdego

Przystawka (prosze wybraé 1 pozycje)

e Pieczona piers kaczki z konfiturg z rokitnika

e Poledwiczka faszerowana pieczarkami/ sos
ziotowo- tymiankowy

* Mus serowy w ciescie ziotowym/
pomidorowa fasola

e Tatar ze sledzia w ogérkowej obreczy

e Patee z soczewicy z podgrzybkami/ malina z
muscaris

Zupa (prosze wybraé 1 pozycije)
e Rosot z czterech mies z makaronem i
koperkiem
e Warzywny krem pomidorowy z grzankami
e Krem z biatych warzyw

Danie gléwne
e Udko z kaczki confit
e Schabowy panierowany z ko$cia na smalcu
e Poledwiczka wieprzowa z borowikami/ sos
e Medalion z kurczaka/ suszony pomidor/
cukinia/ rokitnik/ miéd ojca plebana

Dodatki skrobiowe
e Ziemniak gotowany/ koperek/ masto
e Kluska slaska/ masto
e Ziemniaki pieczone z ziotami

Dodatki
e Mix suréwek/ colestaw klasyczny/ buraczki/
surowka sezonowa
» Warzywa grillowane z laskowym pesto
e Modra kapusta z jatlowcem

Deser
e Ciasta domowe (3rodzaje)
e Owoce sezonowe
e Panna cotta z truskawkami
e (Czekoladowe Eton Mess

Napoje cieple
e Kawa z ekspresu-bez limitu
e Mix herbat smakowych z dodatkami-bez
limitu
Napoje zimne

e Soki owocowe-bez limitu
e Woda mineralna-bez limitu

Plonacy udziec GRATIS



Przekaski

e Roladki spring rolls z kurczakiem, kolendra i
imbirem w sosie stodko- kwasnym

* Koszyki z ciasta filo z awokado, ryba wedzona i
owocem granatu

e Roladki z cukinii grillowanej z musem mietowym

* Samosy z zielong ciecierzyca i pomidorami
suszonymi

e Sliwka w boczku podana na salsie z papryk z
kolendra i oliwg

* Poledwiczka wieprzowa z suszonymi pomidorami i
salsg verde

e Krewetka marynowana w trawie cytrynowej
pieczona w ciedcie filo

e Karmelizowane jabtko trzebnickie z szynka dlugo
dojrzewajaca

* Brzoskwinie marynowane w porto z musem z
gorgonzoli i szynka parmeriska

* Roladki z tortilli z ziotowym fromage i pestkami dyni

e Pomidorowa terina z oliwa bazyliowa z solg maldon
i parmezanem

Mini grzanki
* Loso$ wedzony z czarnym kawiorem i gatazka kopru
* Szynka dlugo dojrzewajaca i musztarda Dijon
* Ser plesniowy i Zurawina

Owocowe sushi
e Rabarbar

e Awokado

e Melon

e Truskawka

Dodatki
* Ogdrki kiszone
e Maselko smakowe
¢ Pieczywo mieszane
e Sosy: chrzan, musztarda, konfitury $liwkowe,
masetko ziotlowe

Z LIVE COOKING/ 300zl

Lekkie zupy
e Chtodnik melonowo-mietowy z sorbetem cytrynowo-
serowym
* Gazpacho pomidorowe z kaparami i czarnymi
oliwkami

Dania ze stacji grillowej

e Stek z karkéwki marynowany w ciemnym piwie i
warzywach korzennych

e Udo z kurczaka bez kosci marynowane w mleku
kokosowym z chilli i limonka

» Kofty wotowe z pasta baktazanowa oraz pikantnym
relish paprykowym

* Dorsz z ziotami w lisciach bananoweca z salsa verde

e Sakwy baktazanowe z cukinia, totu wedzonym i
pomidorem

Dodatki
* Kolby kukurydzy z grilla z mastem ziolowym
* Ziemniaki pieczone w ziotach z sola himalajska
* Warzywa sezonowe z grilla w $wiezych ziotach
* Pieczone bataty z sosem migtowo- jogurtowym
* Warzywa korzenne pieczone w tymianku

Bar salatkowy
e Satatka z grillowanym kurczakiem, orzechami i
ananasem
e Satatka z soczewicy z suszonym pomidorem i czarnym
sezamem
e Satatka z buraczkéw z kozim serem i gruszka

Bufet do samodzielnej kompozyciji
e Satata lodowa
e Pomidor w czgstkach
* Ogorek w plasterkach
Brokut
Kalafior
Oliwki
Warzywa w paskach: marchewka, seler naciowy,
papryka kolorowa
* Sosy: oliwy smakowe z ziotami, pomidorowy, tzatzyki,
wloski

Napoje zimne
e Lemoniada cytrusowa z mieta i lodem
* Lemoniada pomaranczowa z melisg
* Soki owocowe
e Woda mineralna

Napoje gorace
* Kawa z ekspresu z dodatkami bez limitu
» Paleta herbat smakowych z dodatkami bez limitu



OPCJE DODATKOWE

Stot srédziemnomorski/ 49zt

e Focaccia z solg morska i ziolami/ z suszonymi
pomidorami/ z oliwkami

» Kapary, oliwki zielone i czarne (z pestka), suszone
pomidory

* Grillowane warzywa (cukinia, baktazan, papryka)
marynowane w oliwie z ziotami

* Krewetki smazone na masle z chilli w pomidorach
podane w lisciach sataty rzymskiej

* QGrissini z dipami (pomidorowy pikantny, aioli,
pasta z baktazana i pieczonej papryki)

e Arancini z mozarellg, groszkiem i kurczakiem

» Satata Panzanella

e Calamari Fritti

Wiloskie deski/ 35z1

Sery

* Gorgonzola

e Ricotta z ziotami
Brie
Camembert
Grana Padano

Wedliny

Ventricina Piccante
Prosciutto
Mortadela

Pancetta

Lardo

Salame

Dodatki

* Konlfitura z fig
* Winogrona

* Orzechy

W STYLU WLOSKIM/ 300zl

Zupa (1 do wyboru)

Chlodnik melonowo-mietowy z sorbetem cytrynowo-
serowym

Gazpacho pomidorowe z kaparami i czarnymi
oliwkami

Zuppa alla Toscana z biatg kietbasa, jarmuzem i
boczkiem

Wiloskie wedliny

Bresaola z melonem cuantaloupa , balsamico i
parmezanem

Szynka prosciutto crudo z salsg z melona, selerem
naciowym, pepperoni i migtq

Salami piccante z salsg paprykowo- pomidorowa i
serem plesniowym

Antipasti

Grzanka z guacamole oraz marynowang o$miornica
Roladki z soli z musem z zielonego groszku z mieta,
owocem granatu i oliwa szczypiorkowa

Halibut wedzony z fenkutem marynowanym i purre z
batata

Krewetka w panko z sosem paprykowo-
pomidorowym

Roladki z baktazana grillowanego z papryka
grillowang, parmezanem i balsamico

Oliwki zielone w panco z majonezem kaparowym
Baktazan w tempurze z bazylia, pomidorem suszonym
i mozzarella

Ciastka ze szpinakiem, pomidorem suszonym i
mozzarella

Ciastka z papryka, baklazanem, cukinia i parmezanem

Wiloskie kanapki

Bruschetta z bazylig, pomidorem, oliwa i szalotka
Crostini z serem ple$niowym, szynka parmeniska i figa
Schachiatta z tapenadg z oliwkami czarnymi, anchois i
rukola

Pizzerinki

Margherita
Prosciutto
Pepperoni

Napoje zimne

Lemoniada cytrusowa z mietq i lodem
Lemoniada pomaranczowa z melisg
Soki owocowe

Woda mineralna

Napoje gorace

Kawa z ekspresu z dodatkami bez limitu
Paleta herbat smakowych z dodatkami bez limitu



Pierwszy Taniec/ 105z}

Deska mies i wedlin z piklami i pieczywem
e Schab ze $liwka
e Poledwiczka wieprzowa z pieczarkami
* Rolada drobiowa faszerowana suszonym
pomidorem
Deska seréw regionalnych z autorska konfitura,
orzechami i winogronem
Salatki
e (Cezar z kurczakiem
¢ Jarzynowa
* Grecka
Deska przekasek
* Quiche z prazonym boczkiem i mozzarellg
* Roladki spring rolls z kurczakiem i warzywami
w sosie stodko kwasnym
e Kulki z suszonymi pomidorami w tupanych
orzechach
e Sliwka z prazonym boczkiem
Tartinki
* Zszynka dlugo dojrzewajaca i musztarda Dijon
e 7 serkiem $mietankowym, wedzonym tososiem i
gatazka koperku
e Z serkiem paprykowym, salami i czarng oliwka

ZIMNE PRZEKASKI

cena za zestaw od osoby

Od Toastu do Toastu/ 125z1

Deska mies i wedlin z piklami i pieczywem
e Schab ze $liwka
e Poledwiczka wieprzowa z pieczarkami
* Rolada drobiowa faszerowana suszonym
pomidorem
Deska seréw regionalnych z autorska konfitura,
orzechami i winogronem
Salatki
e (Cezar z kurczakiem
e Jarzynowa
e Grecka
Poélmisek faszerowanych jajek
Pélmisek sledzi
* Korzenne
* W pomidorach
Deska przekasek
* Quiche z prazonym boczkiem i mozzarella
* Quiche z serem feta i szpinakiem
e Roladki z tortilli z fososiem wedzonym
* Roladki spring rolls z warzywami, sosem
stodko- kwasnym i habrem
Deska smarowidel i pikli z pieczywem
e Smalec z cebulg
* Pomidorowa fasola
* Laskowe pesto
¢ Hummus

Do Bialego Rana/ 145zt

Deska mies i wedlin z piklami i pieczywem
e Schab ze sliwka
» Poledwiczka wieprzowa z pieczarkami
* Rolada drobiowa faszerowana suszonym
pomidorem
Deska seréw regionalnych z autorska konfitura,
orzechami i winogronem
Satatki
* Cezar z kurczakiem
e Jarzynowa
* Grecka
Pélmisek faszerowanych jajek
Pélmisek sledzi
* Korzenne
e W pomidorach
Tymbaliki drobiowe z warzywami
Wykwintne przekaski
e Melon owiniety szynka szwarcwaldzka
e Roladki z lososia wedzonego z nuta wasabi i julienne
marchewkowym
* Kulki z suszonymi pomidorami w tupanych
orzechach
Deska przekasek
* Roladki spring rolls z warzywami i sosem stodko-
kwasnym
* Quiche z prazonym boczkiem i mozzarella
e Sliwka z prazonym boczkiem i BBQ
Deska smarowidel i pikli z pieczywem
e Smalec z cebulg
e Pomidorowa fasola
* Laskowe pesto
¢ Hummus




Miesna deska/ 360zt

e Sliwka zawijana w boczku

e Szpadki z kurczaka z oliwkami i pomidorami
suszonymi

* Bryzolki z dymka i pieczarkami

e Pikantne bulette w sosie czosnkowym

e Strips z indyka w sezamie

Chrupka przyjemnosé/ 360zt

* Spring rolls z kurczakiem i warzywami w sosie
stodko- kwasnym

* Spring rolls z krewetkami i warzywami w sosie
ostrygowym

* Pierozki z ciasta filo z serem blue

* Koperty nadziewane parmezanem i baktazanem

* Koperty ze szpinakiem i sosem beszamelowym

Wege uczta/ 360zt

e Hummus z cieciorki z suszonym pomidorem,
oliwg szczypiorkowa i nachos

e Pasta z grillowanej cukinii z suszonym
pomidorem i kietkami

e Kulki z suszonymi pomidorami w tupanych
orzechach

* Totu z piklowanym burakiem

* Mozzarella z pomidorkiem skropione pesto

Quiche na rézne sposoby/ 320zt

* Prazony boczek i mozzarella
* Ser feta i szpinakiem

e Kurczak, pomidor i bazylia

* Warzywa i tofu

e Szynka, ser i pieczarki

e Salamii chilli
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Smaki zawiniete w tortille/ 320zt

* Losos$ wedzony z ziolowym fromage

e Salami picante z suszonym pomidorem

e Tuniczyk z czarnymi oliwkami i kukurydza

e Kurczak z paprykowym fromage i szpinakiem

e Kozi ser z brokutem, suszonym pomidorem i
orzechem

Kanapeczki w nowym stylu/ 280zt

* Szynka dtugo dojrzewajaca i musztarda Dijon
e Ser plesniowy, boréwki i zurawina

e Pieczona cukinia i kozi ser

e Pomidorowa fasola i pieczony rostbet

* Loso$ wedzony i ziolowy formage




Pokaz Kulinarny

Plongcy udziec wieprzowy z koscig podawany
przez Szeta Kuchni i dodatki:

* Ziemniak pieczony

* Kiszonki

Musztarda

Chrzan

Cwikla

Candy Bar

¢ Mini deserki (minimum 3 smaki)
e Mini paczki/ donuty

* Babeczki z kremem

e Babeczki z owocami

e Mini bezy z kremem i owocami
e Mini eklerki

¢ Mini ptysie

e Rogaliki/ croissanty

Bar

Alkohole lane:
* Wino musujace
e Cydr

e Piwo

Pozostate alkohole:
* Aperol Spritz

e Mimoza

e Wino biate

e Wino czerwone

Nasze Wyroby

Szynka, boczek, kielbasa, kabanos
Karczek dlugodojrzewajacy
Pasztety

Smalec

Pikle/ é¢wikla/ sosy
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ATRAKCJE DO INDYWIDUALNEJ
WYCENY
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Live Cooking

WLOSKA UCZTA

e Pasta- Spaghetti Aglio e Olio i Carbonara
podawane w formie do samodzielnego
skomponowania z ulubionymi sktadnikami

 Piatti di Carne- mini steki wotowe w dwdch
odstonach: duszone w biatym winie z czosnkiem,
pepperoni, estragonem i mastem oraz duszone
w occie balsamicznym z czosnkiem , pepperoni i
rozmarynem

SLODKI OGROD
* Lemoniady i shoty energetyczne- przyrzadzane
na miejscu ze $wiezych owocow i zidt
* Crépes Suzette- nale$niki z dodatkiem swiezo
wyciskanego soku z pomarariczy oraz koniaku

AMERYKANSKI BBQ
* Mini burgery- mi¢so wotowe lub szarpana
wieprzowina
* Mini hot- dog w bulce szafranowej
e Kolby kukurydzy z mastem ziolowym
e Miesa wedzone tradycyjng metoda BBQ




GRILLOWE

Zupa
e Zurek na zytnim zakwasie z biala kietbas,
boczkiem wedzonym, kietbasa podwedzana i
chrzanem

Danie gléwne
» Kietbasa biata z konfitura z czerwonej cebuli
* Kietbasa tradycyjna
e Szaszlyki drobiowe przektadane warzywami
e Stek z karczku marynowany w czosnku
niedZwiedzim z jalowcem

Dodatki
e Grillowane ziemniaki w ziotach
e Ogérek matosolny aromatyzowany czarng
solg
* Surowka grillowa z warzyw sezonowych
e Pajda ze smalecm i ogérkiem
e Tzatzyki, ketchup, musztarda, chrzan
¢ Pieczywo

Zimna plyta
e Satatka z jaéminowym ryzem, pieczarka i
zielong pietruszka
* Mini quiche ze szpinakiem i pomidorami

Napoje cieple
e Kawa z ekspresu-bez limitu
e Mix herbat smakowych z dodatkami-bez
limitu

Napoje zimne
¢ Soki owocowe- 0,51/0s.
¢ Woda mineralna-bez limitu

Alkohol
¢ DPiwo- 0,51/0s.

od 180z}
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[SALA BANKIETOWA

-

Przestrzen stworzona do realizacji
przyje¢ w stylu glamour lub klasycznym.
Dzieki neutralnej kolorystyce wnetrza
jest idealnym tlem dla réznorodnych
dekoracji. Jasne obrusy, delikatne
bukiety, eleganckie dodatki i pokrowce
na krzesla wygladaja tam réwnie dobrze,
co aranzacje z wykorzystaniem rézu,
fioletu czy zieleni. A jak pieknie wyglada
tam tegoroczny kolor Pantone- Mocha
Mousse!

Komfortowo pomiesci w ustawieniu
bankietowym do 80 oséb. Przy wiekszych
przyjeciach mozna przenies$¢ miejsce do
tarica lub strefe bufetowa do sali obok.

PATIO

Miejsce stworzone do organizacji
wloskiego wesela z wieczornym live
cooking lub standing party z
przepysznymi przekgskami. Idealnie
nadaje sie takze na organizacje ceremonii
za$lubin w plenerze. Zamknieta
przestrzen tworzy intymng atmosfere,
dzigki ktorej Wy i Wasi goscie poczujecie
sie wyjatkowo. Ozdobione §wiecami,
girlandami i kwiatami patio to gotowa
sceneria na uroczystos¢ jak z bajki!

Wraz z patio do wylacznego uzytkowania
oddajemy Wam oszklong Oranzerie, w
ktdrej mozna zorganizowad zasiadana
czesS¢ przyjecia.




HALA NAMIOTOWA

Przestronny, klimatyczny namiot, ktdory
idealnie nadaje sie na przyjecia w stylu
boho, rustykalnym lub greenery.

Oferuje az 300m?2 przestrzeni i jest
otoczony polang, na ktérej mozemy
zaaranzowac strefe chillout. Otaczajaca
namiot zielen to nie tylko fantastyczne
miejsce na $lub plenerowy, ale tez
doskonate tlo do sesji zdjeciowych. A
rozgwiezdzone noca niebo nada
Waszemu weselu nieszablonowy
charakter.
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OUTDOOR

Wasze miejsce. To, w ktérym oczy swieca
sie Wam z zachwytu, a uSmiechy nie
schodzg z twarzy. Moze by¢ w dowolnej
lokalizacji- dojedziemy wszedzie.

Zapewnimy wysmienity catering,
wykwalitikowang obsluge, meble,
aranzacje miejsca na $lub plenerowy,
hale namiotowa3 i pelng logistyke.
Jestesmy doswiadczonym organizatorem
realizacji zewnetrznych, wiec zadbamy o
to, zebyscie nie musieli sie o nic martwié.
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DEKORACJA STOLOW

W cenie przyjecia zapewniamy Wam nakrycie stoldow w jednej z dwéch wersji

kolorystycznych.
Mozecie wybrac:
e klasyczny szyk
e szampanska subtelnosé
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........................ DEKORACJA STOLOW
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Poza podstawowymi aranzacjami stoldw, ktére otrzymujecie w cenie przyjecia, mamy
takze bardziej wyszukane propozycje.
Mozecie wybraé:

e zielong harmonie¢

e rozowg symfonie

e kwiatowq elegancje

e sielskg uczte




WESELNY
WARSZTAT

Tkamy wesela na miare!

609 770 670
oferty@weselnywarsztat.pl

Hotel GEM
ul. Mianowskiego 2B
51-605 Wroclaw

Zapraszamy Was do zapoznania si¢
z ofertg, rezerwacji terminu i
degustacji wybranych potraw z
menu weselnego w naszej
restauracji. Po niej bedziecie mogli
opowiedzie¢ nam o wrazeniach i w
spokoju porozmawiac¢ o tym, jak
wyobrazacie sobie Wasz
Najwazniejszy Dzien.



