Menu na przyjecie weselne

Ros6t z makaronem, pietruszkg i marchewkg /krem pieczarkowy/krem brokutowy (jedna zupa do wyboru przy
szczegotach)

Zrazy wotowe oraz wieprzowe z cebulkg, stoning i ogérkiem

Pieczen z karkowki i szynki

Tradycyjny kotlet schabowy panierowany

Kotlet schabowy ,szwajcar”

Kotlet drobiowy ,de Volaille” nadziewany serami plesniowymi, serami zéttymi badz szpinakiem z czosnkiem
Drobiowa fantazja z pieczarkami i serem

Tradycyjny kotlet mielony

Tradycyjne udko drobiowe

Ziemniaczki z gatazka kopru wtoskiego

Kluski slaskie

Wykwintny sos pieczeniowy

Bukiet warzyw sezonowych na gorgco (trzy rodzaje) polane wykwintng panierka

Surowki ze swiezych warzyw: sezonowe-trzy rodzaje

Tort, ciasta, owoce (ptatne dodatkowo)
Napoje gorgce: kawa, herbata

Satatka grecka ,clasic”
Sledz w przyprawach korzennych

Patery rozmaitosci:

Galantynka drobiowa z warzywami Rolada szpinakowa z serem mascarpone  Galantyna wieprzowa z
warzywami

Babeczki z kremem z fososia i kawiorem  Pieczen staropolska z sosem pieprzowym Pasztet Wielkopolski
Roladka z poledwiczki z miksem warzyw  Poduszeczki z ciasta francuskiego z tososiem lub watrébkag

Jajka z majonezem i kawiorem Satatka jarzynowa tradycyjna zawijana w szynce ze szparagami w sosie bernet

Pétmisek srédziemnomorski:
Avocado faszerowane z grzankg  Ser plesniowy z zurawing
Krewetki w sosie Mary Rose tosos$ norweski na pierzynce chrzanowej ze $mietang

Réznorodne pieczywa, masto

Koszt: 185 zl na osobe (3porcje miesa /os.)
Bigos mysliwski z grzybami le$nymi Tort, ciasto, owoce - nie wliczone w cene
Szasztyk z cebulkg i boczkiem 0,5 1 napoju owocowego na 0sobe w cenie (resza plama we spozycia gosci)

Serwis kawowy przez cale przyjecie (kawa, herbata,) 5 z1/os

Barszcz czerwony serwowany z pasztecikiem

Niektore potrawy lub dodatki do potraw moga ulec zmianie ze wzgledu na trudng lub niemozliwg dostepnosc¢ ktoregos ze
sktadnikéw.



