
1 
 

 
 

94-104 Łódź ul. Obywatelska 102/104, tel.: +48 535 299 677, 

e-mail: imprezy@saffron.com.pl,  www.saffron.com.pl 

 

Menu weselne – 180 zł 

 

Powitanie 

 Chlebek weselny 

 Lampka wina musującego 

 

Posiłek 1: Obiad weselny 

 Rosół z makaronem 

 Danie mięsne – do wyboru danie (za dopłatą możliwość innych dań):: Kotlet schabowy, 
Karczek z grilla, Kotlet mielony, Pieczeń z karczku w sosie, klopsiki w sosie pomidorowym, 
Gulasz wieprzowy, Gulasz drobiowy, Nugetsy z kurczaka, Pieczona noga z kurczaka, Filet z 
kurczaka grillowany, Filet z mintaja, panierowane kotleciki rybne 

 Dodatek –  do wybory jeden dodatek (za dopłatą możliwość innych dodatków): Ziemniaki 
gotowane, Frytki, Kluski śląskie, Ryż gotowany 

 Bukiet  surówek 

 

Deser: Deser lodowy z bitą śmietaną lub mus czekoladowy z bitą śmietaną i wisienką 

 

Posiłek 2: Ciepła przekąska – Zupa do wyboru (za dopłatą możliwość innych zup)::  

 Żurek, Krem brokułowy, pieczarkowa, Kapuśniak, Krupnik 

 

Posiłek 3: Kolacja – zestaw do wyboru: 

 Gulasz wieprzowy, kopytka, buraczki zasmażane 

 Pieczeń z karczku w sosie, kluski śląskie, kapusta zasmażana 

 Klopsiki w sosie pomidorowym, ziemniaki, marchewka gotowana 

 Ewentualnie pierogi/makarony (lista na życzenie) 

 

Posiłek 4: Ciepła przekąska nocna – do wyboru (za dopłatą możliwość innych zup): 

http://www.saffron.com.pl/
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 Żurek, Krem brokułowy, pieczarkowa, Kapuśniak, Krupnik 

 

Zimne przekąski 

 Półmiski różnych wędlin lub Półmiski pieczonych wędlin 

 Roladki z szynki zawijane  z pastą jajeczną lub Roladki szynki zawijane  ze szparagami 

 Galaretka drobiowa lub Zielony ogórek z twarożkowym nadzieniem, podany na sałacie 

 Vol-au-vent z pasztetem i prażonym orzechem włoskim lub Pasztet staropolski, z grzybami 

 Koreczki boczkowe ze śliwką kalifornijską lub Babeczka z nadzieniem z szynki i pieczarek 

 Jajko faszerowane pastą z tuńczyka/pieczarek lub Roladki z ciasta francuskiego ze szpinakiem 

 Rolada drobiowa z brokułem lub Rolada wieprzowa nadziewana farszem z mięsa mielonego i 
pieczarek 

 Śledź w oliwie z kolorową cebulką lub Śledź w śmietanie lub Ryba po grecku 

 Śledź po kaszubsku lub Tatar ze śledzia 

 Dipy: musztarda, keczup, chrzan, sos czosnkowy 

 Marynaty: ogórki konserwowe, papryka konserwowa, pieczarki marynowane lub Warzywa 
świeże (maj-październik) 

 Pieczywo, Masło 

 Sałatki – do wyboru dwa rodzaje: Sałatka grecka z serem feta, oliwkami i balsamicznym 
vinaigrette lub Sałatka z kurczakiem lub Sałatka jarzynowa, Sałatka nicejska lub Sałatka 
pieczarkowa lub Sałatka Caprese 

 
Ewentualnie inne przekąski (lista udostępniana na życzenie) 

 Koreczki różne 3-4zł/szt 

 Vol au vent różne 3-4zł/szt 

 Tartinki różne 3-4zł/szt 

 Mini-babeczki różne 3-4zł/szt 
 
 
Napoje (bez ograniczeń) 

 Kawa, herbata, 

 Napoje owocowe, napoje gazowane, woda mineralna 

 

 

Menu weselne – 190 zł 

 

Powitanie 

 Chlebek weselny 

 Lampka wina musującego 

 

Posiłek 1: Obiad weselny 
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 Rosół z makaronem 

 Danie mięsne – do wyboru trzy dania mięsne (za dopłatą możliwość innych dań): Kotlet 
schabowy, Karczek z grilla, Kotlet mielony, Pieczeń z karczku w sosie, klopsiki w sosie 
pomidorowym, gulasz wieprzowy, gulasz drobiowy, Nugetsy z kurczaka, Pieczona noga z 
kurczaka, Filet z kurczaka grillowany, Filet z mintaja, panierowane kotleciki rybne 

 Dodatki - do wyboru dwa dodatki(za dopłatą możliwość innych dodatków): 

Ziemniaki gotowane, Frytki, Kluski śląskie, ryż gotowany 

 

Deser: Deser lodowy z bitą śmietaną lub mus czekoladowy z bitą śmietaną i wisienką 

 

Posiłek 2: Ciepła przekąska – Zupa do wyboru (za dopłatą możliwość innych zup)::  

 Żurek, Flaki, Krem ze szparagów, Krem z pomidorów, Zupa Marengo, Barszczyk czerwony z 
pasztecikiem, Gulaszowa 

 

Posiłek 3: Kolacja – zestaw do wyboru: 

 Gulasz wieprzowy, kopytka, buraczki zasmażane 

 Pieczeń z karczku w sosie, kluski śląskie, kapusta zasmażana 

 Klopsiki w sosie pomidorowym, ziemniaki, marchewka gotowana 

 Ewentualnie pierogi/makarony (lista na życzenie) 
 

Posiłek 4: Ciepła przekąska nocna – do wyboru (za dopłatą możliwość innych zup): 

 Żurek, Flaki, Krem ze szparagów, Krem z pomidorów, Zupa Marengo, Barszczyk czerwony z 
pasztecikiem, Gulaszowa 

 

Zimne przekąski 

 Półmiski różnych wędlin lub Półmiski pieczonych wędlin 

 Roladki z szynki zawijane  z pastą jajeczną lub Roladki szynki zawijane  ze szparagami 

 Galaretka drobiowa lub Zielony ogórek z twarożkowym nadzieniem, podany na sałacie 

 Vol-au-vent z pasztetem i prażonym orzechem włoskim lub Pasztet staropolski, z grzybami 

 Koreczki boczkowe ze śliwką kalifornijską lub Babeczka z nadzieniem z szynki i pieczarek 

 Jajko faszerowane pastą z tuńczyka/pieczarek lub Roladki z ciasta francuskiego ze szpinakiem 

 Rolada drobiowa z brokułem lub Rolada wieprzowa nadziewana farszem z mięsa mielonego i 
pieczarek 

 Śledź w oliwie z kolorową cebulką lub Śledź w śmietanie lub Ryba po grecku 

 Śledź po kaszubsku lub Tatar ze śledzia 

 Dipy: musztarda, keczup, chrzan, sos czosnkowy 

 Marynaty: ogórki konserwowe, papryka konserwowa, pieczarki marynowane lub Warzywa 
świeże (maj-październik) 

 Pieczywo, Masło  

 Sałatki – do wyboru dwa rodzaje: Sałatka grecka z serem feta, oliwkami i balsamicznym 
vinaigrette lub Sałatka z kurczakiem lub Sałatka jarzynowa, Sałatka nicejska lub Sałatka 
pieczarkowa lub Sałatka Caprese 
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Ewentualnie inne przekąski (lista udostępniana na życzenie) 

 Koreczki różne 3-4zł/szt 

 Vol au vent różne 3-4zł/szt 

 Tartinki różne 3-4zł/szt 

 Mini-babeczki różne 3-4zł/szt 
 

Napoje (bez ograniczeń) 

 Kawa, herbata, 

 Napoje owocowe, napoje gazowane, woda mineralna 

 

 

Menu weselne – 210zł 

 

Powitanie 

 Chlebek weselny 

 Lampka wina musującego 

 

Posiłek 1: Obiad Weselny 

 Rosół z makaronem 

 Danie mięsne – do wyboru trzy dania mięsne (możliwość innych dań): Schab rozmaitości, 
Cordon blue, Poliki wieprzowe duszone w ciemnym piwie z czekoladą,  Polędwiczka pieczona 
na bazie śliwek i bekonu, Filet z kurczaka duszony w sosie grzybowym, Filet z kurczaka 
zapiekany z pomidorem i serem mozarella, Pierś z kurczaka po hawajsku z żółtym serem i 
ananasem, Kotlet devolay 

 Dodatki- dwa dodatki do wyboru: Ziemniaki gotowane, Frytki, Kluski śląskie, Gnocchi, Ryż 
Basmati, Ryż z warzywami, Purre marchewkowe 

 Bukiet surówek 
 

Deser – do wyboru: 

 Deser lodowy na musie owocowym z czekoladą i płatkami migdałowymi 

 Panna-Cotta na musie malinowym 

 Krem Tiramisu z wiśniami 
 

 

Posiłek 2: Ciepła przekąska – Zupa do wyboru (za dopłatą możliwość innych zup)::  

 Żurek, Flaki, Krem ze szparagów, Krem z pomidorów, Zupa Marengo, Barszczyk czerwony z 
pasztecikiem, Gulaszowa 
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Posiłek 3: Kolacja – zestaw do wyboru (możliwość innych dań): 

 Filet z indyka w sosie z zielonym pieprzem, ziemniaki gotowane, duszona marchewka 

 Delikatne polędwiczki wieprzowe w sosie śmietanowo-grzybowym, kluski półfrancuskie, 
surówka z kapusty pekińskiej 

 Tagliatelle z kurczakiem, kurkami i szpinakiem w sosie śmietanowym 
 

 

Posiłek 4: Ciepła przekąska – Zupa do wyboru (za dopłatą możliwość innych zup)::  

 Żurek, Flaki, Krem ze szparagów, Krem z pomidorów, Zupa Marengo, Barszczyk czerwony z 
pasztecikiem, Gulaszowa 

 

Zimne przekąski 

 Półmiski różnych wędlin lub Półmiski pieczonych wędlin 

 Galaretka drobiowa lub Rolada wieprzowa nadziewana farszem z mięsa mielonego i 
pieczarek 

 Koreczki boczkowe ze śliwką kalifornijską lub Babeczka z nadzieniem z szynki i pieczarek 

 Pierś z kaczki z gruszką i cherry lub kurczak w pomarańczach lub tatar wołowy 

 Roladki z szynki zawijane  z pastą jajeczną lub Roladki szynki zawijane  ze szparagami 

 Łosoś w cieście francuskim z migdałami i malinowym sosem teryaki  lub Rolada z Łososia 
norweskiego 

 Śledź w oliwie z cebulką lub Śledź po kaszubsku lub Tatar ze śledzia 

 Jajko faszerowane łososiem i kawiorem lub Jajko faszerowane łososiem i kaparami 

 Sery domowe Pana Andrzeja lub deska serów różnych 

 Dipy: musztarda, keczup, chrzan, sos czosnkowy 

 Marynaty: ogórki konserwowe, papryka konserwowa, pieczarki marynowane lub Warzywa 
świeże 

 Pieczywo, Masło 

 Sałatki – do wyboru trzy rodzaje: 
Sałatka grecka z serem feta, oliwkami i balsamicznym vinaigrette lub Sałatka z kurczakiem lub 
warzywna 
Sałatka hawajska z wędzonym kurczakiem, kukurydzą i ananasem lub Sałatka norweska 
 

Ewentualnie inne przekąski (lista udostępniana na życzenie) 

 Koreczki różne 3-4zł/szt 

 Vol au vent różne 3-4zł/szt 

 Tartinki różne 3-4zł/szt 

 Mini-babeczki różne 3-4zł/szt 
 

 

Napoje (bez ograniczeń) 

 Kawa, herbata, 

 Napoje owocowe, napoje gazowane, woda mineralna 
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Menu weselne – 230zł 

 

Powitanie 

 Chlebek weselny 

 Lampka wina musującego 

 

Posiłek 1: Obiad Weselny 

 Rosół z makaronem 

 Danie mięsne – do wyboru trzy dania mięsne (możliwość innych dań): Schab rozmaitości, 
Cordon blue, Poliki wieprzowe duszone w ciemnym piwie z czekoladą,  Polędwiczka pieczona 
na bazie śliwek i bekonu, Filet z kurczaka duszony w sosie grzybowym, Filet z kurczaka 
zapiekany z pomidorem i serem mozarella, Pierś z kurczaka po hawajsku z żółtym serem i 
ananasem, Kotlet devolay 

 Dodatki- dwa dodatki do wyboru: Ziemniaki gotowane, Frytki, Kluski śląskie, Gnocchi, Ryż 
Basmati, Ryż z warzywami, Purre marchewkowe 

 Bukiet surówek 
 

Deser – do wyboru: 

 Deser lodowy na musie owocowym z czekoladą i płatkami migdałowymi 

 Panna-Cotta na musie malinowym 

 Krem Tiramisu z wiśniami 
 

 

Posiłek 2: Ciepła przekąska – Zupa do wyboru (za dopłatą możliwość innych zup)::  

 Żurek, Flaki, Krem ze szparagów, Krem z pomidorów, Zupa Marengo, Barszczyk czerwony z 
pasztecikiem, Gulaszowa 

 

Posiłek 3: Kolacja – zestaw do wyboru (możliwość innych dań): 

 Filet z indyka w sosie z zielonym pieprzem, ziemniaki gotowane, duszona marchewka 

 Delikatne polędwiczki wieprzowe w sosie śmietanowo-grzybowym, kluski półfrancuskie, 
surówka z kapusty pekińskiej 

 Tagliatelle z kurczakiem, kurkami i szpinakiem w sosie śmietanowym 
 

 

Posiłek 4: Ciepła przekąska – Zupa do wyboru (za dopłatą możliwość innych zup)::  

 Żurek, Flaki, Krem ze szparagów, Krem z pomidorów, Zupa Marengo, Barszczyk czerwony z 
pasztecikiem, Gulaszowa 

 

Zimne przekąski 
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 Półmiski różnych wędlin lub Półmiski pieczonych wędlin 

 Galaretka drobiowa lub Rolada wieprzowa nadziewana farszem z mięsa mielonego i 
pieczarek 

 Koreczki boczkowe ze śliwką kalifornijską lub Babeczka z nadzieniem z szynki i pieczarek 

 Pierś z kaczki z gruszką i cherry lub kurczak w pomarańczach lub tatar wołowy 

 Roladki z szynki zawijane  z pastą jajeczną lub Roladki szynki zawijane  ze szparagami 

 Camembert w szynce prosciutto lub Plastry szynki parmeńskiej z melonem miodowym na 
sałatach 

 Patera wędzonego Łososia lub Cygaretki z wędzonego łososia z serkiem smakowym w sosie 
kaparowym  

 Łosoś w cieście francuskim z migdałami i malinowym sosem teryaki  lub Rolada z Łososia 
norweskiego 

 Śledź w oliwie z cebulką lub Śledź po kaszubsku lub Tatar ze śledzia 

 Jajko faszerowane łososiem i kawiorem lub Jajko faszerowane łososiem i kaparami 

 Sery domowe Pana Andrzeja lub deska serów różnych 

 Dipy: musztarda, keczup, chrzan, sos czosnkowy 

 Marynaty: ogórki konserwowe, papryka konserwowa, pieczarki marynowane lub Warzywa 
świeże 

 Pieczywo, Masło 

 Sałatki – do wyboru trzy rodzaje: 
Sałatka grecka z serem feta, oliwkami i balsamicznym vinaigrette lub Sałatka z kurczakiem lub 
warzywna 
Sałatka hawajska z wędzonym kurczakiem, kukurydzą i ananasem lub Sałatka norweska 
 

Ewentualnie inne przekąski (lista udostępniana na życzenie) 

 Koreczki różne 3-4zł/szt 

 Vol au vent różne 3-4zł/szt 

 Tartinki różne 3-4zł/szt 

 Mini-babeczki różne 3-4zł/szt 
 

 

Napoje (bez ograniczeń) 

 Kawa, herbata, 

 Napoje owocowe, napoje gazowane, woda mineralna 

 

 

 


