
OFERTA WESELNA 2021

Amfitrion
Catering



Pokój dla nowożeńców wraz z miejscem
parkingowym
Prostokątne stoły bankietowe (za dodatkową
opłatą możliwość wyboru stołów okrągłych) 
10-godzinną obsługę kelnerską
Koordynację Menagera przez cały czas
trwania wesela
Coolery z lodem wymieniane przez całą noc
Zimne przekąski na stołach lub w bufecie
uzupełniane do 6 godzin
Dania ciepłe w podgrzewaczach
uzupełniane  do 3 godzin
Napoje gorące i bezalkoholowe napoje zimne
bez limitu
Powitanie pary młodej chlebem i solą

MENU W 2 WARIANTACH
KAŻDY WARIANT MENU ZAWIERA

 Amfitrion Catering



MENU
WARIANT I
260 ZŁ

Powitalny kieliszek prosecco
Uroczysta kolacja serwowana  (zupa i danie
główne)
Dania główne w bufecie  (4 ciepłe potrawy)
Zupa serwowana do stołu, ostatnie danie gorące  
Przystawki zimne w bufecie lub na stole (9
wybranych potraw)
Desery wystawione w bufecie (5 deserów)
Owoce filetowane wystawione bufecie
Napoje ciepłe kawa z ekspresu, wybór herbat,
dodatki
Tort weselny

 Amfitrion Catering



Domowy rosół z kury wiejskiej, makaron, lubczyk 
Tradycyjne Flaczki
Krem z pomidorów pesto bazyliowe, grzanki ziołowe
Krem ze szpinaku, kwaśna śmietana, ser dor blue
Pikantny krem z dyni z mleczkiem kokosowym
Krem z borowików, pietruszka, ser rubin
Zupa z leśnych grzybów, łazanki, zioła

ZUPA /do wyboru 1 z asortymentu poniżej/

Schab z morelami i sosem grzybowym, kluski śląskie, wybór surówek/sałat 
De volaille, purée ziemniaczane z koprem, fasolka szparagowa z masełkiem
Faszerowane udko kurczaka z pomidorami suszonymi  i serem korycińskim,
pieczone ziemniaczki, pieczone warzywa korzeniowe w ziołach
Sznycle z indyka z żurawiną, kopytka szpinakowe,  
Kruche polędwiczki w sosie śliwkowym z dodatkiem czerwonego wina,
kasza pęczak, buraczki na ciepło
Pieczony łosoś z sosem cytrynowym, pieczone ziemniaczki, mix sałat z
pomidorkami cherry z ziołowym vinegrette 
Pieczona kaczka w sosem wiśniowym, kluski śląskie, karmelizowane jabłko,
burak pieczony 

DANIE GŁÓWNE 
 /do wyboru 1 z asortymentu poniżej/

Przykładowe menu Wariant I



Roladka z piersi kurczaka ze szpinakiem, suszonymi pomidorami w sosie z sera
pleśniowego 
Żeberka wieprzowe w sosie pieczeniowym
Karkówka duszona z grzybami, dymką, pomidorami  i octem balsamicznym
Flet z kurczaka z kaparami, pomidorkami cherry, natką pietruszki i winno –
maślanym sosem
Dorsz w sosie winno – maślanym ze świeżymi ziołami
Dorsz w sosie pomidorowo – bazyliowym
Ratatouille warzywne 
Gnocchi z kurkami i pomidorkami cherry
Zrazy wołowe z boczkiem, cebulką i ogórkiem kiszonym
Schab w sosie chrzanowym
Pierogi z kapustą i grzybami 
Pierogi ruskie z okrasą z cebulki
Pierogi ze szpinakiem i serem feta sos z sera pleśniowego
Pikantne pierogi meksykańskie

Ryż basmanti z groszkiem zielonym
Pieczone łódeczki z zimniaka z rozmarynem
Kopytka przesmażone na masełku
Kluski śląskie
Gotowane ziemniaczki z masłem i koprem
Kasza Pęczak

DANIA CIEPŁE WYSTAWIONE  W BUFECIE  /do wyboru 4 z asortymentu poniżej/

DODATKI DO DAŃ GŁÓWNYCH /do wybory 2 z asortymentu poniżej/

Przykładowe menu Wariant I



Fasolka szparagowa z migdałami i rozmarynem   
Warzywa gotowane na parze z ziołową oliwa
Pieczone warzywa korzeniowe 
Marchewka glazurowana w miodzie z tymiankiem
Sezonowe warzywa grillowane

Barszcz czerwony z pasztecikami grzybowymi z kapustą kiszoną 
Żurek z białą kiełbasą, jajkiem i chrzanem
Boeuf Strogonow
Zupa Tajska z mleczkiem kokosowym
Zupa gulaszowa po węgiersku z pieczoną papryką

DODATKI DO DAŃ GŁÓWNYCH /do wybory 2 z asortymentu poniżej/
     

ZUPA SERWOWANA PO PÓŁNOCY  /do wyboru 1 z asortymentu poniżej/

Przykładowe menu Wariant I



Tradycyjne pieczone mięsa: schab z musem chrzanowym, karkówką z konfiturą
z czerwonej cebuli, boczek rolowany
Półmisek dojrzewających wędlin z wyborem sosów, oliwkami i karczochami
Półmisek serów z orzechami i suszonymi owocami
Roladki szpinakowe z łososiem i twarożkiem
Tortilla z polędwiczkami z kurczaka, warzywami i sosem jogurtowo-
ziołowym
Łosoś w cieście francuskim z serem feta, szpinakiem
Tatar wołowy z marynowanymi grzybkami, ogórkami, dymką (serwowany o
ustalonej godzinie)
Grillowany boczek ze śliwką kalifornijską
Nóżki wieprzowe z ćwikłą
Roladki z grillowanej cukinii z serem feta i suszonymi pomidorami
Grillowane warzywa z tapenadą i serem Halloumi
Śledzie w cebulce i majeranku, sałatka ziemniaczana
Grillowane warzywa z mozzarellą mini, pesto bazyliowe, oliwki, suszone
pomidory
Grissini z szynką długo dojrzewającą i rukolą
Plastry pieczonego schabu faszerowane musem chrzanowym
Satay z kurczaka marynowane w curry z dipem słodko-kwaśnym
Jaja faszerowane pastami szparagowa z migdałami i rozmarynem

PRZYSTAWKI ZIMNE WYSTAWIONE  W BUFECIE LUB DO STOŁU /do wyboru 7 z
asortymentu poniżej/

Przykładowe menu Wariant I



Liście sałaty rzymskiej, sos Cezar, grillowany kurczak, pomidory cherry,
ziołowe grzanki, parmezan
Liście szpinaku, ser gorgonzola, plastry szynki parmeńskiej, marynowana
gruszka, sos balsamiczny
Miks sałat z pomarańczami, grillowanym kurczakiem, pestkami dyni,
rzodkiewką, ogórkiem, dresing klonowo-sojowy z limonką
Sałatka grecka z serem feta i czarnymi oliwkami
Sałatka ziemniaczana z wędzonym boczkiem, ogórkiem kiszonym, żurawiną i
szczypiorem
Sałatka nicejska z tuńczykiem
Caprese: mozzarella, pomidory, pomarańcz, bazyliowe pesto, rukola , oliwki

Szarlotka z kruszonką
Sernik ze słonym karmelem
Ciasto czekoladowe
Ciasto marchewkowe z orzechami włoskimi i kremem mascarpone
Ciasto jogurtowe z owocami sezonowymi
Czekoladowe brownie z pijanymi wiśniami
Sernik na zimno z galaretką i owocami
Mini pączki
Mini eklerki z kremem budyniowym
Mini ptysie z bitą śmietaną
Panna cotta
Mus czekoladowy z wiśniami
Mus kokosowy z płatkami czekolady mlecznej

SAŁATKI NA PÓŁMISKACH /do wyboru 2 z asortymentu poniżej/

CIASTA DOMOWE I SŁODKOŚCI /5 pozycje do wyboru/

Przykładowe menu Wariant I



Powitalny kieliszek prosecco
Uroczysta kolacja serwowana (przystawka, zupa i
danie główne)
Dania główne w bufecie  (4 ciepłe potrawy)
Zupa serwowana do stołu, ostatnie danie gorące
Przystawki zimne w bufecie lub na stole (11
wybranych potraw)
Desery wystawione w bufecie (6 deserów)
Owoce filetowane wystawione bufecie
Napoje ciepłe kawa z ekspresu, wybór herbat,
dodatki
Tort weselny

MENU
WARIANT II
280 ZŁ

 Amfitrion Catering



Carpaccio z sezonowanej polędwicy wołowej
Vitello Tonnato - Cielęcina w sosie z tuńczyka z kaparami i pieprzem zielonym
Gravlax z łososia, dresing z wędzonego twarogu, kopru, marynowany burak

Domowy rosół z kury wiejskiej, makaron, lubczyk
Tradycyjne Flaczki
Krem z pomidorów pesto bazyliowe, grzanki ziołowe
Krem ze szpinaku, kwaśna śmietana, ser dor blue
Pikantny krem z dyni z mleczkiem kokosowym
Krem z borowików, pietruszka, ser rubin
Zupa z leśnych grzybów, łazanki, zioła

Schab z morelami i sosem grzybowym, kluski śląskie, wybór surówek/sałat
De volaille, purée ziemniaczane z koprem, fasolka szparagowa z masełkiem
Faszerowane udko kurczaka z pomidorami suszonymi  i serem korycińskim,
pieczone ziemniaczki, pieczone warzywa korzeniowe w ziołach
Sznycle z indyka z żurawiną, kopytka szpinakowe
Kruche polędwiczki w sosie śliwkowym z dodatkiem czerwonego wina, kasza
pęczak, 
buraczki na ciepło
Pieczony łosoś z sosem cytrynowym, pieczone ziemniaczki, mix sałat z
pomidorkami cherry 

Pieczona kaczka w sosem wiśniowym, kluski śląskie, karmelizowane jabłko,
burak pieczony

PRZYSTAWKA /do wyboru 1 z asortymentu poniżej/

ZUPA  /do wyboru 1 z asortymentu poniżej/

DANIE GŁÓWNE  /do wyboru 1 z asortymentu poniżej/

z ziołowym vinegrette

Przykładowe menu Wariant II



Roladka z piersi kurczaka ze szpinakiem, suszonymi pomidorami w sosie z sera
pleśniowego
Żeberka wieprzowe w sosie pieczeniowym
Karkówka duszona z grzybami, dymką, pomidorami  i octem balsamicznym
Flet z kurczaka z kaparami, pomidorkami cherry, natką pietruszki i winno –
maślanym sosem
Dorsz w sosie winno – maślanym ze świeżymi ziołami
Dorsz w sosie pomidorowo – bazyliowym
Ratatouille warzywne
Gnocchi z kurkami i pomidorkami cherry
Zrazy wołowe z boczkiem, cebulką i ogórkiem kiszonym
Schab w sosie chrzanowym
Pierogi z kapustą i grzybami
Pierogi ruskie z okrasą z cebulki
Pierogi ze szpinakiem i serem feta sos z sera pleśniowego
Pikantne pierogi meksykańskie

Ryż basmanti z groszkiem zielonym
Pieczone łódeczki z zimniaka z rozmarynem
Kopytka przesmażone na masełku
Kluski śląskie
Gotowane ziemniaczki z masłem i koprem
Kasza Pęczak

DANIA CIEPŁE WYSTAWIONE  W BUFECIE  /do wyboru 4 z asortymentu poniżej/

DODATKI DO DAŃ GŁÓWNYCH / do wyboru 2 z asortymentu poniżej

Przykładowe menu Wariant II



Fasolka szparagowa z migdałami i rozmarynem
Warzywa gotowane na parze z ziołową oliwa
Pieczone warzywa korzeniowe
Marchewka glazurowana w miodzie z tymiankiem
Sezonowe warzywa grillowane

Barszcz czerwony z pasztecikami grzybowymi  z kapustą kiszoną
Żurek z białą kiełbasą, jajkiem i chrzanem
Boeuf Strogonow
Zupa Tajska z mleczkiem kokosowym
Zupa gulaszowa po węgiersku z pieczoną papryką

DODATKI DO DAŃ GŁÓWNYCH /do wyboru 2 z asortymentu poniżej

ZUPA SERWOWANA PO PÓŁNOCY  /do wyboru 1 z asortymentu poniżej/

Przykładowe menu Wariant II



Tradycyjne pieczone mięsa: schab z musem chrzanowym, karkówką z konfiturą
z czerwonej cebuli, boczek rolowany
Półmisek dojrzewających wędlin z wyborem sosów, oliwkami i karczochami
Półmisek serów z orzechami i suszonymi owocami
Roladki szpinakowe z łososiem i twarożkiem
Tortilla z polędwiczkami z kurczaka, warzywami i sosem jogurtowo-
ziołowym
Łosoś w cieście francuskim z serem feta, szpinakiem
Tatar wołowy z marynowanymi grzybkami, ogórkami, dymką  (serwowany o
ustalonej godzinie)
Grillowany boczek ze śliwką kalifornijską
Nóżki wieprzowe z ćwikłą
Roladki z grillowanej cukinii z serem feta i suszonymi pomidorami
Grillowane warzywa z tapenadą i serem Halloumi
Śledzie w cebulce i majeranku, sałatka ziemniaczana
Grillowane warzywa z mozzarellą mini, pesto bazyliowe, oliwki, suszone
pomidory
Grissini z szynką długo dojrzewającą i rukolą
Plastry pieczonego schabu faszerowane musem chrzanowym
Satay z kurczaka marynowane w curry z dipem słodko-kwaśnym
Jaja faszerowane pastami

PRZYSTAWKI ZIMNE WYSTAWIONE  W BUFECIE LUB DO STOŁU 
/do wyboru 8 z asortymentu poniżej/

Przykładowe menu Wariant II



Przykładowe menu Wariant II

Liście sałaty rzymskiej, sos Cezar, grillowany kurczak, pomidory cherry,
ziołowe grzanki, parmezan
Liście szpinaku, ser gorgonzola, plastry szynki parmeńskiej, marynowana
gruszka, sos balsamiczny
Miks sałat z pomarańczami, grillowanym kurczakiem, pestkami dyni,
rzodkiewką, ogórkiem, dresing klonowo-sojowy z limonką
Sałatka grecka z serem feta i czarnymi oliwkami
Sałatka ziemniaczana z wędzonym boczkiem, ogórkiem kiszonym, żurawiną i
szczypiorem
Sałatka nicejska z tuńczykiem
Caprese: mozzarella, pomidory, pomarańcz, bazyliowe pesto, rukola , oliwki

Szarlotka z kruszonką
Sernik ze słonym karmelem
Ciasto czekoladowe
Ciasto marchewkowe z orzechami włoskimi i kremem mascarpone
Ciasto jogurtowe z owocami sezonowymi
Czekoladowe brownie z pijanymi wiśniami
Sernik na zimno z galaretką i owocami
Mini pączki
Mini eklerki z kremem budyniowym
Mini ptysie z bitą śmietaną
Panna cotta
Mus czekoladowy z wiśniami
Mus kokosowy z płatkami czekolady mlecznej

SAŁATKI NA PÓŁMISKACH /do wyboru 3 z asortymentu poniżej/

CIASTA DOMOWE I SŁODKOŚCI: /6 pozycje do wyboru/



STÓŁ RYBNY 

Łosoś wędzony w niskiej temperaturze w
całości podany na deskach 
Węgorz wędzony
Jesiotr wędzony
Ryba maślana wędzona
Pstrąg wędzony
Krewetki smażone
Świeże warzywa
Bagietki 

BUFET  -  30 ZŁ/OSOBA

 Amfitrion Catering



Udziec peklowany
Wędliny, pasztety, kaszanki i kiełbasy od
certyfikowanych dostawców
Chleb wiejski,
Dodatki - śliwki w occie, żurawina, ćwikła z
chrzanem, chrzan
Smalec
Ogórki kiszone

STÓŁ WIEJSKI 
BUFET  -  25 ZŁ/OSOBA

 Amfitrion Catering



Włoskie wędliny: Prosciutto di Parma, salami
Spianata,  salami Milano
Deski włoskich serów
Mozzarella di Bufala
Świeże Zioła
Oliwa z oliwek, ocet balsamiczny
Marynowane oliwki czarne i zielone
Rozmarynowa focaccia
Grissini z solą morską i oregano
Suszone owoce, orzechy
Bagietki
Winogrona, melon

STÓŁ WŁOSKI 
BUFET W ANTIPASTI -  25 ZŁ/OSOBA

 Amfitrion Catering



Nasz cukiernik
przygotuje tort
zgodnie z Państwa
życzeniem.

TORT WESELNY



Profesjonaly
barman serwujący
drinki według
wcześniej ustalonej
karty

COCKTAIL BAR



Skontaktuj się z nami...

e v e n t @ a m f i t r i o n . p l

w w w . a m f i t r i o n . p l

M o n i k a  M a k u c h

+ 4 8  6 0 1 - 8 5 9 - 2 7 8


