AMFITRION
CATERING

OFERTA WESELNA 202



MENU w 2 WARIANTACH

KAZDY WARIANT MENU ZAWIERA

POKO] DLA NOWOZENCOW WRAZ Z MIEJSCEM

PARKINGOWYM

e PROSTOKATNE STOLY BANKIETOWE (ZA DODATKOWA
OPLATA MOZLIWOSC WYBORU STOLOW OKRAGLYCH)

e |0-GODZINNA OBSEUGE KELNERSKA

e KOORDYNACJE MENAGERA PRZEZ CALY CZAS
TRWANIA WESELA

e COOLERY Z LODEM WYMIENIANE PRZEZ CALA NOC

e ZIMNE PRZEKASKI NA STOLACH LUB W BUFECIE
UZUPELNIANE DO 6 GODZIN

e DANIA CIEPLE W PODGRZEWACZACH
UZUPELNIANE DO 3 GODZIN

e NAPOJE GORACE I BEZALKOHOLOWE NAPOJE ZIMNE
BEZ LIMITU

e POWITANIE PARY MLODE] CHLEBEM I SOLA



POWITALNY KIELISZEK PROSECCO

UROCZYSTA KOLACJA SERWOWANA (ZUPA I DANIE
GLOWNE)

DANIA GEOWNE W BUFECIE (4 CIEPLE POTRAWY)
/UPA SERWOWANA DO STOLU, OSTATNIE DANIE GORACE
PRZYSTAWKI ZIMNE W BUFECIE LUB NA STOLE (9
WYBRANYCH POTRAW)

DESERY WYSTAWIONE W BUFECIE (5 DESEROW)
OWOCE FILETOWANE WYSTAWIONE BUFECIE
NAPOJE CIEPLE KAWA Z EKSPRESU, WYBOR HERBAT,
DODATKI

TORT WESELNY




PRZYILADOWE MENU WARIANT |

ZUPA /DO WYBORU | Z ASORTYMENTU PONIZE]/

e DOMOWY ROSOL Z KURY WIEJSKIE], MAKARON, LUBCZYK

e TRADYCYJNE FLACZKI

e KREM Z POMIDOROW PESTO BAZYLIOWE, GRZANKI ZIOLOWE
e KREM ZE SZPINAKU, KWASNA SMIETANA, SER DOR BLUE

e PIKANTNY KREM Z DYNI Z MLECZKIEM KOKOSOWYM

e KREM Z BOROWIKOW, PIETRUSZKA, SER RUBIN

e /ZUPA Z LESNYCH GRZYBOW, EAZANKI, ZIOLA

DANIE GEOWNE
/DO WYBORU | Z ASORTYMENTU PONIZEJ/

e SCHAB Z MORELAMI I SOSEM GRZYBOWYM, KLUSKI SLASKIE, WYBOR SUROWEK/SALAT

e DE VOLAILLE, PUREE ZIEMNIACZANE Z KOPREM, FASOLKA SZPARAGOWA Z MASELKIEM

e FASZEROWANE UDKO KURCZAKA Z POMIDORAMI SUSZONYMI I SEREM KORYCINSKIM,
PIECZONE ZIEMNIACZKI, PIECZONE WARZYWA KORZENIOWE W ZIOLACH

e SZNYCLE Z INDYKA Z ZURAWINA, KOPYTKA SZPINAKOWE,

e KRUCHE POLEDWICZKI W SOSIE SLIWKOWYM Z DODATKIEM CZERWONEGO WINA,
KASZA PECZAK, BURACZKI NA CIEPLO

e PIECZONY LOSOS Z SOSEM CYTRYNOWYM, PIECZONE ZIEMNIACZKI, MIX SALAT Z
POMIDORKAMI CHERRY Z ZIOLOWYM VINEGRETTE

e PIECZONA KACZKA W SOSEM WISNIOWYM, KLUSKI SLASKIE, KARMELIZOWANE JABLKO,
BURAK PIECZONY




PRZYILADOWE MENU WARIANT |

DANIA CIEPLE WYSTAWIONE W BUFECIE /DO WYBORU 4 Z ASORTYMENTU PONIZE]/

e ROLADKA Z PIERSI KURCZAKA ZE SZPINAKIEM, SUSZONYMI POMIDORAMI W SOSIE Z SERA
PLESNIOWEGO

e /EBERKA WIEPRZOWE W SOSIE PIECZENIOWYM

e KARKOWKA DUSZONA Z GRZYBAMI, DYMKA, POMIDORAMI [ OCTEM BALSAMICZNYM

e FLET Z KURCZAKA Z KAPARAMI, POMIDORKAMI CHERRY, NATKA PIETRUSZKI I WINNO —
MASLANYM SOSEM

e DORSZ W SOSIE WINNO — MASLANYM ZE SWIEZYMI ZIOLAMI

e DORSZ W SOSIE POMIDOROWO — BAZYLIOWYM

e RATATOUILLE WARZYWNE

e GNOCCHI Z KURKAMI I POMIDORKAMI CHERRY

e /ZRAZY WOLOWE Z BOCZKIEM, CEBULKA I OGORKIEM KISZONYM

e SCHAB W SOSIE CHRZANOWYM

e PIEROGI Z KAPUSTA I GRZYBAMI

e PIEROGI RUSKIE Z OKRASA Z CEBULKI

e PIEROGI ZE SZPINAKIEM I SEREM FETA SOS Z SERA PLESNIOWEGO

e PIKANTNE PIEROGI MEKSYKANSKIE

DODATKI DO DAN GEOWNYCH /DO WYBORY 2 Z ASORTYMENTU PONIZE]/

e RYZ BASMANTI Z GROSZKIEM ZIELONYM

e PIECZONE LEODECZKI Z ZIMNIAKA Z ROZMARYNEM
e KOPYTKA PRZESMAZONE NA MASELKU

o KLUSKI SLASKIE

e GOTOWANE ZIEMNIACZKI Z MASLEM I KOPREM

e KASZA PECZAK




PRZYILADOWE MENU WARIANT |

DODATKI DO DAN GEOWNYCH /DO WYBORY 2 Z ASORTYMENTU PONIZE]/

e FASOLKA SZPARAGOWA Z MIGDAEAMI I ROZMARYNEM

e WARZYWA GOTOWANE NA PARZE Z ZIOLOWA OLIWA

e PIECZONE WARZYWA KORZENIOWE

e MARCHEWKA GLAZUROWANA W MIODZIE Z TYMIANKIEM
e SEZONOWE WARZYWA GRILLOWANE

ZUPA SERWOWANA PO POLNOCY /DO WYBORU | Z ASORTYMENTU PONIZE]/

e BARSZCZ CZERWONY Z PASZTECIKAMI GRZYBOWYMI Z KAPUSTA KISZONA
e ZUREK Z BIALA KIEEBASA, JAJKIEM I CHRZANEM

e BOEUF STROGONOW

e ZUPA TAJSKA Z MLECZKIEM KOKOSOWYM

e ZUPA GULASZOWA PO WEGIERSKU Z PIECZONA PAPRYKA




PRZYILADOWE MENU WARIANT |

PRZYSTAWKI ZIMNE WYSTAWIONE W BUFECIE LUB DO STOLU /DO WYBORU 7 Z
ASORTYMENTU PONIZE]/

e TRADYCYJNE PIECZONE MIESA: SCHAB Z MUSEM CHRZANOWYM, KARKOWKA Z KONFITURA
Z CZERWONE] CEBULI, BOCZEK ROLOWANY

e POELMISEK DOJRZEWAJACYCH WEDLIN Z WYBOREM SOSOW, OLIWKAMI I KARCZOCHAMI

e POELMISEK SEROW Z ORZECHAMI I SUSZONYMI OWOCAMI

e ROLADKI SZPINAKOWE Z LOSOSIEM [ TWAROZKIEM

e TORTILLA Z POLEDWICZKAMI Z KURCZAKA, WARZYWAMI I SOSEM JOGURTOWO-
ZIOLOWYM

e 1 OSOS W CIESCIE FRANCUSKIM Z SEREM FETA, SZPINAKIEM

e TATAR WOLOWY Z MARYNOWANYMI GRZYBKAMI, OGORKAMI, DYMKA (SERWOWANY O
USTALONE] GODZINIE)

e GRILLOWANY BOCZEK ZE SLIWKA KALIFORNIJSKA

e NOZKI WIEPRZOWE Z CWIKLA

e ROLADKI Z GRILLOWANE] CUKINII Z SEREM FETA I SUSZONYMI POMIDORAMI

e GRILLOWANE WARZYWA Z TAPENADA [ SEREM HALLOUMI

e SLEDZIE W CEBULCE I MAJERANKU, SALATKA ZIEMNIACZANA

e GRILLOWANE WARZYWA Z MOZZARELLA MINI, PESTO BAZYLIOWE, OLIWKI, SUSZONE
POMIDORY

e GRISSINI Z SZYNKA DEUGO DOJRZEWAJACA I RUKOLA

e PLASTRY PIECZONEGO SCHABU FASZEROWANE MUSEM CHRZANOWYM

e SATAY Z KURCZAKA MARYNOWANE W CURRY Z DIPEM SEODKO-KWASNYM

e JAJA FASZEROWANE PASTAMI SZPARAGOWA Z MIGDAELAMI I ROZMARYNEM




PRZYILADOWE MENU WARIANT |

SALATKI NA POELMISKACH /DO WYBORU 2 Z ASORTYMENTU PONIZE]/

e LISCIE SALATY RZYMSKIEJ, SOS CEZAR, GRILLOWANY KURCZAK, POMIDORY CHERRY,
ZIOLOWE GRZANKI, PARMEZAN

e LISCIE SZPINAKU, SER GORGONZOLA, PLASTRY SZYNKI PARMENSKIE], MARYNOWANA
GRUSZKA, SOS BALSAMICZNY

e MIKS SALAT Z POMARANCZAMI, GRILLOWANYM KURCZAKIEM, PESTKAMI DYNI,
RZODKIEWKA, OGORKIEM, DRESING KLONOWO-SOJOWY Z LIMONKA

e SALATKA GRECKA Z SEREM FETA I CZARNYMI OLITWKAMI

e SALATKA ZIEMNIACZANA Z WEDZONYM BOCZKIEM, OGORKIEM KISZONYM, ZURAWINA I
SZCZYPIOREM

e SALATKA NICEJSKA Z TUNCZYKIEM

e CAPRESE: MOZZARELLA, POMIDORY, POMARANCZ, BAZYLIOWE PESTO, RUKOLA , OLTWKI

CIASTA DOMOWE I SEODKOSCI /5 POZYCJE DO WYBORU/
e SZARLOTKA Z KRUSZONKA
e SERNIK ZE SEONYM KARMELEM
e CIASTO CZEKOLADOWE
e CIASTO MARCHEWKOWE Z ORZECHAMI WEOSKIMI I KREMEM MASCARPONE
e CIASTO JOGURTOWE Z OWOCAMI SEZONOWYMI
e CZEKOLADOWE BROWNIE Z PIJANYMI WISNIAMI
e SERNIK NA ZIMNO Z GALARETKA I OWOCAMI
e MINI PACZKI
e MINI EKLERKI Z KREMEM BUDYNIOWYM
e MINI PTYSIE Z BITA SMIETANA
e PANNA COTTA
e MUS CZEKOLADOWY Z WISNIAMI
e MUS KOKOSOWY Z PLATKAMI CZEKOLADY MLECZNE]
T




MENU
WARIANT i

e POWITALNY KIELISZEK PROSECCO

e UROCZYSTA KOLACJA SERWOWANA (PRZYSTAWKA, ZUPA 1
DANIE GEOWNE)

e DANIA GEOWNE W BUFECIE (4 CIEPLE POTRAWY)

e /ZUPA SERWOWANA DO STOLU, OSTATNIE DANIE GORACE

e PRZYSTAWKI ZIMNE W BUFECIE LUB NA STOLE (11
WYBRANYCH POTRAW)

e DESERY WYSTAWIONE W BUFECIE (6 DESEROW)

e OWOCE FILETOWANE WYSTAWIONE BUFECIE

e NAPOJE CIEPLE KAWA Z EKSPRESU, WYBOR HERBAT,
DODATKI

e TORT WESELNY




PRZYkLADOWE MENU WARIANT |l

PRZYSTAWKA /DO WYBORU | Z ASORTYMENTU PONIZE]/
e CARPACCIO Z SEZONOWANE] POLEDWICY WOLOWE]
e VITELLO TONNATO - CIELECINA W SOSIE Z TUNCZYKA Z KAPARAMI I PIEPRZEM ZIELONYM
e GRAVLAX Z £LOSOSIA, DRESING Z WEDZONEGO TWAROGU, KOPRU, MARYNOWANY BURAK

ZUPA /DO WYBORU | Z ASORTYMENTU PONIZE]/
e DOMOWY ROSOL Z KURY WIEJSKIE], MAKARON, LUBCZYK
e TRADYCYJNE FLACZKI
e KREM Z POMIDOROW PESTO BAZYLIOWE, GRZANKI ZIOLOWE
e KREM ZE SZPINAKU, KWASNA SMIETANA, SER DOR BLUE
e PIKANTNY KREM Z DYNI Z MLECZKIEM KOKOSOWYM
e KREM Z BOROWIKOW, PIETRUSZKA, SER RUBIN
e ZUPA Z LESNYCH GRZYBOW, EAZANKI, ZIOLA

DANIE GEOWNE /DO WYBORU | Z ASORTYMENTU PONIZE]/

e SCHAB Z MORELAMI [ SOSEM GRZYBOWYM, KLUSKI SLASKIE, WYBOR SUROWEK/SALAT

e DE VOLAILLE, PUREE ZIEMNIACZANE Z KOPREM, FASOLKA SZPARAGOWA Z MASELKIEM

e FASZEROWANE UDKO KURCZAKA Z POMIDORAMI SUSZONYMI I SEREM KORYCINSKIM,
PIECZONE ZIEMNIACZKI, PIECZONE WARZYWA KORZENIOWE W ZIOLACH

e SZNYCLE Z INDYKA Z ZURAWINA, KOPYTKA SZPINAKOWE

e KRUCHE POLEDWICZKI W SOSIE SLIWKOWYM Z DODATKIEM CZERWONEGO WINA, KASZA
PECZAK,

e BURACZKI NA CIEPLO

e PIECZONY £OSOS Z SOSEM CYTRYNOWYM, PIECZONE ZIEMNIACZKI, MIX SALAT Z
POMIDORKAMI CHERRY
7Z ZIOLOWYM VINEGRETTE

e PIECZONA KACZKA W SOSEM WISNIOWYM, KLUSKI SLASKIE, KARMELIZOWANE JABLKO,
BURAK PIECZONY

e




PRZYkLADOWE MENU WARIANT |l

DANIA CIEPLE WYSTAWIONE W BUFECIE /DO WYBORU 4 Z ASORTYMENTU PONIZE]/

e ROLADKA Z PIERSI KURCZAKA ZE SZPINAKIEM, SUSZONYMI POMIDORAMI W SOSIE Z SERA
PLESNIOWEGO

e /EBERKA WIEPRZOWE W SOSIE PIECZENIOWYM

e KARKOWKA DUSZONA Z GRZYBAMI, DYMKA, POMIDORAMI I OCTEM BALSAMICZNYM

e FLET Z KURCZAKA Z KAPARAMI, POMIDORKAMI CHERRY, NATKA PIETRUSZKI I WINNO —
MASLANYM SOSEM

e DORSZ W SOSIE WINNO — MASLANYM ZE SWIEZYMI ZIOLAMI

e DORSZ W SOSIE POMIDOROWO — BAZYLIOWYM

e RATATOUILLE WARZYWNE

e GNOCCHI Z KURKAMI I POMIDORKAMI CHERRY

e ZRAZY WOLOWE Z BOCZKIEM, CEBULKA I OGORKIEM KISZONYM

e SCHAB W SOSIE CHRZANOWYM

e PIEROGI Z KAPUSTA I GRZYBAMI

e PIEROGI RUSKIE Z OKRASA Z CEBULKI

e PIEROGI ZE SZPINAKIEM [ SEREM FETA SOS Z SERA PLESNIOWEGO

e PIKANTNE PIEROGI MEKSYKANSKIE

DODATKI DO DAN GEOWNYCH / DO WYBORU 2 Z ASORTYMENTU PONIZE]

e RYZ BASMANTI Z GROSZKIEM ZIELONYM

e PIECZONE LODECZKI Z ZIMNIAKA Z ROZMARYNEM
e KOPYTKA PRZESMAZONE NA MASELKU

e KLUSKI SLASKIE

e GOTOWANE ZIEMNIACZKI Z MASLEM [ KOPREM

e KASZA PECZAK




PRZYkLADOWE MENU WARIANT

DODATKI DO DAN GEOWNYCH /DO WYBORU 2 Z ASORTYMENTU PONIZE]

e FASOLKA SZPARAGOWA Z MIGDALAMI I ROZMARYNEM

e WARZYWA GOTOWANE NA PARZE Z ZIOLOWA OLIWA

e PIECZONE WARZYWA KORZENIOWE

e MARCHEWKA GLAZUROWANA W MIODZIE Z TYMIANKIEM
e SEZONOWE WARZYWA GRILLOWANE

ZUPA SERWOWANA PO POLNOCY /DO WYBORU | Z ASORTYMENTU PONIZE]/

e BARSZCZ CZERWONY Z PASZTECIKAMI GRZYBOWYMI Z KAPUSTA KISZONA
e ZUREK Z BIALA KIELBASA, JAJKIEM I CHRZANEM

e BOEUF STROGONOW

e /ZUPA TAJSKA Z MLECZKIEM KOKOSOWYM

e /ZUPA GULASZOWA PO WEGIERSKU Z PIECZONA PAPRYKA




PRZYkLADOWE MENU WARIANT |l

PRZYSTAWKI ZIMNE WYSTAWIONE W BUFECIE LUB DO STOLU
/DO WYBORU 8 Z ASORTYMENTU PONIZE]/

e TRADYCYJNE PIECZONE MIESA: SCHAB Z MUSEM CHRZANOWYM, KARKOWKA Z KONFITURA
7 CZERWONE] CEBULI, BOCZEK ROLOWANY

e POELMISEK DOJRZEWAJACYCH WEDLIN Z WYBOREM SOSOW, OLIWKAMI I KARCZOCHAMI

e POELMISEK SEROW Z ORZECHAMI I SUSZONYMI OWOCAMI

e ROLADKI SZPINAKOWE Z EOSOSIEM [ TWAROZKIEM

e TORTILLA Z POLEDWICZKAMI Z KURCZAKA, WARZYWAMI I SOSEM JOGURTOWO-
ZIOLOWYM

e 1 OSOS W CIESCIE FRANCUSKIM Z SEREM FETA, SZPINAKIEM

e TATAR WOLOWY Z MARYNOWANYMI GRZYBKAMI, OGORKAMI, DYMKA (SERWOWANY O
USTALONE] GODZINIE)

e GRILLOWANY BOCZEK ZE SLIWKA KALIFORNIJSKA

e NOZKI WIEPRZOWE Z CWIKLA

e ROLADKI Z GRILLOWANE] CUKINII Z SEREM FETA I SUSZONYMI POMIDORAMI

e GRILLOWANE WARZYWA Z TAPENADA [ SEREM HALLOUMI

e SLEDZIE W CEBULCE I MAJERANKU, SALATKA ZIEMNIACZANA

e GRILLOWANE WARZYWA Z MOZZARELLA MINI, PESTO BAZYLIOWE, OLIWKI, SUSZONE
POMIDORY

e GRISSINI Z SZYNKA DEUGO DOJRZEWAJACA I RUKOLA

e PLASTRY PIECZONEGO SCHABU FASZEROWANE MUSEM CHRZANOWYM

e SATAY Z KURCZAKA MARYNOWANE W CURRY Z DIPEM SEODKO-KWASNYM

e JAJA FASZEROWANE PASTAMI
e




PRZYkLADOWE MENU WARIANT |l

SALATKI NA POLMISKACH /DO WYBORU 3 Z ASORTYMENTU PONIZE]/

e LISCIE SALATY RZYMSKIE], SOS CEZAR, GRILLOWANY KURCZAK, POMIDORY CHERRY,
ZIOLOWE GRZANKI, PARMEZAN

e LISCIE SZPINAKU, SER GORGONZOLA, PLASTRY SZYNKI PARMENSKIE], MARYNOWANA
GRUSZKA, SOS BALSAMICZNY

e MIKS SALAT Z POMARANCZAMI, GRILLOWANYM KURCZAKIEM, PESTKAMI DYNI,
RZODKIEWKA, OGORKIEM, DRESING KLONOWO-SOJOWY Z LIMONKA

e SAEATKA GRECKA Z SEREM FETA I CZARNYMI OLIWKAMI

e SALATKA ZIEMNIACZANA Z WEDZONYM BOCZKIEM, OGORKIEM KISZONYM, ZURAWINA I
SZCZYPIOREM

e SALATKA NICEJSKA Z TUNCZYKIEM

e CAPRESE: MOZZARELLA, POMIDORY, POMARANCZ, BAZYLIOWE PESTO, RUKOLA , OLTWKI

CIASTA DOMOWE [ StODKOSCI: /6 POZYCJE DO WYBORU/
e SZARLOTKA Z KRUSZONKA
e SERNIK ZE SELONYM KARMELEM
e CIASTO CZEKOLADOWE
e CIASTO MARCHEWKOWE Z ORZECHAMI WEOSKIMI I KREMEM MASCARPONE
e CIASTO JOGURTOWE Z OWOCAMI SEZONOWYMI
e CZEKOLADOWE BROWNIE Z PIJANYMI WISNIAMI
e SERNIK NA ZIMNO Z GALARETKA I OWOCAMI
e MINI PACZKI
e MINI EKLERKI Z KREMEM BUDYNIOWYM
e MINI PTYSIE Z BITA SMIETANA
e PANNA COTTA
e MUS CZEKOLADOWY Z WISNIAMI
e MUS KOKOSOWY Z PEATKAMI CZEKOLADY MLECZNE]




STOL RYBNY

BUFET - 30 Zt/OSOBA

} OSOS WEDZONY W NISKIE] TEMPERATURZE W
CALOSCI PODANY NA DESKACH

e WEGORZ WEDZONY

e JESIOTR WEDZONY

e RYBA MASLANA WEDZONA

e PSTRAG WEDZONY

e KREWETKI SMAZONE

e SWIEZE WARZYWA

e BAGIETKI




BUFET - 25 Zt/OSOBA

UDZIEC PEKLOWANY
WEDLINY, PASZTETY, KASZANKI [ KIELBASY OD
CERTYFIKOWANYCH DOSTAWCOW

CHLEB WIE]SKI,

DODATKI - SLIWKI W OCCIE, ZURAWINA, CWIKLA Z
CHRZANEM, CHRZAN

SMALEC

OGORKI KISZONE




STOL Wil OSKI

BUFET W ANTIPASTI - 25 Zt/OSOBA

e WELOSKIE WEDLINY: PROSCIUTTO DI PARMA, SALAMI
SPIANATA, SALAMI MILANO

e DESKI WELOSKICH SEROW

e MOZZARELLA DI BUFALA

e SWIEZE ZIOLA

e OLIWA Z OLIWEK, OCET BALSAMICZNY

e MARYNOWANE OLIWKI CZARNE [ ZIELONE

e ROZMARYNOWA FOCACCIA

e GRISSINI Z SOLA MORSKA I OREGANO

e SUSZONE OWOCE, ORZECHY

e BAGIETKI
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TORT WESELNY

NASZ CUKIERNIK
PRZYGOTUJE TORT

7GODNIE Z PANSTWA
/YCZENIEM.




COCKTAIL BAR

PROFESJONALY
BARMAN SERWUJACY
DRINKI WEDLUG
WCZESNIE] USTALONE]
KARTY
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