


KA/DY IASELGUJE
NA DOBRA KAWL

Dlaczego na przyjeciu w najwazniejszym
dniu w zyciu miatoby by¢ inaczej?
Zwtaszcza wtedy Para Mtoda i ich goscie
powinni delektowac sie cappuccino jak
w ulubionej kawiarni albo pobudzi¢ do
zabawy mocng czarna.
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RAWA NA FAWIE

Niestety tak to najczesciej wyglada.
Na biednie wygladajacym stole w kacie sali
stoi warnik z lura, gorzka sypana lub —

0 zgrozo! — rozpuszczalnal

Nie wyglada, ani nie smakuje to dobrze.
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w ulubionej kawiarni albo pobudzi¢ do
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BYSCIE O \
NIE MARTWIL

Co to znaczy?

Ze zapewniamy bar (kilka styléw do wyboru
tak, zeby pasowat do oprawy waszego
wesela) z wszystkimi niezbednymi sprzeta-
mi, kawe czyli ziarno, oraz bariste, ktory

z tego ziarna wyczaruje aromatyczne kawy.



POINAJMY S

Od czego zaczac?
Jak to doktadnie wyglada?

Zacznijmy od poczatku.
Napisz do nas, zadzwon albo umowmy sie
na kawe — z checig o wszystkim opowiemy.

+48 577 317 999
marcin@makiato.pl

A to o czym bedziemy miedzy innymi
rozmawiac znajdziesz na kolejnej stronie.



NA POCIATER POPROSIMY WA
O KILKA PODSIAWOWYCH INFORMAC]I:

KIEDY ODBEDZIE SIE WASZE WESELE?

po pierwsze bysmy mogli zarezerwowac dla was termin, po drugie, zeby wiedzie¢ czy w menu
kawowym powinna znalez¢ sie na przyktad tez kawa na zimno.

ILU BEDZIE GOSCI?

to pozwoli nam oszacowac ilos¢ kawy, ktdra musimy zabrac i to ilu baristéw powinno obstugiwac
Wasze przyjecie.

W JAKIM STYLU BEDZIE WASZE WESELE?

Industrial, boho, a moze klasyczne? — dzieki tej informaciji dopasujemy styl baru i dress code
baristow.

O CIYM JESICIE BEDIIEMY ROIMAWIAC?

O tym czy chcecie by wasze wesele obstugiwat Marcin Makiato Wojciak — jeden z najlepszych
baristow w Polsce i vice mistrz swiata w Coffee in Good Spirits.

O tym na ile godzin potrzebujecie kawowej obstugi - w standardzie parzymy kawy przez 6 godzin
(bez limitu kaw), ale mozemy to wydtuzyé.

O tym czy chcielibyscie dodatkowa atrakcje w formie pokazu z degustacjg kawowych koktajli
(na bazie alkoholu) — taki pokaz trwa ok 45-60 minut, jest prowadzony przez Marcina Makiato
i kazdy z obserwujgcych gosci bedzie miat mozliwos¢ skosztowac przygotowanych koktaijli.



O CO NIEMUSICIE SIE MARTWIC?

O DOBOR ODPOWIEDNICH ZIAREN

znamy sie na tym i korzystamy tylko ze swiezo palonej 100% Arabiki z segmentu speciality
(mniej niz 10% najlepszych kaw swiata), smakuje nawet tym, ktdrzy w domu pijg fusiare!

O KONTAKT Z DOMEM WESELNYM,

restauracjg czy innym miejscem gdzie urzadzacie impreze — bierzemy to na siebie

O SPRZET, PODEACZENIA, | INNE KWESTIE TECHNICZNE

jestesmy 100% samowystarczalni, potrzebujemy jedynie 2m2 podtogi i dostep do gniazdka.
Przyjezdzamy ze wszystkimi potrzebnymi sprzetami i produktami, mamy nawet swojg
wode. Jesli trzeba przywiedziemy witasng porcelane.

O MENU KAWOWE

mamy tez herbaty, serwujemy Bejbiczino dla dzieci (spienione mleko, np. z syropem smakowym),
zawsze zabieramy ze sobg mleko bez laktozy i roslinne — stowem, dbamy o kazdego goscia.

O SRODOWISKO

jestesmy eko! Segregujemy odpady, uzywamy biodegradowalnych srodkéw do czyszczenia sprzetu
kawowego, a kawe pakujemy w duze paczki albo opakowania wiloktornego uzytku.

Jestesmy tez zawsze otwarci na wszelkie
sugestie, prosby i propozycije!

Napisz lub zadzwon!
+48 577 317 999 | marcin@makiato.pl



