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PRZYJECIE WESELNE Z BANGLOB CATERING

Zadbamy o spetnienie marzen Pary Mtodej kreujac przyjecie
celebrujace jeden z najwazniejszych dni w zyciu Nowozencow.

Zapewnimy petne wsparcie oraz wstuchamy sie uwaznie w sugestie
i zyczenia. Zaoferujemy palete rozwigzan dopasowanych
indywidualnie do potrzeb Pary Mtode;.

Na przestrzeni 25 lat stworzylismy dla Was ponad 1000 przyjec
weselnych. Zadbamy o kazdy szczegot tworzac wyjatkowa atmosfere
przyjecia opierajac sie na naszym doswiadczeniu.

Wspolnie dopracujemy menu — rowniez dla Gosci z dietami
wegetarianskimi, weganskimi oraz wymagajacymi wykluczenia
konkretnych grup produktow.

STWORZMY WSPOLNIE PRZYJECIE WASZYCH MARZEN!

Zapraszamy do kontaktu z DZIALEM SPRZEDAZY
Odpowiemy na kazde Wasze pytanie!

banglob@banglob.pl
tel. +48 58 620 43 29

www.banglob.pl
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Rosot z kury zdomowym makaronem oraz marchewka i natka pietruszki
Krem z pomidordw ze smietanka i kluseczkami
Krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym

Eskalopki drobiowe z pieczarkami w sosie serowym

Karczek wieprzowy marynowany w ziotach pieczony w sosie wtasnym
Pieczone podudzie z kurczaka w aromatycznych przyprawach
Rumsztyk wieprzowy z maslana cebulka i pieczarkami

Filet z dorsza podany z sosem koprowym i czastkami cytryn

Ziemniaki gotowane ze swiezym koprem
Ziemniaki opiekane oprdészone ziotami
Ryz z zielonym groszkiem

Kluski slaskie z cebulka

Kasza peczak z warzywami

Warzywa sezonowe gotowane na parze z ptatkami migdatow

Buraczki na ciepto zasmazane

Bukiet satat z kukurydza i Swiezymi sezonowymi warzywami z dressingiem winegret
Suréwka Colestaw

Surdwka z biatej kapusty i swiezego koperku z dressingiem cytrusowym

Suréwka z marchewki i jabtka w sosie chrzanowym

Suréwka z selera z rodzynkami w sosie jogurtowym

Mizeria z ogérkow ze swiezym koperkiem

Ciasto biszkoptowe z kremem mascarpone i owocami
Agrestowiec na biszkopcie z bita smietana, beza i ptatkami prazonych migdatéw
Sernik pieczony z pianka i czekolada

Malinowa chmurka z kremem smietankowym i beza

3 BIT z puszysta masa budyniowa i kajmakiem

Makowa pokusa z konfitura z czarnej porzeczki oraz musem waniliowym z migdatami
Ciasto kawowe z beza i wisniami

Cytrynka z puszystym kremem ze skorka cytrynowa na biszkopcie

Daktas z kremem mascarpone, daktylami i orzechami

Pianka cytrynowa z musem jabtkowym na biszkopcie

Metrowiec z delikatnym kremem i ciastem kakaowym

Stonecznikowiec z karmelem i kremem smietanowym na biszkopcie

Filecik z tososia lub pstraga z warzywami musniety delikatnym auszpikiem
z sosem koprowym
Deski migs pieczonych oraz swojskich wedlin z fondue warzywnym oraz dipami
Pieczone poledwiczki wieprzowe owiniete chrupiacym bekonem
Tymbalik drobiowy z zielonym groszkiem i warzywami na plastrach cytryn
Schab musniety malaga ze sliwka i morela
Pasztet staropolski z dziczyzna na plastrach grillowanych jabtek
Rewia sledzikowa:
o po kaszubsku z rodzynkami w sosie tomato
o nasmietanowym puchu z cebulka, kiszonym ogdrkiem i jabtkiem
o po skandynawsku w sosie musztardowym
tosos wedzony z koperkowym musem na potdwkach jaj ekologicznych
Rewia jaj faszerowanych na bukiecie satat z jadalnymi kwiatami
Sledzik pod pierzynka warzyw i jajka z puszystym sosem jogurtowym
Satatka brokutowa z jajkiem oraz sosem jogurtowym i ptatkami migdatow
Satatka grecka z feta, pomidorami, oliwkami i satatami z dressingiem winegret
Satatka gyros z kurczakiem, kukurydza, papryka i ogdrkiem na kapuscie pekiriskie]
z aromatycznym sosem
Rewia satat z pomidorkami cocktailowymi i ptatkami parmezanu z dressingiem
ziotowym

Strogonow drobiowy z pieczarkami i kluseczkami
Bogracz z migsem wieprzowym, kolorowa papryka i aromatycznymi ziotami



Indyk marynowany w ziotach na bukiecie satat z suszonymi pomidorami, grillowana
cukinia oraz oliwkami z sosem winegret

tosos marynowany w koprze z jajeczkiem przepiorczym i ziotowym creme fraiche
oraz tagliatelle z ogorka

Mozzarella w pesto bazyliowym z pomidorkami cocktailowymi na bukiecie satat z
grillowana cukinia oraz oliwkami z sosem winegret

Krem z pomidoréw pelati z bazyliowym pesto i kluseczkami

Krem z pieczonych biatych warzyw z oliwa ziotowa i ptatkami migdatow
Bulion drobiowy z piersia kurczaka, warzywami oraz makaronem
Aromatyczna zupa rybna z kawatkami ryb i warzywami

Piers drobiowa capreze przektadana pomidorami zapiekana mozzarella

z pesto bazyliowym

De volaille z mastem ziotowym

Zraziki wieprzowe po kaszubsku w aromatycznym sosie

Piers z drobiu otulona szynka dojrzewajaca i grillowana cukinia na sosie bazyliowym
Medaliony z poledwiczki wieprzowej z aromatycznym sosem grzybowym

Filet z dorsza podany z sosem koprowym i czastkami cytryn

Ziemniaki gotowane ze Swiezym koprem
Ziemniaki opiekane oprészone ziotami
Ryz z zielonym groszkiem

Kluski slaskie z cebulka

Kasza peczak z warzywami

Warzywa sezonowe gotowane na parze z ptatkami migdatéw

Buraczki na ciepto zasmazane

Bukiet satat z kukurydza i Swiezymi sezonowymi warzywami z dressingiem winegret
Suréwka Colestaw

Suréwka z biatej kapusty i Swiezego koperku z dressingiem cytrusowym

Suréwka z marchewcki i jabtka w sosie chrzanowym

Suréwka z selera z rodzynkami w sosie jogurtowym

Mizeria z ogorkow ze swiezym koperkiem

Deser lodowy dekorowany owocami, swieza mieta i sosem czekoladowym

Filecik z tososia lub pstraga z warzywami musniety delikatnym auszpikiem
z sosem koprowym
Deski mies pieczonych oraz swojskich wedlin z fondue warzywnym oraz dipami
Carpaccio z tososia z koperkowym créme fraiche oraz oliwka
Potgesek wedzony z chutney zurawinowym na bagietce
Tymbalik z drobiu z warzywami i zielonym groszkiem na plastrach cytryn
Schab w maladze z morela i sliwka
Tatar ze sledzia z pieprzem mtotkowanym i ogorkiem kiszonym
Rewia sledzikowa:
o po kaszubsku z rodzinkami w sosie tomato
o nasmietanowym puchu z cebulka, kiszonym ogdrkiem i jabtkiem
o po skandynawsku w sosie musztardowym
Rewia jaj faszerowanych na bukiecie satat z jadalnymi kwiatami
Mus surimi ze Swiezym koperkiem na bagietce
Patera seréw plesniowych i dojrzewajacych z winogronem i orzechami
Hummus z suszonym pomidorem i kietkami na bagietce
Antipasti: greckie oliwki zielone i czarne marynowane w ziotach, suszone pomidory
oraz nadziewane papryczki
Grillowany indyk z grzankami ziotowymi na satacie lodowej z zielonym ogdrkiem,
papryka i pomidorami
Sledzik pod pierzynka warzyw i jajka z puszystym sosem jogurtowym



Satatka gyros z kurczakiem, kukurydza, papryka i ogorkiem na kapuscie pekiriskie;
Z aromatycznym sosem

Satatka grecka z feta, pomidorami, oliwkami i satatami z dressingiem winegret
Capreze z pomidorami i mozzarella oraz dressingiem bazyliowym

Carpaccio z pieczonych burakdw z serem kozim i rukola oraz oliwa ziotowa
Satatka krabowa ze swiezym koperkiem, kukurydza, makaronem ryzowym

oraz ogoérkiem i sosem jogurtowym

Ciasto biszkoptowe z kremem mascarpone i truskawkami / owocami lesnymi
musnietymi galaretka / sezonowo

Agrestowiec na biszkopcie z bita smietang, beza i ptatkami prazonych migdatéw
Sernik pieczony z pianka i czekolada

Malinowa chmurka z kremem smietankowym i beza

3 BIT z puszysta masa budyniowa i kajmakiem

Makowa pokusa z konfitura z czarnej porzeczki oraz musem waniliowym

z ptatkami migdatow

Ciasto kawowe z beza i wisniami

Cytrynka z puszystym kremem ze skorka cytrynowa na biszkopcie

Daktas z kremem mascarpone, daktylami i orzechami

Pianka cytrynowa z musem jabtkowym na biszkopcie

Metrowiec z delikatnym kremem i ciastem kakaowym

Stonecznikowiec z karmelem i kremem smietanowym na biszkopcie

Pieczona szynka wieprzowa serwowana na sosie grzybowym z kluskami slaskimi
i kapusta kiszona zasmazana

Barszcz z pasztecikiem z kapusta i grzybami lesnymi
LUB
Zurek staropolski z biata kietbasa okraszony cebulka i boczkiem




Carpaccio z poledwicy wotowej podane z ptatkami parmezanu, rukola oraz oliwa
truflowa w towarzystwie tososia z szyjka rakowa musnietego winna galaretka

z sosem koprowym z nuta chrzanu

Krewetki krdlewskie podane na aromatycznej salsie w towarzystwie carpaccio

z tososia marynowanego w koprze i soli morskiej z kaparami i koprowym creme fraiche

Krem ze szparagow z kawatkami warzyw i grzankami ziotowymi / sezonowo

Krem z pieczonych biatych warzyw z chipsem bekonu

Krem z borowikdw z natka pietruszki podany z kluskami francuskim

Krem z pomidorow z wtoska nuta i oliwa ziotowa podany z kluseczkami

Krem z pieczonej dyni z mleczkiem kokosowym i imbirem z musem pomararficzowym
/ sezonowo

Piers z kaczki na modrej kapuscie z rodzynkami w towarzystwie czastek jabtka

z boréwkami i ziemniakow parissien oprdszonych ziotami

Roladka z indyka nadziewana blanszowanymi porami podana na sosie smietanowym
w towarzystwie ziemniakOw parissien oprészonych ziotami oraz warzyw
blanszowanych ze szparagami i ptatkami migdatow

Filet z sandacza na aksamitnym sosie rakowym podany z ziemniakami parissien
oprészonymi ziokami oraz warzywami blanszowanymi ze szparagami i ptatkami
migdatéw

Torcik pralinowy z musem z belgijskiej czekolady
Torcik mango z musem malinowym i biata czekolada
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Tatar wotowy z ogdrkiem, cebulka i grzybkami marynowanymi
Filecik z tososia lub pstraga z warzywami musniety delikatnym auszpikiem
z sosem koprowym
Terrina z tososiem oraz szpinakiem i pomarariczami z koprowym dipem z nuta chrzanu
Deski ryb wedzonych z nadmorskiej wedzarni z czastkami cytryn i sosem koprowym
Rostbef wotowy sous vide z musem chrzanowym i gatazka szczypiorku
Poledwiczka wieprzowa z chipsem bekonu na chutney z czerwonej cebuli
Galantyna z kaczki po staropolsku aromatyzowana majerankiem szpikowana suszong
sliwka z konfitura zurawinowa
Krewetki krdlewskie marynowane w ziotach z biatym winem na salsie meksykanskiej
Whtoskie wedliny z antipasti: suszone pomidory i oliwki greckie marynowane w ziotach
z paluszkami grissini
Plastry indyka marynowanego z salsa mango i nuta chilli
Tatar ze sledzia z pieprzem mtotkowanym i ogorkiem kiszonym
Rewia sledzikowa:
o po kaszubsku z rodzynkami w sosie tomato
o nasmietanowym puchu z cebulka, kiszonym ogdrkiem i jabtkiem
o po skandynawsku w sosie musztardowym
Tymbalik z drobiu z warzywami i zielonym groszkiem na plastrach cytryn
Pdtgesek wedzony z chutney morelowym na bagietce
Pasztet staropolski z dodatkiem watrébek gesich na plastrach grillowanych jabtek
Rewia seréw plesniowych i dojrzewajacych z winogronem i orzechami
Bukiet satat z serem plesniowym i porzeczka z dressingiem ziotowym
Insalata caprese: pomidory, mozzarella oraz swieza bazylia i oliwa z oliwek
Carpaccio z pieczonych burakéw z serem kozim i rukola oraz oliwa ziotowa
Satatka krabowa ze swiezym koperkiem, kukurydza, makaronem ryzowym
oraz ogoérkiem i sosem jogurtowym

Sliwka suszona owinieta chrupiacym bekonem z pikantnym sosem chilli
Crostini z mozzarella i pomidorem oraz pesto bazyliowym
Indyk z suszonymi pomidorami i grillowana cukiniag



CIASTA Z NATURALNYCH SKtADNIKOW / 3 porcje na osobe
3 (ponizej 60 0sdb) lub 4 (powyzej 60 0séb) pozycje do wyboru
Ciasto biszkoptowe z kremem mascarpone i truskawkami / owocami lesnymi
musnietymi galaretka / sezonowo
= Agrestowiec na biszkopcie z bita Smietana, beza i ptatkami prazonych migdatéw
= Sernik pieczony z pianka iczekolada
= Malinowa chmurka z kremem smietankowym i beza
= 3 BIT z puszysta masa budyniowa i kajmakiem
= Makowa pokusa z konfitura z czarnej porzeczki oraz musem waniliowym
z ptatkami migdatéw
= Ciasto kawowe z beza i wisniami
= Cytrynka z puszystym kremem ze skdrka cytrynowa na biszkopcie
= Daktas z kremmem mascarpone, daktylami i orzechami
= Pianka cytrynowa z musem jabtkowym na biszkopcie
= Metrowiec z delikatnym kremem i ciastem kakaowym
= Stonecznikowiec z karmelem i kremem smietanowym na biszkopcie

DESERKI /1 porcja na osobe

1(ponizej 60 0séb) lub 2 (powyzej 60 0séb) pozycje do wyboru

= Mus czekoladowy z wisniami w shocie

= Krem waniliowy z marakuja

= Mus tiramisu

= Babeczki z bita smietana i owocami egzotycznymi lub truskawkami / sezonowo

FINEZYINE PATERY OWOCOW EGZOTYCZNYCH | SEZONOWYCH

GORACA KOLACJA / jedna pozycja do wyboru /

= Soczysty indyk pieczony podany z gratin ziemniaczany oraz sosem cumberland

= Szynka z dzika z aromatycznym sosem podana z ziemniakami w mundurkach oraz
bigosem mysliwskim lub bigosem z mtodej kapusty / sezonowo

PRZEKASKA GORACA SERWOWANA W NOCY
= Strogonov z wotowina i pieczarkami



MENU DLA DZIECI 70 PLN ZA OSOBE

STARTER
= Usmiech z owocdw egzotycznych i sezonowych

ZUPA SERWOWANA
= Zupadrobiowa z kawatkami kurczaka, warzywami i makaronem

DANIE G:OWNE SERWOWANE / jedno do wyboru /
= Piers z kurczaka na chrupko z frytkami i ketchupem
podawana z surowka z marchewki i jabtka
= Eskalopki drobiowe lub pulpeciki w sosie koperkowym z ziemniakami
ze swiezym koperkiem i blanszowana marchewka
= Fileciki drobiowe z pieczarkami zapiekane serem z opiekanymi
ziemniaczkami oraz suréwka Colestaw

DESER SERWOWANY
= Deser lodowy z owocami sezonowymi i sosem czekoladowym

StODKI STOE Z ATRAKCJAMI DLA DZIECI

350 PLN DLA GRUPY 5 DZIECI*

*50 PLN ZA KAZDE DODATKOWE DZIECKO

= Bufecik ze stodkosciami, kolorowankami i prostymi grami zespotowymi.
Swietny sposéb na integracje i wypetnienie czasu dzieciom podczas przyjecia.
Cena nie obejmuje opieki animatora.



Kawa

Herbata

Cukier biaty

Mleko w dzbankach
Cytryna

Woda mineralna z cytrusami w szklanych karafkach

Soki owocowe 100% CAPPY /pomaranczowy, jabtkowy/ w szklanych karafkach
Napoje gazowane /Coca Cola, Sprite, Tonic/ w butelkach 0,85

LEMONIADA CYTRUSOWA Z MIETA
LEMONIADA ARBUZOWA

LEMONIADA TRUSKAWKOWA / SEZONOWO
LEMONIADA OGORKOWA Z NATKA PIETRUSZK
LEMONIADA A'LA MOHITO

Kawa swiezo parzona z nowoczesnych ekspreséw cisnieniowych

z profesjonalna obstuga baristy:
ESPRESSO DOPPIO — podwajne espresso
LATTE — espresso z duza iloscia cieptego mleka i pianki mlecznej
AMERICANO - podwajne espresso przedtuzone woda lub cieptym mlekiem
CAPPUCCINO — espresso ze spienionym mlekiem i pianka mleczna

Herbaty wysokogatunkowe lisciaste Herbapol Premium/czarna, earl grey,
owocowa, zielona, mietowa/
Cukier biaty i brazowy

Kawa Swiezo parzona z nowoczesnych ekspresow cisnieniowych i
profesjonalna obstuga baristy :
LATTE MOCHA — espresso z syropem czekoladowymi spienionym mlekiem
z bita smietana
LATTE SMAKOWE — espresso ze spienionym mlekiem i syropami
smakowymi do wyboru
KAWA MROZONA — espresso z kostkami lodu i syropem waniliowym
z bita Smietana
ESPRESSO DOPPIO — podwojne espresso
LATTE — espresso z duza iloscia cieptego mleka i pianki mlecznej
AMERICANO - podwojne espresso przedtuzone woda lub cieptym mlekiem
CAPPUCCINO — espresso ze spienionym mlekiem i pianka mleczna

Herbaty wysokogatunkowe lisciaste Herbapol Premium /czarna, earl grey,
owoCowa, zielona, mietowa/
Cukier biaty i brazowy
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Wino chilijskie lub hiszpanskie biate
Wino chilijskie lub hiszpanskie czerwone
Waodka Wyborowa

Piwo Zywiec

Wino wtoskie biate

Wino wtoskie czerwone

Waodka Absolut lub Ostoya

Piwo Zywiec

Whisky Ballantine's / Jameson Irish Whiskey

Ustal z nami interesujacy Cig asortyment alkoholi,
amy przygotujemy dla Ciebie wycene

PRZYKEADOWA KARTA DRINKOW:
Aperol Spritz
Gin&Tonic
Cuba Libre
Sex On The Beach



TORT WESELNY 0D 12 PLN ZA OSOBE

VANGO Z MUSEM MALINOVWY IV na waniliowym biszkopcie

z puszystym kremem z dodatkiem biatej czekolady

PRALINOWY ze $mietanka czekoladowa z dodatkiem blanszowanych orzechdéw
laskowych i prazynek na czekoladowym biszkopcie

POMARANCZOWY Z NUTA OWOCOW MORELI i musem z biate]

czekolady na waniliowym biszkopcie
oraz wiele innych smakow

StODKI STOt DESEROWY

Z ELEGANCKA ARANZACJA
100 SZTUK StODKOSC| /5 POZYCJI DO WYBORU / 9200 PLN
200 SZTUK SEODKOSCI / 8 POZYCJI DO WYBORU /1600 PLN

CUPCAKE babeczki waniliowe nadziewane malinami lub czekoladowe z wigniami

CAKE POPS ciastka czekoladowe na patyku oblane belgijska czekolada z dekoracja

TARTALE TK! kruche ciasto maslane wypetnione kremem budyniowym o smakach:

creme patissiere z owocami sezonowymi, czarnej porzeczki z beza wtoska, kremu
nugatowego z orzechami lub cytryny z bezg

MIAKARONIKEFRANCUSKIE kolorowe bezowe ciasteczka migdatowe przetozone
delikatnym kremem

PRALINY CZEKOLADOWE belgijska czekolada biata lub ciemna z nadzieniem

czekoladowym lub owocowym w ksztatcie uzgodnionym z Klientem

MINTEEZA PAVEOVA torcik bezowy z kremem mascarpone oraz owocami
SROVWNIE intensywnie czekoladowe ciasto z prazonymi migdatami
MINTDONATY waniliowe paczki z dziurka i kolorowymi polewami

PETTT FOURS mini torciki z fantazyjna dekoracja i szerokim wachlarzem smakéw:
lawenda z jagoda, truskawka, marakuja lub biata czekolada z czerwong porzeczka



Karkéwka marynowana w ziotach

Piers z drobiu przyprawiona papryka i czosnkiem

Bekon wedzony z pieprzem mtotkowanym

Kietbaski biate przyprawione czosnkiem i majerankiem

Warzywa grillowane — cukinia, baktazan, papryka z aromatycznymi ziotami

Sosy zimne: czosnkowy / barbecue / cocktailowy
Suréwka Colestaw

Grillowane krewetki black tiger z salsa meksykariska

Smazone kalmary z sosem chilli

Pieczony ser camembert z szynka parmeriska

Tagliatelle z oliwa i czosnkiem podawane réwniez z owocami morza
Bagietki pszenne i wieloziarniste

Oliwy smakowe /z czosnkiem, tymiankiem, chilli/

tosos w catosci nadziewany szpinakiem i pomarariczami

Sandacz w catosci nadziewany borowikami

Gnocchi z poledwiczka wieprzowa i borowikami w aromatycznym sosie
Fussili z grillowanym kurczakiem i warzywami sezonowymi w ziotowym sosie
Smietanowym

Ravioli ze szpinakiem i ricotta z suszonymi pomidorami z bazyliowa oliwa

Deski swojskich wedlin oraz kietbas z ¢wikta i chrzanem oraz marynatami

Z naszej spizarni

Sledzik po kaszubsku z rodzynkami w sosie pomidorowym

Potgesek wedzony z zurawing na bagietce

Smalec swojski ze skwarkami

Smarowidto z siekanej pieczeni wieprzowej ze szczypiorkiem

Pierogi z kapusta i grzybami lesnymi z maslana cebulka / serwowane na ciepto
Racuchy z konfitura wisniowa / serwowane na ciepto

Bochny wiejskiego chleba



Zurek staropolski z biata kietbasa okraszony cebulka i boczkiem serwowany

Z wiejskim pieczywem

Stek z karkdwki marynowanej w ziotach podany z sosem cocktailowym
oraz ziemniakami opiekanymi z sezamem i surowka Colestaw

Udko z kurczaka /bez kosci/ marynowane w aromatycznych przyprawach
podane z sosem ziotowym oraz ziemniakami opiekanymi z sezamem oraz
satatka z pomidorami i ogdrkami na satacie lodowej z sosem winegret

Kawa

Herbata

Cukier biaty

Mleko w dzbankach
Cytryna

Woda mineralna z cytrusami w szklanych karafkach

Ustal z nami interesujacy Cie asortyment alkoholi, a my przygotujemy dla
Ciebie wyceng

Piwo Zywiec z nalewaka 30 litréw / 550 pln
Prosecco BAR 25 litréow / 850 pln
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ALEKSANDRA BOROWIAK / TEL. 502 292 901

DJJACEK WICEK / TEL. 502 912 218

ZIELONY GAl MALGORZATA KOSNO / TEL. 500131 636
LUCYNA KRAWIEC / TEL. 884 999 763

MEDIABOX PAWEL tAZYCKI / TEL. 518 597 708

POKOJE DO WYNAJECIA NA KAMIENNE) GORZE / tel. 731952 111
APARTAMENTY BALTIC PLAZA / tel. 784 555 499
HOTEL MORSKI / tel. 58 7101717



BanGlob Catering zapewnia ustugi na najwyzszym poziomie oraz dba
o0 zdrowie Gosci zgodnie z wytycznymi Paristwowej Inspekcji Sanitarne;,
Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczeristwa Zywnosci | Swiatowej
Organizacji Zdrowia.

W czasie pandemii COVID-19 wprowadzilismy dodatkowe, niezbedne
srodki ochrony dla naszych klientéw oraz pracownikéw.

Wspotpracujemy z dostawcami zachowujacymi rezim sanitarny
Wszyscy pracujemy w maseczkach oraz lateksowych
rekawiczkach

Zapewniamy staty dostep do srodkow dezynfekujacych
Kontrolujemy odpowiednia temperature ciata naszych
pracownikow

Stosujemy zmianowy system pracy oraz bezpieczny dystans
wobec siebie

Regularnie dezynfekujemy pomieszczenia, naczynia,
powierzchnie, sprzety produkcyjne oraz samochody dostawcze
Przestrzenie wspolne w czasie przyje¢ organizujemy tak, aby
zapewni¢ osobe do obstugi tych miejsc

Na zyczenie klienta mozemy zapewni¢ dezynfekcje wskazanych
pomieszczen lampa UVC do neutralizacji drobnoustrojow
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kreujemy « inspirujemy « realizujemy

Zachecamy do kontaktu!

BanGlob Catering
+48 620 43 29
+48 620 82 39

banglob@banglob.pl

www.banglob.pl
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