
 

Po p r a w i n y  G a r d e n  BBQ 
Cena 210 - 350 zł / os 

BBQ 

Mini burgery z dodatkami 

Buffalo wings z sosem blue cheese 

Polędwica z dorsza marynowana w limonce, kolendrze i ziołach  

Pstrąg z koperkiem i cytryną grillowany w folii 

Krewetki marynowane w białym winie i chilli 

Szaszłyki z kurczakiem tandoori 

Szaszłyki z polędwiczek wieprzowych marynowane w maśle orzechowym  

Filety z uda kurczaka marynowane w sosie teryiaki 

Kaszanka z cebulą 

 

Pieczone ziemniaki z masłem czosnkowym 

Bakłażan i cukinia marynowane w ziołach 

Krewetki sambala 

Szparagi 

Pomidorki cherry 

Tzatziki 

Kethup, majonez, musztarda 

Bufet zimny  

Carpaccio z buraka z fetą, rukolą i orzechami włoskimi 

Awokado na liściach sałaty z pomidorkami cherry, kolendrą i jogurtowym winegrette  

Quiche lorraine 

Quiche z brokułami i serem feta 

Sałata mieszana z gruszką, pieczonym serem kozim, daktylami i orzechami pekan  

Pasztet francuski z musem malinowym  



 

Caesar salad z grzankami i parmezanem 

Pieczywo 

Masło  

Bufet gorący  

Kurczak w green curry z ryżem jaśminowym 

Kaczka po pekińsku w naleśnikach, z ogórkiem, dymką i z sosem hoisin 

Pieczony łosoś w sosie cytrynowym z puree z selera  

Penne z łososiem i młodym szpinakiem  

Bufet deserowy  

Tort bezowy z owocami  

Tarta z owocami i waniliowym kremem 

Sernik 

Szarlotka na kruchym cieście 

Open bar 35 zł/os. 

Woda gazowana, niegazowana 

Soki pomarańczowy, jabłkowy 

Cola, fanta, sprite 

Kawa 

Herbata 

 + Korkowe 35 zł / butelka 

Open bar 120 zł/os. 

Prosecco 

Wino białe 

Wino czerwone 

Aperol spritz 

Woda gazowana, niegazowana 

Soki pomarańczowy, jabłkowy 

Cola, fanta, sprite 

Kawa 

Herbata 

Do rezerwacji doliczamy 10 % za serwis


