


UROCZYSTY OBIAD WESELNY Z BANGLOB

Kameralny slub oraz obiad weselny to coraz czestsza alternatywa
hucznego wesela. Wiele Mtodych Par pragnie spedzi¢ ten wazny
dzien w gronie tylko najblizszych przyjacidt oraz rodziny.

Dlatego wtasnie przygotowalismy dla Was oferte na organizacje
uroczystego obiadu weselnego.

Zapewnimy petne wsparcie oraz wstuchamy sie uwaznie w sugestie
i zyczenia. Zaoferujemy palete rozwigzan  dopasowanych
indywidualnie do potrzeb Pary Mtode;.

Wspodlnie dopracujemy menu — rowniez dla Gosci z dietami
wegetarianskimi, weganskimi oraz wymagajacymi wykluczenia
konkretnych grup produktow.

STWORZMY WSPOLNIE UROCZYSTOSC WASZYCH MARZEN!!

Zapraszamy do kontaktu z DZIALEM SPRZEDAZY
Odpowiemy na kazde Wasze pytanie!

banglob@banglob.pl
tel. +48 58 620 43 29

www.banglob.pl
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Ptatki poledwicy wotowej na bukiecie satat z grillowana cukinig, suszonymi
pomidorami i oliwkami z dressingiem cytrusowym

tosos marynowany w koprze z jajeczkiem przepidrczym i ziotowym creme fraiche oraz
tagliatelle z ogdrka

Mozzarella w pesto bazyliowym z pomidorkami cocktailowymi na bukiecie satat z
grillowana cukinia oraz oliwkami z sosem winegret

Krem z pieczonych biatych warzyw z gruszka, oliwa ziotowa i serem plesniowym
Krem z pomidorow pelati z bazyliowym pesto i kluseczkami
Aromatyczna zupa rybna z kawatkami ryb i warzywami

Roladka z indyka nadziewana blanszowanymi porami na sosie smietanowym z biatym
winem podana z opiekanymi ziemniakami parissien oprészonymi ziotami oraz
warzywami blanszowanymi na parze z ptatkami migdatow

Poledwiczka wieprzowa z aromatycznym sosem grzybowym podana z kopytkami

z pietruszka i mastem palonym oraz blanszowana zielona i z6tta fasolka szparagowa
Filet z tososia lub dorsza na smietanowym sosie koprowym podany z ryzem z zielonym
groszkiem oraz bukietem satat z tagliatelle z marchewki oraz dressingiem cytrusowym

Kawa

Herbata

Cukier biaty

Mleko w dzbankach
Cytryna

Woda mineralna z cytrusami w szklanych karafkach
Soki owocowe 100% CAPPY /pomarariczowy, jabtkowy / w szklanych karafkach

Tort weselny wykoriczony bita Smietana o smaku ustalonym z Klientem
i subtelna dekoracja

Ciasto biszkoptowe z kremem mascarpone i truskawkami / owocami lesnymi
musnietymi galaretka / sezonowo

Agrestowiec na biszkopcie z bita smietang, beza i ptatkami prazonych
migdatéw

Sernik pieczony z pianka i czekolada

Malinowa chmurka z kremem $mietankowym i beza

3 BIT z puszysta masa budyniowa i kajmakiem

Makowa pokusa z konfitura z czarnej porzeczki oraz musem waniliowym z
ptatkami migdatow

Ciasto kawowe z beza i wisniami

Cytrynka z puszystym kremem ze skorka cytrynowa na biszkopcie

Daktas z kremem mascarpone, daktylami i orzechami

Pianka cytrynowa z musem jabtkowym na biszkopcie

Metrowiec z delikatnym kremem i ciastem kakaowym

Stonecznikowiec z karmelem i kremem smietanowym na biszkopcie

Poledwiczka wieprzowa marynowana w kolendrze na chutney

z czerwonej cebuli z chipsem bekonu na bagietce

Krewetka black tiger na salsie meksykanskiej

Potgesek wedzony na chutney morelowym na bagietce

Tatar ze sledzika z pieprzem mtotkowanym i ogérkiem kiszonym
Mus bazyliowy z pomidorkiem cocktailowym

tosos$ wedzony na koperkowym creme fraiche z oliwka na bagietce



Wino chilijskie lub hiszpanskie biate
Wino chilijskie lub hiszpanskie czerwone
Waddka Wyborowa

Piwo Zywiec

Wino wtoskie biate

Wino wtoskie czerwone

Wadka Absolut lub Ostoya

Piwo Zywiec

Whisky Ballantine's / Jameson Irish Whiskey

Ustal z nami interesujacy Cie asortyment alkoholi,
amy przygotujemy dla Ciebie wycene



BanGlob Catering zapewnia ustugi na najwyzszym poziomie oraz dba
o0 zdrowie Gosci zgodnie z wytycznymi Paristwowej Inspekcji Sanitarne;,
Europejskiego Urzedu ds. Bezpieczeristwa Zywnosci | Swiatowej
Organizacji Zdrowia.

W czasie pandemii COVID-19 wprowadzilismy dodatkowe, niezbedne
srodki ochrony dla naszych klientéw oraz pracownikdw.

Wspotpracujemy z dostawcami zachowujacymi rezim sanitarny
Wszyscy pracujemy w maseczkach oraz lateksowych
rekawiczkach

Zapewniamy staty dostep do srodkow dezynfekujacych
Kontrolujemy odpowiednia temperature ciata naszych
pracownikow

Stosujemy zmianowy system pracy oraz bezpieczny dystans
wobec siebie

Regularnie dezynfekujemy pomieszczenia, naczynia,
powierzchnie, sprzety produkcyjne oraz samochody dostawcze
Przestrzenie wspolne w czasie przyje¢ organizujemy tak, aby
zapewni¢ osobe do obstugi tych miejsc

Na zyczenie klienta mozemy zapewni¢ dezynfekcje wskazanych
pomieszczen lampa UVC do neutralizacji drobnoustrojow
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kreujemy - inspirujemy « realizujemy

Zachecamy do kontaktu!

BanGlob Catering
+48 620 43 29
+48 620 82 39

banglob@banglob.pl

www.banglob.pl
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