ARKADIA

Witamy w hotelu Arkadia Royal
Propozycja przyjeé okolicznosciowych

Z przyjemnosciq przedstawiamy Panistwu oferte przyje¢ organizowanych w naszej restauraciji.
Nasz hotel od wielu lat specjalizuje sie w organizacji réznorodnych wydarzer i imprez,
dzieki czemu posiadamy bogate doswiadczenie i mozemy pomdc naszym klientom urzeczywistnic ich wizje udanego przyjecia,
a nasza profesjonalna obstuga zapewnia atmosfere prawdziwej polskiej goscinnosci, ktéra odczuwa sie od
pierwszych chwil w naszych progach.

W naszej ofercie przyjec okolicznosciowych stosujemy zasade, ze wszystkie niezbedne elementy udanej imprezy
powinny by¢ juz zawarte w ofercie, dlatego w cenq ujelismy juz:
Profesjonalng obstuge kelnerskqg
Muzyke w tle
Zywe kwiaty w stole
Odpowiednig aranzacje stotéw
Mozliwos¢ wykorzystania wiasnych dekoragji
Wszystkie dania ciepte serwowane przez kelneréw
Czas trwania przyjecia do godziny 22.00 z mozliwosciq przedtuzenia
Serwetki o fakturze Inu w kolorze écru, ztota lub biate
Bezptatne zamiana dan cieptych dla oséb z dietami wykluczajgcymi i alergiami

Mozliwosé dopasowania niektérych przekqgsek zimnych pod wykluczenia i alergie

Dzieci do lat 3 goscimy bezptatnie

Specjalna cena dla dzieci w wieku 4 — 12 lat/ 130,00 PLN za dziecko
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Przygotowalismy dla Paristwa szeroki wybdr pakietdw, aby jak najbardziej dopasowad sie do Waszych potrzeb.

Pakiet 1 2 3 4 5
Cena za osobe 139 179 199 249 299
Zupy do wyboru 2 2 2 2 2
Danie gtéwne 1 1 1 1 1
Deser serwowany 1 1
Dodatkowe danie ciepte 1
Przekqski zimne 3 4 6 7
Satatki 1 1 2 2
Ciasto w bufecie W cenie W cenie W cenie W cenie
Owoce filetowane w bufecie W cenie W cenie
Napoje gorgce W cenie W cenie W cenie W cenie W cenie
Napoje niegazowane W cenie W cenie W cenie W cenie W cenie
Napoje gazowane 25 PLN/os 25 PLN/os 25 PLN/os 25 PLN/os W cenie
Domowa lemoniada W cenie W cenie
Pokrowce na krzesta 10 PLN/szt. 10 PLN/szt. 10 PLN/szt. W cenie W cenie
Automatyczny ekspres do kawy 450 PLN 450 PLN 450 PLN 450 PLN W cenie
Czas trwania przyjecia 3h 4h 6h 7h 9h
Wysokos¢ optaty serwisowe;j 10% 10% 10% brak brak
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Zupy do wyboru

Domowy rosét podany z makaronem, warzywami julienne i natkq pietruszki
Tradycyjne, pachngce majerankiem flaki po warszawsku
Zur na domowym zakwasie z gotowanym jajkiem i biatg kietbasq
Wegierska zupa gulaszowa
Aksamitna zupa z grzybdw lesnych z tazankami i natkq pietruszki
Krem z kalafiora podany z czarnuszkq i chrupigcymi grzankami
Zielony krem brokutowo-szpinakowy z bekonem i prazonymi migdatami
Pachngcy swiezq bazylig krem z naszych pomidoréw podany z grzankami
Propozycja sezonowa (Informacja u managera)

Dania Gtéwne (jedno do wyboru)

Delikatna poledwiczka wieprzowa na sosie tymiankowym z domowymi kopytkami i warzywami z ziotowym mastem
Zraz wieprzowy Royal na sosie grzybowym z gotowanymi ziemniakami i buraczkami na ciepto
Piers z kurczaka zagrodowego z rusztu na sosie kurkowym, kremowe puree ziemniaczane i brokuty z wody
Soczysty kotlet De Volaille z mastem pietruszkowym z opiekanymi ziemniakami i bukietem suréwek
Bitka wotowa w sosie wtasnym ze smazonymi pieczarkami, kluskami slgskimi i satatkq z ogdrka kiszonego
Konfitowane udo kaczki z sosem wisniowym, domowymi kopytkami i modrqg kapustg
Filet z dorsza sous vide z oliwg ziotowo cytrynowq, ziemniakami z wody i duszonq cukinig
Chrupigce wegetarianskie Falafele na sosie Tzatziki lub Tahini z pieczonymi ziemniakami i satatami z Vinaigrette

Dodatkowe danie ciepte (jedno do wyboru)

Boeuf Strogonoff
Potrawka z udZca indyka duszona w $mietanie z biatym winem i pieczarkami
Recznie przygotowane ravioli z borowikami i emulsjg maslang
Domowe gnocchi z lekkim sosem z letnich pomidoréw i bazyliowym Pesto
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Deser serwowany (jeden do wyboru)

Ciepty jabtecznik podany z gatkq lodéw smietankowych i bitq Smietang
Puszysty sernik z biatqg czekoladg i sosem wisniowym
Puchar lodowy Royal ze swiezymi owocami i bitg Smietang
Lody Smietankowe z cieptym sosem z lesnych malin
Aksamitne Creme Brllée z chrupiqcq cukrowq skorupkq
Waniliowa Panna Cotta w pucharze z sosem malinowym

Przekqski zimne (ilo$¢ wedtug wybranej opcji menu)

Pdtmisek wedlin wedzonych oraz mies pieczonych Szefa Kuchni
Domowy pasztet z sosem zurawinowym
Schab po warszawsku faszerowany musem chrzanowym
Kurczak faszerowany szpinakiem i suszonymi pomidorami
Filet z indyka sous vide garnirowany owocami i winnq galaretq
Chrupiqce paluszki z kurczaka z sosem czosnkowym
Tortilla z grillowanaq piersiqg z kurczaka i warzywami
Tortilla ze szpinakiem, Pesto i suszonymi pomidorami
Wytrawne babeczki z wedzonym tososiem i twarozkiem z rzodkiewkg
Sledz marynowany w ttoczonym na zimno oleju rzepakowym z siekanq cebulg
Sledz marynowany w kwasnej $mietanie z jabtkiem
Kremowy hummus w otwartych pasztecikach z ciasta francuskiego
Ruloniki z grillowanej cukinii z serkiem ziotowym
Carpaccio z pieczonego buraka z serem kozim i orzechami
Sajgonki wegetarianskie podane ze stodkim sosem chili
Wybdr jajek faszerowanych
Deskq stowianskich seréw z orzechami i winogronami
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Satatki (ilos¢ wedtug wybranej opcji menu)

Satatka grecka z serem Feta, oliwkami, pomidorami, paprykg, ogdrkiem, czerwong cebulq i oregano
Satatka hawajska z wedzonym kurczakiem, ananasem i brzoskwiniq
Niemiecka satatka ziemniaczane z czerwonq cebulg i prazonym bekonem
Satatka z pomidoréw koktajlowych z Fetq, granatem i satatg w dressingu z syropem klonowym
Satata Cezar z pieczonym kurczakiem, chrupigcymi grzankami, serem Grana Padano i dressingiem anchois
Satatka wioska z mozzarellq, penne, oliwkami, ogérkiem, rukolg, czerwonq cebulq i pomidorkami cherry
Satatka Gyros z kurczakiem, kapustq pekinskqg, ogdrkiem marynowanym, paprykq, pomidorami i prazong cebulg
Arabski Tabbouleh z bulgurem, natkq pietruszki i Swiezymi warzywami

Desery w bufecie (wedtug wybranej opcji menu)

Patery ciast min. 4 rodzaje (150 g/os)
Owoce filetowane i w catosci (100 g/os)

Napoje zimnie i ciepte

Kawa naturalna i rozpuszczalna, wybdr herbat smakowych
Soki owocowe 100%: pomarariczowy, jabtkowy
Woda gazowana w butelkach, woda niegazowana z cytrynq i mietqg w dzbankach

Napoje gazowane
Coca Cola, Coca Cola Zero (na zyczenie), Fanta, Sprite
Dla najmtodszych uczestnikéw przyjecia proponujemy na obiad
Domowy rosét z makaronem lub zupe pomidorowq z ryzem

Chrupigce paluszki lub sznycelek z kurczaka panierowany w Panko z frytkami i surdéwkg z marchewki i jabtka
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Do kazdego menu proponujemy dodatkowo:

Tort okolicznosciowy:
Smietana z mascarpone z maling / truskawkg / boréwkq / brzoskwiniq, czekoladowy, bezowy z owocami 16,00 PLN za porcje

Dodatkowa zimna przystawka / satatka
12,00 PLN za osobe

Tradycyjny tatar wotowy z siekanqg cebulq i piklami
150,00 PLN za pdétmisek dla 8 osdb

Krewetki w tempurze ze stodkim sosem chili
200,00 PLN za 20 szt./ 360,00 PLN za 40 szt.

Wegierski gulasz wieprzowy na ziemniaczanych plackach z satatkq z ogérka kiszonego
37,00 PLN za porcje

Ptongca szynka wieprzowa serwowana na Sali przez Szefa kuchni podana z wiejskq kaszq oraz satatkqg wegierskq
Uprzejmie prosimy o potwierdzenie checi zamdwienia tej pozycji na 14 dni przed przyjeciem
45,00 PLN za osobe (min. 25 osdb)

STOt MINI DESERKOW - 50 szt.- 700 PLN, 75 szt.- 950 zt
Creme Brllée, Tiramisu, Panna Cotta z malinami, Mus czekoladowy z wisnig, Mus truskawkowy

FONTANNA CZEKOLADOWA - 900 PLN do 50 osdb / 1400 PLN dla 100 oséb
Czekolada do wyboru: mleczna lub biata. W cene wliczona owoce, rurki, wafelki, pianki

Wynajem tronu krélewskiego
100,00 PLN
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Ogdlne warunki organizacji przyjecia

1. Jezeli podjeli Panstwo decyzje o organizacji przyjecia w naszym hotelu to zapraszamy na krétkie spotkanie codziennie
w godzinach 12.00 — 20.00 gdzie nasz personel przygotuje zobowigzujgcg umowe na organizacje przyjecia potwierdzong
wptatq zadatku w wysokosgci 500 PLN.

2. Zadatek jest bezzwrotny i zaliczany w catosci na poczet ptatnosci za przyjecie.
3. Przy podpisaniu umowy mozna od razu ustali¢ menu, ale nie jest to wymagane.

4. Menu nalezy wybra¢ na 14 dni przed datq przyjecia i przestac najchetniej mailowo na adres
imprezy@arkadiaroyal.pl lub dostarczyc osobiscie do Hotelu.

5. Ostatecznq liczbe oséb z podziatem na: dorostych, dzieci 0-3 oraz dzieci 4-12 lat nalezy podac¢ najpdzniej na 7 dni przed przyjeciem.

6. Przy przyjeciach powyzej 40 osdb petnoptatnych alkohol moze by¢ zapewniony przez Zamawiajqgcego bezptatnie. Przy mniejszych
przyjeciach zapraszamy do skorzystania z naszej oferty ponizej lub mozna spozywad wtasny alkohol
przy optacie korkowej wynoszgcej 25,00 PLN za osobe dorostq.

7. Po podaniu liczby uczestnikéw, menu oraz dodatkowych pozycji Hotel przygotuje catkowite podliczenie kosztéw przyjecia (oprécz pozycji
liczonych wedtug spozycia), ktére wysle mailowo lub przekaze osobiscie na spotkaniu w hotelu bgdz telefonicznie organizatorom imprezy.

8. Rozliczenie za przyjecie nastepuje najpdzniej na 4 dni przed przyjeciem.

9. Zamawiajgcy ma mozliwosé zapakowania na wynos jedzenia pozostatego po zakoriczonym przyjeciu (przekgski zimne, desery oraz
niewykorzystane dania gorqce). Opakowania moze zapewnié Hotel.

10. Dbajgc o najwyzszy poziom obstugi do wybranych pakietéw doliczana jest 10% optata za serwis, w dni ustawowo wolne od pracy
optata ta wynosi 30% niezaleznie od wybranej opcji menu.

Oferta zaktualizowana 19 stycznia 2025



