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Witamy w Hotelu 
Pałac Alexandrinum

Szanowni Państwo,

Dziękujemy za zaufanie, jakie okazaliście nam już na etapie 
 rozpatrywania naszego Pałacu, jako miejsca organizacji 
Państwa przyjęcia weselnego.
Hotel Pałac Alexandrinum znajduje się na terenie 12-hekta-
rowego Parku Krajobrazowego z XVIII wieku w odległości 
13 km od granic Warszawy.
Do Państwa dyspozycji oddajemy 3 eleganckie sale, 
w  których możemy zorganizować tradycyjne wesele lub 
małe przyjęcie weselne.

 Ƿ Sala Balowa Rezydencja parter – przyjęcie do 
130 osób.

 Ƿ Sala Balowa Rezydencja piętro – przyjęcie do 70 osób 
w ustawieniu w podkowę.

 Ƿ Sala Alexandryjska Pałac – przyjęcie do 60 osób 
w ustawieniu w podkowę.
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Sala Balowa Rezydencja
Parter

Największa sala o pow. 268m2 mogąca pomieścić do 120 osób w ustawieniu bankietowym – stoły okrągłe 10-osobowe.
Przy ustawieniu w podkowę – do 130 osób.
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Sala Balowa Rezydencja
Piętro

Sala o pow. 229 m2 mogąca pomieścić do 70 osób w ustawieniu w podkowę
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Sala Alexandryjska Pałac

Sala o powierzchni 113 m2 mogąca pomieścić:

 do 60 osób w ustawieniu w podkowę do 50 osób w ustawieniu bankietowym
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Pałacowe 
apartamenty i pokoje

Hotel Pałac Alexandrinum dysponuje 78 pokojami w tym Apartamen-
tem dla Pary Młodej (Pałac), pokojami typu Suite (Pałac), Superior oraz 
Comfort (Pałac i Rezydencja).
Cena poszczególnych pokoi zależy od szczegółów całego zamówienia 
m.in.: liczby Gości oraz  liczby potrzebnych pokoi. Dostępność uzależ-
niona od terminu oraz momentu dokonania wstępnej rezerwacji.
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Ślub w plenerze

Nasz pałacowy park to idealne miejsce na organizację ceremonii ślubnej 
w plenerze. Na Parę Młodą czeka zabytkowa Glorietta, Łuk triumfalny 
oraz stylowe miejsca, w których można zaaranżować przepiękną uro-
czystość. Park to także wymarzony plener na profesjonalną sesję zdję-
ciową, która będzie cudowną pamiątką zarówno dla Was, jak i Waszych 
bliskich.

Ślub w plenerze – 4000,00 zł brutto
Cena zawiera: transparentne krzesła dla Gości (połowa potwierdzo-
nej liczby Gości), biały lub czerowy dywan, krzesła dla Pary Młodej i 
Świadków oraz miejsce dla mistrza ceremonii.
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Pakiety weselne
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Pakiet Standard
Cena 490 zł / osoba brutto 

Pakiet zawiera:
 Ƿ Menu serwowane
 Ƿ Dania ciepłe i zimne w formie bufetu
 Ƿ Napoje bezalkoholowe (kawa, herbata, woda, 

soki, napoje gazowane)
 Ƿ Pokój dla Pary Młodej (typu Comfort)
 Ƿ Dzieci do 4 roku – gratis
 Ƿ Dzieci do 10 roku – 50% ceny
 Ƿ Obsługa – 50% ceny

Pakiet zawiera: biały obrus na stole, świeczniki, 
świece, drobną dekorację ze świeżych kwiatów.
Przyjęcie dla minimum 50 osób. Czas trwania do 10 h 
z możliwością przedłużenia (odpłatnie).

Dodatkowo płatne:
 Ƿ Kieliszek wina musującego na powitanie – 18  zł 

brutto – zdjęcia
 Ƿ Serwis – 14 zł brutto
 Ƿ Podtalerze szklane złote lub transparentne 

(zdjęcia)
 Ƿ 1 podtalerz – 10 zł brutto
 Ƿ Okrągłe stoły – 1000 zł za aranżacje
 Ƿ Serwis tortu – 450 zł
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Pakiet 1
 Ƿ Bulion / domowy makaron / warzywa / natka pietruszki
 Ƿ Krem z białych warzyw / grzanki / oliwa truflowa / boczek
 Ƿ Danie główne
 Ƿ Polędwiczka wieprzowa / puree musztardowe / brokuł / 

fasola szparagowa / sos ciemny

Bufet ciepły
 Ƿ Krem pomidorowo-paprykowy
 Ƿ Szynka pieczona w sosie piwnym
 Ƿ Pierś z kurczaka w pesto z oliwkami
 Ƿ Dorsz w sosie kaparowym i szałwii
 Ƿ Ziemniaki gotowane z koprem
 Ƿ Mix gotowanych warzyw ze świeżym koprem i  masłem
 Ƿ Makaron carbonara

Bufet zimny
 Ƿ Wybór mięs pieczonych i wędlin z piklami, chrzanem i ćwikłą
 Ƿ Schab po warszawsku
 Ƿ Pieczony rostbef z cukinią, gorczyca
 Ƿ Wędzony łosoś, kremowy ser, pumpernikiel
 Ƿ Caprese, pietruszka, słonecznik
 Ƿ Śledź w śmietanie, kapar
 Ƿ Burak marynowany, kozi ser, amarantus
 Ƿ Marynowany łosoś, ogórek kompresowany, imbir

Pakiet Standard
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Sałatki
 Ƿ Sałata rzymska / kurczak / parmezan
 Ƿ Gęś wędzona, galaretka żurawinowa
 Ƿ Bufet sałat Szefa Kuchni
 Ƿ Pieczywo – masło

Desery
 Ƿ Ciasto domowe (jabłecznik, sernik, czeko-

ladowe)
 Ƿ Mus z białej czekolady, ciasto francuskie, 

malina
 Ƿ Mini beza, mascarpone
 Ƿ Mini tarta, krem patissiere, borówka
 Ƿ Chia, owoc leśny
 Ƿ Owoce

Pakiet Standard
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Pakiet Premium
Cena 590 zł / osoba brutto 

Pakiet zawiera:
 Ƿ Menu serwowane
 Ƿ Dania ciepłe i zimne w formie bufetu
 Ƿ Napoje bezalkoholowe (kawa, herbata, woda, soki, napoje 

gazowane)
 Ƿ Kieliszek Prosecco na powitanie
 Ƿ Pokój suite z wanną
 Ƿ Biały dywan
 Ƿ Dzieci do 4 roku – gratis
 Ƿ Dzieci do 10 roku – 50% ceny
 Ƿ Obsługa – 50% ceny

Pakiet zawiera:
 Ƿ Pakiet zawiera: biały obrus na stole, świeczniki, świece, drobną 

dekorację ze świeżych kwiatów
 Ƿ Przyjęcie dla minimum 50 osób. Czas trwania do 10 h z możliwo-

ścią przedłużenia (odpłatnie).

Dodatkowo płatne:
 Ƿ Przekąski koktajlowe na powitanie Gości w formie „pass around” 

– 150 zł
 Ƿ Degustacja wybranego menu serwowanego dla 2 osób – 250 zł
 Ƿ Okrągłe stoły – 1000 zł
 Ƿ Serwis tortu – 450 zł
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Pakiet 2
 Ƿ Przystawka
 Ƿ Grawlax / mus chrzanowy / balsamico / grzanka czosnkowa
 Ƿ Zupa
 Ƿ Consommé  z dzikiego ptactwa / rawioli z kaczki / sezonowe 

warzywa lub Krem z zielonych warzyw / groszek / oliwa lub-
czykowa

 Ƿ Danie główne
 Ƿ Udko kurczaka confit / gratin ziemniaczane / sezonowe 

warzywa / kapusta czerwona

Bufet ciepły
 Ƿ toskańska zupa pomidorowa / grzanki / crem fresh
 Ƿ sandacz / sos szafranowy / granat
 Ƿ kurczak / sos oliwkowy
 Ƿ Polędwiczka wp / grzyby / dynia piklowana
 Ƿ Wołowina / wędzona śliwka / ser haloumi
 Ƿ Gnocchi / szpinak
 Ƿ Grillowane warzywa

Bufet zimny
 Ƿ Półmisek mięs pieczonych – schab, karkówka, kiełbasy polskie 

boczek.
 Ƿ Wybór pasztetów z chutneyem
 Ƿ Szynka faszerowana musem chrzanowym w cykorii
 Ƿ Gravlax na sałacie z cytrusami i pieprzem
 Ƿ Tatar ze śledzia z pomidorem suszonym
 Ƿ Mini tortille z kurczakiem
 Ƿ Ryba w zalewie octowej
 Ƿ Kurczak balsamico na rukoli

Pakiet Premium
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 Ƿ Schab w galarecie ziołowej
 Ƿ Sałatka z kuskusem / oliwkami / papryką / kolendrą
 Ƿ Mini Caprese / sos pesto
 Ƿ Sałatka grecka
 Ƿ Mix sałat z bekonem / jajkiem / brokułem
 Ƿ Bufet sałat
 Ƿ Pikle / ogórki / pieczarki / papryka / grzyby
 Ƿ Masło / pieczywo

Danie serwowane po północy
 Ƿ Do wyboru 1
 Ƿ Ragout z indyka / ryż / pieczone warzywa
 Ƿ Boeuf strogonoff
 Ƿ Żurek / jajko / biała kiełbasa / majeranek
 Ƿ Barszcz czerwony z krokietem
 Ƿ Zupa cebulowa z grzankami czosnkowymi
 Ƿ Bogracz

Desery
 Ƿ Ciasto domowe (jabłecznik, sernik, czekoladowe)
 Ƿ Brownie
 Ƿ Mus z białej czekolady, ciasto francuskie, malina
 Ƿ Mini beza, mascarpone
 Ƿ Mini tarta, krem pâtissière, borówka
 Ƿ Chia, owoc leśny
 Ƿ Panna cotta z malinami
 Ƿ Owoce

Pakiet Premium
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Pakiet De Luxe 
Cena 690 

Pakiet zawiera:
 Ƿ Przekąski koktajlowe na powitanie gości w formie „pass 

around”
 Ƿ Menu serwowane
 Ƿ Dania ciepłe i zimne w formie bufetu
 Ƿ Napoje bezalkoholowe (kawa, herbata, woda, soki, napoje 

gazowane)
 Ƿ Degustację wybranego menu serwowanego dla 2 osób
 Ƿ Kieliszek Prosecco na powitanie
 Ƿ Apartament dla Pary Młodej
 Ƿ Czerwony lub biały dywan
 Ƿ Dzieci do 4 roku – gratis
 Ƿ Dzieci do 10 roku – 50% ceny
 Ƿ Obsługa – 50% ceny

Pakiet zawiera: biały obrus na stole, świece, świeczniki, drobne 
dekoracje ze świeżych kwiatów
Przyjęcie dla minimum 50 osób. Czas trwania do 10 h z możli-
wością przedłużenia (odpłatnie).
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 Ƿ Pass around
 Ƿ Sałatka z krewetek
 Ƿ Tatar wołowy z grzanką
 Ƿ Tortilla z indykiem i grillowanymi warzywami
 Ƿ Przystawka
 Ƿ Dojrzewający rostbef / sos musztardowy / feta / cykoria / 

mus mango

Zupa
 Ƿ Consommé  z dzikiego ptactwa / rawioli z kaczki / sezonowe 

warzywa
Lub

 Ƿ Krem z grzybów leśnych / groszek / oliwa truflowa

Danie głównie
 Ƿ Łosoś / puree z groszku / zielone warzywa / salsa pomido-

rowa
Lub

 Ƿ Wołowina / sos winny / puree ziemniaczane / bimi / pieczony 
pomidor

Deser
 Ƿ Beza / krem waniliowy / owoce / mus mango

Bufet ciepły
 Ƿ Pikantna zupa z wołowiną i kolendrą
 Ƿ Pieczona kaczka z sosem żurawinowym
 Ƿ Grillowany schab wp w sosie grzybowym
 Ƿ Filet z sandacza z kaparami i cytrusami

Pakiet De Luxe 
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 Ƿ Rawioli z kaczki w maśle ziołowym
 Ƿ Zielone warzywa
 Ƿ Strozzapreti / małże / salsicia / pomidor
 Ƿ Pieczone ziemniaki

Bufet zimny
 Ƿ Półmisek wędlin i mięs pieczonych
 Ƿ Pasztet z chutneyem z cebuli
 Ƿ Roladka z kaczki z bakaliami
 Ƿ Tortilla z kurczakiem
 Ƿ Szynka zawijana z grzybami i serem feta w galarecie
 Ƿ Sałatka z makaronem, szynką, serem, ogórkiem
 Ƿ Sałata z kurczakiem balsamico i serem pecorino
 Ƿ Ryba po japońsku
 Ƿ Śledzie w śmietanie
 Ƿ Półmisek serów zagrodowych
 Ƿ Gravlax na sałacie z cytrusami i pieprzem
 Ƿ Schab w galarecie ziołowej
 Ƿ Łosoś wędzony na pumperniklu
 Ƿ Caprese / sos pesto
 Ƿ Sałatka grecka
 Ƿ Sałatka ze szpinaku i sera wędzonego
 Ƿ Pikle / ogórki / pieczarki / papryka / grzyby
 Ƿ Sosy / tatarski / chrzanowy / cytrynowy / meksykański
 Ƿ Masło / pieczywo

Pakiet De Luxe 
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Danie serwowane po północy
Do wyboru 1

 Ƿ Ragout z indyka / ryż / pieczone warzywa
 Ƿ Boeuf strogonoff
 Ƿ Żurek / jajko / biała kiełbasa / majeranek
 Ƿ Barszcz czerwony z krokietem
 Ƿ Zupa cebulowa z grzankami czosnkowymi
 Ƿ Bogracz

Desery
 Ƿ Ciasto domowe (jabłecznik, sernik, czekoladowe)
 Ƿ Brownie
 Ƿ Beza Pavlova
 Ƿ Tiramisu
 Ƿ Mus z białej czekolady, ciasto francuskie, malina
 Ƿ Mini beza, mascarpone
 Ƿ Mini tarta, krem patissiere, borówka
 Ƿ Chia, owoc leśny
 Ƿ Panna cotta z malinami
 Ƿ Owoce

Pakiet De Luxe 
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Slow Wedding



D:\hotel\oferta weselna 2023\Oferta weselna 2024_2025.indd

SLOW  
Wedding
cena 415 zł  /  osoba  

 Ƿ Przyjęcie od minimum 25 osób
 Ƿ Czas trwania 4 h

Menu serwowane
 Ƿ Gravlax / burak / mus chrzanowy / czarnuszka
 Ƿ Bulion drobiowo-wołowy / pierożki z kaczką / warzywa / 

emulsja lubczykowa
 Ƿ Kaczka confit z gnocchi i kapustą czerwoną i żurawiną
 Ƿ Mini Beza Pavlova / owoce

lub
 Ƿ Plastry marynowanego buraka / ser labneh / kruszonka migda-

łowa / malina
 Ƿ Krem z pieczonych warzyw / groszek cukrowy / olej porowy
 Ƿ Stek z łososia / mus z groszku / polenta cytrynowa / pak choi
 Ƿ Mille feuille / krem orzechowy

Pakiet zawiera:
 Ƿ Kieliszek Prosecco na powitanie
 Ƿ Menu serwowane
 Ƿ Zimne przekąski
 Ƿ Napoje bezalkoholowe
 Ƿ Wino musujące na powitanie
 Ƿ Pokój dla Pary Młodej
 Ƿ Dzieci do 4 roku – gratis
 Ƿ Dzieci do 10 roku – 50% ceny
 Ƿ Obsługa – 50% ceny

Bufet zimny
 Ƿ Wybór mięs pieczonych i wędlin z piklami, chrzanem i ćwikłą
 Ƿ Schab po warszawsku
 Ƿ Pieczony rostbef z cukinią, gorczyca
 Ƿ Wędzony łosoś, kremowy ser, pumpernikiel
 Ƿ Caprese, pietruszka, słonecznik
 Ƿ Śledź w śmietanie, kapar
 Ƿ Burak marynowany, kozi ser, amarantus
 Ƿ Marynowany łosoś, ogórek kompresowany, imbir

Sałatki
 Ƿ Szyjki rakowe, Marie Rose
 Ƿ Gęś wędzona, galaretka żurawinowa
 Ƿ Bufet satał Szefa Kuchni
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Bufety
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Bufet staropolski 
cena 69 zł  /  osoba 

Czas trwania 4 h

 Ƿ Chleb żytni na zakwasie
 Ƿ Smalec wieprzowy z pieczonym jabłkiem i siemie-

niem lnianym
 Ƿ Domowa ćwikła i chrzan
 Ƿ Marynowane grzyby, ogórki kiszone
 Ƿ Pasztet pieczony
 Ƿ Szynka pieczona z majerankiem
 Ƿ Szynka górska
 Ƿ Salceson jasny ozorkowy
 Ƿ Kaszanka gruba
 Ƿ Kiełbasa szefa
 Ƿ Szynka z nogą
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Bufet serów 
regionalnych
cena 69 zł  /  osoba 

Czas trwania 4 h

 Ƿ Oscypek, Bunc, Korboc
 Ƿ Sery krowie: Krówka Pigwówka, Krowa w Popiele, Młoda 

Krówka
 Ƿ Sery kozie: Rita pieczona, Śmielec 
 Ƿ Konfitura z czerwonej cebuli, cynamon 
 Ƿ Konfitura dyniowa, whisky 
 Ƿ Konfitura wiśniowa, imbir 
 Ƿ Masło wiejskie solone 
 Ƿ Chleb drwalski 
 Ƿ Bagietka francuska

Bufet extra
cena 69 zł  /  osoba 

Czas trwania 2 h

 Ƿ Tatar wołowy na grzance
 Ƿ Sałatka z krewetek
 Ƿ Tatar z łososia z cytrusami i kolendra
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Poprawiny

Jeśli planujecie niespodziankę dla 
Waszych Gości następnego dnia, przy-
gotujemy dla Was:

 Ƿ Obiad / obiadokolację w formie grilla
 Ƿ Obiad / obiadokolację w formie bufetu
 Ƿ Drobny poczęstunek w formie przekąsek 

na zimno
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Usługi dodatkowe

 Ƿ Live cooking
 Ƿ Prosecco van
 Ƿ Animatorka dla dzieci
 Ƿ Barman
 Ƿ Oprawa muzyczna ceremonii
 Ƿ Dekoracje kwiatowe
 Ƿ Światełko do nieba / światła laserowe
 Ƿ Aranżacja Sali
 Ƿ Wyserwowanie tortu
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Elegancka karoca
Przejazd na terenie Pałacu - 3000 zł brutto
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@palacalexandrinum_wedding

Odwiedź nasz ślubny profil 
na instagramie

Zapraszamy

Hotel Pałac Alexandrinum
05-326 Krubki-Górki 13a

Tel. 512 838 972
Tel. 507 785 456

E-mail: sprzedaz@palac-alexandrinum.pl

www.palac-alexandrinum.pl


