SEODKI STOL.:
Propozycja ciast, ciasteczek, deserow 1 dodatkéw na stodki stot uwzglednia ceny
za sztuke.

1.Ciasta podawane w kwadratowe porcjach , wielkos¢ 4x4 cm ( min 40
porcji przy zamawianiu ciasta)

-sernik nowojorski- niezwykle delikatny i aksamitny, pieczony sernik na
kruchym spodzie , moze by¢ przygotowany ze $mietankowa polewa (
klasyka) lub masg karmelowg 1 ptatkami migdatéw — 1 porcja 5 zi

- szarlotka- kruchy spdd, jablka karmelizowane ze skorka cytrynowa i
cynamonem, na wierzchu kruszonka z dodatkiem ptatkow owsianych.
Ciasto moze by przygotowane z rozanym posmakiem — warstewka rozanej
konfitury pod warstwg jabtek — 1 porcja 4 zi

-ciasto ,,Zielony mech”- delikatne, zielone ciasto ze szpinakiem, z bitg
Smietang 1 malinami — 1 porcja 4 zt

- ciasto ,,Wisniowa delicja”- delikatne czekoladowe ciasto, z wisniowo-
Smietankowym musem, wisniami we fruzelinie, czekoladowym gaszem 1
wiorkami kokosowymi — 1 porcja 4 zt

2. Muffinki w dwoch smakach — babeczki czekoladowe z kremem
czekoladowym i wisnia w $rodku oraz babeczki jasne z bialym kremem
mascarpone - 5zt/szt. (babeczki beda udekorowane lukrowymi kwiatami 1
wyeksponowane w pigknych pastelowych, azurowaych owijkach
papierowych).

3.Cake pops — w kolorach pastelowych na patyczku wraz z wstazeczkg —
4 zl/szt.

4.Mini tarty owocowe — z bialym kremem mascarpone i bitag $Smietang
stodzone bialg czekoladg z owocami sezonowymi — 6z¥/szt.

5.Babeczki kruche w dwoch lub trzech smakach: z ganaszem z bialej lub
ciemnej czekolady, z owocami sezonowymi oraz z masg karmelowg i
stodko-stonymi orzeszkami na wierzchu — 4 zl/szt



6.Deserki w kieliszkach w dwoch smakach (owocowym 1 kawowym) —
5z1./szt

7. Tiramisu w wiekszych kieliszkach ( biszkopt nasgczany kawg 1 likierem
z orzecha laskowego, krem z6ttkowy z mascarpone)- 6 zt/szt

8.Mini torciki w dwoch smakach — cytrynowe oraz cappuccino — 4zt/szt.

9.Makaroniki francuskie — 4zl/szt. (w pastelowej kolorystyce)

10.Recznie robione oraz r¢cznie malowane pralinki — serca z bialej
czekolady wypetnione ganaszem rézanym na bazie biatej czekolady i
Smietany. Patera wypelniona 50szt. pralin — koszt 170z1.

11.Malutkie ciasteczka — 2zt/szt: ( mogg by¢ segregowane lub podane jako
mieszane)

-beziki z dodatkiem kokosu lub orzechdéw wtoskich
-rumowo-czekoladowe kuleczki

-czekoladowe brownie z polewg lukrowa
-ciasteczka orzechowe z polewa z6itkowa

- orzechowe rogaliki posypane cukrem pudrem
-ciasteczka maslane z dzemem malinowym

12. Rurki z bitg $mietang ( wielko$¢ ok 6 -7 cm) — 5 zt /szt

13.Kompozycja truskawek oblewanych czekoladg — truskawki na
patyczkach - kompozycja ksztaltem przypomina bukiet kwiatow— 100zt
14.Uzupehiajaco na stole przyktadowo: pianki, migdaty w czekoladzie,
beziki miniaturowe, zelki — koszt 200z1.

15. Pierniczki wylane lukrem z prostymi ozdobami np. kwiatami z masy
cukrowej — cena zalezna od wielkos$ci i ksztaltu.



Aranzacja Stodkiego Stohlu przy uzyciu okoto 17 naczyn z wykorzystaniem ciast,
torcikéw, babeczek, deserkow, cake pops, pralin 1 innych podanych w spisie
stodyczy oraz dekoracji w temacie i kolorze przewodnim- Cena 2000 zt

Aranzacja Stodkiego Stolu przy uzyciu okoto 20 naczyn z wykorzystaniem ciast,
torcikéw, babeczek, deserkow, cake pops, pralin i innych podanych w spisie
stodyczy oraz dekoracji w temacie i kolorze przewodnim- Cena 2500 zk

Przy 100 osobach zwykle przygotowujemy minium 80 porcji z 1 ciasta.

Na indywidualne zamowienie jest mozliwos¢ przygotowania deseru -
croquembouch. Sktada si¢ on z piramidki ptysiéw, zlepionych ze sobg karmelem
lub czekoladg. Kazde ciasteczko wypehlione jest kremem $mietankowym lub
créme patissiere ( waniliowym kremem budyniowym ). Calo$¢ wyceniana

indywidualnie.



