
ZUPA
Kwaśnica na wieprzowinie z ziemniakami (podawana w wazach)

 
 

Specjalność szefa kuchni:
 Udziec wieprzowy a’la Beskidian - marynowany w ziołach

i pieczony w piecu chlebowym podawany na talerzach jako danie z duszonkami 
(duszone ziemniaki z warzywami, boczkiem i kiełbasą) kapustą kiszoną 

i sosem czosnkowym
 
 

Bufet grillowy MIX (1 porcja na osobę):
kiełbaska, kaszanka, karczek z cebulką, szaszłyk,

filet drobiowy, ziemniaczki po portugalsku z sosem jogurtowym, 
warzywa grillowane,  sałatka grecka, Oscypek z żurawiną, 

pierogi z kapustą i grzybami, pierogi ruskie, 
kartacze z mięsem, chleb z pieca ze swojskim smalcem i ogórkiem kiszonym, 

Ketchup, musztarda
 

Bufet kawowy:
 kawa, herbata woda mineralna w dzbankach, sok jabłkowy

 
 

odpłatne dodatkowo:
 

Kapela góralska – od 500zł
Kapela góralska i napad zbójników z porwaniem Panny Młodej - od 1000zł

 
Istnieje możliwość wystawienia na bufet pod wiatą potraw pozostałych po

przyjęciu weselnym - cena 400zł
Dodatkowo płatne napoje alkoholowe, piwo beczkowe, soki owocowe,

 coca cola - ceny wg. cennika lub ustalane indywidualnie
 

Do dyspozycji plac zabaw dla dzieci, basen zewnętrzny z podgrzewaną wodą czynny od 01.05 do 30.09., 
w budynku hotelowym po uzgodnieniu dostępności - sala rekreacyjna 

- bilard, stół tenisowy, piłkarzyki, oraz pokój zabaw dla dzieci mniejszych

 
                                        Powyżej 50 osób możliwa negocjacja cen oraz menu                                        

serdecznie zapraszamy!
 

POPRAWINOWY GRILL /GARDEN PARTY 2023/2024 
WIATA BESKIDIAN GRILL - Serwis do 6h - cena 120zł/os (min. 20 osób)

 


