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Przyjecie weselne

W tym szczegélnym dniu zapraszamy Panstwa do wcielenia si¢ w rol(g
gospodarzy poznobarokowego Palacu z pierwszej potowy XVIII wieku
w otulinie Kampinoskiego Parku Narodowego. Skgpany w zieleni
zabytkowego parku obiekt, z przepicknym stawem jest idealnym
miejscem do spgdzenia wythkowych chwil w gronie najbliz'szych.
Subtelna elegancja wnetrz, bogate mozliwosci aranzacji
i niezrownana starannosc obstugi sprawiajg, ze przyjecie weselne
w naszym Patacu pozostaje niezapomnianym wydarzeniem.

Serdecznie zapraszamy do spgdzenia tego cudownego dnia razem z nami.






Dla Mlodej Pary

> Apartament, a w nim butelka wina musujgcego oraz stodka niespodzianka,
> Teren parku wraz z ogrodem przy sali weselnej
— meble i parasole ogrodowe,
> Czerwony dywan nadajgcy uroczystosci krolewskiej eleganciji,
> Zgodnie z tradycjg powitanie Panstwa Mtodych chlebem i solg,
> Lampke wina musujgcego dla wszystkich Gosci w czasie ceremonii powitalnej,
> Stoly okrggle lub klasyczne, dowolna aranzacja wnetrz na zyczenie,

> Klimatyzowanq salg bankietowq - na wyiqcznos’c’ przez czas trwania imprezy.
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Dla Mlodej Pary

> Opieka dedykowanego koordynatcora,
> Wiele wykwintnych potraw rowniez dla Gosci ze specjalng dietg,
> Pakiet napoi bezalkoholowych dostepnych bez ograniczen w czasie przyjecia,
> Napoje gorgce: kawa z ekspresu, herbaty: czarna, owocowa i zielona,
> Obstuga kelnerska (1 kelner na 25 osob),
> Bezptatne, monitorowane miejsca parkingowe,
> Bezplatna sesja zdjeciowa - udostepnienie wnetrz patacu oraz
malowniczego parku ze stawem,

> Nie pobieramy oplaty ,korkowe;j".






Szczegoly oferty

> Sala weselna dostosowana do organizacji przyjecia dla 180 osob przy
aranzacji ze stotami prostokgetnymi lub dla 160 osob przy aranzacji
ze stotami okrgglymi,

> Wprzypadku wigkszych przngc’ proponujemy dostawienie
bezpo§rednio do sali namiotu bankietowego peiniqcego funkcjg
parkietu — wycena indywidualna w zaleznosci od wielkosci namiotu,

> Przyjecia weselne w okresie od kwietnia do pazdziernika -
minimum 100 0sob. Ponizej 100 0sob obowiqzujq dop{aty:

cena/os. + 35 zl. Ponizej 70 osob cena za osobe + 65 zi,
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Szczegoly oferty

> Wprzypadku organizacji przyjecia weselnego w 1nny dzien
niz sobota lub w okresie jesienno-zimowym od listopada
do marca - cena od 265 zt od osoby.

> Dzieci do 1 roku bezpfatnie, dzieci od 1 do 10 lat:
50% ceny od osoby — menu dziecigce serwowane.

> Obstuga techniczna (zespol muzyczny, fotograf):
50% ceny od osoby.

> (Czas trwania przyjecia od godziny rozpoczecia koktajlu
WYNnosi 10h. Istnieje mozliwos¢ wydiuz'enia czasu trwania

przyjecia: 1 200 zt za kazdg rozpoczetg godzine.
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Menu

Szanowni Panstwo,
w zwigzku z nieustannym dgzeniem do
zaoferowania atrakcyjnego menu, poszczegolne
propozycje mogg ulec modyfikacji w zakresie sposobu

podania oraz doboru dodatkow.



ZUPA

do wyboru
1 zupa
podawana

w bulionowkach

Menu 1 - 280 zl/0s.

DANIE GLOWNE PRZYSTAWKI

do wyboru do wyboru 6 zimnych
3 dania glowne, przekgsek
pierwsze talerzowane, w bufecie
drugie lub na stolach

na potmiskach,
+ dodatki, marynaty

a ostatnie
od lokalnych
serwowane /
dostawcow
uzupetniane

przez 5 godzin

SALATKI

do wyboru

2 salatki

DESERY

4 rodzaje ciast,

owoce filetowane

uzupelniane

przez 5 godzin

NAPOJE

bez ograniczen,
kawa z ekspresu,
wybor herbat
z cytryng,
woda mineralna
soki owocowe,

napoje gazowane



ZUPA

do wyboru
1 zupa
podawana

w bulionowkach

Menu 2 - 310 zl/os.

DANIE GLOWNE PRZYSTAWKI

do wyboru

4 dania glowne,
pierwsze talerzowane,
drugie i trzecie

na potmiskach,

a ostatnie

w bufecie

do wyboru 8
zimnych przekgsek
w bufecie

lub na stotach

+ dodatki, marynaty
od lokalnych

dostawcow

uzupetniane

przez 5 godzin

SALATKI

do wyboru
3 salatki

DESERY

6 rodzajow ciast,
owoce filetowane,

owoce sezonowe

uzupelniane

przez 5 godzin

NAPOJE

bez ograniczen,
kawa z ekspresu,
wybor herbat
z cytryng,
woda mineralna
soki owocowe,

napoje gazowane












Zupy - do wyboru 1 -serwowana

> Rosol z zagrodowego kurczaka na wedzonej cebuli i warzywach
lokalnych producentow z domowym makaronem,
> Krem z borowikow z lokalnych lasow podawany z grzankami
1 aromatyczng natkq piet:ruszki,
> Krem z brokutow z mleczkiem kokosowym i prazonymi
pestkami stonecznika,
> Krem z pomidorow na bulionie jarzynowym z ziotami i bazylig,
> Zupa krem z bia%ych warzyw z prazonymi pestkami stonecznika,

> Krem z topinambur z ciecierzycg na bulionie jarzynowym.



Pierwsze danie - do Wyboru I - serwowane

> Kaczka rolowana na sosie Zurawinowym,
o ° ° ° J
opiekane czgstki ziemniakow,
buraczki glazurowane,
> Grillowane poledwiczki wieprzowe w sosie

grzybowym, kluski potfrancuskie, bukiet surowek.



Drugie danie - do Wyboru I - na pélmisku

> Kacze udo duszone w jabtkach starych odmian, mioda kapusta
zasmazana, pieczone talarki ziemniaczane,

> Stek z tososia lub dorsza z szyszkami ziemniaczanymi oraz
warzywami gotowanymi z masetkiem,

> Roladka wieprzowa faszerowana grzybkami z lokalnych lasow,

> Policzki wolowe pieczone z warzywami w czerwonym winie,

> Roladki drobiowe z pieczarkami i serem,

> Poledwiczki z kurczaka w panierce panko,

> Noga z gesi pieczona z majerankiem.

*3 do wyboru +10% ceny talerzyka



Trzecie danie - do Wyboru I - Serwowane

> Boeuf stroganow na bulionie wofowym 1 smaz’onych
talarkach cebuli podawane z kluseczkami,

> Gulasz wegierski na bazie pieczarek z dodatkiem
warzyw,

> Mix opiekanych piemgéw.



Czwarte danie - do wyboru 1 - w bufecie

> Barszcz czerwony z pasztecikiem,
> Zurek z kielbasg swojskq i jajkiem,
> Tradycyjne flaczki wolowe

z marchewkq 1 majerankiem.



Przystawki

> Biesiadny péimisek mies pieczonych 1 wgdlin lokalnych wgdzarni
z sosem czosnkowym przyprawiony szafranem,

> Rolada z indyka w galarecie na bazie zurawiny doprawiona
gozdzikami,

> Sliwka zawijana boczkiem w sosie z lokalnego miodu lipowego,

> Roladka z sandacza faszerowanego podana w galarecce z sosem

tatarskim,
> Salsa chilli z krewetkami,

> Kolorowe roladki nadziewane pastami warzywnymi,



Przystawki

> Pieczony filet z indyka z kiwi i musem pomaranczowym, wzbogacony
Zurawing oraz galgzkami tymianku,

> Patera serow od lokalnych producentow wzbogacona orzechami oraz
konfiturg z patacowej spizarni,

> Tatar wolowy z borowikami, domowym korniszonem podany
z drobno sickang cebulkg

> Losos w tortilli z serkiem fromage, satatg lodowg i suszonymi

pomidorami.



Satacki

> Salatka na sposob grecki z serem feta zakrapiana sosem nacuralnym,

> Salatka z pieczong gruszkg, kozim serem zagrodowym, burakiem,
orzechami laskowymi i miodowym sosem vinegret,

> Salatka z wedzonym kurczakiem, pomidorami i mozzarellg,

> Salatka wloska z makaronem i pesto,

> Salatka z selera naciowego z ananasem i orzechami wloskimi.



Bufet deserowy

> Wybor ciast domowych,
> OQuwoce sezonowe w catosci

oraz filetowane.



Dodatkowo

> Deser lodowy — 15 zl,

> Dodatkowa zupa serwowana w bufecie — 15 zl,
> Dodatkowe danie glowne serwowane — 40 zl,
> Biale, eleganckie pokrowce na krzesta — 7 z1,
> Biale bawelniane serwetki obiadowe — 5 zi,

> Rzutnik i ekran na sali weselnej — 150 71,



> kietbasa wiejska,

> kaszanka cienka,

> kaszanka gruba,

> pasztetowa,

> czarne,
St(’)l > golonka wedzona,

> zeberka wedzone,

. > poledwica lososiowa wiejska,

tr adyCY] ny > boczek,

> salceson wloski,

> smalec,

> ogérki kiszone,
1600 ZL > domowe pikle,

> musztarda,

> chrzan,

> chleb wiejski /pieczywo mieszane.






Stol

cztery
strony
swiata

2000 ZL

> wedliny wloskie, hiszpanskie, francuskie,

> sery regionalne,

> szasziyki warzywne,

> wybér papryk 1 innych warzyw
faszerowanych,

> pasty rybne i warzywne,

> roladki warzywne z pastami warzywnymi,

> wybor smakowych oliw, octy, balsamy,

> musztardy regionalne,

> pleczywo z réinych stron swiata,

> wybor konfitur,

> mini pizza,

> karafka z winem.






Pakiety napoi alkoholowych

PAKIET 1 - 75 ZL/OS.

Wino biate i czerwone, wodka

PAKIET 2 - 90 ZL/OS.

Piwo, wino biale i czerwone, wodka

PAKIET 3 - 110 ZL/OS.

Piwo, wino biale i czerwone, wodka,

whisky

PAKIET 4 - 135 ZL/OS.

Piwo, wino biale i czerwone, wodka,

Whisky, rum, likier, Campari/martini
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Hotel

Na terenie Patacu pod Kampinosem znajduje
sie rowniez hotel, w kcorym przy pelnym zakwaterowaniu

. / /
mozemy ulokowac 140 osob
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poko;
jednoosobowy

roo. .
7.C smadanlem

160 zli

poko;
dwuosobowy

/ o -
ze sniadaniem

ap arctament
fo :
7€ smadamem

1 0s. - 170zl

2 0S. - 210 zl

1 0s. - 250 zi
2 0s. - 270 zi

3 0S, - 310 z1

W cenie noclegu wysmienite 2 godzinne sniadanie w formie bufectu. Doba hotelowa od 14:00 do 12:00.
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Przyj ecie - poprawiny

Proponujemy rowniez organizacje przyjecia dzien
po weselu dla minimum 50 0osob.

Czas trwania poprawin - 5h.



Menu 1 na sali weselnej - 140 zl/os.

ZUPA DANIE GLOWNE PRZYSTAWKI SALATKI DESERY NAPOJE
Krem z pomidorow Plastry piersi Ruloniki z szynki Satatka Ciasto domowe, Kawa, herbata
na bulionie indyka w sezamie z kremem chrzanowym kalifornijska owoce z cytryng,

jarzynowym z ziemniakami Rolada faszerowana woda mineralna
z ziolami i bazylig opiekanymi z kurczaka
w ziolach Koreczki z jaj
) o« / h .
Zurek z jajkiem z bukietem warzyw p;zoeizf;zc:gécw l
i bialg kielbaskg kokeajlowych

Kokosowe ruloniki
z serem kozim
Carpaccio z pieczonego

schabu z zurawing
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Menu 2 Garden Party - 140 zl/os.

ZUPA MIESA WARZYWA SALATKI DESERY NAPOJE
. I DODATKI
Zurek z jajkiem Plastry karkowki Grillowane sezonowe Ciasto domowe, Kawa, herbata
i bialg kielbaskg z musztardg i miodem warzywa Satatka owoce z cytrynag,
Pieczona kietbasa Pieczone ziemniaki grecka woda mineralna
Kaszanka z mastem ziotowym
z musztardg francuskg Smalec
Zeberka pieczone Swieze warzywa: Chrzan, musztarda,
rzodkiewka, ketchup, pieczywo

pomidor, ogorek,

ogorek matosolny






Znajdz' nas w social mediach!

\9)

Facebook Instagram

Patac pod Kampinosem @palacpodkampinosem



Dane kontaktowe

Adres pocztowy

ul. Fabryczna 1, 05-084 Leszno.

Adres email

anna.wojcik@palacpodkampinosem.pl

Telefon
602 680 784

Oferta wazna 2 tygodnie od momentu Wyslania do klienta.



