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Co wyrdznia Restauracje Hugo Food & Wine?

I ' Wys$mienita kuchnia
I I Menu mozemy dostosowywac do Panstwa oczekiwan. Oferujemy opcje

wegetarianskie i weganskie.

v:  Apartament hotelowy GRATIS

1 Elegancki apartament z butelkg wina dla Nowozencéw w noc poslubng gratis.
1

Komfortowe pokoje hotelowe

$ Do dyspozycji Panstwa Gosci oddajemy 54 komfortowe pokoje hotelowe z

bazag noclegowg dla ponad 100 osdb.

Strefa Wellness
M Goscie hotelowi otrzymujg bezptatny dostep do Strefy Wellness z: krytym
basenem, sunsky, kompleksem 4 saun, salg fitness i pokojem relaksu. Ponadto
zapraszamy do skorzystania ze Spa z grota solng i gabinetami odnowy
biologiczne;j.

©,

2 rodzaje nakrycia stotu do wyboru

W ramach oferty krzesta, stoty i obrusy z serwetkami oraz porcelanowa
zastawa i szkto wliczone sg w cene menu. Do wyboru sg dwa rodzaje obruséw,
porcelany i szkfa.

@

® 0. 9

VOV

Wyjatkowa atrakcja
Woyjatkowa atrakcja w postaci windy ukrytej w parkiecie, dzieki ktorej w
efektowny sposdb mozna zaprezentowac np. tort weselny.

Klimatyzowana sala
Przez caty czas trwania przyjecia sala jest klimatyzowana.
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Profesjonalny personel

Zarowno przed, jak i w trakcie przebiegu uroczystosci towarzyszyt bedzie

Panstwu nasz doswiadczony i zaangazowany personel. W trakcie przyjecia
weselnego Parg Mtodg zaopiekuje sie wyznaczony kelner, ktéry bedzie stuzyt
Panstwu pomoca od poczatku do samego korca imprezy.

i

Sala zabaw

Najmtodszych Gosci zapraszamy na sale zabaw, znajdujgcg sie bezposrednio
przy sali weselnej.

Przestronny parking

I Panstwa Goscie mogg by¢ spokojni o swoje samochody — dysponujemy 3
pE parkingami o tacznej ilosci ok. 100 miejsc parkingowych.
O==0=
Miejsce z historig

H Klimatyczne, XIX-wieczne budynki dodadza uroczystosci charakteru.
U Dysponujmy pieknym parkiem hotelowym z zabytkowymi, odrestaurowanymi
lezakowniami.

Brak ukrytych kosztéw
Wszystkie koszty sg juz uwzglednione w ponizszej ofercie. Nie zaskocza
Panistwa zadne dodatkowe optaty.

Czas trwania imprezy
Wesela organizowane w naszej sali trwajg do 02:00, a poprawiny do 18:00.

Zeskanuj kod QR aby otworzy¢ album
ze zdjeciami sali weselne;.
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Propozycja weselna 1

Zupa w wazach - 1 por/os. (1 rodzaj do wyboru):
Tradycyjny rosét z makaronem

Krem pomidorowy z pesto

Krem z pieczonego pora

Miesa potmiskowo - 2 por./os. (4 rodzaje do wyboru):

Devolay z mastem czosnkowym i pietruszka

Kieszonki z piersi z kurczaka z warzywami $Srédziemnomorskimi i parmezanem
Kotlet schabowy

Pieczen wieprzowa z podgrzybkiem i wedzonym boczkiem

Pieczen ze schabu nadziewany pieczarkami i parmezanem

Piers z indyka wolno gotowany w ziotach

Rolada wotowa

Dodatki skrobiowe potmiskowo - 2 por./os. (3 rodzaje do wyboru):
Frytki

Kluski $lgskie

Puree ziemniaczane

Ziemniaczki opiekane w ziotach

Ziemniaki gotowane z masetkiem i koperkiem

Dodatki warzywne pétmiskowo - 2 por./os. (3 rodzaje do wyboru):
Brokut z mastem migdatowym

Buraczki na zimno

Kapusta modra

Kapusta pekifska z koperkiem i ogérkiem

Surdowka z biatej kapusty

Sos - 2 por./os.:
Sos pieczeniowy
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Wybor ciast na paterach - 2 por./os. (8 rodzajéw do wyboru):
Ajerkoniakowiec

Ciasto czekoladowe

Ciasto kawowe

Ciasto z truskawkami i galaretka
Cytrynowiec

Lesny mech

Malinowa chmurka

Miodownik

Sernik krélewski

Szarlotka

Wisniowe z czekoladg

Zimne przekaski w bufecie - pieczywo i masto + 8 rodzajow do
wyboru:

Caprese z pesto bazyliowym

Deska seréw z musztardg winogronowg

Galaretka drobiowa z piklowang czerwong cebulg

Marynaty

Pasztet warzywny z orzechami wioskimi

Pikantny humus podany z warzywami

Sataty z grillowanym kurczakiem, prazonym stonecznikiem, nachosami i
sosem czosnkowym

SledZ w musztardowo-miodowej marynacie

Slimaki z ciasta francuskiego w trzech smakach

Tatar wotowy z piklowanymi grzybkami shimej i francuskg musztarda
Terina drobiowa z sosem tatarskim

Tortilla ziemniaczana z pikantnym salami i warzywami

Tradycyjna satatka jarzynowa

Wedliny, kabanosy, karczek w ptatkach czosnku, boczek pieczony w ziotach

Kolacja 1 serwowana przez kucharzy - 1,5 por./os.:
Udziec wieprzowy podawany przez kucharza
Panckraut oraz sos chrzanowy i musztardowy

Kolacja 2 w bufecie - 1,5 por./os. (2 rodzaje do wyboru):
Barszcz czerwony z krokietem (miesnym)

Krem cebulowy z ziotowymi grzankami

Zupa gulaszowa

Pakiet napojow uzupetnianych:
Sok i woda w karafkach, kawa i herbata do ciasta w stole, a potem w bufecie
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Propozycja weselna 2

Zupa w wazach - 1 por/os. (1 rodzaj do wyboru):
Tradycyjny rosoét z makaronem

Krem borowikowy z pietruszka

Krem pomidorowy z pesto

Krem z cukinii i pieczonego czosnku

Krem z pieczonego pora

Miesa potmiskowo - 2 por./os. (4 rodzaje do wyboru):
Devolay z mastem czosnkowym i pietruszka

Filet z kurczaka w chrupigcej panierce z salsg pomidorowg i mozzarellg
Kieszonki z piersi z kurczaka z warzywami srédziemnomorskimi i
parmezanem

Kotlet schabowy

Pieczen wieprzowa z podgrzybkiem i wedzonym boczkiem
Pieczen ze schabu nadziewana pieczarkami i parmezanem
Pieczone udko z kaczki

Piers z indyka wolno gotowana w ziotach

Rolada wotowa

Roézowa piers z kaczki w pieprzu pomaranczowym

Dodatki skrobiowe potmiskowo - 2 por./os. (3 rodzaje do wyboru):
Frytki

Kluski $laskie

Puree ziemniaczane

Ziemniaczki opiekane w ziotach

Ziemniaki charlotte

Ziemniaki gotowane z masetkiem i koperkiem

Dodatki warzywne pétmiskowo - 2 por./os. (3 rodzaje do wyboru):
Brokut z mastem migdatowym

Buraczki na zimno

Kalafior z chrupigcym panco

Kapusta modra

Kapusta pekinska z ogérkiem i koperkiem

Mix satat z vinegret

Surowka z biatej kapusty

Surdéwka z selera waldorf

Sos - 2 por./os.:
Sos borowikowy i pieczeniowy
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Owoce + wybor ciast na paterach - 2 por./os. (filetowane owoce

sezonowe + 8 rodzajow ciast do wyboru):
Ajerkoniakowiec

Brownie

Ciasto czekoladowe

Ciasto kawowe

Ciasto z truskawkami i galaretka
Cytrynowiec

Lesny mech

Malinowa chmurka
Marchewkowe z pomarancza
Miodownik

Sernik krolewski

Sernik oreo

Sernikobrownie z malinami
Snickers

Szarlotka

Wisniowe z czekoladg

Zimne przekaski w bufecie - pieczywo i masto + 10 rodzajow do

wyboru:

Caprese z pesto bazyliowym

Deska seréw z musztardg winogronowa

Galaretka drobiowa z piklowang czerwong cebulg

Marynaty

Masto smakowe

Omlet szpinakowy z wedzonym fososiem

Pasztet warzywny z orzechami wioskimi

Pieczony burak w balsamicznej marynacie z kruszonym serem feta i pesto
stonecznikowym

Pikantny humus podany z warzywami

Rostbef w ziotowej oliwie i sosie z pieczonego czosnku

Sataty z grillowanym kurczakiem, prazonym stonecznikiem, nachosami i
sosem czosnkowym

SledZ w musztardowo-miodowej marynacie

Slimaki z ciasta francuskiego w trzech smakach

Tatar wotowy z piklowanymi grzybkami shimej i francuska musztarda
Terina drobiowa z sosem tatarskim

Tortilla ziemniaczana z pikantnym salami i warzywami

Tradycyjna satatka jarzynowa

Wedliny, kabanosy, karczek w ptatkach czosnku, boczek pieczony w ziotach
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Kolacja | w bufecie - 1,5 por./os.:

Fileciki z kurczaka w chrupigcym panco

Filet z kurczaka supreme z mastem cafe de Paris

Schab panierowany nadziewany serem cheddar i gotowang szynka
Ziemniaki z cebulka

Frytki

Fasolka z boczkiem i ziotami

Mix satat z vinegret

Kolacja Il serwowana przez kucharzy - 1,5 por./os.:
Udziec wieprzowy

Rostbef wotowy pieczony na rézowo

Panckraut

Ziemniaczane gratin

Warzywa sréodziemnomorskie z oliwkami

Sos borowikowy

Kolacja Ill w bufecie - 1,5 por./os. (2 rodzaje do wyboru):
Barszcz czerwony z krokietem (miesnym)

Krem cebulowy z ziotowymi grzankami

Zupa gulaszowa

Zurek na maslance

Pakiet napojéw uzupetnianych:
Sok i woda w karafkach, kawa i herbata do ciasta w stole, a potem w bufecie
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Propozycja weselna 3

Zupa w wazach - 1 por/os. (1 rodzaj do wyboru):

Consomme z kaczki, kotdunami i warzywnym julien

Krem borowikowy z pietruszka

Krem pomidorowy z pesto

Krem z cukinii i pieczonego czosnku

Krem z korzenia pietruszki z oliwg truflowg i siankiem ziemniaczanym
Krem z pieczonego pora

Tradycyjny rosét z makaronem

Zupa borowikowa z makaronem

Zupa z langustynek, mleczkiem kokosowym i prazonym tofu

Miesa potmiskowo - 2 por./os. (4 rodzaje do wyboru):
Devolay z mastem czosnkowym i pietruszka

Filet z kurczaka w chrupigcej panierce z salsg pomidorowg i mozzarellg
Kieszonki z piersi z kurczaka z warzywami sSrédziemnomorskimi i parmezanem
Kotlet schabowy

Medaliony z poledwiczki z ziotowym serem brie

Pieczen ze schabu nadziewana pieczarkami i parmezanem

Pieczone udko z kaczki

Piers z indyka wolno gotowana w ziotach

Rolada wotowa

Rdzowa piers z kaczki w pieprzu pomaranczowym

Ryby pétmiskowo - 1 por./os. (2 rodzaje do wyboru):
Filet z tososia marynowany w teriyaki i sezamem

Filet z sandacza z prazonymi orzechami

Poledwica z dorsza z szatwig w szynce dojrzewajgcej

Dodatki skrobiowe pdtmiskowo - 2 por./os. (4 rodzaje do wyboru):
Frytki

Gratin ziemniaczane

Kluski $laskie

Puree ziemniaczane

Ziemniaczki opiekane w ziotach

Ziemniaki charlotte

Ziemniaki gotowane z masetkiem i koperkiem
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Dodatki warzywne potmiskowo - 2 por./os. (4 rodzaje do wyboru):
Brokut z mastem migdatowym
Buraczki na zimno
Buraki z musztardg francuska i octem balsamicznym
Kalafior z chrupigcym panco
Kapusta modra
Kapusta pekinska z ogérkiem i koperkiem
Mix satat z vinegret
Surdowka z biatej kapusty
Surdéwka z selera waldorf
Warzywa z pary z sosem holenderskim

Sos - 2 por./os.:
Sos borowikowy, cytrynowy, pieczeniowy i pieprzowy

Deser - 1 por./os.:
Brownie z gatka lodu z palonego masta, musem malinowym i owocami

Owoce + wybor ciast na paterach - 2 por./os. (filetowane owoce

sezonowe + 8 rodzajow ciast do wyboru):
Ajerkoniakowiec

Bananowa chmurka

Brownie

Brownie fasolowe

Ciasto czekoladowe

Ciasto kawowe

Ciasto z truskawkami i galaretka
Cytrynowiec

Kinder Country

Lesny mech

Malinowa chmurka
Marchewkowe z pomaranczg
Miodownik

Sernik krakowski

Sernik krolewski

Sernik oreo

Sernik pistacjowy
Sernikobrownie z malinami
Snickers

Szarlotka

Wisniowe z czekolada
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Zimne przekaski w bufecie - pieczywo i masto + 12 rodzajéw do
wyboru:

Caprese z pesto bazyliowym

Chrupigce krewetki w panco z sosem sriracha

Deska seréw z musztardg winogronowg

Galaretka drobiowa z piklowang czerwong cebula

Marynaty

Masto smakowe

Mini burgery z szynka parmenska i rukola

Omlet szpinakowy z wedzonym fososiem

Pasztet warzywny z orzechami wtoskimi

Pieczony burak w balsamicznej marynacie z kruszonym serem feta i pesto
stonecznikowym

Pikantny humus podany z warzywami

Rostbef w ziotowej oliwie i sosie z pieczonego czosnku

Sataty z grillowanym kurczakiem, prazonym stonecznikiem, nachosami i
sosem czosnkowym

Sledz w musztardowo-miodowej marynacie

Slimaki z ciasta francuskiego w trzech smakach

Tatar wotowy z piklowanymi grzybkami shimej i francuska musztarda
Terina drobiowa z sosem tatarskim

Tortilla ziemniaczana z pikantnym salami i warzywami

Tradycyjna satatka jarzynowa

Wedliny, kabanosy, karczek w ptatkach czosnku, boczek pieczony w ziotach

Kolacja | w bufecie - 1,5 por./os.:

Piers z kurczaka zagrodowego z mastem truflowym w chrupiacej panierce
Sandacz z gremolatg

Steki z schabu z karmelizowang cebulg i musztardg

Peczotto z ziotami

Frytki

Mix satat z sosem winegretem

Fasolka z boczkiem i ziotami

Kolacja Il serwowana przez kucharzy - 1,5 por./os.:
Comber i biodrowka jagnieca (gicz jagnieca) podwedzane sianem
Udziec wieprzowy

Gratin ziemniaczane

Ziemniaki francuskie z tymiankiem

Kapusta zasmazana (kapusta wtoska truflowa)

Warzywa srédziemnomorskie z oliwkami

Sos borowikowy
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Kolacja Il w bufecie - 1,5 por./os. (2 rodzaje do wyboru):
,Flaczki” z boczniaka

Barszcz czerwony z krokietem (miesnym)

Krem cebulowy z ziotowymi grzankami

Orientalna zupa z poledwiczka wieprzowg i mleczkiem kokosowym
Zupa gulaszowa

Zurek na maslance

Pakiet napojéw uzupetnianych:
Sok i woda w karafkach, kawa i herbata do ciasta w stole, a potem w bufecie
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PROPOZYCJA POPRAWIN:

ECONOMY
PREMIUM

Zupa w wazach - 1 por./os. (1 rodzaj do wyboru):
Krem cebulowy z biatym winem i tymiankiem
Krem pieczarkowy z pietrucha

Rosét z makaronem

Zurek na zakwasie zytnim z kietbasg i jajkiem

Miesa serwowane pétmiskowo:

ECONOMY - 1 por./os. (2 rodzaje do wyboru)
PREMIUM - 2 por./os. (4 rodzaje do wyboru)

Filet z kurczaka zapieczony cheddarem i bekonem
Indyk w parmezanowej koszulce

Pieczen z karkowki w ziotach

Rolada wotowa

Roladka z kurczaka z szpinakiem

Schab panierowany z pieczarkami, serem i pietruchg
Udko z kurczaka faszerowane

Dodatki skrobiowe:

ECONOMY - 1 por./os. (2 rodzaje do wyboru)
PREMIUM - 2 por./os. (4 rodzaje do wyboru)
Frytki

Kluski $lgskie

Puree ziemniaczane z koperkiem

Ziemniaki podsmazane z cebulka

Dodatki warzywne:

ECONOMY - 1 por./os. (2 rodzaje do wyboru)
PREMIUM - 2 por./os. (4 rodzaje do wyboru)
Buraczki na zimno

Fasolka zielona z boczkiem na ciepto

Kapusta zasmazana

Mizeria

Surdéwka z biatej kapusty

Warzywa gotowane na parze z migdatami

Sos- 2 por./os.:
Sos pieczeniowy
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WYybér ciast na paterach:

ECONOMY - 1 por./os. (2 rodzaje do wyboru)
PREMIUM - 2 por./os. (4 rodzaje do wyboru)
Ajerkoniakowiec

Brownie

Ciasto czekoladowe

Ciasto kawowe

Ciasto z truskawkami i galaretka
Cytrynowiec

Lesny mech

Malinowa chmurka

Marchewkowe z pomarancza

Miodownik

Sernik krolewski

Sernik oreo

Sernikobrownie z malinami

Snickers

Szarlotka

Wisniowe z czekoladg

Zimne przekaski w bufecie:

ECONOMY - pieczywo i masto + 5 rodzajow do wyboru

PREMIUM - pieczywo i masto + 8 rodzajow do wyboru

Caprese z pesto bazyliowym

Deska seréw z musztardg winogronowg

Galaretka drobiowa z piklowang czerwong cebulg

Marynaty

Masto smakowe

Omlet szpinakowy z wedzonym fososiem

Pasztet warzywny z orzechami wioskimi

Pieczony burak w balsamicznej marynacie z kruszonym serem feta i pesto
stonecznikowym

Pikantny humus podany z warzywami

Rostbef w ziotowej oliwie i sosie z pieczonego czosnku

Sataty z grillowanym kurczakiem, prazonym stonecznikiem, nachosami i
sosem czosnkowym

SledZz w musztardowo-miodowej marynacie

Slimaki z ciasta francuskiego w trzech smakach

Tatar wotowy z piklowanymi grzybkami shimej i francuskg musztarda
Terina drobiowa z sosem tatarskim

Tortilla ziemniaczana z pikantnym salami i warzywami

Tradycyjna satatka jarzynowa

Wedliny, kabanosy, karczek w ptatkach czosnku, boczek pieczony w ziotach
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Kolacja | w bufecie:
ECONOMY - 1 por./os. (1 rodzaje do wyboru)
PREMIUM - 2 por./os. (2 rodzaje do wyboru)
,Flaczki” z boczniaka
Barszcz czerwony z krokietem (miesnym)
Krem cebulowy z ziotowymi grzankami
Orientalna zupa z poledwiczka wieprzowg i mleczkiem kokosowym
Zupa gulaszowa
Zurek na maslance

Pakiet napojoéw uzupetnianych:
Sok i woda w karafkach, kawa i herbata do ciasta w stole, a potem w bufecie

DODATKOWE OPLATY

Napoje gazowane:
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Kinley 0,2| (szkto)
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Kinley 0,5I (plastik)

Alkohole:

Wddka Wyborowa 0,51

Waddka Finlandia 0,5l

Waddka Gliwicka - 0,7l

Wino Domu Biate/Czerwone 0,7I

Piwa lane: .
Nyskie Jasne, Chmielowe, Pszeniczne lub Zona Kata 20l
Grimbergen Blonde, Double lub Blanche 20l

Optaty serwisowe:

Whtasny alkohol (za wyjatkiem piwa)

Wtasne napoje gazowane (o pojemnosci max. 1l butelek)

WHtasne ciasto (wymagane podpisanie o$wiadczenie o odpowiedzialnosci)
Mozliwos¢ stworzenia bufetu dla wtasnych alkoholi kolorowych, wyposazonego
w dopasowane do rodzaju alkoholu szkto, 16d i cytryne

Lada z lodami rzemies$Iniczymi (6 smakow i posypka, 3 porcje/os.)
Dodatkowe pozycja ciasta i/lub zimnej przekaski

Podanie zimnej ptyty do stofu

Podanie | i lll kolacji do stotu

Zbiorcze pakowanie zywnosci w opakowania jednorazowe

Zbiorcze pakowanie zywnosci w opakowania prézniowe

Przedtuzenie czasu trwania wesela lub poprawin o max 1h

Wynajem nagtosnienia (bez technika)

Wynajem oswietlenia (bez technika)
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Serdecznie zapraszamy!

alsalsats

Hotel Hugo Business & Spa™**
ul. Orkana 1447-230 Kedzierzyn-Kozle

DZIAL SPRZEDAZY:
PON-PT: 08:00-16:00

Sabina Mika +48 698 101 832
sabina.mika@hotelhugo.pl

Patrycja Kostyk +48 797 987 307
patrycja.kostyk@hotelhugo.pl

www.hotelhugo.pl

Wszystkie ceny zawieraja podatek VAT





