
MENU WESELNE
Oberża Czarny Groń



POWITANIE 

Powitanie chlebem i solą – na życzenie 
Aperitif – kieliszek wina musującego

PAKIET UWZGLĘDNIA
 

Trzydaniowy obiad 
Zimne przekąski 

Słodkie przekąski 
Trzy ciepłe kolacje 

Napoje zimne i ciepłe bez limitu

ZAPEWNIAMY RÓWNIEŻ
 

Dzieci do lat 3 bez opłat 
Dzieci między 4-14 rokiem życia – 50 % wartości menu 

Degustację wybranego menu 
Licencja ZAiKS 

Parking dla Gości





ZUPA 

wybór jednej pozycji 
klasyczny rosół z domowym makaronem 

zupa borowikowa z kluseczkami francuskimi w aromacie estragonowym 
krem paprykowo-pomidorowy z bagietką

DANIE GŁÓWNE 
wybór trzech pozycji 

pieczeń z karczku z sosem cebulowym 
tradycyjny kotlet z młodej wieprzowiny 

filet z kurczaka zapiekany z ananasem, żurawiną oraz mozzarellą 
szaszłyk z polędwiczki drobiowej 

sakiewka wieprzowa z farszem warzywnym i sosem serowym 
bitki wołowe z sosem pieczeniowym 

polędwiczka z dorsza z sosem ziołowym 
kotlet de volaille 

 



DODATKI SKROBIOWE 
wybór trzech pozycji 

domowe kluski śląskie 
ziemniaczki gotowane z masłem i świeżym szczypiorkiem 

złociste frytki 
ćwiartki ziemniaczane 

DODATKI WARZYWNE 
wybór trzech pozycji 

 kapusta zasmażana 
 surówka z marchwi 

 buraczki 
 bukiet warzyw gotowanych 

 mizeria 
sałatka wiosenna 

DESER 
wybór jednej pozycji 

 lody z bitą śmietaną i sosem truskawkowym 
 szarlotka z bitą śmietaną z gałką lodów waniliowych 

 mus śmietankowy z mascarpone i owocami



I KOLACJA  
wybór jednej pozycji 

pieczeń z indyka z sosem pomidorowo-ziołowym i puree ziemniaczano-warzywnymi 
roladka wieprzowa z farszem pieczarkowym z talarkami i surówką z selera i jabłka  

 
II KOLACJA  

wybór jednej pozycji 
kwaśnica z golonkiem i ziemniakami 

gulasz wołowy  
 

III KOLACJA  
wybór jednej pozycji 

barszcz czerwony z krokietem mięsnym 
żurek z jajkiem i kiełbasą  

 
 

ZIMNA PŁYTA 
 

mix sałat z grillowanym kurczakiem z szynką parmeńską  
i pomidorkami koktajlowymi 

sałatka jarzynowa 
sałatka grecka  

półmisek mięs pieczonych:  
polędwiczki wieprzowe z boczkiem, karczek w ziołach 

filet z kurczaka w cieście francuskim z mozzarellą  



półmisek serów oraz rolada ze szpinakiem i pieczarkami 
 pomidory z mozzarellą 

 pieczywo i masło 
 klosz ciast, ciastek i owoców 

 nuggetsy w płatkach kukurydzianych z sosem czosnkowym 
 półmisek wędzonego łososia z serkiem cytrynowym, koperkiem,  

i sosem balsamicznym podany z podpłomykami pszennymi





Oberża Czarny Groń

 www.czarnygron.pl

 Konsultant Weselny 
+48 507 080 678  
+ 48 507 089 354

email: wesele@czarnygron.pl


