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Teraz czas na organizacje najwazniejszego
wydarzenia w Waszym zyciu!

Zaplanuj swoje wesele wspolnie z nami

——llD) © Gl

DO WYBORU

Co nas wyroznia?

1. Wyjatkowos¢ lokalizacji

- Restauracja potozona jest na terenie sopockiego Hipodromu
2. Organizacja wszystkiego w jednym miejscu

- Florystka, DJ, nocleg dla gosci, fotobudka, napis Mitos¢, koktajle
3. Menu- marzysz o menu

w stylu Wioskim?

w stylu Polskiej tradycyjnej kuchni?

< w swoim oryginalnym stylu?
'}‘ “\‘.,5‘ " P

SWIETNIE!!

Nasz Chef Kuchni to profesjonalista,
dla ktorego przygotowanie specjalnego menu to
przyjemnosc!

UNICORN



W ramach organizacji wesela w restauracji

Unicorn otrzymujesz:

e Do kazdego pakietu- podstawowy wystroj sali: obrusy/serwetki/swieczki.
e Klimatyzowang sale bankietowg, ktora pomies$ci do 150 os6b
(w zaleznoSci od ustawienia i wyboru stotow).
e Zawsze uSmiechnieta i profesjonalng obstuge kelnerskg oraz barmanskg.
e Profesjonalny sprzet naglo$Snieniowy.

e Parking dla Gosci.

e Strefe atrakcji - dodatkowa przestrzen na organizacje Foto-budki itd.

e Mozliwos§¢ organizacji wesela w jednym miejscu!
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e Pozostajemy do Twojej dyspozycji na wszystkich etapach
planowania przyjecia.
e Zadbamy o to aby przyjecie bylo wyjatkowe!
e Opieke od poczatku do konca specjalisty do spraw
~ organizacji wesel, ktory zadba o prawidtowy przebieg

wesela.

e Kuchnie na najwyzszym poziomie, ktora zadowoli nawet
najbardziej wyszukane kubki smakowe.
e Pomoc przy organizacji transportu lub noclegu dla Gosci
weselnych.
20 Mozliwo$¢ organizacji zaslubin na naszym terenie.

‘e KgCiK dia dzieci wraz z animatorka.
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Powitanie lampka wina musujacego

© Gl

4-DANIOWY OBIAD

Przystawka
Pasztet z dziczyzny podany z zurawing
duszong w winie oraz grzankg tymiankowa

Zupa CLASIC UNICORN
Consommeé z kaczki podane
z makaronem domowym i lubczykiem PAKIET |
e J X
Dania gléwne

Bitki wieprzowe duszone w sosie borowikowym
Piers kurczaka owini¢ta w plaster bekonu, zapiekana z rozmarynem, oproszona parmezan
Filet z dorsza smazony na oliwie cytrynowej, podany z duszonymi porami

Dodatki
Ziemniaki z wody z mastem i koperkiem
Ryz z warzywami
Mix kruchych salat z winegretem
Buraczki
Surowka z kapusty

Deser
Brownie czekoladowe z karmelem
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CIEPLA KOLACJA

[* Gulasz wolowo-wieprzowy na czerwonym winie z
-\ <N warzywami

UNICORN

stauran



BUFE
PR
o Sledziki marynowane w oliwie z cebulka i kaparami
» Galantyna z kurczaka faszerowana omletem i

orzechem wioskim

 Tymbaliki drobiowe z delikatng, klarowna

CLASIC UNICORN
galaretka
PAKIET | o Roladka z kurczaka faszerowana serem feta i
oliwkami

e Mus z wedzonego tososia podany na grzance

» Salatka z pulpecikami miesnymi, selerem
naciowym, cebulg i jajkiem

e Grillowana cukinia faszerowana serem camembert
i suszonym pomidorem

 Pieczywo, masto
——lll) © GEE—

BUFET KAWOWY

o Swiezo mielona kawa z ekspresu

-~
™S r o (czarna/biata /cappuccino /latte)

NAPOJE NIEGAZOWNE

e Woda niegazowana z cytrynag i mieta
e Soki (pomarancz/ jabiko)

WARTOSC
PAKIETU 1

300 Zt

UNICORN
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Powitanie lampka wina musujacego

© Gl

4-DANIOWY OBIAD

Przystawka
Parfait z kaczej watrobki
z karmelizowang cebulg na grzance

Zupa ROSE UNICORN
Krem z pora i pieczonych
ziemniakow z dodatkiem wiejskie; PAKIET 11
Smietany podany z kluskami cielecymi
——lll) © Gl
Dania gléwne

Zraziki wieprzowe w sosie pieczeniowym
Eskalopki z piersi indyka zapiekane z suszonymi pomidorami, mozzarellg i Swieza bazylig
Bitki ze schabu wieprzowego duszone z chorizo picante, palong papryka i czerwong cebulg
Filet z dorsza, smazony na oliwie, podany z konfitura cytrynowa

Dodatki
Ziemniaki pieczone z serem, bekonem oproszone szczypiorkiem
Risotto z warzywami i zielonym groszkiem
Mix kruchych salat z winegretem
Pomidory z cebulg kruszonym pieprzem, bazyliowym ekstraktem skapane w oliwie
- :; O Fasolka szparagowa na ciepto z masetkiem

Deser
Pana Cotta z musem truskawkowym
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CIEPELA KOLACIJA

bledwiczka wieprzowa smazona na oliwie w prazonej kaszy
W= - gryezanej, podana z sosem demi glace

UNICORN

s taur



BUFET ZIMNYCH
PRZEKASEK

o Sledzie marynowane z estragonem podane z cebulka i
oliwa

» Watrobka drobiowa zapiekana w plastrze bekonu

 Pasztet z dzika podany z zurawing

» Vol-au-vent faszerowane pasta z wedzonego lososia

ROSE UNICORN  Rostbef pieczony na ré6zowo zawijany z serem

plesniowym typu jersey oraz rukolg
PAKIET II

 Rolada z tososia faszerowana dorszem glazurowana
fondem rybnym podana z kawiorem tobiko

 Roladka z poledwiczki wieprzowej faszerowana
borowikami pieczona w plastrze bekonu

o Safatka z ziemniakOw, marynowanej cebuli i owocow
morza (malze, oSmiorniczki, kalmary, krewetki)

skropione cytryna)

e Pieczywo, masto
———ll) © Gl—

BUFET KAWOWY

o Swiezo mielona kawa z ekspresu
(czarna/biata /cappuccino/latte)

|/« Herbata (czarna/owocowa)

o Dodatki: mleko/cukier /cytryna

e Ciasto drozdzowe z owocami NAPOJE NIEGAZOWNE

. ,'%_f{o Filetowane owoce
: /(,.f < e Woda niegazowana z cytryng i mieta
¢ Soki (pomarancz/ jabtko)

WARTOSC
PAKIETU 1

o5 350 ZL
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Powitanie lampka wina musujacego
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4-DANIOWY OBIAD

Przystawka
Rostbef pieczony na r6zowo z rozmarynem,
podany z karmelizowang gruszkg oraz

omletem szparagowym
GOLD UNICORN
Zupa
Krem z biatych warzyw PAKIET III
z ptatkami migdatow
——elll) © Gl
Dania gléwne

Soczysta piers kurczaka z kostkg faszerowana szynkg parmenskg i serem grana padano
pieczona z Swiezg szalwig i bialym winem
Kacze udko confit, zapieczone z warzywami duszonymi w czerwonym winie
Stek z tososia norweskiego z grilla, podany z grillowanym bakiazanem i cukinia

Dodatki
Ziemniaki pieczone z serem, bekonem oproszone szczypiorkiem
zielona soczewica duszona z warzywami
gnocchi z mastem
mix kruchych salat z winegretem
‘ pom}dory z cebulg kruszonym pieprzem, bazyliowym ekstraktem skgpane w oliwie
I fasolka szparagowa na ciepto z maselkiem

Deser
Waniliowe Créme brulle

——ellll) © G
I CIEPLA KOLACIJA

_Pieczona karkéwka szpikowana czosnkiem,
AT q-ﬂo Ana w rozmarynie, podana w sosie wiasnym

* 11 CIEPLA KOLACJA

Barszcz czerwony z pasztecikiem

UNICORN

s taur



BUFE

PR

o Tarta borowikowa

» Parfait z kaczej watrobki z karmelizowang cebula

¢ Roladka z piersi kurczaka faszerowana wedzong stoning i
oscypkiem

» Roladka z poledwiczki wieprzowej faszerowana musem z kurzej

watrobki podana z konfiturg z czerwonej cebuli

ROSE UNICORN

e 10so0$ gravlax marynowany w ginie, soli morskiej i koprze
PAKIET 11 podany z sosem z surowych zoltek i musztardy dijon

e Malze nowozelandzkie zapiekane w porach i $mietanie

e Tatar z poledwicy wotowej podany z marynowanym
borowikiem, korniszonem i cebulka

e Wedzone ryby z cytryng podane na desce

» Kapary podane w puszystym serku i oproszone parmezanem

» Pikantna safatka z pulpecikami wieprzowymi, selerem

WINO HAUSOWE naciowym, marynowang papryka, jajkiem i cebula

. e Pieczywo, masto
e Wino biate hausowe Chardonnay

e Wino czerwone Merlot DY O Gl——
BUFET KAWOWY

o Swiezo mielona kawa z ekspresu - do wyboru (czarna /biata /cappuccino /latte)
Wybor herbat (czarna /owocowa)

Dodatki: mleko /cukier /cytryna

e Ciasto drozdzowe z owocami

~ e Filetowane owoce

NAPOJE NIEGAZOWNE I GAZOWNE
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e Woda niegazowana z cytryng i mietg
Soki (pomarancz/ jabtko)

Woda gazowana

Pepsi
e 7up

WARTOSC
PAKIETU 1

iESR 390 Zt




ORGANIZUJAC WESLE
W UNICORN ZAPYTAJ O:

MUZYKA
b wspolpracujemy z Dj-ami ktorzy zadbajg o
‘;‘._’2:_ | dobrg zabawe do bialego rana
—— ¢ E— Ry
WINIETKI/MENU /TABLICE GOSCI »

z przyjemnoscig stworzymy je dla Ciebie SN \
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FLORYSTYKA /DEKORACJA SALI
nasz zaprzyjazniony partner zadba o klimat
wizualny twojego wesela

—_——— E—

TORT /SEODKOSCI
nasza zaprzyjazniona cukiernia przygotuje

stodkosci dla Waszych Gosci

) ©

CATERING

! marzy Wam sie wesele lub poprawiny w
i plenerze, nasza firma specjalizuje si¢ w
organizacji przyje¢ w formie cateringu

_— ————hea—

SLUB W PLENERZE
nie chcesz Slubu w urzedzie?!

Na naszym terenie zorganizujemy zaslubiny

w najlepszej oprawie

RESTAURACJA UNICORN

-~ ul Wladystawa F.okietka - teren Hipodromu
. Sopot
Vis-a-vis Ergo Areny

UNICORN

stauran



ZAPYTAJ O DOSTEPNOSC
TERMINU

SKONTAKTUJ SIE Z NAMI

ZADZWON NAPISZ

534 694 388 Maja -

Specjalista organizacii wesel  marketing@unicorn-hipodrom.pl

e www.unicorn-hipodrom.pl

. » www.facebook.com /unicornsopot
534 840 864 Kamila - }

Manager Restauracji

UNICORN



