
O F E R T A  W E S E L N A


H O T E L  P I O T R  &  R E S T A U R A C J A  M A G D A L E N K A






SPECJALNE 

CENY NOCLEGU 

W HOTELU PIOTR ***

KORZYŚCI
DLA PAR 
Wybierając ofertę naszych obiektów, 

otrzymujecie Państwo wiele możliwości

organizacji wyjątkowego i niepowtarzalnego

wesela, które na długo pozostanie 

w Państwa pamięci.

ŚNIADANIE 

DLA GOŚCI 

HOTELOWYCH

ZNIŻKI DLA DZIECI 

DO 4 LAT GRATIS 

5-9 LAT - 50% 

STREFA 

SPA&WELLNESS 

DLA GOŚCI 

WESELNYCH

INDYWIDUALNA 

OFERTA ORAZ MENU

DOSTOSOWANE

DO PAŃSTWA POTRZEB
POPRAWINY OD 69ZŁ/OS. 

+ MOŻLIWOŚĆ ORGANIZACJI GRILLA 

ORAZ WYNAJMU BARU PIWNEGO




HOTEL PIOTR & RESTAURACJA MAGDALENKA

     WWW.HOTELP IOTR .PL



 W E S E L E  W  H O T E L U  P I O T R
O D  6 0  D O  2 0 0  O S Ó B

Wesele to najważniejszy moment w życiu każdej
Pary Młodej, dlatego dokładamy wszelkich starań,
aby przyjęcie było jak najbardziej dopracowane.

Z A D B A M Y  O  K A Ż D Y  D E T A L

Posiadamy własnych dekoratorów oraz szeroką
ofertę dekoracji. Organizując wesele i wybierając
nasze dekoracje, zyskujecie Państwo najlepszą
dostępną ofertę dekoracji na rynku.

D E K O R A C J E

Przestronność sali sprawia, że istnieje wiele
możliwości ustawień stołów i krzeseł, a także
lokalizacji bufetów, atrakcji, zespołu lub DJa. 

A R A N Ż A C J E  S A L I

Nasza sala komponuje się idealnie z dekoracjami
w różnorodnych kolorach. Dysponujemy wieloma
wariantami dodatków w różnych barwach.

K O L O R Y S T Y K A

przestronna i urządzona
 w wyjątkowo eleganckim

stylu nadająca uroczystości
odpowiedniego szyku i klasy 

S A L A  B A L O W A
N A  2 0 0  O S .

S A L A  B A L O W A  
H E L E N A

 nawet w najbardziej upalny
dzień zapewni Państwu wysoki

komfort podczas wesela

W Y D A J N A
K L I M A T Y Z A C J A

 wyróżniająca nasz obiekt - 
 posiadamy doświadczony

 i odpowiedzialny zespół kelnerski

P R O F E S J O N A L N A
O B S Ł U G A

Stoły okrągłe (max. 12-14os.),
Stoły prostokątne,
Układ mieszany.

W Y B Ó R  T Y P U  S T O Ł Ó W
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2500
W RAMACH CENY: 
PERGOLA, BIAŁE KRZESŁA, KOKARDY 
BIAŁY LUB CZERWONY DYWAN,
GODŁO, STÓŁ DLA URZĘDNIKA,
DEKORACJA KWIATOWA, NAGŁOŚNIENIE

Ceremonia w plenerze
Z  WIDOKIE M N A  GÓRY

z ł

"KOCHAĆ  I  BYĆ  KOCHANYM, TO TAK

JAKBY Z OBU STRON GRZAŁO NAS SŁOŃCE"



D R  D A V I S  V I S C O T T

od



 W E S E L E  W  R E S T A U R A C J I  
D O  8 0  O S Ó B

urządzone w bardzo charakterystycznym
i niepowtarzalnym stylu, pełne harmonii
i wdzięku, uświetnią każde przyjęcie i nadadzą
wyjątkowej, jedynej w swoim rodzaju, atmosfery. 

W N Ę T R Z A  R E S T A U R A C J I

pracująca na co dzień w Restauracji Magdalenka
dołoży wszelkich starań, aby ten wyjątkowy dla
Państwa dzień był perfekcyjnie zorganizowany.

P R O F E S J O N A L N A
O B S Ł U G A

znajdujące się w Restauracji Magdalenka
stwarzają wiele możliwości ustawień i lokalizacji
bufetów, zespołu i części tanecznej. 

R Ó Ż N O R O D N E  S A L E

stwarzanych przez niezwykłe
wnętrza kilku sprawiają, że

wesele w Restauracji
Magdalenka będzie

niezapomniane. 

W I E L E
M O Ż L I W O Ś C I  

R E S T A U R A C J A  
M A G D A L E N K A

 mieszcząca się w każdej sali
restauracyjnej. Nawet 

w najbardziej upalny dzień
zapewni Państwu wysoki komfort

podczas przyjęcia.

W Y D A J N A
K L I M A T Y Z A C J A

mieszczące się w budynku
restauracji to fantastyczne

alternatywy rozrywki podczas
wesela - nie tylko dla najmłodszych. 

K R Ę G I E L N I A  
I  B I L A R D

Restauracja Magdalenka stwarza niepowtarzalne
warunki do organizacji mniejszych, bardziej
kameralnych przyjęć weselnych do ok. 80 os. 

W Y J Ą T K O W E  M I E J S C E
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Lampka szampana



 Obiad
Rosół  z  makaronem domowym



Pieczeń z  karczku w sos ie  własnym

Kieszeń drobiowa z  nadzieniem
serowo-pieczarkowym

 
Ziemniaki  z  koperk iem

 
Zestaw surówek (3  rodzaje)

 
Napoje bez ograniczeń

Kawa z  mleczk iem
           Herbata  z  cytryną                   

 
Przekąski

Deska wędl in  królewskich
Śledź w ole ju  po królewsku

Ryba po grecku
Sałatka grecka

Galaretk i  drobiowe
Ja jko w sos ie  tatarsk im

Tradycy jna sa łatka jarzynowa
Pieczywo,  masło

 
Danie na gorąco I

Wykwintna zupa gulaszowa 
 

Danie na gorąco I I
Barszcz  czerwony

z krokietem pieczarkowo-serowym
 




 

 
 

propozycja 1
Menu weselne
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9 
zł





 Lampka szampana  



Obiad

Rosół  z  makaronem domowym 
lub krem brokułowy z  groszk iem ptys iowym

 
Pieczeń z  karczku w sos ie  własnym

Kieszeń drobiowa z  nadzieniem
serowo-pieczarkowym

Kot let  schabowy tradycy jny
 

Z iemniaki  z  koperk iem
Kluski  ś ląsk ie



Zestaw surówek (3  rodzaje)

 
Napoje bez ograniczeń

Kawa z  mleczk iem
Herbata z  cytryną 

 
Przekąski

Deska mięs  p ieczonych
(schab ze  ś l iwką i  morelą ,  boczek,  ga lantyna drobiowa)

Deska serów
(sery  p leśniowe,  ser  lazur ,  ser  wędzony)

Ryba po grecku
Kurczak w del ikatnym auszpiku

Sałatka grecka
Ja jko garnirowane szynką na sa łatce  jarzynowej

Ś ledź  w o le ju  po królewsku
Marynaty

(p ieczark i  marynowane,  papryka konserwowa,  
ogórek konserwowy)

Pieczywo,  masło  




 

  



Danie na gorąco I

Gulasz  wieprzowy z  papryką i  p ieczarkami
Danie na gorąco I I

Barszcz  z  krokietem pieczarkowo-serowym
Danie na gorąco I I I

Chrupiące udko pieczone z  kurczaka



propozycja 2
24

9 
zł

Menu weselne





 Lampka szampana 



Obiad

Rosół  z  makaronem 
lub zupa krem brokułowa z  groszk iem ptys iowym 

lub zupa à  la  Magdalenka (borowikowa z  kurczakiem)  



Rolady wołowe w sos ie  własnym 
Kot let  „Mniszek”  

(schab z  nadzieniem pieczarkowo-serowym)
Tradycy jny  kot let  schabowy

Kot let  De Vola i l le



Z iemniaki  z  koperk iem 
Klusk i  ś ląsk ie  



Zestaw surówek (3  rodzaje)

 
Napoje bez ograniczeń

Kawa z  mleczk iem,  Herbata  z  cytryną
 

Przekąski  
Deska mięs  p ieczonych

(schab ze  ś l iwką i  morelą ,  boczek,  ga lantyna drobiowa)
Deska serów

(sery  p leśniowe,  ser  lazur ,  ser  wędzony)
Sałatka grecka

Sałatka z  serem mozzarel la ,  pomidorami  oraz  pesto
Galaretk i  wieprzowe

Śledź w o le ju  po królewsku 
Kurczak w del ikatnym auszpiku 

Schab z  żurawiną i  pastą  chrzanową
Ja jko garnirowane szynką na sa łatce  jarzynowej

Szynka ro lowana z  ananasem i  szparagami  
Marynaty  (p ieczark i ,  papryka,  ogórek konserwowy)  

P ieczywo,  masło
 

   
 
.

Danie na gorąco I
Burgund –  gulasz  wieprzowy z  papryką i  p ieczarkami

Danie na gorąco I I
Pierś  drobiowa w migdałach z  ryżem po kaukasku i  surówką

Danie na gorąco I I I
Barszcz  z  krokietem pieczarkowo-serowym
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propozycja 3
Menu weselne





Obiad poprawinowy | 5 godzin | od 69zł/os.



Przykładowe menu obiadu poprawinowego:

Żurek staropolski z jajkiem i kiełbasą
Pieczeń z karczku w sosie własnym lub tradycyjny kotlet schabowy

Ziemniaki z koperkiem
Bukiet surówek

Zakąski weselne (pozostałe)
Nielimitowany bufet kawowo-herbaciany



Piwny rollbar :

30 l piwa Tyskie – 780,00 zł
30 l piwa Kozel – 900,00 zł



Chilijskie wino w beczce:

3l wina Los Pagos (czerwone / białe) – 159,00 zł





Grill na świeżym powietrzu | 5 godzin | od 119zł/os.



Przykładowe menu grilla poprawinowego:
Żurek staropolski z jajkiem i kiełbasą, 

golonka na kapuście zasmażanej, kiełbasa z cebulką, szaszłyki, karkówka,
kaszanka, warzywa grillowane, cząstki ziemniaczane w ziołach, 

pieczywo, ketchup, musztarda







Poprawiny!
PRAWDZIWIE POLSKIE WESELE NIE  KOŃCZY SIĘ  NA JEDNYM DNIU



W Y N A J E M  T A R A S U
S Ł O N E C Z N E G O

N A D  S A L Ą  B A L O W Ą
podczas wesela lub poprawin.

Taras czynny w godzinach 10:00-21:45

A N I M A C J E  
D L A  D Z I E C I  

5 0 0 Z Ł  /  1  D Z I E Ń

wesołe zabawy ruchowe, zabawy
taneczne, kreatywne zabawy plastyczno-
techniczne, dmuchany zamek, ogromne

mydlane bańki, malowanie buziek,
balonowe cuda i wiele innych

O D  3 0 0  Z Ł / G O D Z .

P L E N E R O W A  
S T R E F A  R E L A K S U  

to miejsce odpoczynku dla Gości,
w którym będą mogli odetchnąć od

głośnej muzyki i spokojnie porozmawiać,
co znacznie sprzyja integracji

I D E A L N E  M I E J S C E  
N A  D R I N K  B A R

nie ma lepszego sposobu na orzeźwienie
podczas gorących wieczorów niż

delektowanie się chłodnym drinkiem



D E K O R A C J E  W E S E L N E  
O D  2 5 0 0 Z Ł



KOSZTY  DODATKOWE :  

Dodatkowe  p ro fe s j ona l ne  o św i e t l en i e  sa l i  (wnęk  o raz  ok i en )  –  500 , 00  z ł



W  p r z ypadku  deko rac j i  r ea l i z owanych  we  w ł a snym  zak re s i e ,  ko s z t
 wypożyc zen i a  pok rowców  wraz  z  koka rdam i  w  wyb ranym  ko l o r ze  –  9 , 00  z ł / s z t .




W cen ie :  k ompozyc j e  kw i a towe  wed ł ug  p re fe renc j i  Pa r y  M ł ode j ,  św i ec zn i k i ,
św i ece ,  s e rwe t y ,  pok rowce  w raz  z  koka rdam i  ( ko l o r y s t y ka  do  wybo ru ) ,  ś c i anka

za  Pa rą  M ł odą ,  deko rac je  bu fe tów  i  s t o ł u  p re z yd i a l nego  Pa ry  M ł ode j



STOŁY TEMATYCZNE
-  S tó ł  w i e j s k i  (m . i n .  k i e ł basy  w i e j s k i e ,  s z ynk i ,  ka s zanka ,  sa l ce son ,  pas z te t y ,
boczek ,  sma l ec  ze  s kwarkam i ,  ogó r k i  k i s zone ,  ko s ze  ze  św i e ż ym i  wa r z ywam i ,
w i e j s k i  ch l eb ,  p i e ro ż k i  podsmażane ,  b i gos  s ta ropo l s k i )  –  od  ok .  25 , 00  z ł /os .

-  S tó ł  s ł odk i ch  ob f i t o śc i  (m . i n .   ga l a re t k i  owocowe ,  musy ,  s ł odk i e  babeczk i        
 z  k r emem c zeko l adowym i  wan i l i owym ,  kompozyc j e  ze  św i e ż ych  owoców ,
s za s z ł y c z k i  l ub  owoce  f i l e towane )  –  od  ok .  20 , 00  z ł /os .

-  S tó ł  r ybny  (m . i n  ł o soś  fa s ze rowany  ( o k .  20  -25  po rc j i )  –  ok .  350 , 00  z ł / s z t .  
ps t rąg i  fa s ze rowane  ok .  75z ł/ s z t .  wędzone  węgor ze ,  s u sh i ,  i t p . )

-  Pros i ę  p i ec zone  na  kapuśc i e  po  l i t ewsku  ( o k .  70  po rc j i )  –  ok .  2000 , 00  z ł



U S Ł U G I  H O T E L O W E  
D L A  G O Ś C I  W E S E L N Y C H  

P A K I E T  S P A  -  N I E L I M I T O W A N Y  D O S T Ę P  D O  B A S E N U ,  J A C U Z Z I ,  B R O D Z I K A ,

Ś N I A D A N I A  S E R W O W A N E  S Ą :

 O D  P O N I E D Z I A Ł K U  D O  P I Ą T K U  W  G O D Z I N A C H :  7 : 0 0 - 1 0 : 0 0  
 W  S O B O T Y  I  N I E D Z I E L E  W  G O D Z I N A C H :  8 : 0 0 - 1 1 : 0 0

D O S T Ę P  D L A  D Z I E C I  D O  P O K O J U  Z A B A W :  G R A T I S

D O D A T K O W E  A T R A K C J E :  

 
       

 Ś N I A D A N I E :  4 0  Z Ł  /  O S .                            P A K I E T  S P A :  4 0  Z Ł  /  O S .

    S A U N :  S U C H E J ,  P A R O W E J  O R A Z  S I Ł O W N I  H O T E L O W E J  W  G O D Z .  8 : 0 0 - 2 1 : 4 5  

    K R Ę G I E L N I A ,  S A L A  B I L A R D O W A ,  G R O T A  S O L N A ,  M A S A Ż E  I  Z A B I E G I  N A  C I A Ł O

D O B A  H O T E L O W A :  1 5 : 0 0 - 1 1 : 0 0

     WWW.HOTELP IOTR .PL

C E N Y  P O K O I :

H O T E L  P I O T R  &  R E S T A U R A C J A  M A G D A L E N K A

ul. Kościuszki 4

58-371 Boguszów-Gorce
tel. 74 886 74 21
info@hotelpiotr.pl



facebook.com/hotelpiotr
instagram.com/hotelpiotr




W Y S O K I  S E Z O N :  S T Y C Z E Ń ,  L U T Y ,  L I P I E C ,  S I E R P I E Ń  O R A Z  O K R E S Y  Ś W I Ą T E C Z N E  



M A K O W I E C  R O L A D A   -  3 0 Z Ł

C I A S T O  D R O Ż D Ż O W E  Z  O W O C A M I  I  K R U S Z O N K Ą  -  4 9 Z Ł  

P L E Ś N I A K  -  K R U C H E  C I A S T O  Z  O W O C A M I  I  B E Z Ą  -  5 9 Z Ł

J A B Ł E C Z N I K  N A  K R U C H Y M  C I E Ś C I E  -  5 9 Z Ł  

S E R O - J A B Ł E C Z N I K  N A  K R U C H Y M  C I E Ś C I E  -  6 8 Z Ł  

S E R O - M A K O W C I E C  N A  K R U C H Y M  C I E Ś C I E  -  6 8 Z Ł

S E R N I K  K R Ó L E W S K I  N A  C I E Ś C I E  K A K A O W Y M  -  6 8 Z Ł  

S E R N I K  K R A K O W S K I  P O K R Y T Y  L U K R E M  C Y T R Y N O W Y M  -  6 8 Z Ł

S E R N I K  W I E D E Ń S K I  ( K L A S Y C Z N Y  Z  R O D Z Y N K A M I )  -  7 9 Z Ł  

C I A S T O  M A R C H E W K O W E  -  5 9 Z Ł  

O R Z E C H O W I E C  -  6 8 Z Ł  

B R Z O S K W I N I O W I E C  -  5 9 Z Ł

M I O D O W I E C  -  6 8 Z Ł

C I A S T O  C Z E K O L A D O W E  Z  M A S Ą  K A W O W Ą  I  B E Z Ą  K O K O S O W Ą  -  6 8 Z Ł  

F A N T A Z J A  -  K R U C H E  C I A S T O  Z  D Ż E M E M ,  J A B Ł K A M I ,  O R Z E C H A M I  -  6 8 Z Ł  

C Y G A Ń S K A  D R O G A  -  C I E M N Y  B I S Z K O P T  Z  O R Z E C H A M I ,  G A L A R E T K A M I  -  8 2 Z Ł

F A L E  D U N A J U  -  Z  W I Ś N I A M I ,  M A S Ą  B U D Y N I O W Ą  I  C Z E K O L A D Ą  -  7 5 Z Ł  

 




WŁASNEGO WYP I EKU
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C E N Y  Z A  B L A C H ĘC E N Y  Z A  B L A C H Ę











H O T E L  P I O T R

2 7  P O K O I  







B A S E N
 S P A & W E L L N E S S  








G R O T A
S O L N A








K R Ę G I E L N I A
&  B I L A R D

R E S T A U R A C J A  
M A G D A L E N K A








I M P R E Z Y
O K O L I C Z N O Ś C I O W E








K O N F E R E N C J E
S Z K O L E N I A








P R O F E S J O N A L N Y
C A T E R I N G

W W W . H O T E L P I O T R . P L

Zapraszamy
D O  S K O R Z Y S T A N I A  Z  N A S Z E J  O F E R T Y  

H O T E L  P I O T R  &  R E S T A U R A C J A  M A G D A L E N K A



ul. Kościuszki 5
58-371, Boguszów-Gorce

tel. 74 886 74 21
info@hotelpiotr.pl



facebook.com/hotelpiotr
instagram.com/hotelpiotr





