con(Owe
KALINA

SALA BANKIETOWA

MENU WESELNE - NR1 - 300 zt/os.

Przywitanie Mtodej Pary chlebem i solg oraz gosci lampka wina musujacego gratis Il

ZUPA (serwowana w bulionéwkach):

Rosé6t z makaronem, marchewka i pietruszka

OBIAD:

Miesa (po 2,5 szt. Migsa na osobg):

De volaille z mastem, pieczarkami i koperkiem

Roladki drobiowe z suszonymi pomidorami i serem feta w czarnym sezamie
Zrazy ze schabu w sosie musztardowym

Dorsz w sosie chrzanowym z koperkiem

Surowki:

Wielowarzywna z sataty greckiej z sosem $mietanowym i prazonymi pestkami
stonecznika

Buraczki zasmazane z czosnkiem

Coleslaw z biatej kapusty i marchewki z majonezem

Fasolka szparagowa w pomidorach z czosnkiem

Dodatki skrobiowe:

Ziemniaki opiekane

Ziemniaki z wody

Frytki

Dziki ryz

ZAKASKI:

Dorsz po grecku

Potmiski mies pieczonych w galarecie

Szparagi w szynce z sosem chrzanowym + paluszki krabowe
Tymbaliki drobiowe

Pstrag w galarecie

Satatki:

Grecka z serem feta, oliwkami i sosem winegret

Gyros z grillowanym kurczakiem

Wielowarzywna - Jarzynowa



o Stot wiejski:

o Wedliny wtasnego wypieku i z wtasnej wedzarni + salcesony pasztety i kietbasy

e Marynaty (sledzie w occie, sledzie w $mietanie, rolmopsy, grzybki marynowane,
ogorki kiszone, ogérki konserwowe itp.)

e Swojskie Pieczywo

e Masto i swojski smalec

Pieczone Karkowki w catosci podpalany i serwowany przez kucharza przy
gosciach

(wielkos¢é dopasowana do ilosci gosci)

+ 3 rodzaje sosow (czosnkowy, chrzanowy, musztardowy), oraz swojskie pieczywo.

Tort 3 pietrowy (wielko$¢ tortu dopasowana do ilo$ci gosci)
=  Whisky
= Czekoladowy
= Malina z biatg czekolada

Ciasta: (2,5 szt./os.)
= Cytrynka
= Sernik
= Jabtecznik z bezg
= Stony karmel

Owoce na paterach

Napoje : (bez ograniczen)
* Napdj pomaranczowy
* Napoj Jabtkowy
= Woda nie gazowana z cytryna
= Coca-cola
= Kawa / herbata
Koszt poprawin 85 zt/os.
e Dania odgrzewane i podawane na zimno i gorgco w formie szwedzkiego stotu lub
na potmiskach
e Napoje oraz kawa i herbata (bez ograniczen)
e Pieczywo + masto

Przemystaw Borkowski 503-527-857, Bojano ul. Majora Bojana 2A, biuro@salakalina.pl



con(Owe
KALINA

SALA BANKIETOWA

MENU WESELNE - NR2 - 300 zt/os.

Przywitanie Mtodej Pary chlebem i sola oraz gosci lampka wina musujacego gratis !!!

ZUPA (serwowana w bulionéwkach):

Krem z pomidoréw z ryzem i bazylia

OBIAD:

ZAKASKI:

Miesa (po 2,5 szt. Migsa na osobg):

Cordonblue filet z kurczaka faszerowany szynkga i serem zottym
Kotlet serowo drobiowy w ciescie

Golonka w kapuscie z pieprzem ziotowym

Roladka z wotowiny faszerowana kapustg zasmazang i cebulg w sosie
$mietanowo pieczarkowym

toso$ smazony w sosie $mietanowo porowym

Surowki:

Suréwka z marchewki z ananasem

Warzywa z wody

Kapusta zasmazana z cebulg i pieprzem ziotowym

Fasolka szparagowa z butka tartg na masetku

Dodatki skrobiowe:

Ziemniaki opiekane

Ziemniaki z wody

Frytki

Dziki ryz

Rolada drobiowa w serem feta i suszonymi pomidorami w czarnym sezamie
Potmiski mies pieczonych w galarecie

Szparagi w szynce z sosem chrzanowym + paluszki krabowe

Tymbaliki drobiowe

Pstrag w galarecie

Satatki:

Meksykanska z grillowanym kurczakiem, czerwong fasolg, ananasem i kukurydza
Makaronowa z szynkg i papryka konserwowa

Sledziowa ze $mietanga, cebulg i jabtkiem



o Stot wiejski:

o Wedliny wtasnego wypieku i z wtasnej wedzarni + salcesony pasztety i kietbasy

e Marynaty (sledzie w occie, sledzie w $mietanie, rolmopsy, grzybki marynowane,
ogorki kiszone, ogérki konserwowe itp.)

e Swojskie Pieczywo

e Masto i swojski smalec

Szynki wieprzowe pieczone w catosci podpalany i serwowany przez

kucharza przy gosciach (wielko$¢ dopasowana do ilosci gosci)
+ 3 rodzaje sosow (czosnkowy, chrzanowy, musztardowy), oraz swojskie pieczywo.

Tort 3 pietrowy (wielko$¢é dopasowana do ilosci gosci)
= Cytrynowy
» Smietanowy z owocami
= Truskawkowo waniliowy

Zupa nocna:
Gulaszowa z warzywami

Kolacja (1,5 porcji/os.):

Zapiekanka makaronowa z sosem bolognese

Fileciki drobiowe w chrupigcej panierce z dipem czosnkowym
Nalesniki szpinakowe z migsem mielonym w sosie pomidorowym

Ciasta: (2,5 szt./os.)
= Orzechowiec z bitg Smietang i kajmakiem
= Sernik z rodzynkami
= Czekoladowe z wisniami
= Tiramisu

Owoce na paterach

Napoje : (bez ograniczen)
* Napoj pomaranczowy
* Napoj Jabtkowy
= Woda nie gazowana z cytryng
= Coca-cola
= Kawa / herbata

Koszt poprawin 85 zt/os.
e Dania odgrzewane i podawane na zimno i gorgco w formie szwedzkiego stotu lub
na potmiskach
e Napoje oraz kawa i herbata (bez ograniczen)
e Pieczywo + masto

Przemystaw Borkowski 503-527-857, Bojano ul. Majora Bojana 2A, biuro@salakalina.pl



con(Owe
KALINA

SALA BANKIETOWA

MENU WESELNE - NR3 - 395 zt/os.

Przywitanie Mtodej Pary chlebem i solg oraz gosci lampka wina musujgcego gratis !l!

ZAKASKA :

Pieczony burak podawany na chrupigcej grzance ze swojskim pasztetem oraz

sosem zurawinowym i rukola

ZUPA (serwowana w bulionowkach):

Krem ze szparagdéw z prazonymi migdatami

OBIAD:

Miesa (po 3 szt. Migsa na osobe):

e Filet z kurczaka z serem i ananasem grillowanym
e Eskalopki ze schabu w sosie Smietanowym
o Kurczak w biatym sosie z rodzynkami
e Talarki z poledwicy wieprzowej w sosie Smietanowo czosnkowym
e Duszone kotlety wotowe w sosie piwnym z cebulg
e tosos grillowany z palonymi warzywami i szpinakiem
e Surowki:
e Brokuty z sosem jogurtowy i prazonym stonecznikiem
e Surdwka z kiszonej kapusty z cebulg jabtkiem i koperkiem
e Groszek z marchewka i Smietang na ciepto
e Warzywa palone
e Dodatki skrobiowe:
e Ziemniaki opiekane
e Ziemniaki z wody
o Frytki
e Dzikiryz
ZAKASKI:
e Deski serow mieszanych

Potmiski mies pieczonych w galarecie

Szparagi w szynce z sosem chrzanowym + paluszki krabowe

Tymbaliki drobiowe

Pstrag w galarecie

Satatki:

Grillowa z warzywami z wody, ziemniakami, cebula i sosem $mietanowym
Cezar z grillowanym kurczakiem i grzankami

Wielowarzywna - Jarzynowa

Grecka z serem feta, oliwkami i sosem winegret



o Stot wiejski:

o Wedliny wtasnego wypieku i z wtasnej wedzarni + salcesony pasztety i kietbasy

e Marynaty (sledzie w occie, sledzie w $mietanie, rolmopsy, grzybki marynowane,
ogorki kiszone, ogérki konserwowe itp.)

e Swojskie Pieczywo

e Masto i swojski smalec

Prosiak pieczony w catosci podpalany i serwowany przez kucharza przy
gosciach (wielkos¢ dopasowana do ilosci gosci)

+ 3 rodzaje sosow (czosnkowy, chrzanowy, musztardowy), oraz ziemniaki opiekane i
warzywa grillowane .

Tort 3 pietrowy (wielko$¢ tortu dopasowana do ilo$ci gosci)
= Mietowy
= Waniliowy
= Malina z biatg czekolada

Zupa nocna:
Flaczki wotowe z warzywami

Kolacja (2 porcje/os.):

Zapiekanka makaronowa z sosem bolognese

Fileciki drobiowe w chrupigcej panierce z dipem czosnkowym
Nalesniki szpinakowe z migsem mielonym w sosie pomidorowym
Zeberka grillowane z zasmazang kapusta i pieprzem ziotowym
Udka z kurczaka w marynacie miodowo musztardowej

Ziemniaki opiekane

Ciasta: (3 szt./os.)
= Cappuccino
= Sernik z beza
* Snickers
= Kokosowo ananasowe
» Biszkoptowe z bita Smietana, galaretka i owocami

Owoce na paterach

Napoje : (bez ogramczen)
Napoj pomaranczowy
* Napoj Jabtkowy
= Woda nie gazowana z cytryna
= Coca-cola
= Kawa / herbata

Koszt poprawin 85 zt/os.
e Dania odgrzewane i podawane na zimno i gorgco w formie szwedzkiego stotu lub
na potmiskach
e Napoje oraz kawa i herbata (bez ograniczen)
e Pieczywo + masto

Przemystaw Borkowski 503-527-857, Bojano ul. Majora Bojana 2A, biuro@salakalina.pl
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con(Owe
KALINA

SALA BANKIETOWA

MENU WESELNE - NR4 - 440 zt/os.

Przywitanie Mtodej Pary chlebem i solg oraz gosci lampka wina musujacego gratis !l

ZAKASKA :

Placuszek warzywny serwowany z kwasna $mietana, wedzonym tososiem, sosem

balsamicznym i palong cytryna

ZUPA (serwowana w bulionowkach):

Krem z borowikow z wedzonym boczkiem i cebulka

OBIAD:

Miesa (po 4 szt. Miesa na osobe):

De volaille serem

Karkowka w boczkiem ze sliwka

Zeberka grillowane w marynacie BBQ z whisky, coca-coli i brgzowego cukru
Pieczen wieprzowa w sosie borowikowym

Udka z kaczki ze sliwkami i gruszkami pieczone

Tradycyjne zrazy wotowe z ogorkiem, cebulg i boczkiem w ciemnym sosie
tosos pieczony w sosie kurkowo majonezowym

Surowki:

Wielowarzywna z sataty greckiej z sosem $mietanowym i prazonymi pestkami dyni
Czerwona kapusta zasmazana na ciepto z suszonymi sliwkami

Surowka z selera z rodzynkami

Buraczki na zimno

Dodatki skrobiowe:

Ziemniaki opiekane

Ziemniaki z wody

Frytki

Dziki ryz

ZAKASKI:

Potmiski ryb wedzonych ( pstrag i tosos)

Potmiski mies pieczonych w galarecie

Jajka w sosie tatarskim garnirowane tososiem wedzonym
Szparagi w szynce z sosem chrzanowym + paluszki krabowe
Pieczarki faszerowane

Fileciki z dorsza w panierce z musem szpinakowo czosnkowym
Pstrag w galarecie

Satatki:

Selerowa z szynka, kukurydzg i ananasem

Satatka z burakow i czerwonej fasoli w rozowym sosie
Gyros z grillowanym kurczakiem

MiniCaprese z pomidorkami koktajlowymi i rukola



o Stot wiejski:

o Wedliny wtasnego wypieku i z wtasnej wedzarni + salcesony pasztety i kietbasy

e Marynaty (sledzie w occie, sledzie w $mietanie, rolmopsy, grzybki marynowane,
ogorki kiszone, ogérki konserwowe itp.)

e Swojskie Pieczywo

e Masto i swojski smalec

Dzik pieczony w catosci podpalany i serwowany przez kucharza przy
gosciach (wielko$¢ dopasowana do ilosci gosci)

+ 3 rodzaje sosow (czosnkowy, chrzanowy, musztardowy), oraz ziemniaki opiekane i
warzywa grillowane.

Tort 3 pietrowy (wielkos¢ tortu dopasowana do ilo$ci gosci)
=  Whisky
= Czekoladowy
= Malina z biatg czekolada

Zupa nocna:
Boeuf Strogonow

Kolacja (2 porcje/os.):

Zapiekanka makaronowa z sosem bolognese

Fileciki drobiowe w chrupigcej panierce z dipem czosnkowym
Nalesniki szpinakowe z migsem mielonym w sosie pomidorowym
Kurczak po chinsku w sosie orzechowym z bambusem

Udka z kurczaka w marynacie miodowo musztardowej

Dziki ryz na ostro z warzywami

Ciasta: (4 szt./os.)
= Orzechowiec z bitg Smietang i kajmakiem
= Sernik z bezg kokosowa

= Tiramisu
= (Czekoladowe z malinami
» Plesniak

Owoce na paterach

Napoje : (bez ogramczen)
Napoj pomaranczowy
* Napoj Jabtkowy
= Woda nie gazowana z cytryna
= Coca-cola
» Kawa / herbata

Koszt poprawin 85 zt/os.
e Dania odgrzewane i podawane na zimno i gorgco w formie szwedzkiego stotu lub
na potmiskach
e Napoje oraz kawa i herbata (bez ograniczen)
® Pieczywo + masto

Przemystaw Borkowski 503-527-857, Bojano ul. Majora Bojana 2A, biuro@salakalina.pl
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con(Owe
KALINA

SALA BANKIETOWA

Przygotowane menu jest wstepna propozycja ktéra mozna w dowolny sposoéb
modyfikowaé. Z kazdym zamawiajacym menu jest przegotowywane indywidualnie
z uwzglednieniem jego preferencji i Zyczen.

Dodatkowe optaty niezalezne od ilosci osab:

Szampan na przywitanie gosci - Gratis !!!

Przywitanie chlebem i solg - Gratis !l

Nocleg dla pary mtodej - Gratis !!( pokoj gratis obowigzuje tylko przy weselach powyzej
50 gosci )

Alkohol - mozliwos¢ zakupu wtasnego ( korkowe 10 zt/os.)

Dekorowanie Sali - cena wedtug indywidualnego zamowienia (podstawowa dekoracja sali
W cenie, obrusy, biezniki, $wieczki, serwetki)

Nocleg - 85 zt/os.

Sniadanie - 35 zt/os.

Maksymalny czas trwania wesela do 40 gosci - 8 godzin
Maksymalny czas trwania wesela od 41 do 70 gosci - 10 godzin
Maksymalny czas trwania wesela powyzej 70 gosci - 12 godzin
Czas trwania poprawin - 6 godzin

Kazda dodatkowa rozpoczeta godzina na weselu/poprawinach ponad ustalong ptatna dodatkowo 300 zt.

Dzieci do 3 lat - bezptatnie

Dzieci od 3 do 9 lat - 50 % ceny menu weselnego

Ustugodawcy ( kamerzysta, fotograf, Dj., orkiestra) - 50 % ceny menu weselnego
Powyzej 9 lat 100 % ceny

Ostateczna liczba gosci do podania najpdzniej na miesiac przed uroczystoscia.

Jesli zdecydowaliby sie Panstwo powierzy¢é nam organizacje waszej uroczystosci
nalezy wptaci¢ zadatek gotdwka lub przelewem bankowym, poniewaz gwarancja
rezerwacji terminu jest wptata zadatku.

Zadatek za wesele 1500 zt, zadatek za poprawiny 500 zt.

W razie jakichkolwiek pytan prosze o maila lub telefon.
Chetnie odpowiem na wszystkie Panstwa pytania.
Pozdrawiam, Przemystaw Borkowski 503-527-857 / biuro@salakalina.pl
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