Oferta Ciast
Rolniczy Handel Detaliczny (nr 02203506)
Gospodarstwo Rolne Dabek Natalia

Domanowice 23a, 55-100 Trzebnica

Jestesmy gospodarstwem rolnym ukierunkowanym na produkcje
roslinng, jednak z zamitowania posiadamy réwniez pare kréw mlecznych, od
ktorych pozyskujemy mleko. Sery, masto i Smietane wytwarzamy z mleka od
naszych krow, wiec produkty te sg w petni naturalne. Do wypiekdw uzywamy
jajek od kur chowanych wolno-wybiegowo. Mgke mamy z mtyna w Pawtowie
Trzebnickim, ale w zwigzku z produkowanymi przez nas zbozami tj. zyto i
pszenica Smiato mozna powiedziec, ze w produkcje maki mamy réwniez
znaczny wktad. Owoce, ktére wykorzystujemy do ciast rowniez w znacznym
stopniu pochodzg z naszego gospodarstwa, poniewaz posiadamy wtasny sad z
drzewami owocowymi tj.: wisnie, czeresnie, brzoskwinie, gruszki, jabtka, sliwki,
orzech wtoski jak i leszczyna oraz niewielkie poletko malin. Sami wykonujemy
przetwory typu dzemy, kompoty, galaretki, powidta, owoce w syropie oraz
nalewki.

Nasze ciasta nie zwierajg ulepszaczy, spulchniaczy i konserwantéw, sg to
typowe domowe ciasta, ktére zadowolg najbardziej wyrafinowane
podniebienie.

Cena ciasta dotyczy blachy o wymiarach 25 cm /36 cm. Istnieje mozliwosé
zamoéwienia % blachy, jedynie w okresie przedswigtecznym (wieksza mozliwos¢
sprzedazy drugiej potowy). Obstugujemy imprezy réznego rodzaju: wesela,
stypy, przyjecia komunijne i inne. Pieczemy ciasta w okresie przedswigtecznym.
Odbidor w domu lub istnieje mozliwos¢ dowozu do 15 km w gratisie. Powyzej 15
km dowdz po omoéwieniu kosztéw transportu.

Wykonujemy takze torty w stylu angielskim (pokryte masg lukrowg), tradycyjne
i z optatkiem na zamoéwienie. Cena uzalezniona od wielkosci i ilosci 0ozddb.



SERNIKI:

Sernik tradycyjny — 80 zt/blacha

Sernik tradycyjny z dodatkami — 85 zt/blacha
Sernik krolewski — 90 zt/blacha

Sernik krolewski piernikowy — 100 zt/blacha
Sernik z rosg — 90 zt/blacha

Sernik z brzoskwinig — 90 zt/blacha

Sernik orzechowy — 90 zt/blacha

Sernik ,,wspaniaty — 90 zt/ blacha

Sernik na biszkopcie — 90 zt/blacha

Sernik makowy — 90 zt/ blacha

Sernik z kokosem — 90 zt/blacha

Sernik gotowny — 90 zt/blacha

Sernik gotowany z brzoskwinig — 100zt/blacha

Kolorowy sennik — 90 zt/blacha

JABLECZNIKI/SZARLOTKI:

Szarlotka tradycyjna — 80 zt/balcha
Sekaczek — 90 zt/blacha

Jabtecznik z kislem — 80 zt/blacha
Szarlotka z ajerkoniakiem — 90 zt/blacha

Szarlotka makowa — 90 z{/ blacha

MAKOWCE:

Strucla makowa — 30 zt/kg
Makowiec na kruchym ciescie — 90 zt/blacha

Placek kruchy z makiem i kokosem — 90 zt/bl

TARTY:

(sred. 27 cm)

Tarta cytrynowa — 60 zt

Tarta jabtkowa (Swigteczna) — 60 zt
Pierniki:

Piernik rumowy — 100 zt/blacha
Piernik ze sliwkag — 100 zt/blacha

Piernik miodowy — 30zt/kg

Piernik przektadany — 90 zt/blacha

Ciasta z tortownicy

(sred. 26 cm)

Sernik karmelowy — 60 zt/szt
Sernik oreo — 70 zt/szt

LeSny mech — 70 zt/szt

INNE:

Plesniak — 80 zt/blacha

Zemsta tesciowej — 100 zt/blach
Ciasto biskupa — 100 zt/blacha
Miodownik — 90 zt/blacha
Coffe-banana — 100 zt/blacha
Wesoty stonecznik — 90 zt/blacha
W-Z —90 zt/blacha

Ciasto pijak — 90 zt/blacha

Cycki murzynki — 90 zt/blacha
Ciasto a’la Tiramisu — 100 zt/blacha

Jamajka — 100 zt/blacha



Ambasador — 90 zt/blacha

Kostka alpejska — 100 zt/blacha
Chatwinek z biszkoptami — 100 zt/blacha
Kora orzechowa — 100 zt/blacha
Malinowa chmurka — 100 zt/blacha
Biszkopt 2/3 — 90 zt/blacha
Truskawkowe pole — 100 zt/blacha
Biszkopt czarno-biaty — 100 zt/blacha
Torcik cappuccino — 100 zt/blacha
Biszkopt Rumowy — 90 zt/blacha
Pomararnczowiec — 90 zt/blacha
Pierzynka — 100 zt/blacha

Miodek — 100 zt/blacha

Placek cytrynowy — 90 zt/blacha

Murzynek — 80 zt/blacha

Szczegoty ciast:

SERNIKI:

Rafaello — 100 zt/blacha

Wedel — 100 zt/blacha

Czekoladowe z wisniami — 90 zt/blacha
Brzoskwiniowiec — 90 zt/blacha
Ananasowa delicja — 100 zt/blacha
Cytrynowiec — 90 zt/blacha

Sezamek — 100 zl/blacha

Ciasto Barburkowe — 100 zt/blacha
Snikers — 90 zt/blacha

Ciasto z orzechami — 80 zt/ blacha (WEGE)
Ananasek — 85 zt/blacha

Biszkopt z delicjami — 90 zt/blacha
Biszkopt z Ajerkoniakiem — 100 zt/blacha

Bajka — 100 zt/ blacha

Sernik tradycyjny — bez dodatkéw typu rodzynki, skorka cytrynowa, na kruchym ciescie. Polewa:

lukier lub polewa czekoladowa wg zyczenia klienta.

Sernik tradycyjny z dodatkami — rodzynki i skorka cytrynowa w masie serowej. Polewa lukier lub

polewa czekoladowa wg zyczenia klienta.

Sernik krélewski — masa serowa z lekkg nutka kokosowa pomiedzy czekoladowym, kruchym ciastem.

Posypany cukrem pudrem.



Sernik piernikowy — ciasto ucierane piernikowe, masa serowa, kruche ciasto piernikowe. Posypane
cukrem pudrem.

Sernik z rosg — masa serowa na ciescie kruchym, z bezg z biatek na wierzchu.

Sernik z brzoskwinig — masa serowa z brzoskwiniami, na wierzchu beza z biatek z kruszonka z ciasta
kruchego.

Sernik orzechowy — masa serowo-orzechowa pomiedzy czekoladowym biszkoptem z masg kawowo-
orzechowa.

Sernik ,,wspaniaty — sernik na makowym spodzie, na wierzchu warstwa orzechowej bezy.

Sernik na biszkopcie — masa serowa przektadana jasnym biszkoptem nasgczonym czekolada.
Sernik makowy — sernik na kruchym spodzie z warstwg makowa.

Sernik z kokosem — sernik na kruchym spodzie, na wierzchu warstwa kokosowej bezy.

Sernik gotowny — ciasto kruche przektadane gotowang masg serowg , polane polewg czekoldowg
Sernik gotowany z brzoskwinig — j/w, zamiast polewy brzoskwinie zalane galaretka.

Kolorowy sennik — ucierane ciasto w 4 smakach przetozone gotowang masg serowa.
JABLECZNIKI:

Szarlotka tradycyjna — jabtka w cies$cie ucieranym, posypana cukrem pudrem

Sekaczek — ciasto kruche przektadane masg z jabtek i galaretki, na wierzchu karmelizowane orzechy
wioskie.

Jabtecznik z kislem — jabtecznik na ciescie kruchym , z warstwa piany z kislem wisniowym i kruszonka

Szarlotka z ajerkoniakiem — kruche ciasto z jabtkami i winng masg budyniowg, na wierzchu bita
Smietana z ajerkoniakiem i brzoskwinie w lekkiej glazurze.

Szarlotka makowa — ciasto kruche z warstwg makowsg i jabtkami.
MAKOWCE:

Strucla makowa — masa makowa zawijana w ciasto drozdzowe, w polewie czekoladowej lub lukrze
(sprzedawana na kg)

Makowiec na kruchym ciescie — masa makowa pomiedzy ciastem kruchym. Posypane cukrem
pudrem.

Placek kruchy z makiem i kokosem — ciasto kruche z warstwg makowsg i kokosowg .



TARTY:
Tarta cytrynowa — ciasto kruche z masg budyniowo — cytrynowg z bezg na wierzchu.

Tarta jabtkowa (Swigteczna) — szarlotka na kruchym ciesScie z orzechami, rodzynkami i innymi
Swigtecznymi dodatkami.

Ciasta z tortownicy

Sernik karmelowy — masa serowo — kajmakowa, na spodzie z kruszonych herbatnikdw i orzeszkéw
ziemnych solonych, w polewie kajmakowej z orzeszkami solonymi.

Lesny mech — biszkopt ze szpinakiem z masg ze $Smietanki i serka mascarpone. Na wierzchu owoc
granata.

Sernik oreo — warstwa serowa z ciastkami oreo na spodzie z ciastek oreo, wszystko przykryte warstwg
Smietankowa.

INNE:

Plesniak — ciasto kruche, posmarowane domowym dzemem, z bezg na wierzchu. Posypane cukrem
pudrem

Zemsta tesciowej — galaretka z kompotu z wisni, na ciescie kruchym, posmarowana masg
$mietankowg z serkiem mascarpone. Na wierzchu beza suszona z prazonymi orzechami.

Ciasto biskupa — biszkopt z masg z dzemu i galaretki, masg Smietankowg z serkiem mascarpone. Na
wierzchu biszkopt makowo-kokosowy, polany polewa czekoladowa.

Miodownik — placki kruche, miodowe przetozone masg z kaszy manny, z karmelizowanymi orzechami
wtoskimi i czekolada na wierzchu.

Coffe-banana — czekoladowy biszkopt z masg Smietankowo —kawowg, bananami i masa
$mietankowag. Posypane sypkim kakao.

Wesoty stonecznik — biszkopt przektadany masg maslano-kajmakowg z prazonym stonecznikiem.
Polane polewa czekoladowa.

W-Z — biszkopt mocno czekoladowy, przetozony dzemem domowym i bitg Smietang. Na wierzchu
polewa czekoladowa i kleksy z bitej Smietany.

Ciasto pijak — biszkopt nasgczony wddka, przetozony masg budyniowa, z biszkoptem makowym
réwniez nasgczony wddka, pokryty biszkoptami (nasgczonymi wodkg ©) z polewg czekoladowsg (juz
bez wadki :D)

Cycki murzynki — biszkopt makowy przetozony masg budyniowg z biszkoptami i polewg czekoladowsa.

Tiramisu — biszkopt przetozony kremem ze smietany i serkiem mascarpone, z biszkoptami moczonymi
w mocnej kawie. Posypane sypkim kakao.



Jamajka — biszkopt czekoladowy, z bananami w galaretce, masa Smietankowo — mascarpone.
Posypane startg czekolada.

Ambasador — biszkopt przetozony masg budyniowo-maslang w dwéch smakach czekoladowg z
orzechami i Smietankowa z brzoskwiniami.

Kostka alpejska — biszkopt z masg maslano-kajmakowag z bezg i ajerkoniakiem. Na wierzchu masa
Smietanowa posypana sypkim kakao.

Chatwinek z biszkoptami — biszkopt czekoladowy, z masg Smietankowo — chatwowg i masag
Smietankowg przetozone biszkoptami z nasgczonymi kawa.

Kora orzechowa — biszkopt z orzechami, rodzynkami i wiérkami kokosowymi, przetozony masg
budyniowg ugotowana na syropie brzoskwiniowym, z nasgczonymi ciastkami typu delicja, na
wierzchu ciasta brzoskwinie w galaretce.

Malinowa chmurka — biszkopt z galaretka z soku malinowego, bezg i masg smietankowo mascarpone.
Ciasto polecane w sezonie letnim kiedy maliny mamy z wtasnej plantacji . Istnieje réwniez opcja
zamiany malin na kazdy inny owoc.

Biszkopt 2/3 — dwa biszkopty: jasny i orzechowy, przektadane jedng masg maslano-budyniowg w
trzech odstonach: z migdatami, z rodzynkami i kajmakiem z prazonym stonecznikiem.

Truskawkowe pola — biszkopt przetozony musem truskawkowym, bitg Smietana i na wierzchu
galaretka z truskawkami (ciasto polecane w sezonie kiedy dostepne sg sSwieze krajowe owoce, po za
sezonem niestety musze korzystac z truskawek mrozonych i owocéw zagranicznych)

Biszkopt czarno-biaty — biszkopt jasny i kakaowy przektadane kremem smietankowym,
czekoladowym i masg kajmakowa.

Torcik cappuccino — biszkopt o smaku kawowym (cappuccino) przetozony kremem smietankowo-
cytrynowym.

Biszkopt Rumowy — biszkopt orzechowy z warstwg maslano-orzechowo-rumowa.
Pomaranczowiec — ciasto ucierane z pomarancza, przetozone masg kawowo-orzechowa.

Pierzynka — kakaowy biszkopt z warstwg smietankowo-ciasteczkowg i musem Smietankowo
truskawkowym.

Miodek — placek miodowy przetozony jabtkami i kremem $mietankowym, na wierzchu kajmak z
orzechami wtoskimi

Placek cytrynowy — ucierane ciasto cytrynowe z masg budyniowg i cytrynowym lukrem na wierzchu
Murzynek — intensywnie czekoladowe ciasto czekoladowe z polewg kakaowg
Rafaello —jasny biszkopt z masg smietankowo- kokosowg i szczypta ajerkoniaku.

Wedel — trzy placki ucierane: Smietankowe, czekoladowe i orzechowe, przetozone masg kakaows i
galaretka.



Czekoladowe z wisniami — ciasto czekoladowe przetozone kremem czekoladowo-maslanym z
wisniami z syropu domowe roboty.

Brzoskwiniowiec — jasny biszkopt z masg brzoskwiniowg (brzoskwinie z syropu domowej roboty) i
kremem smietankowym. Wszystko polane polewa czekoladowa

Ananasowa delicja — ciasto ucierane, masy $mietankowa i Smietankowo-truskawkowa (pomiedzy
nimi delicje), na wierzchu krazki ananasa z puszki.

Cytrynowiec — jasny biszkopt z masg budyniowo-cytrynowg i kremem smietankowym. Wszystko
polane polewg czekoladowa

Sezamek — trzy placki kruche zapiekany z kokosem, orzechami i sezamem, wszystko przetozone
kremem maslano- budyniowg z kokosem.

Ciasto Barbdrkowe — biszkopt czekoladowy z kremem $mietankowo-czekoladowym i galaretka
agrestowa.

Snikers — biszkopt orzechowy i czekoladowy przetozone masg budyniowg i kajmakowsa.
Ciasto z orzechami — ciasto na bazie soku jabtkowego i orzechow wegarniskie i bardzo pyszne ©
Ananasek — jasny biszkopt z kisielem na bazie syropu ananasowego i bezg kokosowa

Biszkopt z delicjami — biszkopt jasny i makowo-kokosowy przetozony masg budyniowg, na wierzchu
delicje w galaretce

Biszkopt z Ajerkoniakiem — ciemny biszkopt przetozony masg $mietankowo-ajerkoniakowg
Bajka — biszkopty ciemny i jasny przetozone $mietankg z galaretkami kandyzowanymi
PIERNIKI:

Piernik rumowy — ze wzgledu na czas dojrzewania ciasta nalezy zamowic 3 tyg szyciej, przektadany
masg budyniowq i jatkowa.

Piernik sliwkowy — standardowy piernik z przepyszng masg sliwkowo-marcepanows.
Piernik miodowy — przektadany konfitura malinowg wtasnej roboty, sprzedawany na kilogromy

Piernik przektadany — z powidtami domowej roboty.






