
wykończenie 

T O R T Y  W E S E L N E
T R A D Y C Y J N E

T Y P U  „ N A K E D  C A K E ”
Tradycyjny tort z widocznymi

biszkoptami. Idealnie wygląda
ozdobiony owocami, świeżymi

kwiatami.
cena 140zł/kg 

T Y P U  „ D R I P C A K E ”
Tradycyjny biszkoptowy tort

otynkowany (obkładany) śmietaną  z
polewą. Idealnie prezentuje się ze

świeżymi kwiatami, owocami i
makaronikami.
cena 150 zł/kg 

T O R T  W  Z A M S Z U
Tradycyjny biszkoptowy tort pokryty
zamszem czekoladowym, idealnie

komponuje się z dekoracjami z masy
cukrowej lub czekolady,  ozdobiony
świeżymi kwiatami, makaronikami 

cena 160 zł/kg 

T O R T  W  M A S I E  C U K R O W E J  
Tradycyjny tort  pokryty masą cukrową

idealnie komponuje się ze świeżymi
kwiatami lub dekoracjami z masy

cukrowej
cena 160 zł/kg 

O T Y N K O W A N Y  T O R T
Tradycyjny biszkoptowy tort weselny

obkładany śmietaną, ozdobiony świeżymi
kwiatami i owocami. 

cena 150 zł/kg 

M I N I  T O R C I K I  +  T O R T  F I N A L N Y
Mini torciki i tort finalny z widocznymi

biszkoptami. Idealnie wyglądają
ozdobione owocami, świeżymi kwiatami.

cena 18 zł/ szt + 130 zł/kg tort



Dostępne smaki 

T O R T Y  W E S E L N E
T R A D Y C Y J N E

L I M O N K O W O -
T R U S K A W K O W Y  

waniliowy biszkopt przełożony  
śmietankowym kremem chantilly z

nutką limonki oraz truskawkami

C Z A R N Y  L A S  
Czekoladowy biszkopt przełożony
śmietankowym kremem chantilly z

białej czekolady i wiśniami

M A S C A R P O N E  Z  M A L I N A M I  
Waniliowy biszkopt przełożony

kremem chantilly z mascarpone i
malinami

C Z E K O L A D O W O -
K A R M E L O W Y

czekoladowy biszkopt przełożony
czekoladowym kremem z

karmelem i orzechem laskowym
(możliwa  opcja wegańska)

M A R H E W K O W Y
marchewkowy biszkopt przełożony
śmietankowym kremem chantilly z

kompote z marchewki i
pomarańczy ( tort sezonowy)

F E R R E R O  R O C H E R
czekoladowy biszkopt przełożony

czekoladowym kremem z
orzechem laskowym 



Wykończenie 

T O R T Y  W E S E L N E
N O W O C Z E S N E  

L U S T R Z A N Y  T O R T
Nowoczesny tort weselny polany

lustrzaną glazurą, doskonale wygląda
ozdobiony świeżymi kwiatami i owocami,

makaronikami, lekkimi dekoracjami z
czekolady

cena 160zł/kg ( pistacjowy +20 zł)

A K S A M I T N Y  T O R Y  
Nowoczesny tort wykończony jadalnym

zamszem. Idealne  prezentuje się ze
świeżymi kwiatami i owocami,

makaronikami, lekkimi dekoracjami z
czekolady

cena 160 zł/kg (pistacjowy + 20 zł)

T O R T  Z  M O N O P O R C J I  I  T O R T U
F I N A L N E G O

Tort składający się z mini torcików
(monoporcji). Istnieje możliwość

 z babeczek lub gniazdek bezowych
(pawlowa, prima balerina)

Mini torciki przygotujemy w różnych
kształtach: cylinder, sześciościan, róża,

serce, półkula.
cena 18,0 - 22,0 zł/ szt + tort 160 zł /kg

(pistacjowy + 20 zł)
 

 



Smaki tortów 

T O R T Y  W E S E L N E
N O W O C Z E S N E  

F O R E T  N O I R E  
 Biszkopt czekoladowy bez  mąki

pszennej , cremeux czekoladowy,
coulis z wiśni, mus z białej

czekolady 

P I S T A C J A - M A L I N A

 Tort zawiera biszkopt pistacjowy
bez mąki pszennej, chrupiąca

warstwa z pistacjami i białą
czekoladą, cremeux pistacjowy,

coulis z malin i wiśni, mus
waniliowy

M A L I N A - J O G U R T  

Tort zawiera biszkopt jogurtowy z
malinami, kuli malinowe, mus

jogurtowy

C Z E K O L A D A - M A N G O
Tort zawiera biszkopt brownie,

chrupiącą warstwę z orzechem
laskowym, kuli z mango , cremeux
mango i marakuji, mus z deserowej

czekolady

1 0 0 %  P I S T A C J A

Tort zawiera biszkopt pistacjowy,
chrupiącą warstwę pistacjową,

cremeux pistacjowe, mus
pistacjowy

Tort zawiera biszkopt Dacquoise
migdałowy (bez mąki pszennej),
chrupiąca warstwa migdałowa
Nougatina, cremeux cytrynowy,
kuli z truskawek, mus cytrynowy.

T R U S K A W K A - C Y T R Y N A



Co może się znaleźć na słodkim
stole weselnym 

S Ł O D K I  S T O Ł  

M O N O P O R C J I  ( M I N I
T O R C I K )  

 Przygotujemy  we wszelkich
możliwych smakach i formach
(serce, róża, cylinder, półkula,

sześciościan)
cena 18-22,0 zł/szt

min 12 szt danego smaku

C I A S T E C Z K A  N A  P A T Y K U

 kształt lodów na patyku
(waniliowe, czekoladowe,

egzotyczne) cena  16,0 zł/szt
 cake pops (czekoladowe,
waniliowe), cena 10,0 zł/szt

min 12 szt danego smaku

K L A S Y C Z N E  M I N I  D E S E R Y

 babeczki (waniliowe,
czekoladowe)

cena 16.0 zł/szt
min 12 szt danego smaku

C I A S T A

  sernik (new york, baskijski
(waniliowy, czekoladowy,

pistacjowy) 
szarlotka 
brownie

cena 105 zł /kg (13,0 zł/porcja
min 8 porcji)
miodownik 

cena 138 zł /kg (15.0 zł/porcja
min 9 porcji)



S Ł O D K I  S T O Ł  
D E S E R Y  Z  P R A Ż O N E G O

C I A S T A  
 chou

eklerki 
gniazdka 

cena 18,0 zł/ szt
mini ekler
mini chou

cena 9,0 -11,5 zł/szt
min 5 szt danego smaku 

T A R T Y  
 mini tarta

cena 18,0 (śr. 8,5 cm)zł/szt
mini-mini tarta (śr. 4,5 cm)

cena 9,0 -11,0 zł/ szt
min 5 szt danego smaku

 

D E S E R Y  W  P U C H A R K U  
 foret noire

malina&jogurt
pistacja-malina
100% pistacja

truskawka-cytryna 
czekolada-mango

cena  14,5 -16,0 zł/szt 
 (100-120 ml)

min 12 szt danego smaku 

D E S E R Y  B E Z O W E
gniazdka bezowe

prima balerina 
cena 18,0 zł/szt

mini gniazdka 14,5 zł /szt
min 12 szt danego smaku



S Ł O D K I  S T O Ł  
M I N I  C R O I S S A N T Y
z kremem pistacjowym 

z kremem z mascarpone i
malinami 

z kremem z mascarpone i
jagodami

z kremem pistacjowym i wiśnią 
z kremem czekoladowym i wiśnią

zapekany z kremem migdałowym 

cena 9,0 -11,5 zł/szt
min 5 szt danego smaku 

I N N E  W Y P I E K I
canele 6,9 zł/szt

pasteis de nata 7,4 zł/szt
madlenki 6,4 zł/szt

min 5 szt
mini donuts  – pączki

amerykańskie 7,0 zł/szt
mini pączki 7,0 zł/szt

min 12 szt 

M A K A R O N I K I
Karmelowe, różane, jagodowe,

czekoladowe, pistacjowe,
 truskawkowe,

kawa&pomarańcza, mango
cena 6,5 zł/szt

min 5 szt danego smaku
oferujemy również tort z

makaroników ( 5 piętrowy)



I C E  C R E A M  B A R

P A K E T  N A  5 0 - 1 0 0  O S Ó B
ok. 100 porcji

2 smaki
Wafelki typu rożek i miseczki do

wyboru
Serwetki + łopatki do lodów

950 zł

S Z T U K A  L O D Ó W
Nasze lody i sorbety tworzymy

tylko według naszych autorskich
receptur. Pod czas produkcji

używamy tylko i wyłącznie
naturalne składniki “od podstaw”,
bez dodatku żadnych mieszanek.

Nasza oferta się zmienia w
zależności od pory roku,

przygotowujemy również nasze
autorskie propozycje na różne

okazje.
Nasze lody będą świetną atrakcją

dla wszystkich gości.To pyszna i
bardzo oryginalna atrakcja.Nasza
Mobilna Lodziarnia na Weselu to
słodki kącik, do którego mogą
podchodzić goście, kiedy tylko

będą mieli ochotę na lody, a my
profesjonalnie obsłużymy każdego

gościa, zarówno dziecko jak
osobę dorosłą.

Dojeżdżamy we wskazane miejsce
z własnym profesjonalnym

sprzętem.

P A K E T  N A  1 0 0 - 2 0 0  O S Ó B
ok. 200 porcji

4 smaki
Wafelki typu rożek i miseczki do

wyboru
 Serwetki + łopatki do lodów

1800 zł
+ koszty transportu i obsługi
wyceniane indywidualnie



 

W A S Z E
N A J W A S Z N E J S Z E

P Y T A N I A  

J A K I  T E R M I N  Z Ł O Ż E N I A
Z A M Ó W E Ń  ?  

Zamówienia należy złożyć min 30
dni przed zaplanowanym weselem

.

C Z Y  J E S T  M O Ż L I W O Ś Ć
D E G U S T A C J I ?

 Oczywiście! Umów się z nami na
degustację

biuro@ledelicegdansk.pl
tel.  +48 733 760 828
       +48 690 353 413
       +48 690 105 355

Koszt degustacji 100 zł

J A K A  M U S I  B Y Ć  W A G A
T O R T U  W E S E L N E G O ?  

 Sugerowana waga porcji na  
jedną osobę to 150 gram.

 

C Z Y  J E S T  D O W Ó Z ?  
 

Oferujemy Państwu dowóz tortu
na miejsce przyjęcia. W

przypadku dowozu na terenie
Gdańska, jest on całkowicie

bezpłatny.

 



J A K A  C E N A  S L O D K I E G O
S T O L U  Z A  O S O B E  ?

 Orientacyjny koszt słodkiego
stołu to min 40-45 zł/os, wszystko

zależy od wybranej ilości
słodkości  

C Z Y  J E S T  O P C J A
D E K O R A C J I  S Ł O D K I E G O

S T O L U ?  
 

  Całość realizujemy
kompleksowo – zapewniamy
dowóz słodkości na miejsce i

wykładanie  ich razem z
dekoracjami; również  

wypożyczamy dodatkowe
elementy wystroju. 

D L A  C Z E G O  W A R T O
W Y B R A Ć   N A S  

 
Ślub to wydarzenie jedyne w

swoim rodzaju, dlatego tort na
tę okazję musi być perfekcyjny.

Warto powierzyć tę misję
profesjonalistom (mamy ponad
15 lat doświadczenia w branży

tortów weselnych), którzy
stworzą słodkie dzieło sztuki
będące ozdobą przyjęcia

weselnego. W naszej cukierni
używamy  tylko naturalnych

składników, prawdziwych jajek,
masła, śmietanki  i owoców. Nie

działamy masowo, dbamy o
rzemieślniczą jakość. Każdy

nasz tort weselny jest nie tylko
piękny, w swoim wnętrzu skrywa

kompozycję naturalnych,
wyważonych smaków.



C Z Y  W Y B R A Ć  K L A S Y C Z N Ą
E L E G A N C J Ę

B I S Z K O P T O W E G O  T O R T U ,
L U B  R O Z K O S Z O W A Ć  S I Ę

L E K K O Ś C I Ą  T O R T U
M U S O W E G O ?

Tort Biszkoptowy to na pewno
tradycja i delikatność.Pięknie
ułożone warstwy puszystego

biszkoptu przesiąknięte są
delikatnymi kremami i

owocowymi nadzieniami. To na
pewno wybór dla tych którzy

cenią tradycję, chcą
spektakularnego tortu i

ciekawych nieoczywistych
dekoracji.

Tort musowy to  lekkość i
aksamitność w każdym kęsie !

Delikatne pianki, nadziewane są
świeżymi owocami i kremami o

intensywnym smaku. To wybór dla
tych, którzy pragną świeżości i
niezwykłej lekkości w każdym

kawałku.
Niech wasze podniebienia

zadecydują: wolicie klasykę
biszkoptu czy lekkość musu.



OFERTA

2 0 2 5


