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—THE BRIDGE TO WEDDINGS




iemy, jak wazna jest organizacja
wyjatkowej ceremonii weselnej.
W hotelu The Bridge Wroclaw MGallery

stworzymy znakomitg oprawe tego szczegolnego wydarzenia.

Bajeczna sceneria, dedykowane przestrzenie oraz uwazny
serwis sprawia, ze Panstwa wspomnienia beda cudownym

dopetnieniem tego waznego dnia.

Ostrow Tumski jest enklawg spokoju w sercu Wroctawia,

ze swoja wyjatkowg atmosfera i niepowtarzalnym urokiem.
To tu zlokalizowany jest 5-gwiazdkowy hotel The Bridge
Wroctaw MGallery, to tu taczy sie historia

ze wspotczesnoscia, to tu rodza sie legendy. Tutaj codziennie
o zmroku latarnik miasta, zapala uliczne lampy gazowe,
ktorych ciepte swiatto podkresla magie miejsca.

To tu, na Moscie Tumskim zakochani zamykaja swe uczucia

na ktodke.

Czy wyobrazacie sobie pigkniejsza scenerig na Wasze wesele?



hotelu The Bridge opiekujemy sie
Mtodg Parg od pierwszej wizyty, wspélnie

kreujemy przebieg ceremonii, zapewniamy
wsparcie i doradztwo profesjonalistow
branzy weselnej. Przygotowalismy szereg propozycji, ktore

realizujemy dla Panstwa w hotelu The Bridge.

Przyjecia weselne organizujemy w odrebnej przestrzeni
hotelowej, a ceremonie zaslubin w plenerze proponujemy

w hotelowym ogrodzie lub na tarasie.

Na wszystkich Gosci weselnych czekajg w specjalnej cenie
niezwykfe pokoje hotelowe z postaciami historycznymi,

a Apartament dla Nowozencow, typu Junior Suite

z widokiem na Katedre proponujemy bez dodatkowych opfat.
W pokoju znajduje sie gotycki akcent w postaci baldachimu

i woskowych $wiec, ktore podkresla romantyczny nastro.
Apartament

to wspaniatfa przestrzen do realizacji sesji zdjgciowe;.

Pare Mfodg przywitamy w The Bridge chlebem i sola,
a wszystkich gosci weselnych poczestujemy kieliszkiem

wina musujgcego.

Sala balowa Concretum (490 m2) w hotelu

The Bridge Wroctaw MGallery pomiesci do 230 Gosci
weselnych. Sala jest wyposazona w parkiet do tanca,
wyposazenie najnowszej generacji (ekrany projekcyjne,
projektory laserowe, systemy dzwieku Dolby Surround)
oraz oswietlenie LED z regulacjg natezenia swiatta,
dzieki temu mozemy dowolnie zaaranzowac prezentacje
i odtwarzanie muzyki, czy tez sterowanie scenami

swietlnymi podczas przyjecia.



ala bankietowa ma bezposredni dostep

do ogrodu hotelowego i patio, jest to

dodatkowa, otwarta i przepetniona zielenig
przestrzen dla Gosci weselnych. Ogréd
oraz taras widokowy na dachu tworzg tez przepiekng scenerie
do sesji fotograficznych. W pozostatych salach bankietowych
organizujemy mniejsze przyjecia weselne. Sala Platinum
pieknie ukazuje widok na Ostrow Tumski, a sala Speculo

ma dostep do hotelowego patio z meblami letnimi. Przy
organizacji ceremonii i przyjec weselnych sale bankietowe

proponujemy w specjalnej cenie.

Repertuar dah weselnych to szczegdlna kreacja Szefa Kuchni,
a spersonalizowany serwis dopetni kulinarnego doswiadczenia.
Propozycje zadowola najbardziej wyszukane upodobania

i pozwola Wam dokonaé wyboru opcji. Menu weselne sktada
sie z czterodaniowego obiadu serwowanego oraz menu

w formie bufetu razem z pakietem napoi zimnych i cieptych.
Potrawy dla wszystkich gosci sa jednakowe, z wytaczeniem
os6b z specjalnymi dietami. Po wczesniejszym zgtoszeniu

Szef Kuchni przygotowuje odrebne zestawy potraw.

Pobyt w hotelu umili tez wizyta w The Bridge SPA.
Autorskie zabiegi i rytuaty na bazie

aromatow ziot i kwiatow doskonale pobudzg zmysty.
Tu doswiadczycie bliskosci roslin umieszczonych

w wertykalnych ogrodach.

The Bridge Wroctaw MGallery to wyjatkowy hotel,
tu wspofczesna wibracja przenika sie z gotycka
historia. Zbudujcie swojg historig z nami!

Niech potaczy nas most The Bridge Wroctaw MGallery!
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PROPOZYCJE MENU_

MENU

WESELNE - WSPOLCZESNE

STARTER (1 do wyboru)

Rilletes z kaczki, gotowana sliwka, mix ziot, prazony chleb

Wedzony pstrag, palone karczochy, puree z rukwi wodnej,
mus z serka wiejskiego, rzodkiewka
Pieczone pory, safatka z jajka z orzechami laskowymi,

suszone zottko

ZIMNY BUFET

Mix satat, selekcja Swiezych warzyw, prazone nasiona,
dressing

Ptyta wedlin, sos chrzanowy, chutney z musztardy i jagod
Deska serow z krakersem, dzem z pigwy, paluszki chlebowe
Satatka Szefa Kuchni podawana z pieczywem

+ 6 do wyboru

Marynowany sledz

ZUPA (1 do wyboru)

Rosot z domowym makaronem

Krem sezonowy

Gotowana cielecina z majonezem z czosnku niedzwiedziego
b
parmezan

Pieczony boczek z majerankiem i koperkiem

DANIE GLOWNE (1 do wyboru)
_ Kurczak nadziewany grzybowym duxelle, chips grzybowy,

ziemniaki pommes duchess, sos grzybowy

Wotowina po burgundzku, warzywa brunoise,

puree ziemniaczane z chrzanem

Smazony okon z cytryng i tymiankiem, puree ziemniaczane
z oliwg z oliwek, sos maslany

Kalafior pieczony w palonym masle, puree z kalafiora,
cytrynowy sos maslany, orzechy laskowe, jabtka,

cous cous po turecku

DESER (1 do wyboru)

Fondant z toffi, lody wanliowe, sos malinowy

Tarta z owocami lesnymi, krem waniliowy, sorbet cytrynowy

Placki z batata z kremowym serem

Galaretka wieprzowa

Grzyby portobello ze szpinakiem i serem plesniowym
Boczek wieprzowy z kaszanka i jabtkami

Rillettes z fososiem

Satatka nicejska z jajkiem przepiorezym

BUFET SLODKI

Trzy propozycje sezonowe

Kosz owocow

DANIA GORACE W BUFECIE

Sandacz z cukinig, bazylia, pomidorkami koktajlowymi
Karczek wieprzowy z cebula, kietbaskg wieprzowa, kapusta
duszong

Kotleciki jagniece w miodzie i musztardzie, zielona fasolka
w sosie kremowym

Pieczone ziemniaki z rozmarynem i czosnkiem

Mix pierogow

DANIE GORACE PO 24:00 (1 do wyboru)
_ 7urekz grzankami
Barszcz czerwony z krokietem

_ Zupagulaszowa

| Cena 405 PLN/os

MENU ZAWIERA

Pakiet napoi: kawa, selekcja herbat, woda, soki, napoje

gazowane
Powitanie gosci winem musujgcym

Powitanie chlebem i solg



WESELNE - KROLEWSKIE

STARTER (1 DO WYBORU)

ZUPA (1 do wyboru)
Azjatycki krem z batatow z grzankg sezamowg

DANIE GLOWNE (1 do wyboru)

DESER (1 do wyboru)

MENU

ZIMNY BUFET

Rolada wotowa, sos sojowy, kimchi i mix satat

Dtugo gotowany boczek wieprzowy, chutney jabtkowy,
rukola, swiezy chleb

Makrela, salsa pomidorowa, pesto z lubczyku i pietruszki
Pieczony brokut, puree z brokutow, emulsja cytrynowa,

peretki z zakwasu

+ 8 do wyboru

_ Mixsafat, selekcja swiezych warzyw, prazone nasiona,

dressing

Ptyta wedlin, sos chrzanowy, chutney z musztardy i jagod

_ Deska serow z krakersem, dzem z pigwy, paluszki chlebowe

Satatka Szefa Kuchni podawana z pieczywem

DANIE GORACE PO 24:00 (1 do wyboru)
_ Turekz grzankami
Barszcz czerwony z krokietem

-7
upa gulaszowa

DRUGIE DANIE GORACE
Bigos krolewski

_ Pstrag teczowy, kalafior, ogorek

Galaretka drobiowa

Rosot z domowym makaronem

Krem sezonowy

Marynowany dorsz z majonezem koperkowym
_ Pate z makreli, krakersy z zakwasu
_ Szynka glazurowana marmoladg

Krokieciki z chorizo i serem Manchego

Sycylijska rolada, sos putanesca, ziemniaki pommes duchess
Schab wieprzowy z bazylig, serem pecorino i orzeszkami
pini, makaron, strozzapreti z szuszonymi pomidorami

Stek z tunczyka z kolendrg i limonka, cous cous po turecku,
Jjajko przepiorcze, emulsja z limonki

Kaczka z sosem z owocow lesnych, puree ziemniaczane

z chrzanem

Kalafior pieczony w palonym masle, puree z kalafiora,
cytrynowy sos maslany, orzechy laskowe, jabtka, cous cous

po turecku

Kaczka faszerowana kasztanami i pomarancza

_ Hummus z krakersem

Tartaletki z kozim serem i karmelizowang cebula

_ Terrina z wieprzowiny i jabtka
_ Satatka z melonem i paluszkami krabowymi

Satatka nicejska z jajkiem przepiorczym

BUFET SLODKI
_ Piec propozycji sezonowych

_ Kosz owocow

DANIA GORACE W BUFECIE

Pudding czekoladowy z kawg i wisniami, lody z ricotty
Créme brulée z zielonej herbaty

Beza Pavlova z owocami sezonowymi

Baweta wotowa z rukolg i sosem bernais

Kacze udka z warzywami w stylu azjatyckim
__ Pieczony tosos z miodem i sosem maslanym
_ Szasztyki z kurczakiem na styl Tandoori

Pieczone ziemniaki z rozmarynem i czosnkiem

Mix pierogow

Cena 530 PLN/os

MENU ZAWIERA

Pakiet napoi: kawa, selekcja herbat, woda, soki, napoje

gazowane
Powitanie gosci winem musujgcym

Powitanie chlebem i solg



MENU DZIECIECE

Dzieci do lat 3 - bezptatnie, korzystaja z bufetu

Dzieci miedzy 3, a 12 lat - 50% ceny

Rosot z domowym makaronem + kurczak w panierce

z pieczonymi ziemniaczkami i surowka

Krem z pomidorow + pierozki ruskie ze Smietang i surowka
+

Deser lodowy z owocami sezonowymi i sosem

czekoladowym

ZUPY SEZONOWE BUFET SLODKI

STYCZEN - KWIECIEN SEZON LETNI
Krem z biatych warzyw z gatkqg muszkatotowg _ Sernik nowojorski z owocami sezonowymi

MAJ - SIERPIEN Mini tarta / kruchy maslany spod / pralina / mus malinowy
Krem z zielonego groszku z oliwg migtowa / owoce sezonowe

WRZESIEN - GRUDZIEN Makaroniki francuskie
Krem z karmelizowanej cebuli z grzanka czosnkowa _ Mini ptys z stylu francuskim z kremem rézanym i wisniami

Deser w stoiku z owocami lesnymi i curd z marakui
Mini beza z kremem waniliowy i owocami

Ciasteczka maslane z biatg czekolada i malinami

SEZON ZIMOWY

Sernik z palonym mastem i karmelem
Deser w stoiczku z musem czekoladowym
z konfiturg pomaranczowa
Makaroniki francuskie
_ Minitarta / toffi / kruchy maslany spod /
ganache czekoladowy / mus karmelowy
Mini ptys z kremem orzechowym i malinami
Mini beza z kremem karmelowym z orzechami wtoskimi
i daktylami

Ciasteczka maslane z pistacjami



NASZYM GOSCIOM PROPONUJEMY KILKA
ROZWIAZAN DOTYCZACYCH ZAMOWIENIA
NAPOI ALKOHOLOWYCH:

OPEN BAR

Wybrany asortyment serwowany bez ograniczen od momentu

rozpoczecia obiadu weselnego przez 10h (dotyczy wszystkich gosci

petnoletnich).

OPEN BAR WSPOLCZESNY

Wino biate, wino czerwone, wino musujace, wodka Ostoya,

piwo Zywiec w butelce, bar mobilny z obstuga barmanska.
Z podanych sktadnikow barman przygotuje koktajle na bazie owocow

sezonowych i domowych syropow

Cena 165 PLN/os

OPEN BAR KROLEWSKI

Wino biate, wino czerwone, wino musujace, wodka Ostoya,

wodka Zubrowka, piwo Zywiec w butelce, Aperol, Lillet,
Martini Bianco, Havana Club 3, Beefeater Gin,
Ballantine’s, bar mobilny z obstuga barmanska.
Z podanych sktadnikow barman przygotuje koktajle na bazie owocow
sezonowych i domowych syropow

] Cena 220 PLN/os

Rozliczenie alkoholu wedtug spozycia: opfata za kazda,
otwarta butelke:

Wino biate Lascar, Sauvignon Blanc, 2018, Chile 90 PLN
Wino czerwone Lascar, Carmenere, 2018, Chile 90 PLN
Wino musujace Neirano Perlato, Wtochy 90 PLN

Wino biate Campagnola, Pinot Grigio, 2018, Wtochy 150 PLN
Wino czerwone Campagnola, Bardolino, 2017, Wochy 150 PLN

Beefeater Gin 0,7I 150 PLN
Havana Club Rum (3YO) 0,71 150 PLN
Aperol 0,71 120 PLN
Prosecco 100 PLN
Ballantine’s 0,7! 130 PLN
Martini Bianco 0,7! 90 PLN
Lillet 0,71 100 PLN
Piwo Zywiec 0,5l 12 PLN
Browar Stumostow 0,5l 19 PLN
Soki i napoje gazowane 1| 18 PLN
Soki i napoje gazowane 0,2l 6 PLN

Mozliwose wniesienia wtasnego alkoholu: opfata korkowa 35 PLN
za kazda osobe petnoletnig. Wybierajgc te opcje moga Panstwo wynajac
bar mobilny z obstugg barmanska w kwocie 1500 PLN.



DODATKOWE

USLUGI

ANIMACIJE DLA DZIECI

Przy wspotpracy z wroctawskimi animatorami zapewnimy
opieke i swietng zabawe rowniez dla najmtodszych gosci.

Pod okiem profesjonalistow, dzieci beda zaangazowane w gry
i zabawy, tak by rodzice mogli w petni cieszyc si¢ atmosferg
spotkania weselnego. Przy zamowieniu ustugi obowigzuje

wycena indywidualna.

CEREMONIA ZASLUBIN

Piekna i malownicza sceneria hotelowych przestrzeni idealnie
sprawdzi sie rowniez jako miejsce ceremonii zaslubin.
Oferujemy Panstwu indywidualnie dobrane mozliwosci
zaslubin w plenerze. Jedna z opcji jest taras na dachu z
widokiem na panorame Wroctawia (max. 49 o0sob wraz

z obstugg). Dla wigkszej ilosci gosci zaaranzujemy nasz

ogrod hotelowy - bedzie on dostepny wytacznie dla

Pary Mtodej oraz gosci weselnych (natomiast patio do
dyspozycji wszystkich gosci hotelowych). Koszt wynajecia
danej przestrzeni to 1500 PLN. W cenie oferujemy
aranzacje zaslubin w przestrzeni udekorowanej elementami
florystycznymi, dedykowane miejsce dla urzednika, Pary
Mtodej i Gosci weselnych. Oprawe miejsca, gdzie sktadana
zostaje przysiega matzenska przygotujemy tak, by byta
znakomitym i romantycznym zwienczeniem podniostej chwili.
Formalnosci zwigzane ze slubem cywilnym pozostajg po

stronie Pary Mtode;.

MUZYKA PODCZAS ZASLUBIN

Marzycie o muzyce na zywo podczas ceremonii?

Wspétpracujemy z wroctawska harfistka, ktéra zadba
o odpowiedni podktad muzyczny podczas zaslubin.

Wycena tej ustugi jest indywidualna.

POCZESTUNEK
PODCZAS ZASLUBIN

Przed rozpoczeciem przyjecia proponujemy przywitac gosci
poczestunkiem w formie przekgsek koktajlowych. Minimalna
ilos¢ zamowienia to 50% gosci weselnych. Prosimy o wybor 4

propozycji, zaserwujemy po 1 sztuce z kazdego rodzaju na osobe.

Cena 40 PLN/os

MENU

Crostini z pasta z makreli i suszonymi pomidorami

Terrina z kaczki, chutney sliwkowy, groszek

Wotowina tataki, majonez z karmelizowang szalotka,

chipsy z wasabi

Pieczarki portobello, szpinak, mus z sera plesniowego

Parfait z watrobki, zel zurawinowy, ziofowe crostini, pietruszka
Croquetas z szynkg, majonez musztardowy, puree z zielonego
groszku

Gravlax z fososia, piklowana rzodkiew, jabtko Granny Smith,
majonez koperkowy

Ceviche z pstraga teczowego, kolendra

Hummus z kiszonego selera, podptomyki z kuminem, pietruszka



TORT WESELNY

Nasza rekomendowana pracownia cukiernicza przygotuje specjalnie dla
Panstwa tort weselny.

Cena: 25 zt / porcje.

TORT CZEKOLADOWY Z MALINOWA NUTA

Ciasto czekoladowe przefozone kremem czekoladowym z dodatkiem
oryginalnej belgijskiej czekolad y oraz malinami. Zaskakujgcym

sktadnikiem tortu jest pralina z orzechow laskowych

TORT MARCHEWKOWY

Ciasto z dodatkiem stodkiej marchwi i soczystej pomaranczy przetozone

kremem smietankowym na bazie serka philadelpfia , z karmelem i

orzechami

TORT MANGO - MARAKUJA

Waniliowy biszkopt przetozony wyrazistym kremem o smaku cierpkiej

marakui i stodkiego mango przetozony konfiturg malinowg (w sezonie z

dodatkiem swiezych malin

TORT LAWENDOWY

Lawendowy biszkopt przetozony kremem na bazie biatej czekolady,

curdem z marakui, zelkg malinowa oraz Swiezymi borowkami.

TORT BEZGLUTENOWY

Biszkopt migdatowy przetozony aksamitnym kremem pomaranczowym,

swiezymi owocami pomaranczy oraz warstwg gorzkiej czekolady.

TORT PISTACJOWY Z TRUSKAWKAMI

Delikatny biszkopt pistacjowy z kremem $mietankowym z dodatkiem
catych pistacji oraz konfiturg truskawkowa (w sezonie rowniez ze Swiezymi

truskawkami).

TORT BEZOWY - DACQUOISE

Kruche z zewnatrz, delikatne w srodku blaty bezowe przetozone
aksamitnym kremem na bazie kajmaku wtasnej produkcji , orzechow

wtoskich oraz daktyli wykonczone polewg karmelowa.

TORT BEZOWY Z OWOCOWA NUTA

Kruche z zewnatrz, delikatne w srodku blaty bezowe przetozone
aksamitnym kremem z dodatkiem mango i marakui wykonczone owocami

(mozliwe rowniez inne owoc owe nuty smakowe)

Istnieje mozliwos¢ wniesienia wlasnego tortu weselnego: konieczne jest
dostarczenie faktury oraz dokumentu HACAP. Wowczas pobierana jest

,,op’rata talerzykowa” [ 5 Zi / osobg.



PROSECCO VAN

Nie wyobrazacie sobie Waszego najwazniejsze dnia bez ZUPA DNIA +1ZESTAW DO WYBORU
babelkéw? Dzieki wspétpracy z lokalnymi znawcami Prosecco Wieprzowina chashu z warzywami

dajemy Wam mozliwos¢ postawienia lifestylowego vanu na _ Kalmary w sosie massaman curry

naszym patio. Dzigki temu goscie beda mogli zaczerpnaé _ Ryzzdymkgisezamem

Swiezego powietrza na naszym ogrodzie, popijajgc schtodzony Makaron ryzowy z grzybami, tofu i sezamem
trunek. Obowigzuje indywidualna wycena. _ luzowane udko z kurczaka w sosie grzybowym

Dorsz z grillowang satatg rzymska i sosem beurre blanc
Puree ziemniaczane

B R U N C H WES E LNY _ Kasza bulgur z warzywami i ziofowg oliwag

_ Wotowina po burgundzku

Brunch jest alternatywg dla Sniadania nastepnego dnia po Dorada z gulaszem paprykowym
weselu. Jest to tez opcja, ktora znakomicie sprawdzi sie na __ Puree ziemniaczane
poprawinach. _ Moussaka z baktazanem, cukinig i sosem pomidorowym

Szponder wotowy w sosie BBQ

ZIMNY BUFET _ tososz kremowym szpinakiem
Deska serow i wedlin, smalec ze skwarkami, pasztet wieprzowy, _ Ryz
pasta z tunczyka, fosos wedzony, owoce sezonowe, bufet satat- _ Kalafior z mastem kaparowym
kowy, pieczywo, masto, oliwa _ Piersz kurczaka kukurydzianego

_ Dorszw pietruszkowym pesto
+1 DO WYBORU Fasolka z ziotowym panko i mastem
Satatka z fasola, grzankami, bazylig, pomidorami i balsamico Pieczone ziemniaki
_ Carpaccio z pomidorow i wedzonego sera z grzankami
Satatka Caesar DESER
Satatka z ogorka, pomaranczy i chilli Selekcja 3 deserow

Satatka z grillowanych warzyw z kozim serem

NAPOJE OPEN BAR

CIEPLY BUFET Woda mineralna gazowana i niegazowana
Fasolka po angielsku (w sosie pomidorowym), smazony boczek, _ Soki owocowe $wiezo wyciskane
kietbaski wieprzowe, jajecznica, grillowane warzywa i pieczarki Napoje gazowane

_ Selekeja herbat

Kawa

[ ] Cena 160 PLN/os
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WARUNKI
REZERWACII .,

PLATNOSCI

1.

Aby rezerwacja byta gwarantowana, nalezy dokona¢ przedpfaty

zadatku w wysokosci 20% catego zamowienia, 7 dni

po podpisaniu umowy.

2,

Nastepnie zaptata ustalonego wynagrodzenia zostaje dokonana przez

zamawiajacego w dwoch transzach:
= -50% catego zamowienia (po 3-6 miesigcach)
= pozostata kwota 1 miesigc przed weselem
= w przypadku dodatkowych zamowien dokonanych
w trakcie wesela konieczne jest uregulowanie

rachunku tego samego dnia kartg lub gotowka.

3.

Ostateczna liczba gosci oraz menu weselne musza zostac

potwierdzone na 30 dni przed weselem. Do tego czasu mozliwe jest
zmniejszenie zamowienia o 10% z cafosci. Na 7 dni przed weselem
Para Mfoda moze bez kosztowo zmniejszyé zmowienie o 2 osoby

(sity wyzsze).

4.

Oferujemy degustacje potraw z menu serwowanego oraz tortu dla

dwoch osob po podpisaniu umowy.
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ragniemy podkresli¢, ze nasza oferta

Jjest tylko wstepna propozycja. Kazdego

z naszych gosci traktujemy indywidualnie
i jestesmy otwarci na wszelkie sugestie.
Staramy sie dobierac oferty tak, aby jak najlepiej
odpowiadaty Panstwa zyczeniom. Nasi koordynatorzy
pozostaja otwarci na Panstwa sugestie i stuza fachowa

pomoca.



THE BRIDGE WROCLAW MGALLERY HOTEL COLLECTION

Plac Katedralny 8, 50-329 Wroctaw

+48 717 273100 hotel@thebridgewroclaw.pl

www.thebridgewroclaw.pl




