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Wesele w dobrym stylu

Jesli zachwycily Panstwa ostatnie trendy panujgce w stylistyce wesel czyli

styl boho, industrialny, rustykalny;,

zapraszamy do organizacji wesela w naszym obiekcie, gdzie wszystkie nowe trendy odnajduja si¢ doskonalel

Jedna z najlepszych restauracji w Polsce

JesteSmy jedng ze 100 najlepszych restauracji w Polsce.

OtrzymalisSmy to wyroznienie za dania przygotowane z najwyzszej jakosci lokalnych
produktow, ktore dodatkowo sg picknie podane.

Menu weselne - swoboda wyboru

Dania podawane na weselach to najwyzszy poziom kulinarny.

Szef Kuchni Mateusz Szpytma tworzy wyjgtkowe kompozycje smakowe inspirujac
si¢ bogactwem lokalnych produktow.

Nasze menu weselne pozostawia swobode wyboru, moga Panstwo skomponowac
wlasne niepowtarzalne menu, korzystajac naszej listy ponad 200 dan.,
Przygotujemy rowniez menu wegetarianskie, weganskie, bezglutenowe.

Blisko natury

Na terenie naszego obiektu, wsrod zadbanej zieleni,
ogrodu i parku znajduja si¢ trzy budowle, kazda z nich jest inna.

Palac ma charakter reprezentacyjny, nawigzujacy do rezydenci
poludniowej Francji.

Stajnia i Powozownia to byle budowle gospodarcze
wybudowane w caloSci z naturalnego piaskowca.

Ofi Cyna posiada wyjatkowy klimat wiejskiej rezydencij.
Pelnila funkcje domu goscinnego, polozona wsrod zieleni,
otoczona parkiem, niewielka, przytulna.



Ceny:
Menu weselne od 330 71
Poprawiny od 140 zl

Dodatkowe oplaty za produkty dostarczone we wilasnym zakresie:

Alkohol: 1500 71 / dzien

Ciasta: 200 7z}
Bufet wiejski: 200 z}

Nie pobieramy dodatkowych oplat za: wynajecie sali, pokrowce na krzesla, ZAIKS.

Rabaty i Promocje

Wesele Zima - Wiosna (od | listopada do 30 kwietnia)
Rabat 10% na menu weselne

Wesele w srodku tygodnia (Poniedzialek - Piatek): 50 z} / osoba
do wykorzystania na ushugi gastronomiczne i hotelowe. Moga Panstwo
przeznaczy¢ rabat na zamowienie bufetu deserowego,
wiejskiego, Open Baru lub obnizy¢ ceng noclegu o 50 zk.

Rabat nie dotyczy dni wolnych od pracy: (Boze Cialo, 15 sierpnia, Majowka
oraz innych wybranych terminow)

Rabaty nie facza si¢. W przypadku organizacji wesela od | listopada do 30 kwietnia
obowigzuje rabat 10% rowniez przy organizacji wesela w Srodku tygodnia.




Sala Krysztalowa w Palacu:

30 migjsc przy stolach prostokgtnych
66 miejsc przy stolach okraghych
Minimalna ilos¢ gosci: 60 osob

Podczas organizacji wesela w Palacu
obowigzuje koniecznos$¢ wynajecia
20 pokoi 2 osobowych w budynku Palacu.
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Slub w ogrodzie

Przygotowanie miejsca w ogrodzie lub parku: krzesla, stol dla urzednika: 900 71
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Dania gorgce serwowane do stolu

Zupa: 15 74

Krolewskirosol z trzech rodzajow
miesa, z domowym makaronem
i kawaltkami kurczaka

(4 rodzaje mies, 2 porcje miesa na osobe)
. Rolada wieprzowa
z nadzieniem grzybowym
2. Schab po parysku
3. Eskalopki z indyka z platkami migdalow
4. Schab duszony po staropolsku
Polmisek ziemniakow pieczonych
Polmisek surowek
sos do wyboru:
pieczeniowy, mysliwski, pieczarkowy

Deser: 15 71
Mus jogurtowy z owocami

(Gorgce dania
serwowane w noc weselna: 90 7
. Boeuf Strogonow
2. Grillowane miesa
z maselkiem czosnkowym
i goragcymi buleczkami

To jest tylko przyklad Menu weselnego.
Moga Panstwo przygotowac
indywidualne Menu,
korzystajac z naszej listy dan.

Danie glowne na polmiskach: 80 71

e
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“ Dania podane na bufecie

o Przekaski zimne: 80 7
|. Karczek z dzikim czosnkiem
2. Marynowana wolowina

!_ na razowej grzance
3. Pikantny boczek
‘ 4. Udka w papilotach i
5. Mini tortille z kurczakiem |

I warzywami
0. Tatar ze Sledzia na pumperniklu
b T.Carpaccio z marynowanych
burakow 7z kozim serem

: 8. Pucharki salatki greckiej

= Danie cieple podane na bufecie: 25 7l
Bigos staropolski
Kosze pieczywa

-~ .

- Napoje: 25 74

' kawa, herbata

& soki owocowe, woda mineralna



Alkohol

Open Bar
120 71/ osoba / wesele

Wodka Sobieski, Piwo Ksiazece Lwowek Slaski, Wino biale i czerwone.
(do 10 godzin, kazda nastepna godzina 20 zt / osoba)

Open Bar na Poprawiny 80 7zt / osoba

(6 godzin, kazda nastepna godzina 20 zt / osoba)

Open Bar Premium: dowolnie wybrane alkohole wg indywidualnej wyceny.

Otwarty rachunek
Moga Panstwo zamowic dowolny alkohol wedlug ustalonej
indywidualnie ceny. Koszt alkoholu zostanie doliczony do
rachunku wesela.

Wiasny alkohol
Moga Panstwo dostarczy¢ alkohol we wlasnym zakresie.
Oplata serwisowa:
1500 z}/ dzien

Doskonale wesele
oferta organizacji i koordynacji

Organizacja uroczystosci Slubnej 2000 7l
I. Pomoc przy formalnosciach zwigzanych z ceremoniaq zaslubin;
rozmowy z ksiedzem, urzednikiem
2. Pomoc przy tumaczeniach dokumentow oraz poprowadzeniu
ceremonii w obecnosci thumacza.
3. Nadzor nad przygotowaniem dekoracji
w kosciele lub na terenie Palacu.
4. Przygotowanie Slubu w plenerze
5. Organizacja transportu gosci do koSciola

Organizacja uroczystosci weselnej 2000 7
1. Szezegdlowe zaplanowanie uroczystoscl,
2. Stworzenie scenariuszy
3. Dyspozycyjnos¢ od dnia podpisania umowy
do ostatniej minuty wesela
4. Przygotowanie budzetu uroczystosci
5. Przedstawienie propozycji kart menu, winietek,
nazw stolow, tablic gosci
6. Przedstawienie sprawdzonych uslugodawcow:
fotografow, video, florystki,
cukierni, wizazystki, salonow sukni Slubnych i garderoby meskiej,
ktorzy dla naszych Par Mlodych posiadaja wyjatkowa oferte.
1. Dopilnowanie realizacji zawartych wezesniej umow;
8. Nadzorowanie jakosci pracy wykonawcow w dniu Slubu i wesela.
9. Koordynacja prac podwykonawcow
10. Rozliczenia z podwykonawcami
1. Organizacja transportu dla gosci weselnych



Sala Balowa w Powozowni

250 miejsc przy stolach okraglych

Powozowni: 120 0sob

Podczas organizacji wesela w Powozowni

obowigzuje koniecznosc wy
28 pokoi 2 osobowych
w budynku Powozowni.
A1}




Moga Panstwo skomponowac¢ menu weselne
korzystajac z ponizszej listy dan

Zupy: 15 7l

I. Rosol krolewski

2. 7urek staropolski z kielbasa i jajkiem
3. Zupa ogorkowa

Zupy: 20 7k

I. Krem 7 borowikow

2. Krem brokulowy

3. Krem 7 selera 7z pomidorami

4. Krem z pieczonej papryki

5. Krem z ziemniakow i porow

7 wedzonym lososiem

6. Krem z dyni

7. Krem grzybowy z lanymi kluseczkami
8. Krem pomidorowy z bazylia

Dania obiadowe serwowane 60 7
(dania podane z ziemniakami pieczonymi
i safatka lub warzywami duszonymi na oliwie)

I. Poledwica wieprzowa podana z sosem
z zielonego pieprzu

2. Rolada wieprzowa z musem indyczym
i suszonymi pomidorami

3. Rolada drobiowa z nadzieniem
cielecym z warzywami

4. Medaliony wieprzowo drobiowe

ze Sliwkami

5. Grillowany losos podany z sosem

7 zielonego pieprzu

6. Sandacz gotowany na parze z warzywami

Obiad podany na pohmiskach 80 71
. rolada 7 indyka faszerowana migdalami

2. pieczone udka i podudzia z kurczaka

w miodowej glazurze

3. tradycyjny kotlet schabowy

4. pieczen z karczku w ziolach

sos (I rodzaj do wyboru): ziolowy, grzybowy,
pikantny, paprykowy

Ziemniaki pieczone i puree

Zestaw salatek i warzyw

Obiad podany na poimiskach 100 7
I.udko kacze z anyzem i imbirem

2. stek z poledwicy wolowej

3. devolay

4. poledwiczka wieprzowa 7 rusztu

SOSY:

ciemny francuski na bazie czerwonego wina

z zielonego pieprzu, concase

(sos pomidorowy, jezynowy)

Dania na kolacje: 45 7|

I. Kotleciki alla Kebab w sosie
bazyliowo — czosnkowym

2. Gulasz miesny z kluseczki slaskimi
i czerwong kapusta.

3. Kotlet schabowy tradycyjny podany
7 ziemniakami i bukietem surowek.
4. Boeuf Strogonow

5. Grillowane miesa z maselkiem
czoshkowym i goracymi buleczkami
6. Barszcz 7 krokietem

Przekaski cieple podane na bufecie 25 71

I. Panicrowany mini camembert z zurawing
2. Ragout drobiowe, wieprzowe

3. Watrobki drobiowe zapickane w ciescie
francuskim z sosem balsamico i gruszka

Przekaski cieple podane na bufecie 25 7
I. Penne 7 tunczykiem i pomidorami

2. Bigos staropolski

3. Paluszki krabowe w ciescie

4. Strudel 7 serem feta i warzywami.

Przekaski zimne podane na bufecie 10 zi
/Podane do stolow 20 7|
I. Pomidory z pastg serowo czosnkowq
2. Przekaski 7 kolorowych nalesnikow wypelnione
nadzieniem szpinakowym ilososiowym
4. Polmiski pikli i marynat
5. Jajka w sosie tatarskim
6. Ryba po grecku
7.Sledz z salatkg ziemniaczana i piklami
8. Tradycyjna salatka jarzynowa
9. Salatka brokulowa z jajkiem i slonecznikiem
10. Salatka z ryzem, wedzonym kurczakiem i Sliwka
II. Salatka z oscypkiem, gorgonzolg i innymi serami.
12. Rolada wieprzowa nadziewana szpinakiem

Przekaski podane na bufecie 15 7l
/podane do stolow 25 7

I. Loso$ w pieprzu cytrynowym i ziolach

2. Mini salatki z owocami morza

3. Krewetki w salsie cytrynowej

4. Ruloniki z szynki ze szparagami

5. Roladki z szynki wloskiej z melonem

6. Poledwica w morskiej soli

7. Wedzona piers kacza

8. Teriny drobiowe / rybne / warzywne

Desery 15 7|
I. Mus czekoladowy 7 orzechami
2. Mus jogurtowy z owocami

Desery 20 71

. Wisnie po parysku z galka loda waniliowego
2. Pana cotta

3. Tiramisu

4. Gruszka w w winie z sosem
czekoladowymi galka loda waniliowego

5. Puchar lodow z bitg Smietang i kolorowymi
galaretkami



Putety tematyczne

Bufet deserowy

55 zH/ osoba / wesele
70 7/ osoba / wesele 7 poprawinami
5 rodzajow domowych ciast, 3 rodzaje deserow w pucharkach, owoce

Bufet wiejski
o0 7}/ osoba / wesele
10 7}/ wesele 7 poprawinami
Bufet wiejski to zestaw goracych potraw i zimnych zakasek.
Na bufecie wiejskim znajdziecie Panstwo:
swojskie wedliny i miesa pieczone, udziec pieczony,
domowe, golonki duszone w piwie, smalec, marynaty, pieczywo

Bufet morskKi
80 zF/ osoba / wesele
100 7t/ wesele z poprawinami
lustro ryb i owocoHw morza, losos$ w calosci, szczupak, faszerowany,
salatka z krewetkami, ryby wedzone - losos, makrela, salatka

krabowa, kalmary panierowane

/estawy powitalne
Zestawy powitalne dostepne sa przez 3 godziny
przy minimalnym zamowieniu dla 30 osob
Zestaw I: Kawa, herbata, woda mineralna, soki: 20 zI / osoba
Zestaw 2: Kawa, herbata, woda mineralna, soki, kanapki: 40 z} / osoba
Zestaw 3: Kawa, herbata, woda mineralna, soki, ciasto: 50 7t/ osoba

Kanapki bankietowe: 20 7}/ osoba

/estaw Panna Mloda 450 z} (dla 8 osob)
Butelka wina musujacego, Patera ciast i owocow, Patera mini kanapek

Dzbanek soku owocowego i wody mineralnej.




Poprawiny

czas trwania: do 6 godzin

Poprawiny 140 zl

Zurek staropolski
Pieczen ze schabu 7 kluseczkami slgskimi
i czerwona kapusta

Bufet przekasek weselnych
Kolacja: Zeberka w kapuscie
Napoje: soki owocowe, woda mineralna,
kawa, herbata

Crill na poprawiny 160 z

Zurek z kociolka;
Migsa z grilla: karczek, boczek, kurczak,
kielbaski;Ziemniaczki pieczone, cukinia
zestaw surowek i sosow
Napoje, soki owocowe, woda, kawa, herbata
7urek 7 kociolka;
Pieczywo
Bufet przekasek weselnych




Noclegi

Nocleg dla Mlodej Pary w pokoju Premium
Podczas wesela: Gratis
Po lub przed weselem: 550 zi

Pokoje 2, 3, 4 osobowe

w Powozowni i Oficynie: 160 7zt / osoba
Pokoje Standard i Komfort w Palacu: 200 zI / osoba
I osoba w pokoju dwuosobowym: 250 z}

Pokoje Premium: cena zgodna z aktualnym cennikiem hotelowym,
nie podlegaja promocji weselnej.

- Rezerwacja noclegow nie jest udzielana
indywidualnie gosciom weselnym,
tylko wylacznie osobie, ktora podpisuje umowe weselna.

- Rezerwacje indywidualne dla gosci weselnych
nie sg objete ceng promocyjna.

- Podane ceny obowigzujg w dniu wesela.
- Korzystanie ze strefy Wellness nie jest wliczone w ceng noclegu

Noclegi przed i po weselu

obowigzuje cena wg cennika hotelowego.
Noclegi nie sa objete rabatem weslnym.




