WESELA | BANKIETY | KONFERENCJE | CATERING EVENT & CONFERENCE fy pragtes

Twoje wymarzone wesele w sercu Gdanskal!

Zabytkowy budynek dawnej kantyny oficerskiej na osiedlu Garnizon to dzi$ elegancka, nowoczesna
przestrzen idealna na slub i wesele. Potgczenie historycznego uroku z wspétczesnym designem tworzy
wyjagtkowg atmosfere, w ktdrej odbyty sie juz setki uroczystosci slubnych.

Dysponujemy dwiema niezaleznymi salami bankietowo-konferencyjnymi oraz restauracjg ArtBistro by
Progres, znang z autorskiej kuchni polskiej. Otoczenie petne zieleni, romantyczny potok Strzyza i staw z
fontanng tworzg idealne tto do ses;ji zdjeciowe;.

Lokalizacja w centrum Wrzeszcza zapewnia tatwy dojazd, dostep do parkingdw oraz bogatg baze
noclegowg. Wspoétpracujemy z pobliskimi hotelami, oferujgc specjalne ceny dla Gosci weselnych, co
stanowi wygodne rozwigzanie dla Par planujgcych przyjecie z noclegami.

W ramach pozostatych ustug wspétpracujemy z rekomendowanymi firmami dekoratorskimi,
florystycznymi, DJ-ami, fotografami i ustugodawcami weselnymi, dzieki czemu mozemy polecic
sprawdzone zespoly, ktére doskonale uzupetniajg naszg oferte.

Za sukcesem Progres stoi zespot doswiadczonych pasjonatéw, ktérzy zrealizowali tysigce wydarzen — od
kameralnych przyje¢ po duze wesela. Oferujemy kompleks sal, restauracje, profesjonalng obstuge,
wiasny catering oraz petne zaplecze gastronomiczne.

Z przyjemnoscig pomozemy zorganizowa¢ Wasz wyjatkowy dzieh. Zapraszamy do kontaktu!

restauracja@artbistrogdansk.pl
www.artbistrogdansk.pl

E\/ent & Conference kontakt@progres-event.pl
byprogres | \wwwprogres-eventpl by progres
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Oferta weselna

Klasyka w nowoczesnej oprawie. Jasne zasady wyboru. Menu, ktore dobrze pracuje
przez cate przyjecie.

Cztery kompletne warianty przyjecia z jasno okreslonym zakresem menu, bufetéw i serwisu nocnego.

Pakiet Podstawowy Klasyka Progres Premium Prestige

309 zt/ os. 339 zt/ os. 379 zt / os. 449 zt | os.

Ceny brutto za osobe - minimum 80 petnoptatnych gosci - serwis 5% doliczany do rachunku

Co obejmujg ceny pakietow
Podane ceny menu i napojow obejmujg petng obstuge przyjecia oraz ponizszy zakres organizacyjny.

* wynajem sali weselnej wraz z tarasem;

« stoly okragte lub prostokatne z obrusami w kolorze biatym albo czarnym;
» krzesta z pokrowcami w kolorze biatym albo czarnym;

« stoly koktajlowe z pokrowcami oraz stoty bufetowe;

* obstuge kelnerskg i kuchenna;

» sprzet cateringowy niezbedny do serwowania dan i napojow;

* wsparcie logistyczne przy ustalaniu przebiegu przyjecia.

Serwis: do rachunku doliczany jest serwis w wysokosci 5%.

Informacje organizacyjne

Pozycja Zasada / cena

Czas przyjecia Do 11 godzin, nie dtuzej niz do godz. 4:00. Inne godziny ustalane sg indywidualnie.
Ekran i rzutnik Udostepnienie rzutnika | ekranu dodatkowy koszt 300 zt.

Konfetti 500 zt za uzycie na terenie obiektu

Ceremonia cywilna Od 1 000 zt za przygotowanie ceremonii na terenie obiektu.

12 zi/os. za przygotowanie i obstuge dodatkowego stodkiego stotu dostarczonego przez firme

Zewnetrzny stodki stot zewnetrzng; opfata nie dotyczy tortu

Dym i race Na sali nie mozna uzywa¢ dymu, z wyjatkiem ciezkiego dymu scenicznego, ani rac
Swiece Dopuszczalne wytgcznie w zamknietych kloszach
Mocowanie dekoracji Kazde mocowanie dekoracji wymaga wczesniejszej akceptacji obiektu

Szeroka baza noclegowa znajduje sie w najblizszej okolicy; rekomendacje zawiera osobny

Noclegi zatgcznik ,Nasi Partnerzy i Rekomendacje”

+48 662 212 002 : +48 694 688 850
E\/ent & Conference kontakt@progres-eventpl ArtBistro restauracja@artbistrogdansk.pl

byprogres | \wwwprogres-eventpl by progres www.artbistrogdansk.pl



EVENT & CONFERENCE BY PROGRES OFERTA WESELNA 2027/2028 - 3

POROWNANIE

Cztery formaty przyjecia

Kazdy pakiet jest kompletng ofertg weselng. Warianty réznig sie sposobem podania, zakresem menu,
doborem sktadnikow i oprawg. Pakiet Podstawowy i Klasyka Progres obejmujg nocng zupe oraz jedno
danie tresciwe; Premium i Prestige dodatkowo drugie nocne danie tresciwe.

Pakiet Charakter Cena brutto / os.

Uporzadkowany serwis talerzowy, petny zimny bufet, nocna zupa i jedno danie

Pakiet Podstawowy o 309 zt
tresciwe.

Klasyka Progres !DOlmISkI rf)dzmpe., rozpoznawalne smaki, wigkszy wybor przekgsek, nocna zupa i 339 7t
jedno danie tresciwe.

Premium Lekkg przystawka serwowana, bardziej ztozone kompozycje, rozbudowany zimny 379 7t
bufet i trzy nocne odstony.

Prestige Wybrane produkty premium, ceremonialne powitanie, dopracowana prezentacja, 449 24

rozbudowany zimny bufet i trzy nocne odstony.

W cenie kazdego pakietu

« ceremonialne powitanie Pary Mtodej chlebem i solg oraz pieczywo;

* pierwsza zupa, kolacja gtéwna, dodatki skrobiowe, warzywa i sataty zgodnie z wybranym wariantem;

« zimny bufet o jasno okreslonej liczbie pozycji i standardzie ilosciowym;

* co najmniej dwie nocne odstony: zupa oraz danie tresciwe; Signature i Prestige obejmujg dodatkowo drugie danie
tresciwe;

+ stodki bufet zgodny z pakietem;

« tort ustalany indywidualnie, bez dodatkowej optaty za wniesienie i podanie;

* woda, soki, napoje gazowane, kawa i herbata przez caty czas trwania przyjecia.

Zasady komponowania

W wariancie potmiskowym danie weganskie moze by¢ jednym z trzech dan gtéwnych. Jako czwarta pozycja dla
wszystkich stotéw kosztuje dodatkowo 24 zl/os. Indywidualne dania dla gosci na dietach sg serwowane bezposrednio
do miejsca i nie sg liczone jako czwarte danie wspadlne.

Diety specjalne do 10% liczby gosci przygotowujemy w cenie i serwujemy indywidualnie do miejsca, po
wczesniejszym przekazaniu listy diet. Za kazdg osobe ponad limit 10%, ktéra wymaga osobnego menu, doliczamy 90
zt/os.

Ceny bazowe dotyczg przyje¢ od 80 petnoptatnych gosci. Przy mniejszej liczbie oséb obowigzujg ponizsze doptaty
do ceny menu.

Przyjecia ponizej 80 petnoptatnych gosci

Liczba petnoptatnych gosci Doptata do ceny menu
70-79 osob +16 zlos.

60-69 os6b +32 zl/os.

50-59 osob +46 zl/os.

Ponizej 50 os6b Cena ustalana indywidualnie

Mozliwy jest rowniez wynajem jednej z sal na wylgcznos¢ — wycena przygotowywana jest indywidualnie.

+48 662 212 002 : +48 694 688 850
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PAKIET WESELNY

Pakiet Podstawowy

309 zt brutto / Dla Par, ktére cenig klasyczng forme, uporzadkowany serwis talerzowy i kompletne menu
oS. weselne.

ZUPA PIERWSZA - WYBIERZ 1

Rosét drobiowo-wotowy z domowym makaronem, marchewka i lubczykiem.
Krem z pieczonych pomidoréw z mozzarellg, oliwg bazyliowg i grzanka.
Consommeé grzybowe z tazankami, natkg pietruszki i oliwg ziotowa.
Krupnik na drobiu z ziemniakami, wioszczyzng i majerankiem.

DANIE GLOWNE SERWOWANE — WYBIERZ 1 DLA WSZYSTKICH GOSCI

De volaille z mastem pietruszkowym, ziemniakami z koperkiem i mizerig.

Schabowy smazony na masle klarowanym, puree z palonym mastem i mtodg kapusta.

Zraziki wieprzowe w sosie wiasnym, kopytka i buraki w glazurze maslano-miodowe;j.

Udziec z indyka pieczony z jabtkiem i majerankiem, ziemniaki opiekane i marchew glazurowana.
toso$ pieczony na duszonym porze, ziemniaki z koperkiem i satata z winegretem jabtkowym.
Gotabek weganski z kaszg gryczana, soczewicg i grzybami, sos z pieczonych pomidorow.

ZIMNY BUFET — WYBIERZ 7 PRZEKASEK

t.gcznie 9 rodzajow razem z dwiema satatkami.

Pasztet domowy z zurawing, piklami i pieczywem.

Schab pieczony ze $liwka, musztardg francuskg i ogérkiem kiszonym.
Deska mies pieczonych z chrzanem, musztardg i marynatami.
Rolada drobiowa ze szpinakiem, suszonym pomidorem i ziotami.
Sledz w oleju z cebulg, jabtkiem i ogérkiem kiszonym.

Sledz po kaszubsku z pomidorem i przyprawami korzennymi.
Hummus z palonej marchwi z pestkami i oliwg ziotowa.

Tatar z suszonych pomidoréw z kaparami, cebulg i ziotami.

SALATKI - WYBIERZ 2

Satatka jarzynowa Progres.

Satatka ziemniaczana z ogorkiem kiszonym, szczypiorkiem i musztardg francuska.
Satatka z mtodej kapusty, jabtka i koperku.

Satatka z pieczonego kalafiora, ciecierzycy, natki pietruszki i lekkiego winegretu.

NOCNE DANIE TRESCIWE - WYBIERZ 1

Udko z kurczaka pieczone z ryzem, sosem wtasnym i warzywami.
Karkowka pieczona z kaszg gryczang, sosem witasnym i piklami.
Pierogi z miesem i cebulowg okrasa.

Gulasz z boczniakéw z warzywami i pieczywem.

NOCNA ZUPA - WYBIERZ 1

Barszcz czerwony z pasztecikiem — do wyboru wersja miesna albo wegetarianska.
Zurek z biatg kietbasg, jajkiem i chrzanem.
Krem grzybowy z tazankami i natkg pietruszki.

SLODKI BUFET - 3 RODZAJE

Sernik z brzoskwinig.
Szarlotka tradycyjna.
Ciasto czekoladowo-orzechowe z chrupigcg praling.
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PAKIET WESELNY

Klasyka Progres

339 zt brutto /

Klasyka weselna w rodzinnej formie: potmiski, rozpoznawalne smaki i petniejszy zimny bufet.
0sS.

ZUPA PIERWSZA - WYBIERZ 1

Rosét drobiowo-wotowy z domowym makaronem, marchewka i lubczykiem.
Consommé grzybowe z tazankami, natkg pietruszki i oliwg ziotowa.

Krem z pieczonych pomidoréw z mozzarellg, oliwg bazyliowg i grzanka.
Krupnik na drobiu z ziemniakami, wioszczyzng i majerankiem.

KOLACJA GLOWNA NA POLMISKACH - WYBIERZ 3

Schabowy smazony na masle klarowanym, cytryna i sos pieczeniowy.

De volaille z mastem pietruszkowym, cytryng i sosem drobiowym.

Zraziki wieprzowe duszone w sosie wtasnym z pieczarka, cebulg i ogorkiem kiszonym.
Poledwiczka wieprzowa zawijana w boczek, sos pieczeniowy i ziotfa.

Udziec z indyka pieczony z jabtkiem, majerankiem i sosem wtasnym.

Karkéwka wolno pieczona z musztardg francuska, czosnkiem i piklami.

Gotgbek weganski z kaszg gryczana, soczewicg i grzybami, sos z pieczonych pomidorow.
Kaczka confit z jabtkiem, majerankiem i sosem pieczeniowo-zurawinowym.

Dorsz pieczony na duszonym porze z sosem maslano-cytrynowym.

Losos z palonym mastem i koperkiem.

DODATKI SKROBIOWE - WYBIERZ 2

Ziemniaki z koperkiem i mastem.

Ziemniaki opiekane z rozmarynem i czosnkiem.
Purée ziemniaczane z palonym mastem.
Kopytka smazone na masle z rozmarynem.
Placki ziemniaczano-warzywne.

Golce kaszubskie z mastem i majerankiem.

WARZYWA | SALATY — WYBIERZ 3

Mtoda kapusta z koperkiem.

Buraki w glazurze maslano-miodowe;j.

Marchew glazurowana z sezamem i natkg pietruszki.
Mizeria z koperkiem i kwasng Smietana.

Mix satat z winegretem jabtkowym.

Pieczone warzywa sezonowe z ziotami.

ZIMNY BUFET — WYBIERZ 9 PRZEKASEK

tgcznie 11 rodzajow razem z dwiema satatkami.

Pasztet domowy z Zzurawing, piklami i pieczywem.

Schab pieczony ze $liwka, musztardg francuskg i ogérkiem kiszonym.
Rolada drobiowa ze szpinakiem, suszonym pomidorem i ziotami.
Deska mies pieczonych z chrzanem, musztardg i marynatami.

Sledz w oleju z cebulg, jabtkiem, ogérkiem kiszonym i pieprzem.
Sledz po kaszubsku z cebulg, pomidorem i przyprawami korzennymi.
Pstrgg wedzony z kwasng $mietang, jabtkiem i ogérkiem matosolnym.
Smalec z fasoli z prazong cebulkg, jabtkiem i majerankiem.

Tatar z suszonych pomidoréw z kaparami, cebulg i ziotami.

Hummus z palonej marchwi z pestkami i oliwg ziotows.

+48 662 212 002 : +48 694 688 850
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SALATKI - WYBIERZ 2

Satatka jarzynowa Progres.
Satatka ziemniaczana z ogérkiem kiszonym i musztardg francuska.

Satatka z pieczonego buraka, gruszki, sera plesniowego i orzechow.

Satatka z pieczonego kalafiora, ciecierzycy, natki pietruszki i tahini.
Satatka z mtodej kapusty, jabtka i koperku.

NOCNE DANIE TRESCIWE - WYBIERZ 1

Karkéwka pieczona z kaszg gryczang, sosem wtasnym i piklami.
Pierogi z miesem i cebulowg okrasa.

Krokiety z kapustg i grzybami.

Gulasz z boczniakéw z warzywami i pieczywem.

NOCNA ZUPA - WYBIERZ 1
Barszcz czerwony z matym pasztecikiem migsnym lub wegetarianskim.

Zurek z biatg kietbasg, jajkiem i chrzanem.
Krem grzybowy z tazankami i natkg pietruszki.

St ODKI BUFET - 4 RODZAJE

Sernik z brzoskwinig.

Szarlotka tradycyjna.

Ciasto Smietankowo-karmelowe.
Ciasto czekoladowe z wisnia.

+48 662 212 002

Event & Conference | ,onareprogres-eventpl ArtBistro
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PAKIET WESELNY

Premium

akiet rekomendowany: lekka przystawka serwowana, bardziej ztozone kompozycije,
379 zt brutto / PR I lekk tawk bardziej ztozone k '
0S. dwanascie pozycji zimnego bufetu i trzy nocne odstony.

PRZYSTAWKA SERWOWANA - WYBIERZ 1

Carpaccio z rostbefu z rukola, dojrzewajgcym serem, piklami i majonezem chrzanowym.

Wedzony pstrag z ogérkiem matosolnym, jabtkiem, koperkiem i kwasng $mietana.

Tatar z pieczonego buraka z twarogiem ziotowym, piklami, pestkami dyni i winegretem jabtkowym.
Pieczona gruszka z serem plesniowym, orzechami wtoskimi i dressingiem miodowo-musztardowym.

ZUPA PIERWSZA - WYBIERZ 1

Ros6t drobiowo-wotowy z domowym makaronem, pieczong cebulg i lubczykiem.
Consommeé grzybowe z tazankami, natkg pietruszki i oliwg ziotowa.

Krem z lesnych grzybow z kwasng $mietana, oliwg tymiankowsg i groszkiem ptysiowym.
Krem z pieczonego selera z jabtkiem, palonym mastem i chipsem z pora.

Krem z dyni z palonym mastem, pestkami dyni i kwasng smietana.

WARIANT | OPCJI SIGNATURE - KOLACJA GLOWNA NA POLMISKACH - WYBIERZ 3

Schabowy smazony na masle klarowanym, mfoda kapusta, cytryna i sos pieczeniowy.
Poledwiczka wieprzowa w boczku z sosem kurkowym albo pieczeniowym.

Zeberko wieprzowe bez kosci w glazurze miodowo-musztardowe;.

Gotagbek weganski z kaszg gryczana, soczewicg i grzybami, sos z pieczonych pomidorow.
Kaczka confit z modrg kapustg, jabtkiem i sosem pieczeniowym.

Wotowina wolno duszona w sosie demi z rozmarynem i piklami.

Zraziki wotowe z ogorkiem kiszonym, pieczarkg i cebulg.

Dorsz w ziotowej kruszonce, por i sos winno-maslany.

Pstrag teczowy z palonym mastem, koperkiem i ogérkiem matosolnym.

DODATKI SKROBIOWE - WYBIERZ 2

Kopytka smazone na masle z rozmarynem.
Gratin ziemniaczany z czosnkiem i tymiankiem.
Purée ziemniaczane z palonym mastem.

Golce kaszubskie z sosem pieczeniowym.
Placki ziemniaczano-warzywne.

Ziemniaki konfitowane w masle i ziotach.

WARZYWA | SALATY — WYBIERZ 3

Czerwona kapusta fermentowana 72 h z jabtkiem i lekkim winegretem.
Buraki w glazurze maslano-miodowe;j.

Marchew glazurowana z sezamem i natkg pietruszki.

Pieczone warzywa korzeniowe z tymiankiem.

Satata z gruszka, serem plesniowym, orzechami i zurawing.

Mtoda kapusta z koperkiem.

WARIANT Il OPCJI SIGNATURE - DANIE GLOWNE SERWOWANE - WYBIERZ 1 DLA WSZYSTKICH GOSCI

Wariant serwowany zastepuje kolacje na pétmiskach oraz jej wspdlne dodatki. Jest dostepny w cenie pakietu Premium; wybor
jednej propozycji obowigzuje wszystkich gosci, z uwzglednieniem zgtoszonych diet.

Wellington wotowy, sos demi-glace, purée ziemniaczane i glazurowane warzywa sezonowe.
Comber jagniecy z ziotowym ziemniakiem hasselback, glazurowane warzywa sezonowe, sos demi-glace.

ZIMNY BUFET — WYBIERZ 10 PRZEKASEK
tgcznie 12 rodzajow razem z dwiema satatkami.

Schab pieczony ze $liwkg, musztardg francuskg i ogérkiem kiszonym.
Rostbef z piklami, rukolg i majonezem chrzanowym.

+48 662 212 002 : +48 694 688 850
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Rolada z kaczki z bakaliami i sosem z czarnej porzeczki.

Deska mies pieczonych z chrzanem, musztardg i marynatami.

tosos gravlax z koperkiem, ogorkiem i sosem musztardowo-miodowym.
Pstrag wedzony z kwasng smietang, jabtkiem i ogérkiem matosolnym.
Sledz w oleju z cebula, jabtkiem, ogérkiem kiszonym i pieprzem.
Sledz po kaszubsku z cebulg, pomidorem i przyprawami korzennymi.
Smalec z fasoli z prazong cebulka, jabtkiem i majerankiem.

Tatar z suszonych pomidoréw z kaparami, cebulg i ziotami.

Hummus z palonej marchwi z pestkami i oliwg ziotowa.

Deska serow regionalnych z konfiturg, miodem i orzechami.

Tarta z karmelizowang cebulg, serem i tymiankiem.

Rozki filo ze szpinakiem i feta.

SALATKI - WYBIERZ 2

Satatka ziemniaczana z ogorkiem kiszonym i musztardg francuska.

Satatka z pieczonego buraka, gruszki, sera plesniowego i orzechow.

Satatka z pieczonego kalafiora, ciecierzycy, ziét i tahini.

Satatka z pieczonej marchwi, fety, pestek i winegretu miodowo-musztardowego.
Satatka z peczaku, ogdrka matosolnego, rzodkiewki i $wiezych ziot.

NOCNE DANIE TRESCIWE - WYBIERZ 2

Strogonow wotowy z pieczywem.

Karkowka pieczona z kaszg gryczang, sosem witasnym i piklami.
Pierogi z miesem i cebulowg okrasa.

Pierogi z twarogiem, ziemniakiem i palong cebulg.

Gulasz z boczniakéw z warzywami i pieczywem.

NOCNA ZUPA - WYBIERZ 1

Barszcz czerwony z matym pasztecikiem migsnym lub wegetarianskim.
Zurek z biatg kietbasg, jajkiem i chrzanem.
Krem grzybowy z tazankami i natkg pietruszki.

SLODKI BUFET - 5 RODZAJOW
Drobne wypieki wyktadamy partiami z chtodni.

Sernik z brzoskwinia.

Szarlotka tradycyjna.

Trufla czekoladowo-pomaranczowa.

Ciasto czekoladowo-orzechowe z chrupigcg praling.
Mini eklerki albo orzeszki z kremem.
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PAKIET WESELNY

Prestige

449 z} brutto / Rozbudowany wariant z wybranymi produktami premium, ceremonialnym powitaniem,
0S. dopracowang prezentacjg i piecioma deserami autorskimi.

POWITANIE W CENIE - PODANE NA STOL NA DOBRY POCZATEK
* Chleb rzemieslniczy — 70 g/os., masto palone — 15 g/os. i sol ziotowa.
« Jedna mini przekgska/os. — ok. 35 g, np. tartaletka z karmelizowang cebulg i serem.

PRZYSTAWKA SERWOWANA - WYBIERZ 1

« Tatar wotowy z z6ttkiem, ogdrkiem kiszonym, grzybem marynowanym, szalotka, kaparami i musztarda.
« Carpaccio z rostbefu z rukolg, dojrzewajgcym serem, piklami i majonezem chrzanowym.

* toso$ gravlax z ogérkiem, koperkiem, pumperniklem i sosem musztardowo-miodowym.

» Tatar z pieczonego buraka z twarogiem ziotowym, piklami, pestkami dyni i winegretem jabtkowym.

» Pier$ z kaczki na rézowo z czarng porzeczka, rukolg i orzechami.

ZUPA PIERWSZA - WYBIERZ 1

» Krem borowikowy z oliwg pietruszkowa, kwasng smietang i chrupigcag grzanka.
+  Consommé grzybowe z tazankami, natkg pietruszki i oliwg ziotowa.

« Esencjonalny rosot drobiowo-wotowy z domowym makaronem i lubczykiem.

* Krem z pieczonego selera z jabtkiem, palonym mastem i chipsem z pora.

« Zupa rakowa z pomidorami, koperkiem i delikatng nutg brandy.

KOLACJA GLOWNA NA POLMISKACH — WYBIERZ 2
Wybierz trzy pozycje z jednej listy. W cenie pakietu zestaw moze obejmowac jedng z nastepujgcych pozycji: poledwice wotows,
comber jagniecy albo halibuta. Potgczenie dwoch z tych trzech dan wyceniamy indywidualnie.

* Rostbef wolno pieczony, sos demi, pikle i pieczone warzywa.

*  Wotowina wolno duszona w demi-glace, burak w glazurze i chrzan podany osobno.

« Kaczka confit z fermentowang czerwong kapusta 72 h, jabtkiem i sosem pieczeniowym.

« Supreme z kurczaka kukurydzianego albo perliczki, sos maslano-ziotowy.

» Sandacz z borowikami, porem i sosem maslano-winnym.

* Dorsz na duszonym porze z sosem cytrynowo maslanym.

» Pstrag teczowy z palonym mastem, koperkiem i ogérkiem matosolnym.

+  Gotgbek weganski z kaszg gryczang, soczewicg i grzybami, sos z pieczonych pomidoréw.

POZYCJE PREMIUM - WYBIERZ MAKSYMALNIE 1 W RAMACH TRZECH DAN
» Poledwica wotowa pieczona na rézowo, sos demi-glace i szalotka confit.

« Comber jagniecy pieczony na r6zowo, Sos rozmarynowy i czosnek confit.

+ Halibut pieczony, por confit i sos szampanski.

DODATKI SKROBIOWE — WYBIERZ 2

» Gratin ziemniaczany z czosnkiem, Smietanka i tymiankiem.
*  Kopytka smazone na masle z rozmarynem.

* Purée ziemniaczane z palonym mastem albo chrzanem.

* Golce kaszubskie z sosem demi-glace.

* Fondant ziemniaczany.

* Ziemniaki konfitowane w masle ziotowym.

WARZYWA | SALATY — WYBIERZ 3

« Fermentowana czerwona kapusta 72 h z jabtkiem.

* Buraki w glazurze maslano-miodowe;j.

* Marchew glazurowana z sezamem i natkg pietruszki.

» Por pieczony z winegretem jabtkowym.

*  Warzywa sezonowe z oliwg ziotowa.

« Safata z gruszka, serem plesniowym, orzechem witoskim i zurawing.
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ZIMNY BUFET — WYBIERZ 10 PRZEKASEK

tgcznie 12 rodzajow razem z dwiema satatkami. Prestige zachowuje ten sam zakres liczbowy co Signature, réznigc sie doborem
bardziej ztozonych kompozycji i wiekszym udziatem sktadnikow premium.

Rostbef z piklami, rukolg i majonezem chrzanowym.

Piers$ z kaczki na rozowo z czarng porzeczka.

Deska wedlin, migs pieczonych i marynat.

Schab pieczony ze $liwka i musztardg francuska.

Mini terrina drobiowa z ziotami i sosem chrzanowym.

tosos gravlax z pumperniklem, koperkiem i sosem musztardowo-miodowym.
Pstrag wedzony z kwasng smietang, jabtkiem i ogérkiem matosolnym.
Sledz w oleju z cebula, jabtkiem, ogérkiem kiszonym i pieprzem.
Deska serow regionalnych z konfiturami, miodem i orzechami.

Tatar z suszonych pomidoroéw z kaparami, cebulg i ziotami.

Smalec z fasoli z jabtkiem i majerankiem.

Hummus z palonej marchwi.

Tarta z karmelizowang cebulg, gruszka i serem plesniowym.
Tartaletki filo z serem regionalnym.

SALATKI - WYBIERZ 2

Satatka z melonem, oliwkami i dojrzewajgca szynka.

Satatka z pieczonego buraka, gruszki, sera plesniowego i orzechoéw.

Satatka z pieczonego kalafiora, ciecierzycy, granatu i tahini.

Satatka ziemniaczana z wedzonym pstragiem, koperkiem i musztarda francuska.
Satatka z pieczonych warzyw korzeniowych, koziego sera, pestek i zurawiny.

NOCNE DANIE TRESCIWE - WYBIERZ 2

Strogonow wotowy z pieczywem.

Karkowka pieczona z kaszg gryczang, sosem witasnym i piklami.
Wotowina dtugo duszona z warzywami korzeniowymi.

Gulasz z boczniakéw z warzywami i pieczywem.

Dtugo duszone uda z kurczaka w czerwonym winie z matymi ziemniakami.

NOCNA ZUPA - WYBIERZ 1

Zurek z biatg kietbasg, jajkiem i chrzanem.

Barszcz czerwony z matym pasztecikiem migsnym lub wegetarianskim.
Krem grzybowe z tazankami i natkg pietruszki.

Zupa cebulowa na wywarze wotowym z grzankami z serem Gruyere

SLODKI BUFET PRESTIGE - 5 RODZAJOW

Sernik z brzoskwinig i wanilig.

Tartaletka lemon curd z bezg wioska.
Tiramisu w eleganckiej porciji.

Mus z biatej czekolady z maling i kruszonka.
Trufla czekoladowo-pomaranczowa.
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STANDARD ILOSCIOWY

Gramatury i liczba porcji — porédwnanie pakietow

Wartosci dotyczg jednej osoby i oznaczajg tgczny standard produkcyjny. Liczba deseréw oznacza sume ze wszystkich wybranych rodzajéw, a nie liczbe kazdego
deseru osobno.

Pakiet Start / zupa ‘ Kolacja gtéwna - tacznie ‘ Zimny bufet Nocne dania Desery — tacznie

9 rodzajow Danie: 200 3 rodzaje
Pakiet Podstawowy Zupa: 250 ml Serwowane: ok. 480 g 420 ) Zu a'.250 n?l 3 szt./os.
9 pa: ok. 120 g
. . 4 rodzaje
Klasyka Progres Zupa: 250 ml Potmiski: ok. 500 g J;Orodzajow gjn;e_'zzs%ogl 3,3 szt./os.
g i ok. 160 g
Bremium Przystawka: 90 g Potmiski: ok. 500 g 12 rodzajow 2 dania po 220 g g ;ogzzf/'zzv
Zupa: 250 ml albo serwowane: ok. 480 g 480¢g Zupa: 250 ml oi< 206 g '
Mini: 1 szt./ok. 35 g . ) 5 rodzajow
Prestige Przystawka: 110 g Potmiski: ok. 500 g ;gorodzajow ;L?aan.lzgg :“20 9 3,7 szt./os.
Zupa: 250 ml 9 pa: ok. 220 g

Gramatury obejmujg gotowe elementy danej cze$ci menu. W Premium Para wybiera jeden sposdb podania kolacji gtdwnej: potmiski albo danie serwowane. Na poczatku wyktadamy ok.
65-70% zimnego bufetu, a pozostatg cze$¢ uzupetniamy matymi partiami z chtodni.

+48 662 212 002 . +48 694 688 850
E\/eﬂt & Conference kontakt@progres-eventpl ArtBl stro restauracja@artbistrogdanskpl
byprogtes | www.progres-eventpl by progies www.artbistrogdanskpl



GARNIZON BY PROGRES OFERTA WESELNA 2027/2028 - 12

ROZSZERZENIA

Powitanie, stacje i dodatkowe stoty

Stacje mogg by¢ dodatkiem do pakietu albo zastgpi¢ jedno nocne danie tresciwe. Przy zamianie wyceniamy roznice, a
nie petny dodatek — nie dublujemy tej samej funkcji jedzenia.

Powitanie i finger food

Pozycja Zakres Cena
Chleb i sdl 1 bochen ceremonialny dla Pary Mtodej; powitanie chlebem i solg. w cenie
Aperitif 100 ml/os.; do wyboru wino musujgce albo autorski aperitif 0%. 18 zl/os.”
Welcome food 3 mini przekaski/os.; rekomendowane przy ceremonii na miejscu. 36 zl/os.

* Wersja alkoholowa i bezalkoholowa aperitifu sg oferowane w tej samej cenie.

Stoty i stacje

Strefa ‘ Zakres Czas / ilos¢ Cena

Stét regionalny Progres Wedllny, migsa pieczone, pasztet, smalec, sery, pikle, 200 g/os_.; <_10 3 godz.; 39 7Hos.
pieczywo i dodatki. uzupetnianie
Stot regionalny Jak wyzej + ryby wedzone, rozszerzony wybor seréw, 250 gl/os.; do 3 godz.;
) o . - 49 zl/os.
Rozszerzony konfitury, miéd i rozbudowana ekspozycja. uzupetnianie
Stét whoski / antipasti Wed_llny dolr_zewajqce_, sery, oliwki, grissini, focaccia, 220 g/os_.; <_10 3 godz.; 41 Hos.
pomidory, winogrona i orzechy. uzupetnianie
Stacja tatara wotowego Tatar klasyczny przygotowywany i doprawiany przy stacji. ggrgji/porcje; EUUE Gl &7 32 zi/porcje
o ) 1.P|erog| mlelsneIZ.F_’lerogl z tw_arogl_em oraz ziemniakiem, 4 sztJok. 160 g; 60 min; min. _
Stacja pierogow okrasa i kwasna $mietana. 3. Pierogi z farszem 50 porGii 29 zi/porcje
sezonowym. porc)
Mini burger: 1 szt./ok. 120 g
Nocny comfort food Mini burgery z szarpang wotowing albo zeberka. albo zeberka bez kosci: 180 29 zt/os.

g/os.; 60 min

Kazda stacja dziata o wczesniej ustalonej godzinie.

Stodka strefa i tort

Kazdy pakiet zawiera wiasny stodki bufet w ilosci podanej przy pakiecie. Ponizsze ceny dotyczg dodatkowej strefy
ponad desery zawarte w menu: po doptacie Para otrzymuje zaréwno bufet pakietowy, jak i petny dodatkowy wolumen
wskazany ponize;j.

Cena dodatkowej

Pozycja Zakres strefy

Stodka strefa Klasyka 4 rodz’aje ciast + owoce; fgcznie 2 mate porcje ciasta (ok. 120 g) + 100 g 20 zH/os.
OWOCOW/0s.

Stodka strefa Premium 3 des.ery autorskie * 2 rodzaje drobnych wyplek’ow + owoce filetowane; 49 ZH/0s.
tacznie 3 mate porcje (ok. 180 g) + 120 g owocow/os.

Lody wioskie Lody $mietankowe z dodatkami (sosy owocowe / posypki) 12 zt/os. / 60minut

Alkohole i bar

Pakiety alkoholi, korkowe i serwis barmanski sg przygotowywane w oddzielnej ofercie po ustaleniu marek, zakresu i
Czasu serwisu.
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DZIEN NASTEPNY

Sniadanie i poprawiny

| Minima operacyjne: 30 os6b dla sniadania i 40 osob dla poprawin. Rekomendowane godziny $niadania: 10:00-12:30.

Sniadanie Classic — 95 zt/os.

Bufet do 2,5 godziny. Standard produkcyjny: fgcznie ok. 500 g czesci wytrawnej + 1 stodki element (ok. 60 g)/os.

Jajecznica, kietbaski i nalesniki.

Wedliny, sery, wedzona ryba, warzywa, hummus, pieczywo, masto i marynaty.
Jeden stodki element — 1 szt./ok. 60 g/os.

Woda, sok, kawa i herbata.

Poprawiny Lunch & Grill Classic — 149 zt/os.

Serwis do 5 godzin. Standard produkcyjny: zupa 250 ml + tgcznie ok. 500 g bufetu gtdbwnego/os.

Zurek albo zupa soczewicowa.

Karkéwka, kietbaski i skrzydetka z grilla oraz szasztyk warzywny z tofu jako opcja weganska.
Ziemniak pieczony, warzywa grillowane i pieczywo.

Dwie satatki, sosy i pikle.

Woda, kawa i herbata.

Poprawiny Lunch & Grill Premium - 179 zt/os.

Serwis do 5 godzin. Standard produkcyjny: zupa 250 ml + tgcznie ok. 550 g bufetu gtéwnego/os.

Zupa sezonowa.

Ryba w papilocie, zeberka BBQ, kurczak, karkéwka, kietbaski oraz szasztyk warzywny z tofu jako opcja weganska.
Ziemniaki, warzywa grillowane i pieczywo.

Dwie satatki, sosy, pikle i marynaty.

Woda, soki, kawa i herbata.

Produkty pozostate z wesela mogg zosta¢ ponownie podane wytgcznie po ocenie bezpieczenstwa przez kuchnie i
wczesnhiejszym uzgodnieniu. Nie zastepujg ilosci przewidzianych w zamdéwionym menu na dzieh nastepny.
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Informacje dodatkowe

Pozycja ‘ Zasada

Dzieci do 3 lat Korzystajg ze swiadczen rodzicow — 0 zt.
Dzieci 4-10 lat Menu dzieciece albo 50% zakresu wybranego pakietu — 149 zl/os. przy petnym menu.
Obstuga zewnetrzna DJ, fotograf, kamerzysta, zespot — 149 zl/os.

. . Do 10% liczby gosci: indywidualne dania serwowane do miejsca w cenie. Za kazdg osobe ponad limit

Diety specjalne & . X
10%, ktéra wymaga osobnego menu: +90 zi/os.

. L - Jako jedno z trzech dan wspolnych w cenie; jako czwarte danie dla wszystkich stotéw +24 zt/os.

Danie weganskie na pétmiskach ) . L . ; ) )
Indywidualne diety serwowane do miejsca nie sg liczone jako czwarte danie.

W Klasyce Para wybiera trzy pozycje na pétmiski. W Premium wybiera trzy pozycje na pétmiski albo

jedno danie serwowane dla wszystkich gosci; wariant serwowany zastepuje potmiski i ich wspdine

dodatki. W Prestige Para wybiera trzy pozycje, w tym maksymalnie jedng z trzech: polgdwice wotowa,

comber jagniecy albo halibuta. Potagczenie dwdch z tych trzech dan wyceniamy indywidualnie.

Wybér dan gtéwnych

Pakiety alkoholi, korkowe i serwis barmanski sg przygotowywane w oddzielnej ofercie po ustaleniu

Alkohole i bar . )
marek, zakresu i czasu serwisu.

L e . 70-79 os6b: +16 zl/os.; 60—69 0s6b: +32 zl/os.; 50-59 oséb: +46 zi/os.; ponizej 50 os6b cena ustalana

Przyjecia ponizej 80 os6b indywidualnie

. W pakietach Premium i Prestige zawarty w cenie. W pakietach Podstawowych i Klasyka Progres

Trzeci moment nocny } .
dostepny przy dodatkowej optacie — od 29 zl/os.

Dostepnos¢ halibuta, pozostatych ryb, grzybéw, owocoéw i warzyw wymaga potwierdzenia przed

Sezonowos¢ i )
podpisaniem finalnego menu.

Oferta ma charakter propozycji bazowej. Ostateczny uktad menu, liczba diet, czas przyjecia, liczba gosci i wybrane
dodatki moga wptywac na finalng cene.
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