
 

 

 

Umowa dotycząca zorganizowania 

Przyjęcia……………………………………….. 

pomiędzy : 

Rządcówka Residence ul. Kościelna 39, 

 49-315 Mąkoszyce 

A: 

……………………………………………………………………………………………………………….. 
( Imię i nazwisko zamawiającego ) 

 

……………………………………………………………………………………………………………….. 
( adres zamawiającego ) 

 

……………………………………………………………………………………………………………….. 
 

( seria i numer dowodu ) ( numer kontaktowy ) 

Miejsce przyjęcia .………………………………….. 

Data przyjęcia …………………………………… 

Godzina rozpoczęcia …………………………………… 

Godzina zakończenia …………………………………… 

Łączna ilość osób …………………………………… 

W tym osoby dorosłe ………………………………….. 

Dzieci od 3 do 10 lat (50%) ………………………………….. 

Dzieci do lat 3 (gratis) ………………………………….. 

Łączna ilość menu ………………………………….. 

Łączna cena od osoby ………………………………….. 

Kwota zaliczki ………………………………….. 
Data pobranej zaliczki ………………………………….. 

 
Zamawiający pokrywa koszty związane z likwidacją szkód wyrządzonych przez uczestników imprezy. 

Ostateczna liczba menu powinna być potwierdzona najpóźniej na 5 dni przed rozpoczęciem imprezy, w przypadku nie dotrzymania terminu 

zamawiający zostanie obciążony taką liczbą menu jaka jest na umowie. 

Akceptuję wszystkie warunki umowy i warunki opisane w ofercie. 

 

……………………………………… …………………………………… 

(zamawiający) (Osoba przyjmująca zamówienie)



 

 
Przystawka  Zupy  

□ Tatar wołowy z żółtkiem i piklami 46zł/os □ rosół domowy z makaronem 10zł/os 

□ Krupniok z jabłkiem i chrustem z kapusty 

Kiszonej na chlebie cebulowym 

28zł/os □ żur śląski z jajkiem 13zł/os 

□ Łosoś marynowany z burakach na puree z groszku 

Oliwą truflową i granatem 

45zł/os □ krem pomidorowy 12zł/os 

□ Sałatka ziemniaczana z ogórkiem, cebulą i bekonem 28zł/os □ krem z pieczonych warzyw 14zł/os 

□ Carpaccio z buraka z grillowanym serem kozim 

Pesto koperkowym i cieciorką 

34zł/os □ krem z selera z pieczoną gruszką 

i popcornem z kaszy gryczanej 

 

 15zł/os 

□ Łosoś marynowany w sosie sojowym i imbirze 
Panierowany w prażonym sezamie na kapuście pekińskiej 

40zł/os □ inne: ………………………………………………….. 
………………………………………………… 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

□ Kotlet schabowy 

□ Kotlet de volaille 
□ Rolada śląska wieprzowa 
□ Kotlet z piersi kurczaka 

Godzina podania □□ □□ 
Danie główne: 

Mięsa podane półmiskowo (5 rodzajów do wyboru) 

□ 1,5 szt/os – 120zł/os 

□ 2 szt/os – 125zł/os 

□ 2,5 szt/os – 130zł/os 

□ 3szt/os – 135zł/os 

□ Pierś z kurczaka faszerowana mozzarella i suszonym 
pomidorem 

□ Roladka z indyka z rukolą i ricottą 

□ Polędwiczka faszerowana grzybami leśnymi 

□ Kotlet z piersi kurczaka panierowany w płatkach migdałów 

□ Pieczeń z karczku 
□ Polędwiczka faszerowana szpinakiem 
□ Szaszłyk drobiowy 
□ Polędwiczka zapiekana z oscypkiem 

□ Inne: ……………………………………………. 

□ Rolada śląska wołowa * 

□ Filet z łososia * 

□ Pierś z kaczki * 

□ Udko z kaczki * 
□ Pstrąg pieczony * 

*dopłata 5zł /szt 

Dodatki do dania głównego: 
(do wyboru 2 rodzaje) 

 

□ Kluski śląskie 

□ Kluski szare 
□ Ziemniaki z wody 

□ Frytki 
 
 

 

□ Kapusta czerwona na ciepło 
□ Kapusta biała zasmażana 
□ Warzywa gotowane 
□ Grillowane warzywa 
□ Surówka z białej kapusty 
□ Surówka z czerwonej kapusty 
□ Surówka z kapusty pekińskiej 

□ Surówka z tartego selera 

□ Ziemniaki opiekane 

□ Ryż z cebulką 
□ Ziemniaki puree 

□ Puree z kalafiora 

Surówki do dania głównego: 
(do wyboru 3 rodzaje) 

□ Mix sałat z pomidorem i ogórkiem 

□ Buraczki 
□ Surówka z kapusty kiszonej 

□ Surówka z marchewki



 
              Napoje, Kawa, Ciasto  
 

   
  Kawa, herbata podana w termosach w cenie 

            Sok owocowy, woda mineralna w karafkach z cytryną w cenie 

            Ciasto 160g/os w cenie 
 

    

□ Ekspres do kawy - 350zł 

 

   

   

             Przekąski – 48zł/os (6 rodzajów do wyboru) 

 

□ Galaretka drobiowa i wieprzowa  

□ Wybór wędlin z domowej spiżarni  
□ Deska serów  
□ Mini tortille z warzywami i gyrosem  
□ Tortilla z hummusem i warzywami  
□ Pasztet własnego wypieku  
□ Schab wolno gotowany z musem żurawinowo chrzanowym  
□ Omlet szpinakowy z wędzonym łososiem  
□ Omlet z mascarpone i wędliną  
□ Tatar z buraka z serem kozim  
□ Jajka faszerowane pastami smakowymi z kiełkami  
□ Tatar wołowy na pumperniklu  
□ Tatar z łososia na grzance czosnkowej  
□ Tatar ze śledzia  
□ Śledź w śmietanie  
□ Śledź w oleju   
□ Łosoś w zalewie buraczanej na puree z groszku  
□ Sałatka jarzynowa  
□ Sałatka makaronowa z suszonym pomidorem i szynką  
□ Sałatka makaronowa z brokułem i ogórkiem  
□ Mix sałat z gyrosem drobiowym  
□ Mix sałat z gruszką i serem pleśniowym z orzechami  

□ Paski z kurczaka panierowane w sezamie z dipem  

 

 

 

                Kolacja 29zł/os (1 rodzaj do wyboru) 

□ Zupa Gulaszowa  
□ Strogonoff  
□ Barszcz czerwony z krokietem  
□ Flaki wołowe   
□ Nuggetsy z kurczaka z frytkami i dipem  

 

 

 

 

 



 

 

 

 

□ Polędwiczka a’la Wellington podana z ziemniakiem truflowym, grillowaną marchwią i sosem veloute 45zł/os 

□ Polędwiczka wieprzowa podana na szpinaku z mini kluseczkami, białym sosem i sałatką 43zł/os 
□ Filet z kurczaka zawinięty w szynce parmeńskiej podany z ziemniakami puree i sałatką 37zł/os 
□ Ryby w całości pieczone podane z delikatnym ryżem i surówką, całość serwowana przez szefa kuchni przy gościach 50zł/os 
□ Udziec wieprzowy pieczony w towarzystwie warzyw podany z ziemniakami smażonymi i sałatką grecką, całość serwowana 

przez szefa kuchni przy gościach 43zł/os 
 
 
 
 

Uwagi Końcowe 
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