Menu Giewont

380 PLN za osobe

Powitanie chlebem i solg
Toast: prosecco lub wino musujgce

Przystawka

« Marynowana w wisnidwce poledwiczka wieprzowa [ satatka z cytrusow
« Parfait z gesich wagtrébek na grillowanej chatce

Zupa

« Zupa borowikowa [ kluseczki ptysiowe [ oliwa truflowa
« Krem rakowy [ kluseczki z wedzonym pstrggiem

Danie giéwne

» Konfitowane kacze udko [ knedle z jabtkiem [ sos calvados [ modra kapusta
* Pieczony tosos [ czarne linguine | sos balsamiczny

Deser

e Mus na bazie wioskiej z insertem truskawkowym | ziemia czekoladowa |/
ggbka pistacjowa
» Suflet czekoladowy [ stonecznik prazony /[ sorbet limonkowy

Kolacja cieptia |

» Wolowina po burgundzku [ pieczywo
e Kurczak kukurydziany [ risotto kawowe [ kalafior romanesco
« Live cooking | szynka pieczona

Kolacja ciepta Il

 Kwasnica [ ogony wolowe [ ziemniaki
 Barszcz czerwony [ pasztecik z cielecing



Bufet

ZIMNA PLYTA (do wyboru 5 propozyciji)

Uzupetniana przez 6 godzin - w cenie talerzyka

« Przekgski zimne ( finger food )

« Galaretki drobiowe

« Galaretki wieprzowe

« Sery regionalne(oscypek | bundz / korboce [ bryndza)

« Wedliny swojskie (kietbasa, kabanos, kaszanka, salceson)

« Warzywa sezonowe

« Migsa pieczone 3 rodzgje

e Migsa wedzone 3 rodzaje

» Pasztet

« Smalec wieprzowy

« Sledzie(w émietanie [ z pomidorami)

« Grzanki z pastami : tunczykowa [ watrobowa [ serowa | paprykowa
« Sery plesniowe(camembert, lazur)

 Mus z wedzonego pstrqgga [ cukinia [ kapary

e Terrina z tososia [ziemia oliwkowa [ mus marchewkowy | satata lodowa
e Pieczona cielecina w sosie z tunczyka i kapardow

« Tarta z kozim serem/ szpinak | gruszkowy chutney

« Vol Au vent faszerowane twarogiem [ grzybami [ salsq warzywng

e Mus z tuhczyka [ krakersy | ogorek

» Roladki z kurczaka faszerowane szpinakiem i suszonymi pomidorami
» Roladki z poledwiczki wieprzowej faszerowane fasolkq szparagowq

» Warzywa grillowane marynowane w miodzie

* Tatar ze Sledzia [ zielone warzywa

» Ges [gruszka [ orzech wioski [ burak

 Galaretka wisniowa | poledwiczka wieprzowa | szparag

« Ciecierzyca [ zielony groszek [ mus z mango [ imbir marynowany



SAtATKI (do wyboru 5 propozycji) - uzupetniana przez 6 godzin

» Grecka

» Mix satat/sos vinegrette

« Salata lodowa [ kurczak [ sos balsamiczny

e Klasyczna satatka jarzynowa

« Salata mastowa [ bundz [ cebula czerwona

e Tunczyk [ salata lodowa [ serek wiejski | jajko [ ogérek kiszony

« Feta [ arbuz [ ogérek [ pestki dyni [ oliwa z oliwek

 Mix satat /[ ogorek | pomidor [ cebula czerwona [ bundz [ sos vinegrette

« Ziemniaki [ boczek [ ogorek konserwowy [ cebula [ czosnek [ majonez

 Makaron [ kukurydza [ fasola czerwona [ groszek [ brokut [ kalafior [ majonez

 Roszponka / rzodkiewka [ burak | pestki dyni /[ sos vinegrette

» Szynka parmenska [/ rukola | salata lodowa | ogorek [ pestki stonecznika [
gruszka [ sos vinegrette

« Pomidor [ bundz [ pesto buraczane | orzechy wioskie

« Salatka cezar [ kurczak | sos majonezowo-kaparowy [ grzanki

StODKI| STOt - BUFET

Uzupetniany 4 godziny - 65 PLN/os.
Uzupetniany 6 godzin - 75 PLN/os.

« Monoporcje (5 rodzajéw do wyboru) - mango [ marakuja [ truskawka [
malina / gorzka czekolada [/ mleczna czekolada [ bicta czekolada [ whisky /
baton czekoladowy

« Stodki mix (3 rodzaje do wyboru) - panna cotta / finansjer [ bezy [ kruche
ciastka | muffinki

« Ciasta ( 2 rodzaje do wyboru ) — metrowiec | orzechowiec [ 3-BIT [ karpatka
| Pani Walewska = pychotka [ krowka [ krélewiec [ Wz-tka | ptasie mleczko z

galaretkq [ sernik [ jabtecznik [ ciasto marchewkowe

Dodatkowe ciasto - 20 PLN/os. (przy minimum 50 osobach)



