





rezerwacja i udostepnienie wybranych sal w ustalonych godzinach przyjecia
aranzacja stotow w obrusy, draperie i ptocienne serwety wraz z krzestami w ztotych,
ozdobnych pokrowcach

elegancka, porcelanowa zastawa stotowa

piekne kompozycje ze Swiezych kwiatow

stylizowane, polmetrowe kandelabry wraz ze swiecami

profesjonalna obstuga kelnerska

zestaw szesciu lub siedmiu dan gorgcych

zestaw dwunastu przystawek zimnych

napoje zimne gazowane i niegazowane | serwis nielimitowany

wybor kaw i1 herbat | serwis nielimitowany

ciasta oraz owoce frezowane i podawane w catosci | serwis nielimitowany
uroczyste powitanie Panstwa Mlodych przez hotel, w tym takze tradycyjne
przywitanie przez Rodzicow chlebem i solg

lampka wina musujgcego dla Gosci Weselnych

piec¢ pokoi hotelowych *** w cenie przyjecia weselnego

oswietlenie sali i parkietu tanecznego (Swiatta LED, swiatla dyskotekowe)
udostepnienie - w miare mozliwosci - terenu na potrzeby przyjecia (balkon, fontanna,
wodospad, kopula, jezioro, namiot bankietowy, plac zabaw dla dzieci)
udostepnienie - w miare mozliwosci - obiektu na potrzeby sesji zdjeciowej i prob do
Pierwszego Tanca Panstwa Mlodych

klimatyzacja (lub ogrzewanie) sal bankietowych

profesjonalna ochrona obiektu

bezplatny parking

uroczysta kolacja w pierwsza rocznice slubu

Oferta zachowuje waznos¢ dla min. 100 os6b dorostych chyba, ze stwierdzono inacze;.
Niniejsza oferta jest takze zalgcznikiem do umowy weselnej.



PIERWSZE DANIE: ZUPY (do wyboru 2 rodzaje):

Rosot krolewski

Tradycyjne flaki wotowe

Krem z pomidorow ze Smietankg

Krem z borowikow z profitrolkg

Krem z porow, zaciggniety jabtkiem na calvadosie

Krem ze szparagow z groszkiem z parzonego ciasta
Aksamitny krem z bialtych warzyw na bazie musu truflowego

DANIA GEOWNE
(jako drugie i piate danie):

Udko z kaczki po krolewsku, marynowanej w ziotach z dodatkiem likieru cointreau,
podawane na pureé z pomaranczy i brzoskwin

Poledwiczki wieprzowe w poswiacie maderowe;j

Schab staropolski, nadziewany leSnymi grzybami, z dodatkiem sosu mysliwskiego
Stacja Szlachecka - szynka pieczona w zalewie beszamelowej, flambirowana i podana
w ognisty sposob z goragcym sosem rafano

Pieczen karkowa w delikatnym sosie demi-glace

Indyk ze sliwka kalifornijska, utozony na sosie mirtillo rosso

Piers z kurczaka w delikatnej panierce z serem mozzarella i suszonymi pomidorami

DODATKI DO DANIA GELOWNEGO:

Pureé ziemniaczane | Ziemniaki opiekane | Ziemniaki po polsku w ziotach
Kluseczki poHrancuskie | Kluski biale | Makaron Tricolore z ziotami

Risotto teczowe

Buraczki zasmazane | Kapusta po staropolsku | Modra kapusta z rodzynkami
i migdatami | Marchewka z imbirem | Grillowane warzywa | Warzywa z pary
Surowka z warzyw sezonowych, podana w papierze ryzowym

PRZEKASKI NA GORACO SERWOWANE

(jako trzecie, czwarte i szoste danie):

Boeuf Stroganow

Ragout z indyka

Consommé z kurczaka

Bogracz z wieprzowiny

Stacja wloska - wybor makaronow i sosow

Barszcz czerwony, podawany w towarzystwie pierogow
Zur na sposéb tradycyjny z jajkiem, kieltbaska i grzybami



PRZEKASKI NA GORACO W PODGRZEWACZACH (do wyboru trzy rodzaje)

zamiast dwoch przekgsek na gorgco serwowanych

Pomidory faszerowane ryzem i warzywami

Puszetki wieprzowe w sosie mysliwskim

Mini-zeberka w sosie BBQ

Pieczone pateczki z kurczaka

Skrzydelka z kurczaka w delikatnej panierce z sosem orientalnym
Bigos na sposob staropolski

Barszcz czerwony z pierogami

Pierogi ze szpinakiem

Tagliatelle ze szpinakiem, suszonymi pomidorami i kawatkami
grillowanego tososia

Potrawka tajska z kurczakiem, warzywami i grzybami mun

DANIA NA ZIMNO (wszystkie wymienione):

Potmiski mies pieczonych i staropolskich wedlin (schab, schab ze sliwka,
boczek pieczony, karkowka, szynka po polsku, kabanosy, salami)

Potmiski mies delikatnie glazurowanych, dekorowane kandyzowanymi
owocami i Swiezymi kwiatami (schab z musem rafano, studzienina z nézek
wieprzowych, galantyna z drobiu w maladze)

Roladki z poledwiczek wieprzowych na musie figowym

Indyk w borowkowym wianku z musem brzoskwiniowym

Pstrag, faszerowany bialg ryba, owocami morza i ziotami, zaciggniety
auszpikiem

Paluszki z kurczaka, obsypane ptatkami migdalowymi, podane z sosem
siedmiu wysp

Roze i rolady z tososia wedzonego, garnirowane kawiorem i jajami przepiorczymi
Pasztet w otoczeniu gruszki z zurawing

Pomidory na sposob wloski z serem mozzarella, polane sosem bazyliowym
Tradycyjny sledz baltycki, podany w dwoch odstonach

Mix satat z rukoli i roszponki, oblozony grillowanym boczkiem

Satatka krolewska z paluszkow krabowych

Wybor pieczywa bialego i ciemnego

Marynaty - pikle, ogorki, pomidorki, oliwki, grzyby



Bufet sushi

Grill w ogrodzie Stacja tatarska



Salwy armatnie Fotobudka lub GIFbudka

AGE . Jw

Candy corner Pomoc w organizacji wesela



Hotel Ksiaze Poniatowski Mirostaw Zaboklicki

ul. Waska 12b, 05-552 kazy %W @Wé Manager
Cc C

+48 22 757 76 54
recepcja@hotelponiatowski.pl

+48 500 177 457

Hotel zaboklicki@hotelponiatowski.pl

WWW.HOTELPONIATOWSKI.PL
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