





Slodki stol

Wspaniala uczta dla twoich gosci.
Uczta dla oczu i podniebienia.
Przygotowujac slodkosci dbamy nie tylko o ich pickny wyglad,

ale rowniez o niezapomniany i wyjatkowy smak.

Tworzymy je z najlepszych, naturalnych skladnikow, a ich wyglad

oraz kolorystyke dostosowujemy do Twoich potrzeb. Chcemy,
aby kazdy Slodki Stot byl jedyny i niepowtarzalny - przygotowany

specjalnie dla Ciebie.
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Dowdz poza Wroclaw wyceniamy indywidualnie.
Dowdz do 1,5 km w cenie.

Ostateczna wycena nastepuje po omowicniu

szczegotow dotyezacych dekoracii.




Do wyboru sa trzy warianty:

« 3 slodkosci / osoba - 40 7l / osoba
« 4 slodkosci / osoba - 50 7t / osoba
+ 5 slodkosci / osoba - 55 7zl / osoba

*W ramach wybranego pakietu mozna skomponowac
8-10 rodzajow slodkosci.

Zasada wyboru:

- jeden smak oznacza jeden rodzaj slodkosci.

Wyjatek stanowia makaroniki francuskie:
- wich przypadku mozna wybrac kilka
roznych smakow.
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R : - slodki stol, dopasowany do charakteru

przyjecia i preferenciji Gosci.

Dzicki temu mozemy stworzy¢ réznorodny




Male, eleganckie formy, w ktorych kremowe wnetrza spotykaja
si¢ 7z owocowa Swiczoscia, czekolada i chrupiacymi dodatkami.

Bounty

Mus kokosowy i intensywna czekolada.

Pralina - malina
Orzechowa pralina i soczyste maliny.

Pistacja - malina
Aksamitny mus pistacjowy i cale maliny.

Biala czckolada - czarna porzeczka
Delikatny mus z bialej czekolady, kwasna czarna porzeczka i
swicze jezyny.

Cytryna-beza

Orzezwiajacy lemon curd i lekka beza wloska.

Marakuja - beza
[Intensywny curd z marakui i delikatna beza wloska.

Pina Colada
Aksamitny mus kokosowy, mango i marakuja.

Toft - czekolada

Toft, czekolada, karmel i orzechy.



[ ekkie ciasto parzone, kremowe wnetrza i dodatki, ktore
nadaja im charakter.

Pistacjowy z malinami
Aksamitny krem pistacjowy i soczyste maliny.

Waniliowy z truskawkami
Delikatny krem patissiere z wanilia i Swieze truskawki.

Dacquoise z¢ Sliwkami
Krem a la dacquoise i sliwki.

Ferrero Rocher
Aksamitny mus orzechowy, czekolada i orzechy.

Raffacllo

Krem patissicre, kokos i biala czekolada.

Malina & prosecco
Krem patissicre, soczyste maliny i subtelna nuta prosecco.

Waniliowy

Klasyczny krem patissiere 7 wanilia.

Pistacjowy

Aksamitny krem patissiere 7 pistacjami.



Delikatne i chrupiace 7 zewnatrz, mickkie i kremowe w srodku.

Selekcja Oui Oui

- pistacja - pralina z orzecha laskowego - malina

- mango-marakuja - masto orzechowe

-lawenda-czarna porzeczka - Lotus - karmel z sola - Bounty
- ganache waniliowy - ganache czekoladowy

Klasyczne ciasto parzone, aksamitne kremy i czekoladowe
wykonczenie.

Waniliowy

Krem patissicre waniliowy i czekolada.

Lotus - malina
Krem Lotus, maliny i czekolada.

Czekoladowy - orzechy

Krem patissicre czekoladowy, orzechy i czekolada.



DESERY W SEOICZKACH

Male porcje, duze przyjemnosci. Warstwy kremow, musow,
owocow i chrupiacych dodatkow.

Czckolada - pralina - malina

Ciasto czekoladowe, orzechowa pralina, maliny i mus pralinowy.

Biala czekolada - malina
Delikatny mus 7z bialej czekolady i soczyste maliny.

Pistacja - pralina
Kremowy mus pistacjowy i intensywna pralina.

Tiramisu klasyczne
Mascarpone, kawa, biszkopty i kakao.

Tiramisu pistacjowe
Pistacja, mascarpone i kawa.

Mango - marakuja
Aksamitny mus mango i intensywny zel z marakui.

Szarlotkowe
Mus waniliowy, cynamonowe crumble i prazone jablka.

Pomarancza - wanilia
Krem patissicre, konfitura pomaranczowa i maslane crumble.

Panna cotta - owoce s€zonowe
Aksamitna panna cotta i Swiczy owocowy akcent.

Serniczek Lotus
Kremowy serniczek z nuta ciasteczek Lotus.

Serniczek nowojorski
Aksamitny sernik w klasycznym stylu nowojorskim.



Male, efektowne stodkosci — mickkic wnetrze otulone warstwa
czekolady.

Red Velvet

w czekoladzie rubinowe.

Czekoladowe
w czekoladzie deserowej lub mleczne;.

Waniliowe
w bialej czekoladzie.

Czekoladowe Gold

w karmelowej czekoladzie Gold z nuta soli.

Musowe lizaki z niespodzianka w srodku, otulone warstwa
czekolady.

Pistacja - malina - biala czekolada
Mus pistacjowy, maliny i biala czekolada.

Orzech laskowy - czekolada

Orzech laskowy i intensywna czekolada.

Mango - marakuja
Aksamitny mus mango, zel z marakui i biala czekolada.

Cytrynowe w bialej czekoladzie
Delikatne, maslane magdalenki 7 cytrynowa nuta,
otulone biala czekolada.



CIASTA

Nasze klasyczne ciasta przygotowujemy w dwoch rozmiarach:

Prostokatne — 40 « 30 cm - Mozemy przygotowac je w porcjach dla 40 lub 50 osob.
Okragle - @ 26 cm

Serniki

- Sernik z palonym maslem i solonym karmelem na ciasteczkowy spodzie.

- Sernik nowojorski - idealnie kremowy sernik na bazie serka philadelphia
Z zapieczonym jogurtem.

- Sernik pistacjowy - waniliowy sernik z warstwa idealnie kremowego
musu pistacjowego.

- Sernik lawendowy - sernik z infuzja z lawendy z warstwa owocowego
musu. Idealnie zbalansowane polaczenie lawendy i boréwek.




Pozostale

» Pingui - podwdjnie czekoladowe, przelozone Smietankowym musem
polane czekolada

+ Brownie 7z malinami/truskawkami lub klasyczne z dodatkiem
soli maldon.

. Marchewkowe - przelozone kremem na bazie slone serka z konfitura
pomaranczowa wlasnej produkgji. Wykonczone karmelem
i orzechami wloskimi.













Wierzymy, z¢ starannie przygotowane slodkosci maja w sobie
odrobin¢ magii.

Wykwintne desery sa prawdziwg ucztq dla zmyslow — feeriq
barw, aromatow i mistrzowsko polaczonych smakow.

Tworzymy slodkosci, ktore nie tylko picknie wygladaja, ale
przede wszystkim sprawiaja przyjemnosc.

Opowiedz nam o swoich ulubionych smakach i okaziji,
amy zadbamy o reszte.

Oui Oui — troche magii, duzo smaku.
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lorty

Przygotowujemy kunsztownie zdobione torty Slubne, o

ktorych smaku i wygladzie mozesz sam zdecydowac.

7 przyjemnoscia realizujemy zamowienia na torty urodzinowe, komunijne
lub na chrzest - kazdy z naszych wypickow powstaje z najlepszych natural-

nych skladnikow, ktérym zawdziccza smak.

Zapewniamy, z¢ tort przygotowany w naszej pracowni oczaruje
gosci — bez wzgledu na to, czy pojawi si¢ na oficjalnym przyjeciu,

czy na kameralnej imprezie.










*wszystkic torty dostepne sq w we

b jak szacujemy gramature tortu




Kontalkt:

tel. 504 246 540
mail: kontakt@ouioui.pl

Wiecej naszych stodkich realizacii:
ig/ : ouioui.pracowniacukiernicza
fb/: Oui Oui - pracownia cukicrnicza




