
PAKIET 
ALL INCLUSIVE

P o w i t a n i e

Tradycyjne powitanie chlebem i  solą
Kie l iszek wina musującego

Do 12 godzin 
495 zł/os.

S t a r t e r  s e z o n o w y  S z e f a  K u c h n i

Z u p a  -  s e r w o w a n a  ( j e d n a  d o  w y b o r u )

Del ikatny rosół  z  per l iczk i  z  lubczykiem i  k ładz ionymi
k luseczkami
Krem z  p ieczonych warzyw i  pomidora
Zupa krem z  batatów i  soczewicy z  mlekiem
kokosowym

D a n i e  g ł ó w n e  –  p o d a n e  n a
p ó ł m i s k a c h / d w i e  p o r c j e  n a  o s o b ę
( d o  w y b o r u  t r z y  m i ę s a  i  j e d n a  r y b a )

Tradycyjne zrazy wołowe
Pol iczk i  wołowe w sosie argentyńskim
Kolendrowo-cytrynowe udko z  kurczaka
Kot let  de vola i l le
Karczek duszony w sosie własnym
Tradycyjny schabowy smażony na smalcu
Roladki  schabowe z  k iszonym ogórk iem
Fi let  z  dorsza na parze w sos ie cytrynowym 

Art Weddings



PAKIET 
ALL INCLUSIVE

D o d a t k i  ( d w a  d o  w y b o r u )

Ziemniak i  gotowane z  koperk iem 
Ziemniak i  p ieczone z  czosnkiem i  rozmarynek
Klusk i  ś ląsk ie z  sosem 

Bukiet  surówek sezonowych

Do 12 godzin 
495 zł/os.

P r z e k ą s k i  z i m n e

B u f e t  s ł o d k o ś c i

Przekąski  mięsne
Mięsa pieczone i  faszerowane – własnego wyrobu
Indyk z  suszonymi  pomidorami  i  serem gorgonzola
Kurczak z  p istacjami  w miodzie i  płatkach peperoni
Rostbef  z  musem paprykowym
Staropolsk i  pasztet  Szefa Kuchni  z  żurawiną

Ciasto czekoladowe z  owocami
Sernik  t radycyjny
Tarta letk i  z  musami
Mini  pavlowa z  owocami
Mus karmelowo -  kawowy
Panna cotta z  czekoladą
Muff iny z  kremem czekoladowym i  b i tą  śmietaną
Owoce sezonowe

Art Weddings



PAKIET 
ALL INCLUSIVE

Do 12 godzin 
495 zł/os.

D o d a t k i

S a ł a t k i

Sałatka z  kuskusem,  warzywami i  sosem ze świeżych
ziół  cytrynowych
Sałatka z  gr i l lowanym kurczakiem i  sosem
jogurtowym
Sałatka z  serem gorgonzola i  prażonymi  migdałami

Art Weddings Przekąski  wegetariańskie i  wegańskie
Wegańska odsłona ryby po grecku
Carpaccio z  buraka z  serem feta i  o le jem z  pestek
dyni
Roladki  z  gr i l lowanej  cukin i i ,  koz iego twarogu z
dodatk iem płatków chi l i  i  z ió ł
Półmisek serów pleśniowych i  żółtych z  orzechami i
winogronami
Pasztety wegańskie (z  p ieczonej  marchewki  z
imbirem,  z  b iałe j  fasol i  z  dodatk iem pieczarek)

Kiszonki  z  Dol iny Baryczy
Ćwikła  z  chrzanem
Marynaty
Pieczywo



PAKIET 
ALL INCLUSIVE

Do 12 godzin 
495 zł/os.

N a p o j e  O p e n  B a r  d o  1 2  g o d z i n

B u f e t  c i e p ł y  ( d w i e  p o r c j e  n a  o s o b ę )

Kawa i  herbata
Woda niegazowana z  cytryną
Soki  owocowe ( jabłko ,  pomarańcza)
Napoje gazowane (Coca -  Cola ,  Spr i te)  
Wino białe/czerwone (wytrwane)  w karafkach
Wódka Biały  Bocian

Is tn ie je możl iwość wprowadzania zmian do menu,  co
może wiązać s ię  z  koniecznością indywidualnej
wyceny pakietu .

Art Weddings
Naleśnik i  ze szpinakiem i  p ieczarkami  pod
beszamelem 
Lekko pikantna zupa gulaszowa
Barszcz czerwony z  krok ietem warzywnym


