Oferta na przyjecie weselne -

WARIANT 2.

PRZEKASKI (7 szt./o0s.)

o Roladki nalesnikowe ze szpinakiem, ricotta, tososiem, fetg, suszonym
pomidorem i rukolg

e Cukinia opiekana z musem serowo-kaparowym i pomidorem koktajlowym

o Kalifornijska sliwka w boczku (grillowana)

e Szparagiw szynce w otulinie musu koperkowego

e Babeczki z farszami (pieczarkowym, szpinakowym, brokutowym)

o Talerz mies pieczystych (karkdwka, schab ze sliwka, boczek, pasztet tradycyjny i
zurawinowy)

o Talerz seréw z oliwkami i winogronem

e Guacamole w koszyczkach z szynki parmenskiegj

e Melon w szynce parmenskiej

o Pasztet zkaczych watrébek z galaretka z wina porto

e Jajkafaszerowane (pieczarkami, tososiem, serem plesniowym, szynkg ze
szczypiorkiem)

e Suszony pomidor z musem ziotowym spiety wykataczka z oliwka

o Kanapeczki bankietowe (toso$, szynka parmenska, salami, ser, jajko z
warzywami)

« Sledzie marynowane z czerwonym pieprzem

e Smalec staropolski z pieczywem zytnim i ziarnistym, ogérkami kiszonymi i
matosolnymi

e Hummus z tacg swiezych warzyw

e Schab po warszawsku z farszem chrzanowym

e Indykw maladze z brzoskwinig i winogronem

e Ltosos$ parowany w galarecie

SALATKI (do wyboru 3 rodzaje)

e Satatka z brokutami, pomidorem, jajkiem, fetg i pestkami stonecznika, polana
sosem jogurtowo-ziotowym

e Satatka z rukoli, pomidorow swiezych i suszonych, oliwek, pestek stonecznika
oraz sera plesniowego z sosem balsamicznym

e Satatkajarzynowa

o Satatka grecka z fetg i sosem vinaigrette

o Satatka z pieczonego buraka z jabtkiem i mietg w sosie z nutg chili

o Satatka brokutowa z serem plesniowym i prazonymi ptatkami migdatowymi

e Satatka zlisci szpinaku z pomarancza, jajkiem, prazonym bekonem z sosem
makowym

e Satatka caprese z lis¢mi bazylii lub pesto



o Satatka z buraka marynowanego i mango na mixie satat z gorgonzolg w
orientalnym sosie
e Carpaccio z buraka z rukolag i serem kozim

PIERWSZE DANIE CIEPLE - TRADYCYJNY OBIAD

ZUPY (do wyboru 2 rodzaje)

e Krem pomidorowy z mini mozzarellg i listkami bazylii

e Krem z biatych warzyw z pestkami stonecznika lub prazonym bekonem
e Krem z pieczonego buraka z fetg i koperkiem

e Krem brokutowy z grzankami

e Krem borowikowy z tazankami

¢ Rosét z makaronem i natkg pietruszki lub z pierogami

° Flaki

e Strogonow

DRUGIE DANIE (do wyboru 2 dania + opcja wegetarianska)

e Filet zkurczaka w sosie Smietanowo-migdatowym

e Roladki schabowe z bazylig, gorgonzolg i suszonym pomidorem w sosie z
suszonymi pomidorami

e Poledwica wieprzowa w sosie kurkowym lub wisniowym

e Schab ze sliwka w sosie pieczeniowo-sliwkowym

e Devolaille drobiowy z mastem lub z mastem, serem i pieczarkami

e Poledwicaz dorsza na szpinaku z kremolatg ziotowa

e Filet ztososia w sosie kaparowym lub cytrynowo-koperkowym

e Eskalopkizindyka w sosie tymiankowo-pomaranczowym

o Kaczka luzowana z jabtkiem, pomarancza oraz sosem zurawinowym

e Roladki z kurczaka ze szpinakiem w sosie beszamelowym

Opcje wegetarianskie:

e Makaron tagliatelle z suszonymi pomidorami i szpinakiem w sosie cytrynowym

e Makaron penne z cukinig w sosie Smietanowo-serowym z pomidorami
koktajlowymi

e Roladki z baktazana faszerowane warzywami i kaszg jaglang w sosie z
pomidordw pelati z listkami bazylii

DODATKI (do wyboru 2 rodzaje)

e Ziemniaki opiekane z ziotami

e Ziemniaki w boczku grillowane z sianem z pora
e Ziemniaki gotowane z koperkiem

e Kopytka

o Kluski slaskie

e Ryzzwarzywami



e Kluski orzo w nucie cytrynowej
SUROWKI DO OBIADU (do wyboru 2 rodzaje)

e Julienne warzywne w sosie limonkowo-imbirowym

e Surdéwka z biatej kapusty w sosie winnym

e Surdwka grecka z sosem vinaigrette i fetg

e Surdéwka z selera naciowego z zurawing

e Surdwka z czerwonej kapusty w sosie limonkowo-cytrynowym

e Surdéwka z marchewki z jabtkiem

e Surdwka z marchewki z orzechami, czosnkiem i natka pietruszki
e Surdéwka z selera marynowanego z rodzynkami

WARZYWA NA CIEPLO

e Buraczki

e Mtoda kapusta

e Warzywa na parze (mtoda marchew, kalafior, fasolka zielona i z6tta, brokut) z
masetkiem

e Kapusta z pomidorami

e Marchewka z groszkiem

o Wstazki marchewki w sosie pomaranczowo-maslanym z imbirem i czarnuszka

POTRAWY Z GRILLA (drugie danie ciepte)

e Filet zkurczaka w ziotach

o Karkéwka w przyprawach

e tosos$zmastemikoperkiem w folii + sos czosnkowo-koperkowy

e Kietbasa

e Kaszankaw folii z cebulag

¢ Warzywa w przyprawach (papryka, cukinia, cebula, baktazan, pieczarki)

e Camembert z zurawing

¢ Halloumi z zurawing

e Ziemniaki pieczone (éwiartki)

o Satatka z grillowanych warzyw z nutg szatwii i ptatkami parmezanu

o Satatka z sataty rzymskiej w sosie z seréw plesniowych w grillowanej tupinie
ziemniaka

e Pieczywo, musztarda, ketchup

DANIA CIEPLE W PODGRZEWACZACH (do wyboru 3
rodzaje)

e Pierogi z miesem okraszone cebulka

e Pierogiz kaszg jeczmienng i warzywami polane olejem z cebulka (wege)

e Pierogi ze szpinakiem i suszonym pomidorem polane mastem z parmezanem
e Pierogiruskie okraszone chrupigcym boczkiem



e Pierogiz kapustg i grzybami (podsmazane)

e Pierogiz soczewica i pieczarkami polane cebulka
e Pierogi z kurkami polane mastem z koperkiem

e Pierogi ztososiem polane mastem z koperkiem

Do wyboru dodatkowo:

e Barszcz czerwony w kokilce do pierogéow
o Zurekz biatg kietbasg i jajkiem

DESERY

CIASTA (do wyboru 3 rodzaje)

e Szarlotka z pigwa na kruchym spodzie

e Ciasto marchewkowe z orzechami i lukrem

e Brownie

e Sernik tradycyjny pieczony

e Szarpaniec z bezag

+ Rolada biszkoptowa z owocami

e Miodownik z kremem karpatka

e Babeczki z kremem karpatka i owocami lub kremem kajmakowo-kawowym z
bakaliami

FINGER FOOD (5 rodzajow)

¢ Panna cotta z musem truskawkowym

e Mus czekoladowy z maling

e Tiramisu

e Mus kajmakowo-kawowy z karmelizowanymi pestkami stonecznika
e Mus mascarpone z bezg i fruzeling wisniowg lub pestkami granatu

SERWIS KAWOWY

e Wodazcytryngimieta

e Kawa z ekspresu, rozpuszczalna, sypana z dodatkami (cukier, mleko, mleko
roslinne)

e Herbata w saszetkach (czarna, zielona, owocowa) z dodatkami (cytryna, cukier)

W RAMACH UStUGI CATERINGOWEJ ZAPEWNIAMY

e Przygotowanie oraz dostarczenie potraw specjalistycznym samochodem typu
chtodnia

¢ Profesjonalng obstuge kelnerska, kucharskg oraz opieke managera

e Kompletng zastawe



Catkowity koszt ustugi cateringowej z powyzszym menu wynosi 250,00 zt + 8%
VAT/osoba
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