
O F E R T A
W E S E L N A

Wesele z poprawinami 

Koszt organizacji wesela z poprawinami to 350 zł./os., na takową cenę
składają się:  

I. Wesele 
- obiad, składający się z pierwszego i drugiego dania (trzy porcje mięsa 
na osobę)
- przystawki (7 rodzajów)
- 4 dania na gorąco w trakcie wesela 
- napoje niegazowane (bez ograniczeń)
- serwis kawowy (bez ograniczeń)
- apartament dla pary młodej (GRATIS)
— wiejski stół (GRATIS)
- nakrycie stołów oraz pełna obsługa 

II. Poprawiny
- obiad, składający się z pierwszego i drugiego dania
- zimne przystawki 
- 2 dania na gorąco w trakcie poprawin
- beczka piwa 30L na poprawinach przy weselu powyżej 50 os. (GRATIS)
- a także pozostałe elementy, które wymieniono w punkcie powyżej, 
tj. serwis kawowy, napoje niegazowane, a także nakrycie stołów i pełna
obsługa



W zakresie własnym:
- napoje gazowane
- tort
- ciasta
- owoce
- alkohol

Koszty dodatkowe:
- zaix - 300 zł
-słodki stół 30 zł/os
- dekoracja sali (na życzenie pary młodej, dekoracją sali można zająć się
także we własnym zakresie) - od 3000 zł  do 7000 zł. (w zależności od liczby
gości oraz rodzaju wybranych kwiatów)
- nocleg dla gości weselnych - 80 zł/os 
-śniadanie - 30 zł/os
(możliwy nocleg dla 30 osób)



Wesele bez poprawin

Koszt organizacji wesela bez poprawin to 270 zł./os., na takową cenę
składają się:  

- obiad, składający się z pierwszego i drugiego dania (trzy porcje mięsa na
osobę)
- przystawki (7 rodzajów)
- 3 dania na gorąco w trakcie wesela
- napoje niegazowane (bez ograniczeń)
- serwis kawowy (bez ograniczeń)
- apartament dla pary młodej (GRATIS)
— wiejski stół (GRATIS)
- nakrycie stołów oraz pełna obsługa

W zakresie własnym:
- napoje gazowane
- tort
- owoce
- alkohol
- ciasta

Koszty dodatkowe:
- zaix - 300 zł
-słodki stół 30 zł /os
- dekoracja sali (na życzenie pary młodej, dekoracją sali można zająć się
także we własnym zakresie) - od 3000 zł  do 7000 zł. (w zależności od liczby
gości oraz rodzaju wybranych kwiatów)
- nocleg dla gości weselnych - 80 zł/os 
-śniadanie - 30 zł/os
(możliwy nocleg dla 30 osób)



MENU
DANIE GŁÓWNE

ROSÓŁ 
ŻUREK
ZUPA KREM (POMIDOROWA, BROKUŁOWA,
PIECZARKOWA, Z BIAŁYCH WARZYW,
CZOSNKOWA) 

ZUPY

MIĘSA
KOTLET SCHABOWY 
KOTLET SCHABOWY Z PIECZARKAMI I  ŻÓŁTYM
SEREM
KOTLET DE VOLAILLE
KOTLET MIELONY
ROLADKI DROBIOWE ZE SZPINAKIEM I  SEREM
ZRAZIKI WIEPRZOWE W SOSIE
UDKO FASZEROWANE PIECZARKAMI 
FILET Z KURCZAKA PANIEROWANY LUB SOTE BEZ
PANIERKI
BITKI WIEPRZOWE Z BOCZKIEM I  ŻURAWINĄ
UDKO PIECZONE
UDKO PIECZONE Z KACZKI
KARCZEK PIECZONY W SOSIE
ZRAZIKI WOŁOWE W SOSIE PIECZENIOWYM
STEK DROBIOWO-WIEPRZOWY Z CEBULKĄ



SURÓWKI
SURÓWKA Z BIAŁEJ KAPUSTY 
SURÓWKA Z CZERWONEJ KAPUSTY
SURÓWKA Z KAPUSTY PEKIŃSKIEJ 
SURÓWKA Z KAPUSTY KISZONEJ
BURACZKI
SURÓWKA Z MARCHEWKI I  JABŁKA
MARCHEWKA Z CHRZANEM
MIZERIA
MARCHEWKA Z GROSZKIEM NA CIEPŁO
KAPUSTA ZASMAŻANA Z KAPUSTY BIAŁEJ
WARZYWA GOTOWANE NA PARZE
SAŁATKA SEZONOWA Z POMIDORKÓW

DODATKI

ZIEMNIACZKI 
KLUSKI ŚLĄSKIE
TALARKI ZIEMNIACZANE 
FRYTKI



PRZEKĄSKI

SAŁATKI

SAŁATKA JARZYNOWA
SAŁATKA PO ŻYDOWSKU (ZIEMNIAKI,  JAJKO,
CEBULA, OGÓREK)
SAŁATKA GYROS
SAŁATKA Z SELERA I  SZYNKI
PÓŁMISEK WARZYW GOTOWANYCH NA PARZE Z
SOSEM JOGURTOWO-CZOSNKOWYM
SAŁATKA GRECKA
SAŁATKA Z TUŃCZYKIEM
SAŁATKA Z KURCZAKIEM I  RYŻEM
SAŁATKA CAPRESE
SAŁATKA CEZAR 
SAŁATKA Z RUKOLĄ, SEREM GORGONZOLA I
SUSZONYMI POMIDORAMI
SAŁATKA Z KREWETKAMI Z SOSEM WINEGRET
IMBIROWYM
SAŁATKA Z JAJ PRZEPIÓRCZYCH Z KOPREM
WŁOSKIM PODANA NA ROSZPONCE
SAŁATKA W MUSZLACH MAKARONOWYCH Z
SZYNKĄ, SEREM ORAZ ŚWIEŻYMI WARZYWAMI



PRZEKĄSKI RYBNE

PRZEKĄSKI MIĘSNE

ŚLEDŹ Z CEBULKĄ
ŚLEDŹ W ŚMIETANIE
RYBA PO GRECKU
RYBA PO PARYSKU
ROLLSY Z ŁOSOSIA Z SERKIEM ŚMIETANKOWYM,
SZCZYPIORKIEM I  KOPREM WŁOSKIM

PÓŁMISEK SCHABU PIECZONEGO ZE ŚLIWKĄ
I MORELĄ
SCHAB W GALARECIE
PÓŁMISEK MIĘSA PIECZONEGO
ROŻKI SZYNKOWE Z KOLBAMI KUKURYDZY
PIECZEŃ RZYMSKA
PÓŁMISEK NUGGETSÓW Z PIERSI Z
KURCZAKA PODANY Z BROKUŁEM ORAZ
SOSEM CZOSNKOWYM

SOSY DO MIĘS: CHRZANOWY, CZOSNKOWY,
ŻURAWINOWY



INNE
JAJA GARNIROWANE Z SZYNKĄ W GALARECIE
JAJA FASZEROWANE PIECZARKAMI
JAJA W SOSIE TATARSKIM
JAJA Z MAJONEZEM I  SZCZYPIORKIEM
POMIDORKI Z SEREM
POMIDOR FASZEROWANY
PÓŁMISEK SERÓW
ROLADA SEROWA ZE SZPINAKIEM
GALARETKI DROBIOWE 
ROLLSY Z TORTILLI



DANIA NA GORĄCO
GULASZOWA 
FLACZKI
STROGONOW Z GRZANKAMI
BARSZCZ Z KROKIETEM (KROKIET DO WYBORU:
Z PIECZARKAMI I  SEREM, Z MIĘSEM, Z KAPUSTĄ
I  GRZYBAMI)
PIEROŻKI Z MIĘSEM I  BARSZCZEM
PIEROGI TRADYCYJNY Z BARSZCZEM
PASZTECIKI Z MIĘSEM
BIGOS
GOŁĄBKI
SZASZŁYK WIEPRZOWY
SZASZŁYK Z INDYKA
KARKÓWKA W KAPUŚCIE
GOLONKA W KAPUŚCIE
PIECZONE PODUDZIA Z KURCZAKA Z
TALARKAMI
ŻEBERKA PO STAROPOLSKU Z KAPUSTĄ
TALARKI ZIEMNIACZANE Z GYROSEM I
WARZYWAMI



PRZEKĄSKI ZA DODATKOWĄ OPŁATĄ

TATAR WOŁOWY
TATAR Z ŁOSOSIA
ROLADKI Z ŁOSOSIA NORWESKIEGO


