












5 pozycji do wyboru (320g na osobę) 

Schab pieczony z sosie grzybowym

Kotlet de volaille z masłem ziołowym

Polędwiczka wieprzowa z mozzarelą, pomidorem         
i pesto bazyliowym

Ziemniaki pieczone w ziołach

Krokiety

Dania serwowane na półmiskach

Kotlet schabowy w ziołowej panierce
Zrazy wołowe z sosem demi glace
Pierś z kurczaka faszerowana suszonymi pomidorami   
i orzechami

Schab ze śliwką i rozmarynem, sos demi glace 
śliwkowy

Pierś z kurczaka ze szpinakiem i fetą

Filet z pstrąga w migdałach
Łosoś pieczony z sosem borowikowym

Dorsz z sosem kurkowym

Dodatki 
5 pozycji  do wyboru (150g na osobę) 
Ziemniaki z wody

Frytki

Kasza gryczana
Marchewka z groszkiem,
Warzywa gotowane na parze

Kapusta zasmażana biała

Bukiet kolorowych surówek (Coleslaw, z marchewki     
i jabłka, porowa)

Ryż z warzywami

Kapusta czerwona słodko-kwaśna

Kompozycje sałat z sosem winegret

Buraczki aromatyzowane skórką pomarańczy

Zakąski zimne

Snopki fasolki szparagowej w szynce parmeńskiej

Szynka ze świeżym ogórkiem i chrzanem

Tatar wołowy z majonezem grzybowym

karkówka z czosnkiem)

4 porcje na osobę (300g)

Deska serów (4 rodzaje serów, winogrona, konfitura 
żurawinowa, orzechy)
Deska wędlin (5 rodzajów wędlin, konfitura                    
z pomidorów, konfitura z czerwonej cebuli)

Szynka ze szparagami

Pasztet z kaczki, sos cumberland
Mięsa pieczone (indyk z morelą, schab ze śliwką, 

Szynka z sałatką jarzynową



Dorsz pod kruszoną z kaszą bulgur, zielonymi 

warzywami i sosem beurre blanc

Medaliony z Indyka z boczkiem z sosem gruszkowym,  

pureé ziemniaczanym i warzywami na parze

Devolaille z masłem ziołowym

pesto bazyliowym

Zupa

Serowa z pomidorami, pesto bazyliowym i grzankami

Kotlet schabowy w ziołowej panierce

i orzechami

Krem z buraka i śliwki wędzonej z kozim serem

Wino musujące toast
Powitanie chlebem i solą

Rosół z kluseczkami pietruszkowymi i oliwą 

lubczykową

Cukiniowa z fetą i oliwą koperkową

Krem z pietruszki podany z oliwą

Na początek:

serwowana do wyboru (200ml/porcja)

Krem z pora i gruszki z serem pleśniowym i orzechami
Francuska cebulowa - krem z grzankami i pianą 

parmezanową

Zupa z leśnych grzybów z lanymi kluseczkami

Możliwość wybrania formy podania dania 

głównego

Dania główne serwowane z dodatkami
(230 g mięsa)

Polędwiczki wieprzowe z pureé z rukoli, sosem 

korzennym i karmelizowaną marchewką

Dania główne serwowane na półmiskach
5 pozycji do wyboru (350 g na osobę) 

Zrazy wołowe z sosem demi glace
Pierś z kurczaka faszerowana suszonymi pomidorami

Polędwiczka wieprzowa z mozzarelą, pomidorem i

Schab pieczony z sosie grzybowym
Pierś z kurczaka ze szpinakiem i fetą

Dorsz pod kruszoną z sosem porowym
Dorsz z sosem kurkowym

Ligawa wołowa w sosie pieprzowym

Schab ze śliwką i rozmarynem ze śliwkowym sosem 

demi glace






