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NAKRYCIE STOtU

Menu weselne

2026/2027

Trzy menu bazowe i wszystkie moduty rozbudowy ze sktadami. W kazdym kursie
wybieracie jedna pozycje, w daniu gtownym maksymalnie dwa warianty. Pozycje wege i
weganskie sg oznaczone.

CLASSIC SIGNATURE PRESTIGE

279 74 339 2l 419 7k Muno



Cl&lSSlC 279 Zt / OS.

Elcgancka b&lZ&l.’ znajome smaki W nowoczesnym wydaniu.

MENU BAZOWE

PRZYSTAWKA - WYBIERZCIE 1

Labneh warzywa z ognia, pomidor confit, zielona oliwa, za'atar, focaccia

Carpaccio z pieczonego buraka ricotta, pomarancza, konficura z czerwonej cebuli, pestki
Pstrag wedzony krem chrzanowy, ogorek, koper, pieczywo ziotowe

Burrata pomidor, bazylia, oliwa, fbcaccia

ZUPA - WYBIERZCIE 1

Consommé z pieczonego kurczaka warzywa, kluska ziolowa, natka

Krem z pieczonych pomidoréw bazylia, Parmigiano Reggiano, oliwa ziotowa
Zurek MUDO biala kietbasa, puree ziemniaczane, jajko, sos smietanowo-chrzanowy

Krem sezonowy warzywo sezonu, ziota, chrupigcy element

DANIE GELOWNE - MAKS. 2 WARIANTY

Dorsz purce z palonym mastem, mloda kapusta, sos maslankowo-koperkowy
Rolada z kurczaka szpinak, ziemniak Anna, marchew, kremowy sos pieczarkowy
Poledwiczka wieprzowa gratin, warzywa, sos rymiankowy

Gnocchi szpinak baby, Parmigiano Reggiano, sos truflowy wece

Kuskus pertowy warzywa z ognia, pesto ziolowe, pestki vecan

DESER - WYBIERZCIE 1

Sernik baskijski rokitnik, creme fraiche

Szarlotka MUDO palone masto, karmel, lody waniliowe
Panna cotta owoce sezonowe, wanilia, kruszonka

Vegan mousse owoce, crumble, sos owocowy vVEGAN

W CENIE DLA KOGO
— 1 przystawka serwowana, 1 zupa, maksymalnie 2 Dla Was, jesli lubicie znajome smaki i chcecie
warianty dania gtéwnego oraz 1 deser. rozbudowac obiad o wybrane momenty wieczoru.

— Pieczywo i masto podczas obiadu oraz woda w
karafkach.

— Weczesniej zgtoszone diety i warianty specjalne
ustalane indywidualnie.

MUDO SOPOT 2




Signature -

Charakter MUDO: Baityk, wolowina, m*uﬂa, mocny sos.

MENU BAZOWE

PRZYSTAWKA - WYBIERZCIE 1

Tatar wotowy MUDO ogorek, zoltko, szczypior, trufla, brioche

Carpaccio wotowe Parmigiano Reggiano, kapary, rukola, majonez trtgﬂowy
tosos creme fraiche, ogorek, koper, cytrusy, pieczywo

Krewetka cytrusy, chilli, kolendra, emulsja cytrynowa

Labneh Signature warzywa z ognia, pistacja, ziola, fbcaccia WEGE

ZUPA - WYBIERZCIE 1

Bouillabaisse MUDO ryba, mule, rak, fenkuf, pomidor

Krem z borowikéw olej truflowy, grzanka, Parmigiano Reggiano
Zurek MUDO biala kielbasa, purce ziemniaczane, jajko, sos chrzanowy

Consommeé z kaczki warzywa, ziota, delikatny makaron

DANIE GEOWNE - MAKS. 2 WARIANTY

Halibut broccolini, groszek, bob, sos maslankowo-koperkowy

Policzki wotowe purée z palonej marchwi, suszona sliwka, jus, jarmuz
Kaczka kluski ziemniaczane w panko, czarna porzeczka, sos foie gras
Dorsz Signature purée z palonym mastem, kapusta, sos koperkowy
Risotto sezonowe Parmigiano Reggiano, zielone warzywa, ziola wece

Linguine truflowe Parmigiano Reggiano, szpinak, rruﬂa WEGE

DESER - WYBIERZCIE 1

Fondant czekoladowy kwasna wisnia, créme anglaisc, foa]y waniliowe
Sernik baskijski rokitnik, créme fraiche

Tartaletka sezonowa owoce, krem waniliowy, pistacja

Vegan raspberry mousse malina, crumble, owoce vecan

W CENIE DLA KOGO
— 1 przystawka serwowana, 1 zupa, maksymalnie 2 Dla Was, jesli chcecie poznac¢ kuchnie MUDO przez tatar,
warianty dania gtéwnego oraz 1 deser. bouillabaisse, policzki wotowe i kaczke.

— Pieczywo i masto podczas obiadu oraz woda w
karafkach.

— Weczesniej zgtoszone diety i warianty specjalne
ustalane indywidualnie.

MUDO SOPOT 3




PT€Stlg€ 419 Zt / OS.

Produkt premium: foie gras, homar, polgdwica, jestotr.

MENU BAZOWE

PRZYSTAWKA - WYBIERZCIE 1
Tartaletka foie gras kwasna wisnia, porto, pistacja
Tunczyk sezam, ponzu, awokado, ogorek, kolendra

Tatar z poledwicy wotowej trufla, zoltko, pikle, brioche

o
Krewetka premium cytrusy, chilli, kolendra, emulsja cytorynowa
Carpaccio z poledwicy Parmigiano Reggiano, trufla, kapary, rukola

Burrata premium pomidor sezonowy, bazylia, pistacja, focaccia wece

ZUPA - WYBIERZCIE 1

Bisque homarowo-rakowy rak, olej skorupiakowy, brioche
Bouillabaisse MUDO ryba, mule, rak, fenkuf, pomidor
Krem z borowikoéw U‘uﬂa, Parmigiano Reggiano, grzanka

Consommé z kaczki kaczka, warzywa, ziola

DANIE GLOWNE - MAKS. 2 WARIANTY
Jesiotr rak, opalany ogorek, palony ziemniak, sos homarowy
4 ) & 4 % 4 7

Poledwica wotowa purée z palonej marchwi, broccolini, portobello, demi-glace pieprzowy

e purée z palonej marchwi, broccolini, portobello, demi-glace pieprzowy
Kaczka foie gras, kluski w panko, czarna porzeczka, jablko

O o

Halibut zielone warzywa, sos maslankowo-koperkowy
Policzki wotowe Prestige purce z marchwi, sliwka, intensywny jus
Risotto truflowe Parmigiano Reggiano, zielone Warzywa WEGE

Danie roslinne Szefa Kuchni sezonowe warzywa, sos, tekstura vecan

DESER - WYBIERZCIE 1
Fondant czekoladowy wisnia, créme anglaise, lody waniliowe
Tartaletka pistacjowa owoce sezonowe, wanilia

Sernik baskijski premium rokictnik, creme fraiche, pistacja

Deser Szefa Kuchni kompozycja sezonowa ustalana z Szefem Kuchni

Vegan premium dessert owoc sezonu, mousse, crumble vecan

W CENIE DLA KOGO
— 1 przystawka serwowana, 1 zupa, maksymalnie 2 Dla Was, jesli chcecie wybierac sposrod dan z foie gras,
warianty dania gtéwnego oraz 1 deser. homarem, poledwica i jesiotrem.

— Pieczywo i masto podczas obiadu oraz woda w
karafkach.

— Weczesniej zgtoszone diety i warianty specjalne
ustalane indywidualnie.

MUDO SOPOT 4
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Upgrade premium

Wybierzcie danie z wyzszego pakietu z dopfata za osobe. Pozostate dania zostaja w
Waszym pakiecie.

PRZYSTAWKA

Tatar wotowy MUDO Przystawka poza Signature. +25 7t/ os.
Tunczyk / ponzu / sezam Przystawka premium. +35 zt / os.
Tartaletka foie gras Przysz'awka premium. +35 7t/ os.
Krewetka premium Pr:ys[aw/\’a premium. +25 7t/ os.
ZUPA

Bouillabaisse MUDO Zupa poza Signature. +20 zl / os.
Bisque homarowo-rakowy Zupa premium. +30 zt/ os.

DANIE GLOWNE

Halibut Danie g{o/wnc poza Signature. +35 zt/ os.
Kaczka / foie gras Danice g(o’wnc poza Signatm‘c +35 7t/ os.
Jesiotr / rak / sos homarowy Danie glowne premium. +55 z} / os.
Poledwica wotowa 180-200 g Danie glowne premium. +75 21 / os.

Przy dwoéch wariantach dania gtdwnego, z ktérych jeden ma doptate, kalkulator liczy doptate od wszystkich dorostych
Gosci. To szacunek gorny; doktadne rozliczenie potwierdzimy w finalnej ofercie.

Dodatkowy serwis w obiedzie

Rozbudujcie obiad o dodatkowe podanie. Kazdy serwis liczymy za osobe.

Amuse-bouche Szefa Kuchni 25 7t/ os.

Przekgska od Szefa Kuchni na jeden kes, na otwarcie obiadu.
: d ) ¢S,

Sorbet / intermezzo sezonowe 18 7t/ os.

Sorbet sezonowy, /\’[O/T)' odswieza podnicbicnic przca' daniem g[duw'l),'m.

Dodatkowy serwis przystawki 45—65 zt/ os.

Drugi serwis przys[awki; cena za/ciy od w)'bmncj pozycji.

Dodatkowy serwis rybny przed daniem gtéwnym 65—95 zl/os.

Rybne danie posrednie przed daniem gléwnym; cena zalezy od 1yby.

MUDO SOPOT 5



Bufety zimne

Od lekkiego dodatku do reprezentacyjnej ekspozycji. Wybierzcie poziom, ktéry pasuje do
charakteru wieczoru.

BUFETY ZIMNE

Bufet Zlmny ClaSSiC Caesar MUDO kurczak, Parmigiano Reggiano, grzan/ca
79 7}/ os. Labneh warzywa z ognia, za'atar
Lekki bufet zimny: Caesar, labneh, Pstrag wedzony krem chrzanowy, ogorek

pstrgg wedzony, focaccia.

Safatka ziemniaczana koper, musztarda francuska
KIEDY Wczesny wieczor, po obiedzie.
Focaccia maslo palone, masto ziolowe

BUfGt Zlmny Rostbef majonez truflowy, korniszony, kapary
Slgn ature tosos wedzony creme fraiche, koper, cyoryna
109 7t /os. Krewetka salsa cytrusowa, kolendra

Bufc[ zimny z ros[bqf‘cm, fososiem, Pieczony burak kozi ser, orzech

. /
krewetkg i deskg serow. o . .
4 1 Caesar MUDO Parmigiano Reggiano, anchois
KIEDY Wczesny wieczor, po obiedzie.

Deska seréw chutney, owoce

Focaccia masfa smakowe

Bufet Zimny Prestige Tatar wotowy mini zoltko, trufla
149 7}/ os. Tunczyk ponzu, sezam, ogorek
Reprezentacyjna ckspozycja: mini Tartaletka foie gras wisnia, pistacja

/ T . .
tatar, El/lﬂCZyk, fOlC gras, k?’t’wt’lﬁkl. Rostbef n‘uﬂa, pl}\lt

KIEDY Wczesny wieczor, po obiedzie.
tosos i pstrag wedzony dodatki
Krewetki cytrusy, chilli

Sery premium chutney, owoce

Pieczywo focaccia, masta smakowe

MUDO SOPOT




Gorace kolacje

Moze to byc¢ klasyczny bufet z bemardw albo krotszy, bardziej restauracyjny serwis
dopasowany do rytmu wesela.
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II kolacj a Classic Kurczak pieczony kremowy sos pieczarkowy
89 7t / Os. Karkoéwka lub topatka sos w{asny
Ciepla kolacja: kurczak, karkdwka Dorsz pieczony sos maslankowo-koperkowy

lub foparka,‘dorsz i dodatki.

Purée ziemniaczane warzywa pieczone, kapusm sezonowa
KIEDY Drugiciepty moment wieczoru,
zwykle 22:00-23:30.

11 kolacj a Signature Policzki wotowe jus ze sliwkg
119 71 / OS. Konfitowane udo z kaczki sos porzeczkowy
Gorgea kolacja: policzki wolowe, Ryba morska sos szafranowo-cytrynowy

kaczka, vy ba, gnOCChl Eruf lowe. Gnocchi sos truflowy, Parmigiano Reggiano

KIEDY Drugiciepty moment wieczoru,

zwykle 22:00-23:30. Gratin ziemniaczany warzywa z ognia
II kOlaC] a PI’CStlgC Wotowina dtugo duszona intensywny jus
149 7t/ os. Kaczka sos foie gras lub porzeczkowy

Gorqca kolacja premium: walena Halibut lub jesiotr (po potwierdzeniu dostepnosci)

kaczka, halibuc lub jesiotr. Ravioli lub gnocchi trufla, Parmigiano Reggiano

KIEDY Drugiciepty moment wieczoru, . ok . o] .
2wykle 22:00-23:30. Ziemniak gratin zielone warzywa, warzywa z ognia
Halibut albo jesiotr zaleznie od

dostepnosci w dniu przyjecia.

III goracy serwis 1 danie miesne lub rybne
od 69 7}/ os. dodatek
warzywo

Ciepfe danie miesne lub Vybne z
dodatkiem i warzywem.

KIEDY Koniec nocy, jako ostatni ciepty
serwis.

MUDO SOPOT




LIVE COOKING

Live cooking

Najlepiej dziatajg 1-2 mocne stacje. Maja wtedy energie, kolejke i realny efekt ,\wow”,

zamiast konkurowac ze soba.

STACJE LIVE COOKING SA DOSTEPNE OD 30 GOSCI.

Tatar Live 59zt / os.
Tatar wolowy sickany i wykanczany przy
Gosciach.

Wotowina siekana zoltko, pikle, trufla, brioche
wykanczanie przy Gosciach

KIEDY Wieczor, jako atrakcja po obiedzie.

Carving Station 89zt /os.

Rostbef lub pieczona wolowina krojona przy
Gosciach, z dodatkami.

Rostbef lub wotowina pieczona

jus ziemniaki, warzywa, sosy

KIEDY Wieczor, jako atrakcja po obiedzie. Dobrze taczy
sie ze Stotem Wiejskim.

Risotto Live 55z} / os.

Risotto na zywo z Parmigiano Reggiano i
Q (&

sezonowym dOd&l[ klt’ m.

Risotto wykanczane na zywo Parmigiano Reggiano,
[e OC

sezonowy ClIOClId FC/\’

KIEDY Wieczor, jako atrakcja po obiedzie.

Stacja specjalna

wycena indywidualna

Pasta Live 59zl / os.

Makaron lub gnocchi z dwoma sosami,
/ ~ /.

wykanczane przy Gosciach.

Linguine lub gnocchi

dwa sosy, np. truflowy i frutti di mare

KIEDY Wieczor, jako atrakcja po obiedzie.

Krewetki Torpedo 592t/ os
Chrupigce krewetki z bisque-yuzu, chilli i
sezamem.

Chrupiace krewetki bisqw—yuzu, chilli, kolendra,
sezam

KIEDY Wieczor, jako atrakcja po obiedzie.

Focaccia & Antipasti 49 7t/ os.
Ciepla focaccia z oliwami, serami, warzywami i
pastami.

Ciepta focaccia oliwy, sery, warzywa, pikle, pasty

KIEDY Powitanie, przed obiadem.

Stacja pod Waszq historie: region, podroz, ulubiony smak.

KIEDY Wieczor, jako atrakcja po obiedzie.

MUDO SOPOT
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Bateyk & Seafood

Modut, ktory najmocniej taczy menu z lokalizacja nad morzem.

Stél 129 zl/os.
Baltycki

Sopot na stole: ryby wedzone,
marynowane, sledz, krewetki.
tosos i pstrag wedzony

Ryby marynowane sledz, pikle
Tatar lub rillettes z ryby
Krewetki sos cytrusowy

Pieczywo fbcaa‘ia, masta smakowe
Cytryna koper, chrzan, dodatki
sezonowe

KIEDY Wczesny wieczor, po
obiedzie.

Stot Wiejski

Polska tradycja w stylu MUDO.

Seafood

Premium

179 zt / os.

Krewetki, mule, osmiornica i
ryby. Dodatki zalezne od
dostawy.

Krewetki cytrusy, chilli, ziola
Mule aromaryczny sos, pieczywo
Oémiornica ziemniak, ziola,
qu‘rynd

Ryba wedzona i marynowana

Element ostrygowy lub
produkt dnia (po
potwierdzeniu dostawy)

Ponzu mignonette, Cmu]s_ja
cytrynowa, aioli

KIEDY Po&tnoc, jako zmiana tonu po
[l kolacji.

Element ostrygowy i produkt dnia
zaleza od dostawy w dniu przyjecia.

Oyster
Bar

Ostrvgi otwierane na biez'qco z

od 89 7}/ os.

mignonette i Cytryng.

Ostrygi otwierane na biezaco
mignonette, cytrynd, dodatki
KIEDY Podtnoc, jako zmiana tonu po

Il kolacji.

Cena od; kalkulator liczy dolna
granice. Liczbe sztuk i odmiane
ustalamy przy finalnej wycenie.

Wedliny rzemieslnicze kietbasa wiejska, kabanosy

St Wiejski MUDO
89 zl/os.

Pieczona karkowka i miesa krojone na zimno

Polska tradycja w seylu MUDO: Pasztet MUDO konfitura z cebuli

wgdliny, smalec, sery, kiszonki. Smalec z jabtkiem i majerankiem

KIEDY Po gtdwnym obiedzie, w czesci g " / . .
) _ ) ) Sery dojrzewajgce twarog ze szczvplorkzcm
wieczornej, albo jako catonocny stot < -
uzupetniajacy. Dobrze faczy sie z Pdzna
zupa, Carving Station albo Midnight Street

Food.

Ogorki kiszone piklc, marynowane warzywa

_ ) Cwikta chrzan, musztarda francuska
Zakres moze zosta¢ dopasowany do :

sezonu, liczby Gosci i charakteru przyjecia. . . ..
e Pl Chleb na zakwasie pieczywo wiejskie, masto

MUDO SOPOT 9
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Stodki stot & noc

Mniej formalnie, bardziej komfortowo: mate stodkosci, street food i pdzna zupa.

Stodki stot MUDO
65 Z} / OS.

Mini desery MUDQ: sernik baskijski,
mus, panna cotta, szarlotka.

KIEDY Podtnoc, po Il kolacji.

Mini sernik baskijski

Mus czekoladowy wisnia
Panna cotta owoce sezonowe
Mini szarlotka karmel

Mini paczki lub tartaletki sezonowe

Stodki stot Premium
85 21 / OS.

Stodki stot premium: creme brilee,
fondan, pistacja, praliny.

KIEDY Potnoc, po Il kolacji.

Creme bralée

Mini fondant czekoladowy
Tartaletki pistacjowe i sezonowe
Sernik baskijski rokitnik

Panna cotta mango [ub owoce sezonowe

Mini paczki pistacjowe pmliny, owoce

Midnight Street
Food

59 Zl / OS.

Nocny street food: brioche z
wofowinc}, trufﬂe ﬁfics, kurczak.

KIEDY Po pdétnocy, zwykle 01:00-02:30.

Mini brioche z szarpana wotowing
Truffle fries majonez n‘uﬂowy
Chrupiacy kurczak sos MUDO

Mini fish & chips (opcjonalnie)

Pozna zupa
35 Zl / OS.

Zurek MUDO albo barszcz czerwony
z paszrecikiem na koniec nocy.

KIEDY Koniec nocy, przed koncem
przyjecia.

MUDO SOPOT

Zurek MUDO lub barszcz czerwony paszracik
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Dodatkowe moduty

Welcome Finger Food
Trzy mini przekc}ski na powitanie: migsna, rybna,
wege.

3 mini przekaski

wariant miesny 7)'1’771)*, wege

KIEDY Powitanie, przed obiadem.

Antipasti Table
Sery, warzywa, oliwki, fbcaccia, pasty 1 pikle.
Sery warzywa, oliwki, focaccia, pasty, pikle

KIEDY Powitanie, przed obiadem.

Fruit & Season Table 352k /0s.
Owoce sezonowe, cytrusy i dodatki.

Owoce sezonowe cytrusy, dodatki

KIEDY Podtnoc, obok stodkiego stotu.

Vegan Corner 59 zt / os.

Roslinne przekc}ski, dipy, pleczywo 1 warzywa.
3-4 roslinne przekaski dipy, pieczywo, warzywa

KIEDY Wczesny wieczdr, po obiedzie.

Do indywidualnej wyceny
Zero-Proof Bar
Bar z koktajlami bezalkoholowymi premium.

Caviar Moment

Kawior z blinami i créme ﬁ*afcfw

Chef's Seasonal Station

Sezonowa stacja Scha Kuchni, ustalana indywidualnie.

Specjalny motyw regionalny lub rodzinny Pary Mtodej

Motyw z Waszego regionu lub rodzinncj rmdycj i.

Wycenimy je po rozmowie, gdy poznamy zakres.

MUDO SOPOT

49 zt /os.

55zt / os.

Cheese Table

Sery premium z chumcy, owocami, orzechami i

59 zt / os.

pleczywenm.
Sery premium chutney, owoce, orzechy, pieczywo

KIEDY Wczesny wieczor, po obiedzie.

Mini Dessert Pass 39zl / os.

Dwa mini desery roznoszone przez obstuge miedzy
C %

Gosémi.

2 mini stodkie elementy

roznoszenie przez obstuge

KIEDY Po&tnoc albo w trakcie zabawy.

Coftee Sweet Bite 29 7t /o5

Mini deser do kawy po obiedzie.
Mini deser do kawy

KIEDY Po obiedzie, do kawy.

wycena indywidualna
wycena indywidualna
wycena indywidualna

wycena indywidualna
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