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Tawerna Kapitanska w Scinawie to wyjatkowe miejsce nad
brzegiem Odry, idealne do celebrowania Wainych chwil.
Oferujemy wysmienita kuchnie i profesjonalng organizacje

wesel, bankietow oraz przyjec.

Zapewniamy komfortowe miejsca noclegowe dla Panstwa i
gosci oraz szereg atrakeji, takich jak rejsy po Odrze, lot
helikopterem oraz réznorodne aktywnosci, by uczynic

uroczystosc niezapomniana.

Nasze przestronne wnetrza w stylu eleganckim i widok na
rzeke tworzg idealne tlo dla Panstwa przyjec. Zapraszamy do

zapoznania siq Z Naszy ofert% WCSC]H%.

Tawerna Kapitaﬂska =L INICSCE, gdzie marzenia stajg sie

rzeczywistos’ci%.




CHIEF COOK
ANNA STRAZYNSKA

To wlasnie dzigki jej niezwyklym umiethnoéciom
oraz wyjatkowemu kunsztowi kulinarnemu potrawy
w Tawernie Kapitaﬁskiej zyskuj% swéj niezwykly

wymi A1

Przez wiele lat jej kuchnig zachwycali si¢ arcysci i to
whasnie dzicki namowom gwiazd kina, telewizji i
estrady, keore przekonywaly ja do otworzenia

restaurac]i macie dzis mozliwos¢ sprébowania jej

unikalnych potraw.






Wesela od maja do pa’/’,d'/,icmi]\'a w sali na wodzie

od 60 do 200 osob

W Soboty od 90 osob







PLENEROWY: POD DACHEM:

SALA NA WODZIE SALA
TAWERNA KAPITANSKA
NAMIOT WESELNY

TARAS PLYWAJACY
SIELSKA ZAGRODA
KAPITANSKA WYSPA

PRZYGOTOWANIE MIEJSCA DO CEREMONI
SLUBU 2500 ZL.

W cenie 20 krzesetl dla goéci. miejsce dla I\V'Hodcj Pary i
L?l‘xgdnika. nag}oénicnic, szkatuta na obr;}cxkh insygnia

urzednicze (opcjonalnie)

MISTRZ CEREMONI OD 1000 ZL
KAPITAN LUB ZNANI ARTYSCI SCENICZNI



MARYNARSKI
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Conteir

UROCZYSTE POWITANIE PARY MEODEJ CHLEBEM [ SOLA

DODATRI BUFET ZIMNY
ZUPA (DO WYBORU JEDNA)

Ziemniaki z mastem i koperkiem / Kluski $laskie Wedliny przez nas pieczone i wedzone - karczek,
Aromatyczny rosot z bazanta z recznie robionym boczek, szynka, schab, kaszanka

Salatka wiosenna / Satatka z buraczkow
makaronem

: ' : Sledz z zurawing
Aksamitny krem z biatych warzyw z oliwa dyniowa i RREpozvSisRIaoyCl sataty M CET ot

prazonymi orzechami Sos grzybowy / Sos demi glace Sledz z selerem i orzechami
Salatka jarzynowa
Carpaccio wolowe z parmezanem i oliwkami

DANIE GLOWNE SERWOWANE NA Caprese z sosem balsamico i Swieza bazyliq

PLATERACH 2,5 PORJI NA OSOBE Focaccia
) DESER (DO WYBORU JEDNO) + 25 Z¥L/ OS. Salatka z pomaranczami, serem feta, vinegertte
Slaska rolada wolowa faszerowana wedzonym malinowym i kruchymi satatami

boczkiem, kKiszonym ogoérkiem i cebulk .
T % Creme brulee Galareta drobiowa Pieczywo wlasnego wypieku z swojskim

Tradycyjny kotlet schabowy z koscia smazony na smalcu mastem

Szarlotka z cynamonem i lodami waniliowymi

Stek z karczku z czerwona cebul i i
i o Crunchy czekoladowe z belgijskiej czekolady Pasztet borowikowy - drobiowy
Piers z zagrodowego kurczaka w migdatach o e

Pieczywo wiasnego wypieku z swojskim mastem



MARYNARSKI

Conrr VP 25z

I KOLACJA SERWOWANA (DO WYBORU JEDNO) PAKIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH

NIELIMITOWANYCH
Rurczak francuski z maslanym risotto z truflg %
Raczka swojska z puree, czerwona kapusta i Selekcja herbat veertea
flambirowanym jablkiem _ Kawa parzona Pasucci 100% arabica

Soki owocowe

Woda gazowana i niegazowana

I1 KOLACJA BUFET GORACY
(DO WYBORU JEDNO)

PAKIET NAPOJOW GAZOWANYCH W
; ! SZRLANYCH BUTELRACH NIELIMITOWANY
Boeuf Stroganow z poledwicy wotowej 30 zl/os

Staropolski zur z bialg kietbasa
Coca - Cola
Barszcz na Kiszonych burakach z tradycyjnym :
krokietem Sprite

Fanta



ZUPA (DO WYBORU JEDNA)

Aromatyczny rosot z bazanta z recznie robionym
makaronem

Aksamitny krem z bialych warzyw z oliwa dyniowa i
prazonymi orzechami

Zupa Tajska z kurczakiem, krewetkami i mlekiem kokosowym
(opcjonalnie bez krewetek i/lub kurczaka)

DANIE GLOWNE SERWOWANE NA
PLATERACH 2,5 PORJI NA OSOBE

Slaska rolada wotowa faszerowana wedzonym
boczkiem, kiszonym ogorkiem i cebulka
Tradycyjny kotlet schabowy z koscia smazony na smalcu
Stek z karczKku z czerwona cebula
PierS z zagrodowego kurczaka w migdatach

Losos SzkockKi z fankutem, pasternakiem i pudrem z
buraka

OFICERSKI

UROCZYSTE POWITANIE PARY MEODEJ CHLEBEM | SOLA

APERITIF - PRZYSTAWERA

Prosecco

Fingerfoody wytrawne serwowane z tacy

DODATRKI

Ziemniaki z mastem i koperkiem / Kluski Slaskie
Salatka wiosenna / Salatka z buraczkow
Kompozycja chrupiacych salat z vinegrett
Sos grzybowy / Sos demi glace

Warzywa na parze z ziotami

DESER (DO WYBORU JEDNO) + 25 ZL/ OS.

Créme brulee
Szarlotka z cynamonem i lodami waniliowymi

Crunchy czekoladowe z belgijskiej czekolady

2 2 )
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BUFET ZIMNY

Wedliny przez nas pieczone i wedzone — karczek,
boczek, szynka, schab, kaszanka

Sledz z zurawina
Sledz z selerem i orzechami
Salatka jarzynowa
Carpaccio wolowe z parmezanem i oliwkami
Caprese z sosem balsamico i Swieza bazyliq

Focaccia

Salatka z pomaranczami, serem feta, vinegertte
malinowym i kruchymi satatami

Galareta drobiowa Pieczywo wlasnego wypieku
z swojskim mastem

Pasztet borowikowy - drobiowy
Pieczywo wlasnego wypieku z swojskim mastem
Galareta drobiowa
Selekcja tatarow wolowych
Hummus z cieciorki z oliwa grecka i tahini
Vitello Tonnato z cieleciny w sosie tunczykowym

Sashimi z wedzonego tososia z salsa z mango, awokado
i Kimchi



®)

i 712
OFICERSKI

Coter NV #0200

KOLACJA UROCZYSCIE SEROWANA 111 KOLACJA SERWOWANA
(DO WYBORU JEDNO)

Barszcz na Kiszonych burakach z tradycyjnym krokietem
Rurczak francuski z maslanym risotto z trufla

Raczka swojska z puree, czerwong kapusta i

flambirowanym jablkiem PARIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH

- NIELIMITOWANYCH
Policzki z iberico z esencja z Kiszonych ogorkow,

puree z pasternaka i kKimichi Selekcja herbat veertea

Ravioli borowikowe ze szpinakiem i parmigiano : Kawa parzona Pasucci 100% arabica

reggiano 24 m-ce :
Soki owocowe

Woda gazowana i niegazowana

II KOLACJA - BUFET GORACY (DO

WYBORU JEDNO) PARIET NAPOJOW GAZOWANYCH W
SZRLANYCH BUTELRACH NIELIMITOWANY
30 zl/os
Boeuf Stroganow z poledwicy wotowej
StaropolskKi zur z bialg Kietbasa Coca - Cola
Curry z kurczakiem, dynia i ryzem jaSminowym z mango Sprite

Fanta



ZUPA (DO WYBORU JEDNA)

Aromatyczny rosoét z bazanta z recznie robionym
makaronem

AKksamitny krem z biatych warzyw z oliwa dyniowg i
prazonymi orzechami

Zupa Tajska z kurczakiem, krewetkami i mlekiem kokosowym
(opcjonalnie bez krewetek i/lub kurczaka)

Ramen na ogonach wotowych z boczkiem, jajkiem i kluskami

DANIE GLOWNE SERWOWANE NA
PLATERACH 2,5 PORJI NA OSOBE

Slaska rolada wolowa faszerowana wedzonym
boczkiem, Kiszonym ogorkiem i cebulka
Tradycyjny kotlet schabowy z koscia smazony na smalcu
Stek z karczku z czerwona cebula
Piers z zagrodowego kurczaka w migdatach

Loso$ Szkocki z fankutem, pasternakiem i pudrem z
buraka

Krewetki w pomidorach pelati z czosnkiem i oliwg
szczypiorkowa

Ralmary z boczniakiem, warzywami julienne, chili i
sosem demi glace

Mule na bialym winie z czosnkiem

UROCZYSTE POWITANIE PARY MEODEJ CHLEBEM | SOLA

APERITIF - PRZYSTAWERA

Prosecco

Fingerfoody wytrawne serwowane z tacy

DODATRI
Ziemniaki z mastem i koperkiem / Kluski Slaskie
Salatka wiosenna / Satatka z buraczkow
Rompozycja chrupiacych satat z vinegrett
Sos grzybowy / Sos demi glace
Warzywa na parze z ziotami

Ropytka wedzone na palonym masle

»SHOW DESER” PORAZ SZEFA KUCHNI

Créme brulee
Szarlotka z cynamonem i lodami waniliowymi
Crunchy czekoladowe z belgijskiej czekolady

Lody Nitro
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BUFET ZIMNY

Wedliny przez nas pieczone i wedzone — karczek,
boczek, szynka, schab, kaszanka

Sledz z zurawina
Sledz z selerem i orzechami
Satatka jarzynowa
Carpaccio wolowe z parmezanem i oliwkami

Caprese z sosem balsamico i Swieza bazylia
Focaccia

Satatka z pomaranczami, serem feta, vinegertte
malinowym i kruchymi satatami

Galareta drobiowa Pieczywo wlasnego wypieku
7 Swojskim mastem

Pasztet borowikowy - drobiowy
Pieczywo wlasnego wypieku z swojskim mastem
Galareta drobiowa
Selekcja tatarow wolowych
Hummus z cieciorki z oliwa grecka i tahini
Vitello Tonnato z cieleciny w sosie tunczykowym
Sashimi z wedzonego tososia z salsa z mango, awokado
i Kimchi
Ostrygi w Kiszonych pomidorach z limonka i chili
Salatka z grillowanym kurczakiem

Salata z brokutem, serem feta, jajkiem przepiorczym i
stonecznikiem

Selekcja wioskich serow
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Lot

KOLACJA UROCZYSCIE SEROWANA

DO WYBOR DN
(DO e S P IIT KOLACJA SERWOWANA

Rurczak francuski z maslanym risotto z truflg

Raczka swojska z puree, czerwong kapusta i Barszcz na Kiszonych burakach z tradycyjnym krokietem
flambirowanym jabtkiem

Policzki z iberico z esencja z Kiszonych ogorkow,
puree z pasternaka i Kimichi

Rarczek ze Swini iberico z purre z pietruszki i biatej

crekalady PAKIET NAPOJOW BEZALKOHOLOWYCH

NIELIMITOWANYCH
II KOLACJA - BUFET GORACY (DO
WYBORU JEDNO) Selekcja herbata VEERTEA

Rawa parzona PASCUCCI 100% ARABICA
Boeuf Stroganow z poledwicy wotowej

Soki owocowe

StaropolskKi zur z bialg Kietbasa SRR R

Curry z kurczakiem, dynia i ryzem jaSminowym z mango . :
Napoje gazowane w szklanych butelkach: Cola, Sprite, Fanta
Udziec pieczony ze Swini jabtkowej z sosem chrzanowym
Golabki wegetarianskie
Golgbki z jagniecina
Rarczek w sosie teriyaki

Pierogi z serem i ziemnaami / miesem



NIELIMITOWANY PAKIET
ALKOHOLI

115 z1/os

PIWO, WINA SPOKOJNE BIALE I
CZERWONE, WODKA

(nie wlicza si¢ w to ustugodawcow i dzieci)

OPLATA SERWISOWA
45 z1/os

OPLATA SERWISOWA ZA
WNIESIENIE WEASNEGO
ALKOHOLU

NIELIMITOWANY PAKIET
ALKOHOLI

205 zt/os

PIWO, WINA SPOKOJNE BIALE I CZERWONE,
WODKA, WHISKY, BURBON, RUM

(nie wlicza si¢ w to ustugodawcow i dzieci)

W STANDARDZIE OBSLUGA SOMMELIERA ORAZ WINE PAIRING



WIE]JSKI SLODKI

55 zl/0s 65 zt/os
minimum 45 0sob minimum 50 osob
WIEJSKI SMALEC, RILETTE Z KACZKI, PRALINY I MAKARONIKI

KIELBASA WIEJSKA, BALERON WEDZONY, MINI DESERKI

SMAROWIDLO PASZTETOWE, PASZTET TORTY I CIASTA: BEZOWY PAVLOWA Z

MIESNY PIECZONY, PASZTET WEGE DO OWOCAMI SEZONOWMI, SERNIK Z BIALA

SMAROWANIA, SALCESON, KRUPNIOK, CZEKOLADA

BOCZEK WEDZONY, OGOREK KISZONY, IOWOCAMI, CIASTO POMARANCZOWE

PIKLE WARZYWNE, MASLO ZIOLO — (GLUTEN FREE),
CZOSNKOWE, CHLEB Z PIECA BROWNIE Z MALINAMI (VEGAN, BEZ LAKTOZY)

DESERY I TORTY SA PRZYGOTOWYWANE PRZEZ NASZEGO
CUKIERNIKA T USTALANE INDYWIDALNIE PRZED PRZYECIEM

W CENIE DEKORACJA STOLU - LUSTRA, SWIECE ITP




7K

WYPOSAZONY BAR
7 OBSLUGA BARMANA

ILOSC I RODZAJE DRINKOW DO USTALENIA

od 3500 71

PROSECCO PIANO BAR
PROSECCO PIAGGIO VAN

od 2500 zt
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Apartamenty Kapitanskie Deluxe (bez balkonu / tarasu) — 250 z

Apartamenty Kapitaﬂskie Superior (z balkonem / tarasem) — 260 zt
Pokoj 3-osobowy — 350 7

* % %
Pokoj 4-osobowy — 420 7t

S




ity Agpiwinic Lugie

Apartament 2-osobowy na wodzie - 550 z
Apartament z—osobowy na wodzie z jacuzzi — 700 Al

Strefa Chillout — 6oo 7t
Caty hotel - 3500 zt




it 21

HOUSEBOAT 4-OSOBOWY

Sezon niski (hstopad—kwiecieﬁ) — 600 71 bez plywania
Sezon wysoki (maj-pazdziernik) — 700 zt bez plywania

—
———







Ntbonziae

STOL JAPONSKI - SUSHI

OWOCE MORZA

KREWETKI, MALZE, MULE, KALMARY, OSTRYGI

STEAK&GRILL

7 WOLOWINY, JAGNIECINY I OWOCOW MORZA
SPAGHETTI AL FORMAGGIO
STOL WLOSKI DOP I DOPG
LODY NITRO LIVE
TORTY

FONTANNY

ALKOHOLOWA I CZEKOLADOWA

FINGER FOOD

%)é@m

g

SPIEWAJACY SOBOWTOR

FREDDIE MERCURY, MARYLA RODOWICZ, ELVIS, ANNA JANTAR I INNI
MAGIC SHOW
ZESPOLY MUZYCZNE

TRIO KAPITANSKIE
JAZZ, BLUES, MUZYKA ROZRYWKOWA (AKORDEON, KONTRABAS,
TRABKA)
WIELKIE POLSKIE GWIAZDY
BAJM, GOLEC UORKIESTRA,
ANDRZE] PIASECZNY,
PATRYCJA MARKOWSKA,
DEMONO, AGNES VIOLIN,
KRZYSZTOF SKIBA, NORBI,

JERZY KRYSZAK I INNI

DJ

FOTO LUSTRO

KASYNO
3 STOLY,
3 KRUPIEROW,

DOLARY Z WIZERUNKIEM PARY MLODE]
ANIMATOR DLA DZIECI

LUKSUSOWE SAMOCHODY
ROLLS-ROYCE,
MAYBACH o

OLDTIMERY
FOTOBUDKA 360
WYBUCHY KOLOROWYCH DYMOW
ANIMACJE SWIETLNE

HELIKOPTER

23



O roas dlly wves

NOCLEG DLA PARY MLODE] W APARTAMENTACH KAPITANSKICH W DZIEN WESELA GRATIS
VOUCHER NA NOCLEG W ROCZNICE SLUBU
BEZPLATNA DEGUSTACJA W TAWERNIE KAPITANSKIE] DLA PARY MLODE]
OBSLUGA SOMMALIERA - WINE PAIRING

KATAMARAN WRAZ Z REJSEM DO SESJI SLUBNE]

DLA RODZICOW:

KOSZ DOBROCI
VOUCHER
KWIATY

DLA GOSCI:

BUTELKA WINA Z
PERSONALIZOWANA ETYKIETA

NALEWKI
I INNE

24
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600 500 196

biuro@tawernakapitanska.pl

www.tawernakapitanska.pl

RESTAURACJA
TAWERNA KAPITANSKA BY STRAZYNSCY
SCINAWA POLSKA 38A
55-200 OLAWA



tel:600%20500%20196
tel:600%20500%20196

